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Dear costumer,

Firstly thank you for purchasing our product.

Carefully read all instructions and warnings in this manual. These guides include important
information about your product safe installation, operation, maintenance and have warning
to take advantage of the most useful product.

Keep this guide in safe and easily available place when it becomes necessary.

Cause of Translation of this booklet from the manufacturer or its publication, resulting from
the incorrect use of the device, to people, to environment or other materials can not be held
liable for damages.

This manual also applies to other models. Differences between models are identified in
the manual.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
The ovens are designed to operate with a monophase alternating current of 220-240V AC

50Hz. Anyway, before the installation of the appliance, we suggest you to check always the
specifications on the rating label applied on the front bottom side of the oven.

External Dimensions ( Height / Width / Depth ) 595mm / 595mm / 570 mm

Installation Dimensions ( Height / Width / Depth )

*580 or 590 mm / 560mm / min.550 mm

Input Voltage / Frequency

220-240V AC 50Hz

Current (Amp)

min. 16 A

*See Installation.
The values vary by product model below. All parts are available with the product.

Oven upper heating element 900 W

Oven lower heating element 1100 W

Circular Heating Element 2000 W

Grill heating element 1800 W /2000 W
Turbo fan motor 22-30 W

Spit motor 6W

Cavity cooling fan 18W/22W
Oven light 25W

Energy efficiency class # A

#Basis: In electrical ovens, the data on energy labels are in conformity with EN 60350-1.
Values were determined under standart load and convection/hot aie (if available).

< The manufacturer reservers it's right to make changes in the technical specifications
in order to improve the appliance quality without any prior notice.
% The figures in guide are schematic; your product may not match exactly.

% Values stated on the markings of the appliance or in the other printed documents
supplied with the appliance are obtained under laboratory conditions as per relevant
standards. These values may vary according to the usage of the appliance and
ambient conditions.



ACCESSORIES

Accessories supplied can vary depending on the product model. All the accessories
descried in the manual may not exist on your product.

Baking Tray Wire Grid

Can be used for pastries, big roasts, foods  Used for the grilling, heating and to cook or
with liquid content and during grilling as  for to place the roasting food the intended
dripping tray. rack.

A Wire Grid in Tray
Deep Roasting Tray

. . Used for grill and collecting the flowing oil
Can be used for pastries, big roasts, foods i, the tray.

with liquid content or during grilling as
dripping tray.




IMPORTANT SAFETY INFORMATION

This section will help prevent the dangers of personal injury or property damage is located
in the safety instructions. Failure to comply with these instructions could invalidate any
warranty as our company is not liable for damages arising.

General Safety

< This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning use of appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

<  The appliance is designed for domestic use only. Commercial use is not admissible.
Can not be used for any other purpose except for cooking and heating. Another use
for any purpose (for example, heating the room, dry clothing or a towel on the handle),
a dangerous and inappropriate. When using inappropriate, improper or inadequate the
oven as a result of the use of human, environment or other materials, our company can
not be held liable for damages.

< Make sure you remove all packing materials before using the product.

< The first runs the furnace, furnace insulation materials and a heater elements cause
by odor one-time. For this reason, the first run of oven do not put the eat firstly.
Primarily run, expect to have no scent and then cook. The inside of the oven, clean
with damp soft cloth.

< Appliance may be hot when it is in use. Never touch the burners, inner sections of the
oven, heating elements etc. Keep children away!

< Surface of the grill function can become very hot, be careful.

«  Always use heat-resistant gloves when putting or removing the dishes into/from your
oven.

< Do not make the cooking or frying the base of the oven absolutely.

% Do not put the oven trays, plates, or wrap in aluminum foil directly onto the oven floor.
Otherwise, the accumulated heat can damage the base of the furnace and the fire hazard
may occur.

< When moving the product, cleaning or furnace maintenance removes the AC power.
< Never attempt to remove the plug from the socket by pulling the cord.

< Do not touch the product when wet or damp.

< Switch off, unplug and tampering when oven doesn’t work properly or broken.

< Do not carry out any repairs or modifications on the appliance. However, you may
remedy some malfunctions; (See Troubleshooting Before Calling Service)

< All maintenance and repairs should be done by authorized service only, and only
genuine spare parts should be used.

< If you do not use the oven, bring the all the functions “OFF”.

< Furnace cleaning and safety has always been to keep the oven clean. Residues
remaining in the oven after use over time can damage the surface of the oven.

< Keep all ventilation ducts around.
< Do not use the uprooted or broken front door glass.



“  Rear surface of the oven gets hot when it is in use. Gas/Electric connection should
not touch the rear surface; otherwise the mains cable may get damaged.

« Do not use the product, when getting drug and/or alcohol that effect of reasoning.
< Be careful when using alcoholic drinks in your dishes. Alcohol evaporates in high

temperatures and may cause fire since it will catch fire when it gets in contact with hot
surfaces.

WARNING: The device is used only for cooking. Should not be used for other
purposes, such as heat the room.

Safety for Children

< This appliance has been designed to be operated by adults and children under

supervision. Young children must not be allowed to tamper with the controls or play
near or with the oven.

«  Accessible parts of this appliance may become hot when it is in use. Children should
be kept away until it has cooled.

< Be careful not to leave the packing materials (plastic sheeting, expanded polystyrene
etc.) where children can get at them, as they can be dangerous.

< When the door is open, do not load any heavy object on it and do not allow children
to sit on it. It may overturn or door hinges may get damaged.

CAUTION: Accessible parts may be hot when the grill isin use. Young children should be kept
away.

IMPORTANT: If you decide not to use the oven any more, it should be made
inoperable by cutting the power supply cable, after unplugging it from the
power supply. Disused appliances can be a safety risk as children often play
with them. For this reason, it is advisable to make the oven safe.

Working about Electrical Safety

< Any work done on electrical equipment and systems, performed by competent and qualified
persons.
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Turn the product off and disconnect power in case of any damage. Turn off your home
insurance.

< Make sure it is compatible with the fuse.

INSTALLATION

Installation should be carried out according to the instructions by a professionally qualified
person. The manufacturer will not accept responsibility for any damage to persons, animals
or things due to wrong installation.

ENVIRONMENTAL WARNING: If the device after installation, packaging
materials, showingthe importance of safety and environmental conditions need
to throw it away. According tothe properties for re-use of waste packaging (foil,
cardboard, styrofoam, etc.) Before throwing away the product by cutting the power
cord is not used for children are not exposed to danger and drape.




Installation Instructions
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For installation the appliance must be connected in accordance with all local electrical regulations.
The oven has been designed to be fitted into a kitchen unit. It can be fitted either
under a worktop or in a taller cupboard unit at eye level. Cut out an opening in the
kitchen unit as shown in. (See Figure 1 and Figure 2)

Ensure there is sufficient support below the oven to carry the weight of the oven.
The walls of the furnace is mounted must be heat resistant. In particular the side walls were
made of fiberboard coated. The coating resistant must be to 100 °C. This not heat-resistant
synthetic laminates and adhesives, plastics or adhesive materials may be damaged. This
information will only be to create a guide and the real resistance against the increase in
temperature depends on the degree of kitchen units and surface polish performance.
Certain kitchen unit of surface of polishing types (example vinyl) is especially sensitive
at the lower temperatures with color damage, above mentioned temperatures.
Installation of the device in contravention of the warnings or the cabin materials
placed to device closer to the 5 mm responsibility of the owner.

The power cord avoid crush, fold and clamped or avoid contact with hot parts of
product. After installation, the plug must be easily accessible location.

There must be safe distance between kitchen walls and furniture.

A correct installation will have to ensure a proper protection against contact with
electric parts or merely functionally isolated parts.

All the units meant to ensure protection have to be fitted not to be taken away without using a tool.
For the most efficient air circulation, the oven should be fitted according to the
dimensions shown in (See Figure 1 and Figure 2)

If the built-in oven is mounted below the hob, distance of at least must be 50 mm.
The rear panel of the cabinet must be removed so that air circulates freely. The panel
to which oven is fitted should have a gap at least 75 mm at the rear. (See Figure 3)

We recommend not installing the appliance near refrigerators or freezer, since the
heat could affect the performance of these appliances.

Figure 1
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Figure 3

MONTAGE THE OVEN TO THE CABINET

< The device, place balanced and centered recessed cabinet.
< Oven, according to preferred mounted higher into a closet or under your sink.

< Open the door and secure the oven to the kitchen cabinet with four wood screws,
which fit the holes provided in both side of the oven frame (A). (See Figure 4)
«  When the oven is connected to the service on the bench for ease of installation of furnace

must be connected to electrical cables separately. Make sure for, cable connection and be not
pinched.



Figure 4

ELECTRICAL CONNECTION

All electrical connections in accordance with applicable laws and rules should be done only
by a qualified electrician. Connections must comply with national regulations.

Electric Connection Device Before

< Which is positioned on the front bottom of the main power is supplied from the mains
power will meet the specified record label sure.

< The appliance must be connected in accordance with the rules currently in force,
and only by an officially authorized technician. The manufacturer will not accept
responsibility for any damage to persons, animals or things due to wrong electric
connection.

% Current value of the insurance for the product must be at least 16A.

% If Current value of insurance is under 16 amperes, qualified electrical technician must
called for changing ampermeter.

< Connection must comply with national regulations.

% Grounded plug is mounted to oven energy supply cord.This must used with grounding-
line.Please make a qualified electirical grounding installation.

WARNING: This appliance must be earthed.

If your oven doesn’'t have a power supply cable, provide a power supply cable to your
product by qualified electrician from following features.

Voltage Cable Type Conductor Size Current (Amp)
220-240V AC 50 Hz HO5 W - F 3x1,5mm? 16A
Table 1

Power supply cable in;

Yellow / green, the grounding cable must be connected to the terminal.
Blue neutral wire connected to the terminal marked with the”N”.

Black, brown or red electrical cables installed must be connected to edge indicated by
the”L". (See Figure 5)



Figure 5

< Connection must comply with national regulations.

<  The oven must be positioned for that easy access to wall outlet or a duble pole switch
for electrical connection.

< Do not position the Power supply cord to contact hot surfaces.

«  When the Power supply cord is damaged, consult your nearest authorized service
location, and Table 1, provide to change with the appropriate to feature of original
spare parts.

< If the device is connected directly to the device with the electrical wiring system shall
be installed between the two poles of a circuit breaker and the earthing cable must
not be interrupted by a two-pole circuit breaker.
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< The adapters, multiple sockets or extension cords are not recommended for use.
In accordance with applicable safety laws must be necessary to use an adapter or
extension cord. However, certainly for the adapter and power should not exceed the
specified maximum current capacity.

< After the connection is finished, be sure to test the heating elements up to 3 minutes.

< The electrical safety of the appliance can only be guaranteed when it has been

correctly connected to an efficient earthed power supply, as laid down in the

regulations for electrical safety. The manufacturer can not be held responsible for any

damage to persons, animals or things due to the lack of an earth connection.

WHEN THE OVEN IS FIRST INSTALLED
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< Remove all the baking trays and oven racks.

R

< Set the ‘Heat Setting’ to maximum level.

< Function button in the upper and lower heating (if you have the fan) turn the function.

«  Turn the oven for 30 minutes in this way.

< During this time, elements from the oven and heat insulating material and a smell of
smoke may occur only once. If such a situation occurs, before you put food in the oven
justwaiting to be no odor and smoke.

< Repeat this process in the grid element.

« These processes inside the oven when slightly damp cloth and wipe clean with a
softcloth.



WARNING: Before the first use, carefully wash the accessories of the oven such as
tray and wire grid.

IMPORTANT: To open the door; always catch the handle in its central part. (See
Figure 6)

Figure 6

TIPS FOR SAVING ENERGY

The following tips will help you to use your appliance in an ecological way and to energy.
1. In the oven, transmit heat better, dark-colored or enamel-coated cookware is
used.

2. If open the oven door often when the cooking foods, the air will enter and it
cause the loss of energy.For this reason do not open the oven door often.

3. Residual heat in the oven after the cooking process to cook the next meal is
available.

4. All cooking must be at least 10 minutes for the pre-heating.
5. Frozen foods must be resolved before cooking.
6.  The oven, turn off a few minutes before the end of cooking time.

10



DESCRIPTION OF OVEN

Minute timer ovens
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. Function warning lamp

. Function select knob

. Minute timer knob *

. Temperature adjustment knob

1

2

3

4

5. Temperature warning lamp
6. The control panel

7. Heaters

8. Oven dome light

9. Rating label

10. The inner glass oven door
11. The oven door

12. Turbo fan*

* Only available on some models.
Note: The position of minute timer knob may be different from shown.

1"



Electronic timer ovens
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. Function warning lamp
. Function select knob
. Electronic clock

. Temperature adjustment knob

1

2

3

4

5. Temperature warning lamp
6. The control panel

7. Heaters

8. Oven dome light

9. Rating label

10. The inner glass oven door
11. The oven door

12. Turbo fan

13. Turbo heater *

* Only available on some models.

Note: The position of electronic timer may be different from shown.
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USE OF OVEN
Electronic or mechanical timer must be set before using the oven. Otherwise, the oven will
not work. (See Types of Oven Timer)
TEMPERATURE ADJUSTMENT KNOB

Used for setting the temperature cooking between 50 to max ° C while the oven working.Only
at the grid function is brought to its max. Max. The temperature is 285 + 15 ° C. (See Figure 7)

This feature and principle of operation may vary depending on the product of choice.
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Figure 7

TEMPERATURE WARNING LAMP

Internal temperature of the oven then set the desired temperature and the heat until it
reaches the temperature warning light is lit.

Temperature warning light turns off when it reaches the desired temperature.

When the heat decreases, until the temperature reaches the former temperature, warning
lamp light is on again.

This feature and principle of operation may vary depending on the product of choice.
FUNCTION SELECT KNOB

Set’s the operating position of the oven. Oven functions and principle of operation may vary
depending on the choice of oven model. (See Figure 8)

; T, 4
—_— J &
Figure 8

13



FUNCTION WARNING LAMP

Function select knob, when the set of any function, warning lamp is lighting. Ligth is off when
the starting position is ”"0”. This feature and principle of operation may vary depending on
the product of choice.

Function table: Oven functions can be set on the maximum and minimum temperatures
as proposed below.

WARNING: All functions will start after selecting the oven temperature with the
thermostat knob. The order of operating modes shown here might deviate from the
arrangement on your appliance.

OFF: The oven does not work in this position. Bring this to the starting

point of all the buttons to turn off the oven.

lllumination: Oven interior light lamp lights up.

Fan (Defrost): Only the turbo fan is activated. This function is circulating the
room temparature air around the frozen foods that is suitable for cause of
without losing the nutritional value and cooling the cooked foods.

B Jo

Lower Heater (Bottom Cooking): Only the lower heater is activated. This
function is suitable for cooking from the bottom of cooked food, heating the
food, such as casserole dishes that require slow cooking temperature for a
long time and the foods from the bottom is the desired browning.

Upper Heater (Top Cooking): Only the upper heater is activated. This
function is pre-heating of meals cooked, and top browning is suitable for
the desired foods.

Upper and Lower Heating (Static Cooking): Upper and lower heating
elements at the same time is engaged. Provides cooked meal on both sides
of the same. This function is suitable for cakes, pies or cakes at the cooking
patterns and casseroles. Please baking with a single tray.

Lower Heater + Fan (Lower Convection Cooking): Lower heater and
turbo fan is simultaneously activated. Heat derived from the lower heat
element is distrubuted evenly and quickly with fan’s assistance.

Upper Heater + Fan (Top Convection Cooking): The upper heater and
turbo fan is simultaneously activated. Heat derived from the upper heat
element is distrubuted evenly and quickly with fan’s assistance.

) =] [ ]

50 — 200 °C | 50 — 200 °C | 50 — 200 °C |50 —200 °C| 50 — 200 °C

Top and Bottom Heater + Fan (Convection Cooking): Top and bottom
heaters, turbo fan is activated at the same time. The hot air, that is heated
by upper and bottom heater, is distrubuted in oven evenly and quickly with
the help of fan. This function is suitable for heat and cook with equally
temparature the dishes to be cooked on top side. Please baking with a
single tray.

E3
50-200°C
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max °C

Grill: Only the grid heater is activated. This function is suitable for grilling
the grilled foods such as a large or medium-sized pieces of meat and fish
thats are put on the top shelf. Put tray in the rack at lower and put 1-2 cups
of water in a tray is recommended for not contaminating the inside of oven
by oil droplets.

max °C

Grill + Fan (Convection Grill): Grill heater and turbo fan is simultaneously
activated. Heat derived from the grill heat element is distrubuted evenly
and quickly with fan’s assistance. Suitable for grilled foods such as large or
medium-sized pieces of meat and fish. Adjust also a tray at a lower position
and add 1-2 cups of water in order to avoid oil droplets.

max °C

Dual Grill: Upper and grill heater is simultaneously activated. Suitable for
intense grilling of medium-sized pieces of meat and fish. Adjust also a tray
at a lower position and add 1-2 cups of water in order to avoid oil droplets.

max °C

Dual Grill + Fan (Double Convection Grill): Upper heater and grill, is
simultaneously activated with turbo fan. Heat derived from the upper & grill
heat elements is distrubuted evenly and quickly with fan’s assistance. Suitable
for intense grilling of medium-sized pieces of meat and fish. Adjust also a tray
at a lower position and add 1-2 cups of water in order to avoid oil droplets.

max °C

Grill + Turnspit: Grill heater and turnspit is simultaneously activated.
Suitable for grilling food (meat, chicken, etc.) at turnspit. Adjust also a tray
at a lower position and add 1-2 cups of water in order to avoid oil droplets.

max °C

Dual Grill + Turnspit: Upper and grill heater, is simultaneously activated
with turnspit. Suitable for intense grilling (meat, fish, chicken, etc...) placed
on the turnspit. Adjust also a tray at a lower position and add 1-2 cups of
water in order to avoid oil droplets.

max °C

Dual Grill and Turnspit + Fan: Upper and grill heater, turnspit and turbo fan
is simultaneously activated. Heats derived from upper & grill heat element,
is distributed evenly and quickly with fan’s assistance. Suitable for intense
grilling (meat, fish, chicken, etc.) placed on the turnspit. Adjust also a tray
at a lower position and add 1-2 cups of water in order to avoid oil droplets.

Turbo Heater + Fan (Turbo Cooking): Turbo fan and turbo heater is
simultaneously activated. Heat derived from turbo heater is distrubuted
evenly and quickly with turbo fan’s assistance .Suitable for cooking in
different shelf levels and different food (meat, fish) at the same time without
blending odors and flavors.

50-200°C | 50-200°C

Turbo and Lower Heater + Fan (Pizza Cooking): Turbo heater, lower
heater and turbo-fan is simultaneously activated Heat derived from turbo
heater is distrubuted evenly and quickly with turbo fan’s assistance. Lower
heater assists cooking from bottom. This function is suitable for pizza and in
generalcrunchy cooking results.

60-90°C
40-60°C

Maintane Warm: Lower and upper heater or * Lower heater and fan is
activated. Temperature range can be adjusted by thermostat. Suitable for
keeping food warm and ready to serve.

* Only available on some models.




@ * Turnspit: Skewer turning function must do the following operations for
commissioning. (See Figure 9)
1-  Set the food that you want to cook or grill to rotisserie kit (skewer, fork,
handle).
2-  Place the grill rack support.
3- Located the skewer into the special hole from rear wall of the oven with the
help of handle.
4-  Place the skewer to skewer support grid.
5-  Take off the handle from skewer.
6- Put a tray to first rack for the contaminating the inside of the oven with oil
droplets.1-2 cups of water put into the tray is reccomended.

* Optional feature.

OVEN TIMERS

The oven timers differ depending on the model you prefer. Different types of timers are as
follows:

1) MECHANICAL-MINUTE TIMER:

You can set the minute timer up to 90 minutes by turning the mechanic minute counter to
clockwise. (See Figure 9) The minute timer makes the oven start as soon as it’s set, and
turn it off automatically when the time is up. After you put the meal in the oven, set the
cooking functions and the temperature by using the control buttons, and turn the mechanic
minute counter to the position you need. When, the time is up, it is stimulated by a tone and
the oven turns itself off. The oven operating time is set up to 90 minutes with circuit breaker.
You can set manual if time more than 90 minutes.For use manual, align to = sign the
minute timer knob with counter-clockwise. For finish the cooking when you want at Manuel
time setting, get the ‘0’ position with turn clockwise the oven of Jj sign.

(R, |
,, 20
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L 4 un B0 b A oun
s 50 i | =0
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Figure 9

2) ELECTRONIC TIMERS

Electronic timers, enables your oven to get the food ready to serve at the desired time. The
only thing to be done is to program the cooking time and ready time. It can also be used
as an alarm clock, where you just give in the amount of time after which it should remind
you by a buzzer tone.

16



GENERAL OVERVIEW
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TIME OF DAY SETTING

After plugging in or reconnecting to a power source after current decay, “0.00”, and “AUTO”
flashes.

» Press button 1 approximately 2 sec., dot icon starts flashing. Set the current time
using buttons 2 and 3. About 7 seconds after the set time has been finished, new
data is memorized.

The time correction can be done later;

» Press button 2 and 3 approximately 2 sec., dot icon starts flashing. Then you can set

the current time.

Notice! If the correct time is not set then proper operation of the oven is not possible.
MANUAL COOKING

Without any cooking program, it is a cooking done by heat values setting and user-defined
function.

SETTING THE MINUTE MINDER

You can activate the minute minder at any time, regardless the activity state of other

programmer functions. The measured time ranges from 1 minute to 23 hours 59 minutes.

* Press button 1 until the minute minder icon starts to flash, and the display shows
“0.00".

» Entertherequiredtime using buttons 3and 2. Minute mindericon remains onthe display.
After the set time has elapsed, an audible signal will be heard for approximately 7
minutes and the minute minder icon starts to flash again.

» Press buttons 1, 2 or 3 to turn the signal off; the minute minder icon disappears, and
the display indicates the current time.

CHANGE THE TIMER BEEPS
The tone of the timer beeps may be changed as follows:
Press buttons 2 and 3 simultaneously,

» Press button 1 to see actual tone “ton.1” to see on the display.
* Press button 2 to select the tone you wish from 1 to 3.



CANCEL SETTINGS

Cancel automatic function settings:
» Press buttons 2 and 3 simultaneously.

Cancel minute minder settings:
» Press button 1 to select minute minder settings,

* Press buttons 2 and 3.

COOKING TIMER

If the oven is supposed to turn off at specified time, cooking timer can be set. It is named
as semi-automatic operation.
* Press button 1 until the “dur” and “0.00” flashes on the digits, beside automatic
cooking icon flashes.
» Set the cooking time using buttons 3 and 2, within the range from 1 minute to 10
hours.
The set time is memorized after about 7 seconds; the current time is shown again.
Automatic cooking icon remains on the display.
Select the required temperature and the oven function.
When cooking is completed, an audible signal will be heard for approximately 7 minutes,
and the automatic cooking icon starts to flash again. Return control and thermostat knobs
to the OFF position. Press button 1, 2 or 3 to cancel signal and to return to the manual
operation.

DELAYED COOKING

If the oven is supposed to turn on for specified cooking time and turn off at specified time,
cooking time and the cooking end time can be set. It is named as full-automatic operation.
* Press button 1 until the “dur” and “0.00” flashes on the digits, beside automatic
cooking icon flashes. (for example hour is 17:30 now)
» Set the cooking time using buttons 3 and 2, within the range from 1 minute to 10
hours. (for example 1 hour)
* Press button 1 until the “End” and “18.30” (end time) flashes on the digits.
« Set the turn-off (cooking end) time using buttons 3 and 2, which is limited up to 23
hours 59 minutes. (for example 19:30)
« Turn the thermostat and function control knobs to the required settings.Cooking icon
is disappeared on the display. Oven will not be switched on until cooking start time
(for example 18:30), that is the difference between the cooking end time and the
cooking time. When cooking is completed (19:30), an audible signal will be heard for
approximately 7 minutes, and the automatic cooking icon starts to flash again. Return
control and thermostat knobs to the OFF position.
* Press button 1, 2 or 3 to cancel signal and to return to the manual operation.

KEY / OVEN LOCK
Press button 3 for 3 seconds to activate or deactivate key or oven lock. If activated when

automatic operation goes on, only keys locked. If activated when no automatic operation,
oven resistances locked too besides keys.

18



GENERAL OVERVIEW

ON / STANDBY ( OFF) PLUS /UP
BACK / CANCEL MINUS / DOWN
MENU ENTER / SELECT

TOUCH BUTTONS:

Upon power up ( after long mains power interrupts ), the screen will be in standby
mode with very low brightness. In order to wake up / activate the Timer, this button has to
be pressed. Pressing this button for 2 seconds when the Timer is active but no cooking
im is in progress, will result in entering the standby mode again.
@ This button has the meaning to ‘ entering manual mode ‘, when the timer is in idle
mode and the oven is disabled ( - on the screen). After pressing this button, will
appear and the oven will get operative for manual cooking. When scrolling through menus,
this button has the function of returning to the previous step or menu, progressive activation
will end with the idle mode screen. In case of a running cooking program, pressing this
is used to pause and/or cancel the program.
m This button is used for accessing the main menu screen. In some cases, it will
directly link to the menu(s) allowed only; when pressed during a running cooking program,

the alarm adjustment menu, when pressed after pausing a cooking program with ﬂ to

oking edit menu. BEY
ﬁ)Used for scrolling upwards within menu items or for increasing any timing parameter
ing any adjustment mode.
ﬁ Used for scrolling downwards within menu items or for decreasing any timing
“( ieter during any adjustment mode.
To select a highlighted menu item or accept any ( adjusted ) parameter visible on

the screen.



THE SCREEN SYMBOLS:

User entries are made by 6 touch buttons on both sides. Background color is black.
Symbols related to the oven status are RED, active status and ready to select parameters
are WHITE, others are BLUE colored, besides also other colors for special indications.

Oven is active, cooking is possible
depending on the function selector and
temperature knob settings.

Settings Menu

Oven is inactive.

This symbol will be flashing when power
on or upon completion of an automatic
cooking program. In case of a delayed
cooking, it will appear steady during
waiting for the start time .

Cooking Menu

Key lock Cooking Guide Menu

Alarm

Appears steady when any alarm is or is being
programmed, flashes when the programmed
alarm time/duration has elapsed .

Screen Clock Appearance Menu

Auto Cooking
Appears steady during an automatic
cooking flashes upon its completion.

Language Selection Menu

Time of day / clock adjustment

Start of Cooking Menu

Cooking Duration Date adjustment Menu

Sound Menu ( symbol on the left

End of Cooking means all sound effects are on )

Tray position recommendation
( left example is for the mid
position )

Cooking function recommendation (left
example is for top + bottom + fan )

Alarm Clock

THE IDLE SCREEN:

10:30

The idle screen is visible when no
cooking has been programmed. The
screen will show the time of day, date
and the oven status ( - or -)
Besides those basic indications, the kei

lock symbol - if active and
or q when any alarm has been set
Digital Screen Clock Analog Screen Clock may also appear.
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THE MAIN MENU SCREEN:

There are 4 main menu items: ‘SETTINGS', ‘ALARM',
‘COOKING’ and ‘COOKING GUIDE'. The MAIN
MENU screen can be accessed upon pressing the

button when no cooking program is in progress
and scrolled via buttons. The menu item
appearing on the screen can be selected by pressing

. Details will be explained below in the MAIN

MENU ITEMS paragraph. Pressing [l and [l wil
result in returning to the idle screen.

POWER ON ( MAINS POWER RESTORE ):
Upon Power ON, the Timer will be in Standby mode ( Low Brightness ). The oven will be

blocked ( inactive ), indicated by the flashing
the timer and/or the oven, the following steps are required: First press the [

symbol on the screen. In order to use
button to

activate the timer, screen iets bright, then press to enter manual operation mode.

- will be replaced by , indicating the oven is active now and manual cooking may
be done depending on the function selector and temperature knob settings of the oven.

INFO! Upon Power-On, the timer will deactivate the oven function selector for
safety reasons and the oven will be inoperative. To be able to use the oven, please

press the il button to activate the timer then press - to enable the oven.

INFO! Upon first activation or after mains power interrupts longer than 48 hours, the
time of day and date info seen on the screen may not be correct. Please enter the
Settings Menu and correct them.

POWER OFF:

Mains power interrupts longer than 2 minutes will result in cancelling of previously adjusted
cooking and alarm settings and the oven will be inoperative. Upon Mains Power Restore,
the device will act as described in the previous * POWER ON * paragraph. .

MAIN MENU ITEMS:
COOKING:

To program a cooking, select ( = ) and confirm (H ) the main

menu item COOKING. Within this menu, the desired cooking duration
('max 10 hours ) can be set and cooking can be delayed ( max 1 day)
so that the food will be ready at the desired / set time of day.
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a) INSTANT COOKING:

Below, you can find and example of a cooking program with duration of 1 hour 15 minutes.
After setting and confirming the duration and selecting the start cooking option, cooking
starts immediately

3
3
3
it
@

INFO! Before or just after the ‘program in progress ‘ message, the cooking function
selector and the temperature knob has to be brought to the desired positions.
Otherwise, cooking will not be performed.

b) DELAYED COOKING:

You may program the device to cook for a specified duration but after a time delay. This
delay is automatically calculated according to the end time setting you give in. In other
words, the cooking duration and the cooking end time has to be set and the device will
calculate when to start cooking accordingly. The end time ( food ready time ) cannot
exceed the current time of day + 23 hous 59 minutes. To delay a cooking is very simple,
just set the cooking time as explained in the above paragraph and proceed with the ‘ delay
cooking ’ selection .

The example below explains, how to delay the cooking program above ( duration of 1 hour
15 minutes ), so that the food will be ready ( cooking ends ) at 12:50. With this program,

( since the current time of day is 10:30 ) will wait till 11:35 , will start cooking at this time,
will cook for 1 hour 15 minutes and will finish cooking at 12:50.

Upon program start, - will be replaced by - , indicating that the oven is

currently not active ( since cooking is delayed ) and is waiting for the time to start.
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INFO: Before or just after the ‘ program in progress ‘* message, the cooking function
selector and the temperature knob has to be brought to the desired positions.
Otherwise, cooking will not be performed.

During Cooking Program in Progress, information such as cooking start time, remaining
cooking time and cooking end time will appear at the bottom of the screen , the currently
active one in white.

INFO: As a cooking program in progress, you may acces the alarm menu by pressing

the button to set an alarm independent of the cooking process. You can find
more details in the ALARM paragraph .

EDITING or CANCELLING A COOKING PROGRAM:

In order to edit or cancel a running cooking program at any phase , . has to be pressed first to
pause it and then any one of the options - continue, end or edit- , is selected.

Those options will be shown for 10 seconds and the program will go on, if no option is selected.
During this 10 seconds, Eassing . will result in continuing the program, pressing will cancel the
program or by pressing , you may enter the edit menu.

To continue the program: To cancel the program:

/T

b
f

v f ! (| | Orwil
\" \ y dissapear
L -'/ after 10
seconds.
o | ekrandan
kaybolur.

To edit:

INFO: In order to edit a running cooking
program, first pause it by pressing , then
press to access the edit menu.

After being edited, a cooking program will be assumed as and shown as a new cooking program.
All info at the bottom screen area will be accordingly.
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AUTOMATIC END OF A COOKING PROGRAM:

After a cooking program has been completed ( the cooking duration has elapsed ) , the below left

screen will appear. The symbols and both will be flashing and a buzzer tone is
produced. Any button press will stop the buzzer, but to reset the timer and to enable the oven (

manual mode ) - button has to be pressed. Thereafter , will appear and the oven will get
operative depending on the cooking function selector and temperature knob settings. To switch off
the oven, the function selector has to be brought to the ‘0’ ( OFF ) position.

TN

(11)
\11/

Can 4 Or message disappears
A within 10 seconds.

INFO! As - on the screen , the oven may be heating depending on the
function selector switch setting. To switch off the oven, set this selector to the
OFF position.

COOKING GUIDE:

Using the Cooking Guide, you may receive recommendations ( such as the cooking
.. function to be selected, the Temperature setting, tray position) regarding the food you
intend to cook. Selecting the Cooking Guide menu at the main menu screen and

scrolling through the available food menus with = is the way to do.

Assuming the red meat food menu is on the screen:

On the left hand side of the screen , the recommended cooking function ( you are advised to bring
your cooking function selector to this position ) and the recommended Temperature Setting ( you are
advised to set the oven temperature knob accordingly ) are displayed, on the right hand side the
recommended tray position is displayed.
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Pressing the n button, you may directly access the COOKING menu, where you can set a
cooking duration as described before in this document.

OR:

Pressing . and answering all questions to be followed, you may get a cooking duration
recommendation.

The device will ask you ( whenever required ) whether the food is a whole piece or consisting of
several pieces ( only for same foods ) , the total weight of the food ( only for same foods ), after
entering the requested info, it will recommend you the best cooking duration.

At this staﬁ you may change this cooking duration ( according to your own taste preferences ) by

pressing the button and acsessing the COOKING menu directly.

OR you may accept the recommended cooking duration and confirm it by pressing
and proceed to the cooking step.
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Please note that at the second step in the above illustration, instant cooking has been selected,
however it is also possible to delay the cooking process as described before in this document (
DELAYED COOKING ).

ALARM:

The device has an alarm function, independent of the cooking functions and
program. The duration, after which the alarm should sound, can be programmed in
terms of hours, minutes and seconds in multiples of 5 seconds. The example below
shows, how to set an alarm to be sound after 5 minutes and 15 seconds.

<G
o
O

During the adjustment, the time of day, at which the alarm will start, is shown at the bottom right
side of the screen.

Another example, showing an alarm program ,to sound after more than 10 minutes , is shown

below:

oL of of o

b v ¢

Please note that, when the alarm duration left is less than 10 minutes, the remaining time is
shown on top of the displa (. in front ) , wheras when it is more than 10 minutes, the alarm time
of day is shown there ( in front ) .

INFO: The alarm function is independent of any other time based setting. So,
a cooking program can be programmed when this function is active or vice
versa..

CANCELLING AN ALARM :

An Alarm previously set and not completed, can be cancelled by entering the Alarm Adjustment
menu explained in the previous paragraph and setting all time parameters to zero.

Any running Alarm buzzer sound ( end of cooking or alarm time end ) , can be cancelled by any
button press. If not, it will sound for 7 minutes.
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In case the alarm time elapses as scrolling through other menus, the screenshot below will
appear accompanied by the the buzzer alarm tone. Pressing any button will cancel it.

SETTINGS:

This menu serves for time of day, date , language , screen clock appearance and
sound preference settings. Selecting the Settings menu at the Main Menu screen, then scrolling by

= and confirming the according item to be adjusted ,will do. Once set, those settings will be
recorded and will not be affected by any mains power failure.

INFO: The Settings Menu will not be available and selectable during any
running cooking program.

a) SCREEN CLOCK

The Time of Day Display in the idle mode may be analog or digital, according to your selection.
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b) LANGUAGE

There are several language selections available.

c) TIME OF DAY

10:30

INFO: This setting will not be available in case of a previously set and
running alarm.

d) DATE

10:30

K,

e) SOUND

Any buzzer warning tone , other than the alarm sound produced at the end of cooking or the end
of alarm sound, can be turned OFF. Confirming the - option will turn off all warning tones except
those, whereas selecting - will enable all available tones .
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KEY LOCK FUNCTION:

To enable the key lock, pressing = together when not in any adjustment menu is required.

A 10:30

VAR

Whenever the key lock function is active, any button press will result in the following screen: To

unlock the keys, press together for 3 seconds.
10:30 10:30
In case of no button press, message

disappears within 10 seconds.

ERROR MESSAGES:

The device is able to detect 5 type of hardware error on board. In error case, a short warning
message appears on screen.

Error 1: RTC error; Means, a communication problem with real-time clock chip. Try power cycle
and test again or call service

Error 2: EPROM error; The device contain small data record area on chip. This error points a
read/write error to this record are. Try power cycle to clear error or call service.

Error 3: Over temperature; The device contains on board temperature protection circuit. If board
temperature is higher than 85°C or lower than 0°C, then this warning message appear. Also this error
cancel the current cooking program to protect oven and electronic board.

Error 4: ADC error; Temperature sensor error.

Error 5: Frequency Error; Means an incorrect working frequency on RTC side, or an incorrect

frequency reading occured. This is automatic error and clear itself. If error appear periodicly there
must be RTC error.
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GENERAL OVERVIEW

o S e |
0

" s ‘ N %

General Information

User settings are made by two knobs located right and left ,function selection knob and temperature
and time settings knob.

COOKING FUNCTION SELECTOR

The Function selector stays for selecting cooking functions. An Encoder is coupled to the cooking
function selector, which sends position data to the control board and the selected function is
symbolized on the Cooking Function Display.

TEMPERATURE AND TIME SETTING ( NAVIGATOR )

Temperature can be set when navigator knob turned without pressed. Time can be set when
navigator knob turned with pressed.

COOKING FUNCTION DISPLAY

Note: Mentioned cooking functions are proposed and implemented on the function selector ENC-
F00, however customization is possible by ordering a special function selector-matching software
and modifying the front panel glass printing accordingly.

Function Display Symbols:

Top Heater Turnspit
Grill Heater Lamp
Defrost

Convection Fan Bottom Heater

- Ring (Circular) Heater

- Optional feature.
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TIMER DISPLAY

Timer Display Symbols:

Cooking Status

Pot g = Lit up = Cooking is in progress
Automatic Cooking Status
Auto  AuTD] = Lit up = Automatic cooking in progress

= Flashing = End of cooking

*Meat Probe
* Optional feature.

K

Meat Probe Connection Status

= Lit up = Meat probe connected
= Flashing = Meat probe adjustment active

Minute Minder Adjustment Status

= Lit up = Minute Minder Alarm in progress

Bell m - Flashing = Minute minder adjustment active or end of
minute minder
Half Automatic Cooking Adjustment Mode
Cooking - N ) S .
Duration I )I = Flashing = Cooking duration time adjustment menu

currently active

End Of Cooking
Time

[

Automatic Cooking Adjustment Mode

= Flashing = End of cooking time adjustment menu
currently active

Navigator
Pressed

N4

Navigator knob Pressed indicator

= Lit up = Navigator knob is pressed
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TEMPERATURE DISPLAY

Temperature Display Bars:

Cooking In Progress

Cooking Not In Progress

Oven cavity temperature < 1/6 of set
point

Oven cavity temperature < 60 °C

Oven cavity temperature between 1/6
and 2/6 of set point

Oven cavity temperature between 60
°C and 100 °C

Oven cavity temperature between 2/6
and 3/6 of set point

Oven cavity temperature between 100
°C and 150 °C

Oven cavity temperature between 3/6
and 4/6 of set point

Oven cavity temperature between 150
°C and 200 °C

Oven cavity temperature between 4/6
and 5/6 of set point

Oven cavity temperature between 200
°C and 250 °C

Oven cavity temperature > 5/6 of set
point

Oven cavity temperature > 250 °C

Temperature Display Symbols:

= Lit up = Heating Elements active

ﬂ Thermostatic Control (Heating Elements) Status
- Off = Heating Elements inactive

Temperature Set Point Status

‘ yet

reached

<= Lit up = Temperature Set Point not reached

= Off = Temperature Set Point already

ELCTRONIC TIMER USAGE:

POWER ON

Upon power up, Timer Display digits are flashing, the oven is inoperative. The selected cooking
Function (if any) is shown on the Cooking Function Display (See. Selecting a Cooking Function). The
Temperature Display shows the default Temperature assigned to this function. Turn the Navigator
Knob in any direction to return to the manual mode and activate the oven. Using the navigator, adjust
the Time of Day (See. Adjusting Time of Day).

Note: Incase of mains power failure more than 10 seconds while cooking is in progress, oven will get

inoperative, any preprogrammed timer and temperature will be cleared. Turn the Navigator Knob in
any direction to return to the manual mode and activate the oven.
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SELECTING A COOKING FUNCTION

Turn the Cooking function selector to the position, until the desired cooking function is displayed
on the Cooking Function Displayed.
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Optional feature of the function.

The default cooking temperature assigned to the selected function will appear on the Temperature
display (Note: For some functions like lamp and defrost where a temperature control is not possible

and the temperature display is blank). The g is steady on the timer display except the 0 (off)
position.

ADJUSTING TIME OF DAY

Time of day can be adjusted when automatic cooking is not in progress. Push and hold the
navigator knob for.3 seconds until symbol starts flashing. Push and release the navigator knob

three times until ® symbol starts flashing, set the correct time by turning the knob left to decrease or
right to increase. After a few seconds screen will stabilize, flashing will stop, adjustment is completed.

MINUTE MINDER (ALARM)

This function is a minute minder alarm independent of oven control. Push and hold the navigator
knob for 3 seconds until symbol start flashing. Push and release the navigator knob two times

until E] symbol starts flashing, set the desired minute minder duration by turning the knob left to
decrease or right to increase. The maximum allowed setting is 23 hours 59 minutes. After a few
seconds screen will stabilize, flashing will stop, adjustment is completed. After the programmed

duration is elapsed the buzzer will sound, will flash and can be reset by pushing or turning the
navigator. The Alarm sound will stop after 7 minutes if no pushing or turning the navigator, whereas

the flashing m symbol will be present until pushing or turning navigator probe.
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COOKING TEMPERATURE ADJUSTMENT

Temperature can be adjusted at any function other than lamp and defrost (The default
Temperature will be shown on the Temperature Display). If not in any adjustment mode, the navigator
knob functions as a Temperature Adjustment Knob. Turning the knob left to decrease or right to
increase, adjust the Temperature between 40-250°C. The adjusted value will be shown on the
Temperature display. In case of changing the cooking function (by rotating the cooking function
selector), the setting will be cancelled and the default Temperature of the new function will be shown
on the display.

MANUAL COOKING

Once a function is selected, cooking starts immediately and the default Temperature assigned to
this function (if any) - shown on the Temperature Display - will be valid setting on the temperature
display (if any). Cooking will continue until the cooking function selector is brought to any of 0 (off), 1
(lamp) or 2 (defrost) positions. Maximum allowed cooking duration is 10 hours, Exceeding this
duration will result in an Error indication (See. Error Indications).

AUTOMATIC COOKING

Automatic cooking means, that cooking will end automatically according to the set parameters.
HALF AUTOMATIC COOKING

Cooking will start immediately and goes on for the duration programmed.

1. Select the desired cooking function and adjust (if needed and allowed) the temperature as
described before in this document.

2. Push and hold the navigator knob for 3 seconds until symbol starts flashing.
3. Adjust the desired cooking duration by turning the navigator knob left to decrease or right

to increase. [T symbol appears on the timer display.

4. After a few seconds, the flashing symbol will disappear, adjustment is completed.

FULL AUTOMATIC COOKING

This method is used when you want the food to be ready at a certain time in the future, given
that the cooking duration is programmed beforehand. Therefore, this method is also called ‘Delayed
Cooking’.

1. Go through steps 1 to 3 of half automatic cooking (setting the cooking duration).

2. Push and release the navigator knob, >| symbol starts flashing.
3. Adjust the desired end time by turning the navigator knob left to decrease or right to

increase. symbol will disappear whereas | AuTD] symbol is still there, indicating that a
delayed cooking is programmed and cooking has not started yet.
4. After a few seconds screen will stabilize, flashing will stop, adjustment is completed.

Note: Half and Full Automatic Cooking is only possible when no meat probe is connected.
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*COOKING WITH MEAT PROBE

Meat probe is a sensor, to be plugged into its female receptacle inside the oven (in case the
receptacle is present and connected to the electronic board, See.Connection Diagram) and inserted

into the meat to be cooked. Whenever the meat probe is plugged in, symbol will be visible on
the timer display. Cooking is automatically ended when the meat reaches the desired temperature.

1. Select the desired cooking function and adjust (if desired) the Temperature (See.
Changing the Assigned Default Oven Temperature).

2. Push and hold the navigator knob for 3 seconds until symbol starts flashing and | AuTO]
symbol will appear on the screen. Left digits of the Timer display will show the actual meat
temperature, the probe is currently measuring, whereas the right ones are showing the
default Temperature set value (The Temperature, when cooking will be terminated when
reached).

3. Adjust the desired meat temperature at cooking end by turning the navigator knob left to
decrease or right to increase. Values from ‘2 degrees + the current measured value
(minimum 20°C) to 99°C are allowed.

4. The actual meat temperature is displayed on the left, the adjusted Temperature of the
meat probe, when cooking should end, on the right digits.

* Optional feature.
TEMPERATURE INDICATION DURING COOKING

The 5 bars on the temperature display give an indication about the actual oven temperature.
Each bar is assigned to 1/6th of the adjusted value (See. Temperature Display). During initial heat up

4+

the screen and will disappear once this occurs. The i symbol indicates that the oven heaters are
currently active. During cooking, the oven heating elements will switch on and off to regulate the set
Temperature and this symbol will indicate the current status of the heating elements.

of the oven, as the oven tries to reach the adjusted oven cavity Temperature, will be visible on

AUTOMATIC END OF COOKING

After cooking ends automatically, [ AuTo I flash on the Timer Display, the heating elements
are off, buzzer alarm will sound. In order to stop the alarm sound and make the oven active (to

energize the heating elements), pushing or turning the naviiator knob, in that case will
dissapear and cooking will proceed (symbolized by the on the display). To switch the oven

off, the cooking function selector has to be set to position 0 (off) ( will disappear).

The Alarm sound will stop after 7 minutes if no pushing or turning the navigator, whereas the
flashing | AUTD| symbol will be present until pushing or turning navigator probe, to indicate that the
oven is inoperative (heaters disengaged).

RESIDUAL HEAT INDICATION
After cooking has ended, if the internal oven temperature is above 50 °C, “hot” is displayed on the

temperature display and the actual temperature of the oven cavity is shown by the bars on the
temperature display (See. Temperature Display).
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ERROR INDICATIONS

When situations preventing normal operation of the control occur, the device enters the Error Mode.
Any active Cooking will be terminated and an error code is displayed on Temperature Display. Even if
the error recovers, this code will remain on the display until the navigator knob is pushed and held for
3 seconds.

Error Definition and Possible Causes Error Code

Oven cavity temperature sensor open circuit or damaged Er1
PT-1000-MX-XXX sensor connector may be loose on the circuit
PT-1000-MX-XXX sensor may be defect

Electonic board may be defect

Reserved Er2

Meat Probe short circuit Er3
Meat probe sensor may be defect
Electonic board may be defect

Temperature sensor reading exceeds 400 °C Erd
PT-1000-MX-XXX sensor may be defect
Electonic board may be defect

At Manuel mode or Cooking with Meat Probe, maximum working time limit (10 | Er5
hours) has been exceeded.

No problem (endless cooking is prevented)
Electonic board may be defect

ELECTRICAL CONNECTION DIAGRAM:
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ELECTRICAL CONNECTIONS AND RATINGS

Ref Name Function Rating
J9, J10 Phase and Neutral Inputs | 230V +/-10%
1-1A Timer relay-NO contact 16A/250Vac
Thermostatic control
4- 4A relay. 16A/250Vac
NO contact.
2-2A Cooling Fan control relay. 7A/250Vac
NO contact.
3.3A Optional relay output 7A/250Vac
NO contact.
PT1000 temperature .
J1 sensor Low voltage input
J27 Meat probe Low voltage input
3 Function selector Low voltage input
encoder
J2 Encoder Low voltage input

(Please See.Electrical Connection Diagram for locations of mentioned connections)

COOLING FAN OPERATION

Air condition system provide with cooling fan that prevent overheating of the outer surface
of the oven and prevent damage to surrounding.This fan create an air stream that provide to
extract the warm air from the front grills (ventilation). At the same time it creates an air curtain
between control panel and cover and it prevent the overheating of these two parts and upper
components. Air circulation by cooling fan cause of the prevent consendation due to heat and
moisture for electrical and mechanical components and it provide their safe and ensures of
a long life. (See Figure 11)

The principle of the cooling fan varies by product model. Your product has the following
operating principles.

e The cooling fan starts running automatically when the ovens start working. Working
terminates automatically disabled.And it disables automatically when working terminates.

e Cooling fan switch on or off with thermostat on the furnace, at some oven.In this case
the cooling fan is working on a specific time and disable automatically even if the oven
turn off, causeof the working of cooling fan depend on temparature.

e In the touch-controlled products, cooling fan is switch on and off by electronic circuit
board. In this case the cooling fan is working on a specific time and disable automatically
even if the oven turn off, causeof the working of cooling fan depend on temparature.

Figure 11
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COOKING TIPS

Take care when opening the oven door as steam may escape. Escaped steam can
damage your hand, face and/or eyes.

Tips for baking

Use non-stick coated appropriate metal plates or aluminum containers or heat-
resstant silicone moulds.

Make best use of the space on the rack.
It is reccomended to place the baking mould in the middle of the rack.

Keep the oven door closed.

Tips for grilling

Seasoning with the lemon juice and black pepper will improve the cooking
performance when cooking a whole chicken, turkey or a large piece of meat.

Let meat rest in the oven for about 10 minutes after cooking time.The juice is
beter distrubuted all over the roast and does not run out when the meat is cut.

Fish in a fire-resistant dish should be placed on the rack at the medium or lower
level.

Distrubute the pieces to be grilled on the wire shelf.

If the grilling is on the wire shelf, locate a dripping pan under it in order to collect
the fat. Add some water in dripping pan for easy cleaning.

MISCELLANEOUS SUGGESTIONS

The values indicated in the table below are data indicative.They may vary according to
type of food as well as your preference of cooking.
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RACK TEMPERATURE TIME(min)
FoOD FUNCTION POSITION (°C) (approx.)
Cake in tray ‘:I 3 175 25-30
Cake in 2 175 40-50
mould
Cakes in EI 3 175 25-30
paper
Sponge ZI 3 200 5-10
cakes
Cookies z 3 175 20-30
Dough pastry ‘:I 2 190 30-40
Filled savory ‘:I 2 180 25.35
pastry
Leaven ‘:l 2 180 35-45
Lasagna ‘:I 2-3 190 30-40
Pasta bake ‘:I 2 180-200 30-45
25 sec. 250/max.
Steak 3 after 190 100-120
Fish - 3 200 20-30
Fillet of beef EI 3 190-200 6-8
Grilled 3 190-200 8-10
meatballs
Puff pastry 1-3 170-190 20-30
Chicken
1000 gr @ 3 60-90
Meat 500 gr @ 3 60-90

While cooking with 2 trays at the same time, place the oven tray at the upper shelf
and baking tray at the lower shelf.
Please pre-heat for all makers.
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FAULTS CAUSES REMEDIES
The upper crust is dark and the Not enough heat from the | May be a wrong shelf

lower part too pale bottom Put on a lower shelf
The lower part is dark and the Excessive heat from the May be a wrong shelf
upper crust too pale bottom Put on a higher shelf
The outside is too cooked and . Wrong cooking
L Too high temperature temperature Decrease
the inside not cooked enough the heat
Wrong cooking
The outer side of meal is dry Too low temperature temperature Increase
the heat

TIPS FOR COOKING
Tips for baking cakes
. If pastry is too dry, Increase the temparature by 10 °C and reduce the cooking
time.
. If pastry dropped, use less liquid or lower the temparature by 10 °C.

. If pastry is too dark on top, place it on a lower rack, lower temparature, and
increase the cooking time.

. If cooked well on the inside but sticky on the outside, use less liquid, lower the
temperature and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

. If the pastry is too dry, increase the temparature some 10 °C and decrease the
cooking time.Dampen the layers of dough with a sauce composed of milk, oil,
egg and yoghurt.

. If the pastry takes too long to bake, pay care that the thickness of the pastry you
have prepared does not exceeded the depth of the tray and remain level with it.

. If the upper side of the pastry gets browned, but the lower part is not cooked,
make sure that the amount of sauce you have used fort he pastry is not too
much at the bottom of the pastry.

Tips for cooking vegetables

. If the vegetable dish runs out of juice and gets to dry, since using a lid during
cooking will keep the juice of the dish in the pan.

. If a vegetable dish does not get cooked, boil the vegetables before hand or
prepare them like canned food and put in the oven.
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GENERAL CLEANING AND MAINTENANCE

Oven after each use with warm, soapy damp cloth, wipe the oven should not be in the food
and oil waste.Because these wastes can cause corrosion on the inner and outer surfaces.

<  Disconnect the plug before any cleaning or on-off button on the device is switched off
by bringing the theme of the furnace switch off the electricity.
%  Allow to cool before cleaning the device.

%  Stainless steel surfaces, the market can supply clean by using a special stainless
steel cleaner spray or liquid.

«  Cleaning product to use cleaning materials which can scratch the enamel or painted
surfaces please note does not contain particles.

< When cleaning the control panel buttons, signs, and liquid cleaners containing
abrasive particles to be deleted and not use wire dish sponge.

< Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door
glass since they can scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

< Enamel, painted and stainless steel surfaces, abrasive and acidic spots (lemon juice,
vinegar, etc.). Do not leave.

< Do not use steam-cleaning products for general cleaning products.

OVEN DOOR GLASS

<  Clean the oven door glass with warm water and a soft cloth only, then wipe dry.
< Never use harsh abrasives, steel, wool cleaners with bleach, as they could damage
the glass.

INNER DOOR GLASS

K3

<  Clean the inner door glass with warm water and a soft cloth only, then wipe dry.

K3

< Never use harsh abrasives, steel, wool cleaners with bleach, as they could damage
the glass.

Full glass inner door

Fullglassinnerdoor with aflat surface withadamp sponge and a softclean dry cloth.(See Figure 12)
As shown in the figure, while the cover is open;
1. Please slide outward the glass to inner tank.

2. After eliminating the glass bottom tabs, to ensure the delivery of the glass with removed
upward.

3. Take out the glass.
After cleaning, the order done in reverse is firstly the glass cover placed to channel from
the top. After, provide the establishment of glass spring with pushed it to the channel the

glass. After the installed of the glass bottom tabs will go down, achieve the progress by
leaving its own channel.
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Figure 12
OVEN SEALING

Your oven has a sealing surrounding the inside edges which provides the oven to work
properly.

< Check the state of the sealing periodically. If cleaning is necessary, avoid using
abrasives, corrosive detergents, bleaches or acids.

< If the sealing is damaged, consult with your nearest authorized service provider in
your area. Do not use the oven until it is fixed.

«  The changing procedure of the oven seal is as follows;
1. Open the oven door,

2. Remove the old sealing by pulling out the seal from corners one by one as shown
in (See Figure 13),

3. Four hooks are attached to the seal. Use these hooks to attach and then press in
the new seal.

Figure 13
SIDE RACKS *

It is possible to easily remove and clean the wire shelving placed in the wire grid and tray. You can
recover the wire shelving from screw channel by stretch down the edge of special plug, like as
shown. Then, you can recover with pull up to outward and lift up to from upper tabs. Install after
cleaning; process done in reverse order, first the upper tabs set to boiler rack, after that placed in
a screw channel with stretching the special screw-earth channel wings. (See Figure 14)
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AN

Figure 14
* Only available on some models.
CHANGING THE OVEN LAMP

«  Make sure that the electricity did not come from the device before performing this
operation.

< The oven lamp has to comply to these features;
1. Resistant to heat,
2. Electric rate: 220-240V AC 50Hz
3. Electric power rate: 25W
«  To replace the lamp, proceed as follows (See Figue 15) ;
1. Glass on the outer casing (A) remove the counter-clockwise,
2. Remove the oven light bulb counter-clockwise,
3. Replace it with a new one,
4. Refit the glass on the outer casing,
5. Switch on the electric supply.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before changing the lamp to
avoid the possibility of electric shock.

Figure 15

Note: The location and type of the lamp shown in the figure may be different.
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TRANSPORT INFORMATION

. During the transportation carry/place your product parallel to the floor with top-
side up position.

. Placed the cardbord aligned with the tray to inner side of oven door for prevent
from the wire grid and tray to oven door.Tape to the side walls of the oven door.

. Do not use the oven door handle to move the appliance, such as to remove it
from the packaging. (See Figure 16)

Figure 16

TROUBLESHOOTING BEFORE CALLING SERVICE
Do not attempt to repair the device yourself under no circumstances. Intervention to product
should be made only by authorized service.
Before calling for service should be done as follows.

Oven does not heat.

- Function knob and Thermostat knob are not set. Set the function knob and thermostat knob.
- If the appliance has a timer, the timer may not be set. Set the time.

- No power. Check mains supply and fuse box.

The appliance does not work.

- The main fuse is defective or has tripped. Check fuses in the fuse box.If necessary,
replace or reset them.

- Appliance’s plug can not be connected to the grounded socket. Check the plug connection.
- Function knob and Thermostat knob are not set. Set the function knob and thermostat knob.
- If the appliance has a timer, the timer may not be set. Set the time.

Cook (Lower / Upper section is not cooked evenly)

- According to the operation manual rack positions, re-review the cooking times and
temperatures.
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Oven light does not work.
-Oven lamp is defective. Replace oven lamp.

Steam escapes when the oven working.
- It is a normal that steam escapes during operations.

Metal sound is coming when the product is warming up and cool down.
- When the metal parts are heated, they may expand and cause noise.lt is not trouble.

Although the instructions in this section apply to resolve the issue please contact an
authorized service facility.

This device, in Europe, accords to the directives 2012/19/EU Waste Electrical and Electronic
Equipment. (WEEE) this device prior to disposing of junk and trash, the environment and
human health against the potential negative consequences need to block. Otherwise,
this would be an inappropriate waste. This symbol on the product, the product treated as
household waste, electrical electronic alert is for the delivery of waste collection facilities.
The destruction process of the product must be in accordance with local environmental
regulations. To destroy the product, use it again and again for the detailed information for
recycling can be obtained from the competent departments.
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AyatnTé TTEAATN,

EuxapioToupe yia Tnv ayopd Tou TTPoIdVTWY Yag.

MapakaAoupe OTTwG dIaBACETE TIPOCEKTIKA TIG 0BNYieg XpAoNG auToU Tou PoUpvou, Ol
OTTOiEG  TTEPIEXOUV  ONUAVTIKEG TTANPOQPOPIEG OXETIKA ME TNV €ykaTAoTaon, Tn
AeIToupyia Kal Tn CuvVTAPNON TOU TTPOIGVTOG , WOTE VO OTTOKOUIOETE TA PEYIOTA OTTO TN
XPAON TOU GUYKEKPIMEVOU TTPOIGVTOG.

KpateioTe Tig 0dnyieg o ao@aAr] pépog pe eUKOAN TTPOCRACN WOTE VA AVATPEXETE OE
QAUTEG OTTOTE XPEIACETAl.

H kaTaokeuaoTikr eTaipeia dev @épel kapia euBUvn yia oTroladnTToTe {nuI& TTPOKANBEI
TN OUCKeUN, o€ avBpwTTouG i oTo TEPIBAAAOV atmd AGBog epunveia A pn oeBacud
AUTWY TWV 08NYIWV.

AuTEG 01 00nyieg xpriong avagépovTal Kal o€ GAAa povTéAa. Or diagopég peTagl Twv
HOVTEAWV eTTiIoNaivovTal avaAdywg.



Ayatrnté TeAATN,

EuxapiotoUpe yia Tnv ayopd Tou TTpoiovTwy Jag.

Mapakaholpe OTTwG dIOBACETE TTPOTEKTIKG TIG 0dnyieg xprAong autol Tou @oUpvou, Ol
OTTOIEG TTEPIEXOUV ONUAVTIKEG TTANPOPOPIEG TXETIKA PE TNV EYKATAGTAOT, TN AEITOUPYIQ Kal Th
OUVTAPNON TOU TIPOIOVTOG , WOTE VO OTTOKOMIOETE Ta MEyIOTA aTd T XPron Tou
OUYKEKPIUEVOU TTPOIGVTOG.

KpareioTe Tig 0dnyieg o ao@aif p€pog pe UKOAN TTPACRACH WOTE VO AVOTPEXETE OE AUTEG
o1T0TE XPEIGCETAl.

H kataokeuaoTikn eTaipeia 8ev @épel Kapia euBuvn yia otroladrmote {nuId TTPOKANBEi aTn
OUOKEUN, o€ avBpWTTOoUG i aTO TTEPIBAAAOV aTTé AGBOG eppnveia ) un oeBACUO AUTWY TWV
odnyIwv.

AuTég o1 odnyieg xpnong avagépovtal kal oe GAAa povTéda. O1 Bla@opég PETAU Twv

HOVTEAWV €MITNUaivovTal avaAdywg.
TEXNIKA XAPAKTHPIZTINA

O1 @oupvol gival oxedlaopévol va AeiIToupyolv G€ Hovo@aaiko peupa 220-240V AC 50Hz.
Mpiv a1md TNV eykatdaoTaon eAEYETE TNV ETIKETA PE TO XAPAKTNPIOTIKA TOU QOUPVOU.

E¢wrepikég dlaoTdoelg ( Uwog / yRkog  595mm / 595mm / 570 mm

/ TTAGTOG )

Alaotdoeig eykardoTtaong ( Owog /  *580 or 590 mm / 560mm / min.550
pAKkog / TTAdTog ) mm

Tdaon / Zuxvétnta 220-240V AC 50Hz

loxUg (peupa) min. 16 A

*BAére eykatdoTaon.
O1 TTapaKATW TIMEG UTTOPOUV Va dlagopoTroinBolv avaAoya To HOVTEAO.

Mavw avtiotaon oupvou 900 W

Kdtw avrtiotaon goupvou 1100 W

KukAIké BeppavTiké oToixeio 2000 W
AvrioTtaon grill 1800 W /2000 W
Motép aépa 22-30 W

Mortép oouBAag 6 W

Cooling Fan 18-22 W

Adputra @oUpvou 25W

Evepyelakn kKAdon # A

#: Z10UG NAEKTPIKOUG POUPVOUG Ol TTANPOPOPIES OTIG EVEPYEIAKES ETIKETEG Eival CUNPWVA PE
10 EN 60350-1. O1 TIJéG ava@épovTal O€ OTAVTAP QOPTIO Kal JETaywyR BeppdtnTag/aépa (av
eival 81a0€01U0G).
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« O kataokeuaoTAg dlatnpei To dIKaiwpa va Kavel aAAayEG OoTa TEXVIKA XAPOKTNPIOTIKA
TOU @oUPVOU Yia va BEATIWOEI TV aATTOd00N TOU, XWPEIG TTPONYOUMEVN OXETIKN
evnuépwan ) avayyeAia.

% Ta voUpepa oTIG 0dnyieg XpAong eival oxXnUATIKE Kal TO QoUPVOG UTTOPET va €XEI HIT
MIKPRA aTTOKAION.

< O1migég TTou divovTtal oTIg 0dnyieg XPong A TTAvw aTo TTPOIOV A 0€ OTTOIAdNTIOTE

OUVOJEUTIKG £yypaQa , €ival HETPNUEVES Kal EpyaaTnpiakd TTEPIBAAAOV oUNGWVA PE TA

avaAoya oTavrap. AuTEG o TIHEG UTTOPEI va diagpopoTroinBouv avaloya Pe Tn xpron

TOU TTPOIGVTOG Kal TO TrEPIBAAAOV TOTTOBETNOTG TOU.

Ateooudp

Ta ageooudp TTou TTapéxovTal dlagépouv avaAoya To POVTEAO Tou @oupvou. Ta ageooudp
TTOU TTEPIYPAPOVTAI OTIG 0dnYieg XPONG MTTOPET VO TTEPIEXOVTAI GTO TTPOIGV GaG.

Tawi Wnoiparog M1opei va xpnoigotroindei yia JUES, YAUKE, peyGAa wnTd, @aynTa pe
uypo TTepIEXOUEVO Kal aTo grill oav doxeio atrooTpdyyiong.

BaB0 Tayi Wnoiparog Mtopei va xpnoipotroinBei yia JUPEG, YAUKE, peydAa wntd, eayntd
JE uypo TrepiexduEVO Kal oTo grill gav doxeio amooTpdyyiong.

Zyxdpa Xpnolpotrolgital yia whoipo oto grill kal oav oxdpa péoa oTo TaWi JE T YNTA.

Zxdpa o€ Tawi XpnoipoTrolgital yia wrioigo oTo gril Kal oag doxeio amoaTpayyiong Aadiol.
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ZHMANTIKEZ OAHIIEZ AZ®AAEIAZ

Oa oag PonbAcou va amo@UyeTe KIVOUVOUG TPAUMATIONOU 1 ¢nuiwv. ATToTuxia
OUPMOPOWONG PE AUTEG TIG 0dnyieg PTTOPEl va odnynoel o€ akupwaon Tng €yydunong Tou
TTPOIGVTOG.

AZOAAEIA

RS
o3

H ouokeur) dev TTpoopileTal yia Xpon atmd GTopd (CUUTTEPIAGUBAVOPEVWY Kal TwV
TTAIOIWV) PE HEIWPEVEG PUOIKEG, AIoBNTIKEG A vonTIKEG duvaTtdTNTEG 1 EAAEIYN EPTTEIPIOG
f yvwong, ek1og av empBAémovral amd dAAo GTopo To TToio gival utTelBuvo yia TNV
ao@daAeia Toug. Ta TTaidid aTrayopeVETal va TTAICOUV JE T CUOKEUR.

H ouokeury TTpoopideTal aTTOKAEIOTIKA yia OIKIOKN XPrion. EPTTopikh A emmayyeAuaTikr
Xxpnon dev emTpéTTeTal. Agv PTTOPEI va XpnaolpoTroinBei yia kavévav GAAO OKOTTO €KTOG
TOU MayelpéuaTog Kal Tou ynoipatog. Omoladrmote GAAn xpAon (Tr.x. Bépupavon
dwpaTiou, OTEYVWHA poUXwV KTA) gival ETTIKiVOUVN Kal JTTOPET va TTPOKAAETEI CnHiEG yIa
TIG OTTOIEG O KATAOKEUAOTAG Oev PEPEI Kapia euduvn.

2IYOUPEUTEITE OTI £XETE OTTOPAKPUVEI OAA TO UAIKG OUOCKEUQTIAg TIPIV XPNOIMOTTOINCETE
TO TIPOIOV.

Katd tnv mpwTtn A€IToupyia Tou @oUPVOU, PTTOPEI TO JOVWTIKG UAIKG TOu @oUpvou va
Hupioouv, yI' autd TNV TTPWTN Qopd avaywTe To oupvo AdEI0 XWwPIg paynTo, apou
TTPONYOUNEVWG EXETE KABAPITEI TO ECWTEPIKO TOU PE Eva BPEYUEVO TTAVI.

H ouokeun ptropei va eival ¢eotr) kaB'0An Tn Aeitoupyia tng. Mn Tnv ayyidetal Xwpig
TIPOCTATEUTIKA péaa (YavTia, TTETOETEG KTA) Kal KpATEIOTE YaKPId Ta TTaIdIg!

MpoooxnA otnv emipdveia Tou Gril, kaBwg kaiel katd Tn AsiIToupyia TNG.

XpnoiyoTtrolgite TTavta avTi-Beppika yavTtia étav BAdete/Bydlete 10 @ayntd otmmd TO
@ouUpVvo.

Mn xpnoidoTrolgital TNV KATW €0WTEPIKN ETTIPAVEID TOU QOUPVOU Yia TnyAavioua n
WAGIYo.

Mn TotroBeTeiTal T TAWIA, T TATA 1 GAOUMIVOXAPTO OTNV KATW ECWTEPIKN ETTIQAVEIQ
TOU QoUpvou. YTTAPXEl KivOUVOG QWTIAG..

BydATe To KoAWwdIO0 a1rd TNV TTPida 6Tav KOBAPIZETE, YETOKIVEITE ] CUVTNPEITE TO POUPVO.
Mn Byddete TV TpiCa TpaBwvTag To KaAWSIO.

Mnv ayyiCete To @oupvo oTav eival Bpeyuévog.

2BRoTe 10 Qoupvo Kkal BYAATe Tov aTmd Tnv TIpida av dev AsiIToupyei owoTd 1 Exel
OTTAOEL.

Mnv TTpooTTaBeite va SI0OpBWOETE I VO TPOTTOTTOINCETE POVOI 0OG TN CUCKEUN.

‘OAegg o1 emTIOKEUEG Kal €TTIOIOPOWOEIG Ba TTPETTEl va yivovTal aTTd eEEIOIKEUPEVO TEXVIKO
TNG ETAIPEIAG HAG PE TN XPrON YVACIWY AVTAAAOKTIKWV.

2BACTE TO POUPVO £PATOV DEV TOV XPNTIUOTIOIEITE.
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AloTnpeite T0 PoUupvo KaBapd. YToAgiypara @ayntol PTTopolv va KaTaoTpEWouv Thv
ETTIPAVEIN TOU QOUPVOU.

DpovTioTe yia Tov owaTo ££agpIioud Tou PoUpvou.

Mn xpnOIKOTIOIEITE PaYICUEVO 1) OTTACUEVO YUOAI aTnV TTOPTA TOU POUPVOU.

H miow tAeup& Tou @oUpvou eival {eoTh dTav BpiokeTal o€ xprion. To KaAwdio Kai
NAEKTPIKY OUVOEDN Oev TIPETTEI VA OKOUUTIAVE OTN TTOw TAEUPE OANIWG UTTAPXE!
KivOUVOG va KaTaoTPOPAG Kal QWTIAG.

Mn XpnolhoTIoIEITE TO @OUPvVO OTav PPICKESTE UTTO TNV ETTAPEIN OUCIWV TTOU
emTnpeddouv Tnv ammddoon oag.

TPOoOXA KATA Tn Xpron oAkooA ato @ayntd. To oAKOOA efaTpifeTal o€ PEYAAEG
BEPUOKPATIEG KAl UTTOPET VA TTIPOKAAETEI QWTIA.

NMPOZOXH: H cuokeun XpnOI1UOTTOIEITAI ATTOKAEIOTIKG KOI HOVO YIA HAYEIPEUQA.

Ac@dAsia yia TTaidid

3

%

H Xuokeun gival oxedlaopévn yia Xprion atéd evAAIKEG Kal TTaIdIG uTTo eTmiBAewn. Mikpd
TTaIdIG OV ETTITPETTETAI VA TTAICOUV UE 1) KOVTA OTh GUOKEUR.

Mpooitd pépn TNG CUCKEUNG PTTOPET va Kaive Katd Tn xpron Tng. KparteioTte Ta Taidid
HOKPIA PEXPI VO KPUWOOUV.

Mnv agrivetal Ta TTaidid va Traiouv Pe Ta UAIKG OUOKEUAaiag, KaBwe UTTApXEl Kivouvog
aopugiag.

Mnv @opTwveTal Katolo Bapl @opTio oTnV TTOPTA TOU POUPVOU OTAV Eival AVOIKTH Kal
unv agrvete Ta TTaidId va KaBovTal o€ auTAvV KABWG UTTAPXE! KivOUVOG KATAOTPOPNG
TWV PEVTETEDWV.

MPOZOXH: Mpooitd pépn pmropei va kaive 600 Asitoupyei 1o grill. Kpargiote Ta
TaId1d HaKpId.

ZHMANTIKO: Av 8ev xpnoipotrolgite dAAo Tov @oUpvo KOWTE TO KOAWdIo
a@oU 1o BydAere amd Tnv mpifa. Mnv apivere Ta TTaIdid va Traiouv pe Th
OUOKEUN.

ESao@aAifovrag TNV NAEKTPIKA ao@AAsia

OTro10dATTOTE £EMBIOPOWON TIPETTEI VA YIVETAI ATTO EEEIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

2BRoTe T0 QoUpvou ot TEPITTTWON BAGBNG Kal KATERBAOTE TO YeVIKO OIOKOTITN TOU
aTmTiou.

Z1YOUPEUTEITE OTI N GUOKEUN €ival CUPBATA PE TNV ao@AAEia.
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EFKATAZTAZH

H egykatdoTaon Ba TpETrel va yivetal UP@wva Pe TIG 0dnyieg atrd EeIdIKEUPEVO TEXVIKO. O
KOTOOKEUAOTAG Oev  avoAauPdavel kKapia €uBlvn ot TepimTwon gnuidg Adyw AdBog
eykatdoTaong.

NMEPIBAAAONTOAOIKH EMIZHMANZH: Ta uAikd OUOKEUOTiag TNG OUOKEUNG KaBWG Kal
N CUCKEUNR Ba TTPETTEl VO ATTOPPITITOVTAI HETA TN XPAGCN TOUG, GUPPWVA PE TNV TOTTIKA
vouoBeaia.

0Odnyieg EykardoTaong

Katé tnv egykatdoTaon n ouokeury Ba TIpETTEl va ouvdeDei oUP@Wva PE TNV TOTTIKN
vopoBeaia NAeKTPIGHOU.

0 QoUpPVOG £xel oXeDIOOTEN yIa EVTOIXIOUO O€ Koudiva. MTTopei va ToTrofeTnBei KATW aTTd
TOV TTAYKO A 0€ éva WNAOTEPO VTOUAATTI. AnuIoupyeioTe £va Gvolypa OTTwG @aiveTal oTo
Figure 1 kai Figure 2

Z1YOUPEUTEITE OTI N KOTAOKEUN aVTEXEI TO BAPOG TOU PoUpVOou.

Ta ToixwyaTa Tou VTouAaTTiou TTou Ba @IAogevAgouv To @oUpvo Ba TTpETTel va gival
avOekTIkG oTn Ceotr) TouAdxiotov éwg 100 °C. AAIWG, UAIKG OTTwG Ta OUVOETIKG
laminates, Ta TTAQOTIKG Kal Ta KOANTIKG YTTOPET VO KATAOTPAPOUV.

Mepikd UAIK& yia yuoAioTIKG OTTwg To BIVUAIO, €ival apkeTd eutradn OTIG UWNAEG
BEPUOKPATIEG KAl UTTOPET VA KATAOTPAQPEI TO XPWHO TOUG .

H eykatdoTaon Tou goupvou o€ avtiBeon pe Tig 0dnyieg kal o€ utrabr UAIKA 1} UAIKG JE
Aiy6TEPN aTTé0TOCN TG 5 Mmm gival euBUvN Tou IBIOKTATN.

ATro@eUyeTE VO OITTAWVETE | VO TOOAAKWVETE 1 VA KATAOTPEPETE TO KAAWDIO TOU
@oupvou. Mnv TO QKOUMTIATE OTIG (EOTEG ETTIPAVEIEG TOU @oupvou. Metd Tnv
€ykataoTaon n Tpida TPETTEl va eival EOKOAA TTPOGRAGCIUN.

Mpétrel va tTnpeital n amdéoTaon ao@aAEiag avAUESa OTA TOIXWHATA TOU GOUPVOU Kal
TWV VTOUAQTTILOV TNG KOUGivag..

H owoTn eykatdoTaon e€ao@aAigel TNV KATAGAANAN TTPOCTACIA ATTO ETTAPN PE NAEKTPIKE
1 UN povwpEVa PEPN.

‘OAeg o1 HovAdEG TIPETTEN Va €ival CWOTA EYKATECTNHEVEG WOTE VA PNV PTTOPET va Yivel n
ATTOMAKPUVON TOUG XWPIG TN XPAON EIBIKWY EPYOAAEIWV.

MNa TNV KaAUTEPN KUKAOQOPIa Tou GEpa n £yKATAGTACHN TOU GOUPVOU TTPETTEI va YiveTal
oUpgpwva pe 1o Figure 1 kai Figure 2

Av 0 @oUpvog eykataoTabei KATW atrd €0Tia N aréoTACN METAEU TOUG TTPETTEI va gival
TouAdyioTov 50 mm.

TO TioW PEPOG TOU VTOUAQTIOU TTOU Ba UTTEl O POUPVOG Ba TTPETTEI VO OTTOPOKPUVOET
yla KoAUTEPO agpiopd. To VIOUAATTI GTO OTT0i0 Ba EVTOIXIOTEI O POUPVOG Ba TTPETTEN VOl
£x€1 KEVO TOUAGXIaTOV 75 mm aTo Triow pépog. (BAémre Figure 3)
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Ry

< TporteiveTal va pnv eykabioTartal 0 poUpvog KOVTA O€ Yuyeia i KatayUKTeG, KaBwg n
C€oTn Ba uTTopOUCE va ETTNPEATEI AUTEG TIG OUOKEUEG.

Figure 2
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Figure 3

ENTOIXIZMOZ TOY ®OYPNOY XTO NTOYAATI

% TomoBeTeEioTE TN OUCKEUN KEVTPAPIOPEVA GTNV €00XA TOU VTOUAQTTIOU TNG ETTIAOYAG
gag, KATw aTrd TOV TTAYKO TNG KOUivag 1) € YNAGTEPO VTOUAATTI.
% AvoifTte TNV TTOPTA TOU POUPVOU KAl OTEPEWOCTE TOV OTO VIOUAATTI e TIG 4 SUAORBIDES

TTOU PTTAIVOUV OTIG OTTEG KOl OTIG dUO TTAEUPEG Tou poupvou (A). BAETre Figure 4
% ZuvOEOTE TOV POUPVO HE EEXWPIOTH oUVOEDN KaAwDIiou yia KaAUTEPN Kal
ac@aAéaTepn AsiToupyia.

=

i

Figure 4

54



HAEKTPIKH ZYNAEZH

‘OAgg o1 NAeKTPIKEG OUVOEDEIG Ba TTPETTEN va YiVETAl ATTO EEEIDIKEUPEVO TEXVIKO CUUOWVA PE
TOUG TOTTIKOUG VOUOUG Kal KaVOVIOHOUG.

Mpiv TNV nAeKkTPIKA OUVEEON

o

2
o

To Keviplikd KOAWDIO OUVOEONG TNG OUOKEUNG TIPETTEI va eival oupBatd pe TIg
ATTQAITACEIG TNG CUOKEUNG.

b

2
"o

H ouokeun mpémel va ouvdeBei oUp@wva Pe TNV TOTTIKA VOUoBeTia Kal povo atrd

£CEIBIKEUPEVO TEXVIKO, DIAPOPETIKA O KATOOKEUAOTHG eV avaAauBavel Kapia ubuvn yia

a1ola {nuIG TTPOKANBEi.

% Ta TNV ag@aAgIa TNG GUOKEUNG N £vTaon peUPATOG TTPETTEN va €ival TOUAdYIOTOV 16A.

< Av n évraon Tou pelPaTog €ival PIKPOTEPN TOTE TTPETTEI VA YiVEl QVTIKATAOTOON TOU
QAUTTEPOPETPOU ATTO EEEIDIKEUNEVO TEXVIKO.

% H ouvdeon TTPETTEl VO CUPHOPPUIVETAI E TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOUOUG.

% H yeiwon eival ToroBeTnuévn oTo KOAWDIO GUVdEONG Tou Qoupvou. MapakaAlolue va
XPNOIUOTTOINBEI CWOTA.

MPOZOXH: H cuokeun Trpétmel va yelwoei.

Av 0 @oupvog cag dev diabéTel kaAwdio ouvdeong, Trpoundeuteite éva KaAwdio atd
€CEIBIKEUPEVO TEXVIKO PE TA OKOAOUBO XAPOAKTNPIOTIKA.

TAZH TYNOZ KAAQAIOY | MEFE©OZ ArQroy | PEYMA(Amp)
220-240V AC 50 Hz HO5 VV -F 3x1,5mm? 16A
Table 1

KaAwdio ouvdeong o¢:

Kitpivo/ T1pdigivo, n yeiwon TrpéTrel va ouvdeDBei 0TO TEPUATIKO @
MATTE OUBETEPO KOAWDIO TTPETTEI VO OUVOEBET OTO TEPUATIKG pE TNV £vdeign"N".

Malpa, Ka@é i KOKKIVA NAEKTPIKG KaAWDIa TTPETTEl va auvdeBoUv aTn dkpn PE TNV évaeign
"L". (BAétre Figure 5)
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Figure 5

H nAekTpikr) olvdeon Tou @oupvou 1 JIOKOTITNG AgIToupyiag Tou Ba TTpéTTel va eival
eUKoAa TTpoaBdaipa.

Mnv ToTT0BETEITOI TO KAAWDIO GUVOEONG KOVTA O€ (EOTEG ETTIPAVEIEG.

Av TO KOAWDIO KATAOTPO®Ei CUPPBOUAeUTEITE €vav €CEIDIKEUPEVO TEXVIKO VIO TNV
QAVTIKATAOTOON Tou GUP@Wva ue To Table 1.

e TIEPITITWON OUVOEONG ME OUOKEUN MWE NAEKTPIKG OUCTNHA KaAwdiwong eival
avaykaio va TrapeuBANBei pETAU TNG OUCKEUNG Kal TOU NAEKTPIKOU OIKTUOU £vag
TTOAUTTOAIKOG BIOKOTITNG XWPIG OPWG va BIOKOTITEI Kal TO KAAWSIO Yeiwong.

O1 TTPOCOPUOYEIG, Ta TTOAUTIPICO KOl Ol TIPOEKTACEIG DEV CUGTAVOVTaI yia XpAon. Av
KpIBoUv aTtrapaitnTa Ba TPETTEl va XpnoiyotroinBolv oUP@WVa PE TOUG TOTTIKOUG
KOVOVEG A0@aAEiag Kal va pnv Eerepvolv Tn PEYIOTN XWPENTIKOTNTA TOU PEUPATOG.

MeTd Tn oUvdean SOKIYACTE TO PoUpPVO yia 30 AETTTA.

H ao@dA&ia TnG OUOKEUAG PTTOPET va gival eyyunuévn HOvo EQOooV N GUVOEDN TNG YiVel
OWOTA OTTO EEEIBIKEUPEVO TEXVIKO GUNPWVA WE TIG 0BNYIEG TNG GUCKEUNG Kal TNV TOTTIKA
vopoBeaia, pe xpnon tng yeiwong. O KaTaoKeuaoTnG dev avaAapBavel Kapia eubuvn
yla {nUI€G TTOU UTTOPET Va TTPOKAAEDEI N un XPAOoN TG YEiwaong Katd Tn olvdean Tou
@oupvou.
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META THN NPQTH ErKATAZTAZH

ATTOPOKPUVETE T TAWIG KAl TIG OXAPEG.

PubBuioTe To poupvo oTn péyioTn Bepuokpaaia.

EmA£ETe TN Aeimoupyia Mavw-KaTtw avtiotaon kai ge aépa epdaov gival d1aBéaiun.
AeiToupyeioTe To @oUpvo yia 30 AeTTTd.

2 autd TO XpovIKG dIdaTnUa PTTOPEl va TTPOKANBOUV OOPEG POVO TNV TTPWTN QOPd.
MepipéveTe va e€a@avioTolv ol oouEG TIPIV BAAETE @aynTo yia WHOIWO.

EmavaAdBere Tn diadikaaia pe T Aeitoupyia grill.

TEANOG KOBAPIOTE KAl OKOUTTIOTE TO POUPVO WE BPEYUEVO TTAVI.

MPOZOXH: Mpiv TNV TPpWTN XPAON Tou @oupvou TTAUVETE OAd Ta ageooudp OTTWG
TaYId KAl OXAPEG.

ZHMANTIKO: Ta va avoigeTe TV TTOPTA TOU QOUPVOU TTIACTE TO XEPOUAI OTO KEVTPO.
(BAétre Figure 6)

Figure 6

ZYMBOYAEZ A EZOIKONOMIZH ENEPIEIAZ

O1 mapakdtw OupBouAég Ba cag BonBrAcouv va AsITOUupynoeTeE TOv QOUPVO ME TTIO
OIKOAOYIKO Kl ATTOTEAECHATIKO TPOTTO:

1. yIa TNV KAAUTEPN aywyIuoTNTA BEPUOTNTAG XPNOIMOTIOIEITE OKOUPOXPWHA HAYEIPIKA
okeln

2. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA KATA TN AEITOUPYia TOU POoUpPvVou.

3. Mmopei va XpnoIUOTIOIRCETE TNV UTTOAOITTOUEVN BepudTNTa OTO POUPVO Yia TO
payeipepa 1 To {éoTapa Kamoiou dAAou yeUpaTOG.

4. MpoBepudaveTe TO OUPVO Yia TOUAGXIGTOV 10 AETTTA.

5. ATroyUgTe TTaywuéva eaynTa TIpIV TO YHOETE.

6. ZBAOTE TO POUPVO PEPIKA AETTTA TTPIV TNV OAOKAPWOT TOU XPOVOU YnaiuaTog.
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MNEPIFPAGHTOY ®OYPNOY

®oupvol e Yreveupion

1. Auxvia évdeigng Aeitoupyiag
2. KopBio emAoyng AsiToupyiag

3. KopBio utrevBupion *

4. KopBio puBuiong Tng Bepuokpaaciag
5. Auxvia évdeigng Tng Beppokpaagiag
6. MaveA eAéyxou

7. BepHAVTIKG OTOIXEIA, AVTIOTACEIG

8. AdpTra poupvou

9. ETIKETA XAPOAKTNPIOTIKWV

10. eEowTEPIKO KPUOTAAAO TTOPTOG

11. wépTa

12. Turbo kivnTApa *

* AlaBéoiuo oe karmoia povréAa.
Inueiwon: H 8éon Tou kopRiou utrEVOUUIONG pTTOPE Va BlaPEPEL.
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®DoUpVoI PE NAEKTPOVIKO XPOVOSIOKOTITN

6 2 3 4
1 s
1 ' 1
LT
s I - .
13 -
12 -
1
. |4 .}
10 -

1. Auxvia évdeigng Aeitoupyiag
. KopBio emAoyng Asitoupyiag
. HAekTpoviké poAdi

. KopBio emAoyng Bepuokpaaiag

2

3

4

5. Auyvia évdeig§ng Beppokpaaciog

6. MNdaveA eAéyxou

7. BEPPAVTIKA OTOIXEIN, AVTIOTACEIG
8. AdpTra poupvou

9. ETIKETA XAPOAKTNPIOTIKWV

10. ecWTEPIKO KPUOTAAAO TTOPTOG
11. NépTa

12. Turbo kivnTApa

13. Turbo BeppdoTpa *

* AiaBéoiuo o€ k@moia yovréAa.

Znueiwon: H 8€on Tou NAEKTPOVIKOU XPOVOSIAKOTITN MTTOPEI VO SIaPEpPEL.
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XPHZH TOY ®OYPNOY

O nAeKTPOVIKOG i UNXAVIKOG XPOVOBIAKOTITNG TTPETTEl VO PUBMICTED TTPIV TN AEIToupyia Tou
poupvou, diagopeTika dev Ba Acitoupyei. (BAétre Types of Oven Timer)

KOMBIO ENMIAOIHZ GEPMOKPAZIAZ

XpnoiyoTtroigital yia Tn pUBpion Tng Beppokpaciag amd 50 €éwg max © C, katd Tn Asimoupyia
TOU @oupvou. ZTn Aeitoupyia grill emAéyete To Max Trou eival 285 + 15 ° C. (BAémre Figure 7)

AuUTO TO XaPOKTNPIOTIKO UTTOPE va dlagépel avaloya Tnv €TMIAOYT JOVTEAOU.

(e]
i k]
e 1 m
= d #all
L1
Figure 7

AYXIA ENAEIZHZ GEPMOKPAZIAZ

Internal temperature of the oven then set the desired temperature and the heat until it
reaches the temperature warning light is lit.

Temperature warning light turns off when it reaches the desired temperature.

When the heat decreases, until the temperature reaches the former temperature, warning
lamp light is on again.

This feature and principle of operation may vary depending on the product of choice.
FUNCTION SELECT KNOB

Set’s the operating position of the oven. Oven functions and principle of operation may vary
depending on the choice of oven model. (BAétre Figure 8)

LI

Figure 8
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AYXNIA ENAEIZHZ AEITOYPIIAZ

H Auyvia évdeigng Acitoupyiag avdpBer o6tav kdamoia Acitoupyia €TAexBei ammd 10 KOMBio
eTmIAoyNG AeiToupyiag evw Trapapével ofnoth otn Béon “0”. AuTo TO XOPAKTNPICTIKO UTTOPET
va dIapEPEI avAAoya TO HOVTEAO @OUPVOU TNG ETTIAOYAG OAG.

Mivakag AsiIToupyiwv

H Beppokpacia Tou @oupvou PTTopei va pubuIoTEl, aTNV EAGXIOTN 1) PEYIOTN TIUA, O€ OAEG TIG
AeiToupyieg OTTWG PaiveTal TTAPAKATW.

MPOZOXH: OAeg o1 Asitoupyieg Ba §ekivijoouv e@ooov éxel emAeXOei n KAaTtdAAnAn
Beppokpacia amd TOo KopBio emAoyng Oeppokpaciag. H oeipd pe TNV oTroia
Tapoucidfovral ol AsiIToupyieg edw HTTOPEi va Sla@épel Pe auTth TTou BpiokovTal

Tavw oTO PoUpVo.

O

OFF: O @oupvog dev Asitoupyei. ETIAEETE TN B€0n auTr] yia 6Aa Ta KouBia
éTav 0 poUupvog gival oNCTOG.

]

PwTiopog: Ecwtepikd poupvou Auyvia avaBel.

4]
E

Fan (Defrost): Movo 1o turbo fan Aeitoupyei. Auti n Asitoupyia
KUKAO@opei Tov aépa oe Beppokpacia dwuatiou ylpw ammd Ta
@ayntd. ‘ETol {emaywvel Ta TTaywpéva Kal KPUWVEL TO KAUTA
@aynTa Xwpig va XAavetal n BpeTITIKA Toug agia.

Kdartw avriotaon: Acitoupyei pévo n k1w avriotaon. Wrvel

[&]

°° @aynTd TToU XpeIddovTal apyd WAOIUO YIa APKETH WPa Kal pédioua
b3 atd KaTw. Wrvel KaAuTepa Eva Tawi.

I

(=3

wn

o MNavw avriotaon: Aeimoupyei pévo n  TAvw  avTioToon.
o Xpnoipelel yia TpoBépuavon aAAG Kal yia podiopa otrd Tavw.
Q Wrvel kaAlTepa Eva Tayi.

I

(=3

)
o Navw-Kdatw avriotaon: Acitoupyei kai n Tavw Kal N KATW
°° avriotaon Tautoxpova. a opoIduop@o WACIPO Kal atéd Tig dUo
b3 TAeUpéG. Wrvel kaAUTepa £va Tawi.

I

(=3

n
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50 — 200 °C

Kdtw avriotaon + Avepiotipag (KAaoiké ynoipo): H katw
avTioTaon Kal 0 aVEPIOTAPAG EvEPyOTTOIOUVTaI TAUTOXPOova. H
BeppdTNTA TTOU TTPOEPXETAI OTTO TNV KATW AVTIOTACN KATAVEUETAI
opolduop@a Kal ypriyopa We Tn BoABEIa TOU AVEUIOTAPA.

50 — 200 °C

Avw avrioTtaon + Avepiotipag (KAaoiké wnoipo): H avw
avTioTaon Kal 0 aVEPIOTAPAG EVEPYOTTOIOUVTaI TAUTOXPOva. H
BepudTNTA TTOU TTPOEPYXETAI ATTO TNV AVW AVTIOTACN KATAVEUETAI
opolduop@a Kal ypriyopa ue Tn BoABEIa TOU AVEUIOTAPA.

50 — 200 °C

Navw-Kdarw avrioTaon + aépag: AciIToupyolv Kal oI TTavw Kal ol
avTioTaoEIg Kal 0 agpag Tautoxpova. O CeoTdg aipag amd Tig
QAVTIOTACEIG DIQVEUETAI OUOIOUOPPA Kal YPHyopa PEOW TOU O€Pal.
Wrvel kaAUTepa €va Tayi.

i

max °C

Grill: Aeitoupyei povo n avrigtaon grill. WAvelr eayntd oT1o €Tmavw
PA@I Tou poupvou. lMpoTeiveTal va XpnOIMOTTOIEITAl £va TAWi KATW
atré Tn oxapa Pe Aiyo vepd WATE va aTToQelyovTal Ol TITAIAIEG Kal
o1 Aek€deg AadioU Kal paynTwy aTo GoUpvo.

max °C

FkpIA + Avepiotipag (KAaoiké wioipo): To yKpIA Kail 0
QAVEPIOTAPOG EVEPYOTTOIOUVTAI TAUTOXpOovVa. H BeppdTnTa TTOU
TIPOEPXETAI OTTO TO YKPIA KATAVEUETAI OMOIOUOP®A KAl YPAYOPO E
TN BonBeia Tou avepioThpa. KatdAAnAo yia WAoIPo KpéaTtog Kal
Waplwv. XpnolPoTrolgioTe eTITTAEOV £va Tawi o€ xaunAdTepn Béon
Kol TTPoaBéaTe 1-2 QAITCAVIA VEPO YIa TNV OTTOQPUYH UTTOAEIMUATWY
Aadiou.

max °C

FkpIA + Avw avtiotaon: H dvw avriotaon Kal To YKPIA
evepyoTroloUvTal TauToxpova. KatdAAnAo yia 1o duvatd yraoipo
KPEATOG KAl YapIwv. XpNOIUOTIOIEIoTE ETTITTAéOV £va Tayi O€
XapnAOTEPN B€an Kal TTpocBéaTe 1-2 GAITCAvIa vePO yia TNV
QATTOQUYT UTTOAEIMPATWY AadioU.

max °C

F'kpIA + Avw avtiotaon + AvepioTipag (KAaoiké SITTAG
Wnoipo): To yKpIA, N dvw avTioTaon Kal 0 AVENIOTAPAG
€VEPYOTTOIOUVTAI TAUTOXPOVA. H BepUdTNTA TTOU TTPOEPXETAI ATTO
TNV dvw avtiotaon & T0 YKPIA KATAVEUETAI OPOIOPOPPA KOl
ypriyopa pe Tn BorBeia Tou avepiothpa. KatdAAnAo yia duvatd
WAOIPO KPEATOG KAl WapIWV. XpNoIPoTToleioTe TITTAEOV Eva Tawi
o€ XapnAoTepn B€on kai TTpoabéaTe 1-2 @AIT¢avia vepod yia TNV
atro@uyr UTToAEINpaTWY Aadiou.
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max °C

T'kpIA + ZoUBAa: To ykpIA kal N coUBAa evepyoTroioUvTal
TauToxpova. KatdAANAo yia Wroigo KPEATOG, KOTOTTOUAOU, KATT.
oTn ooUBAa. XpnoiyotrolgioTe emITTALOV £va Tawi G€ XaUNASTEPN
B¢on kal TTpooBéaTe 1-2 AITAvia vepd yia TNV aTTopuyn
uTtoAgIgpdTwy Aadiou.

max °C

F'kpIA + Avw avTioTaon + ZoUBAa: To ykpIA Kal n dvw
avTioTaan, EVEPyoTToloUvTal TAUTOXPOVaA HE TNV ooUBAa.
KatdAAnAo yia duvaTé WhoIpo KpEATog, KOTOTTOUAOU, KATT. ZTnvV
ogoUBAa. XpnoipoTroigioTe AoV Eva Tawi € XaunAGTEPN Béon
Kal TTpoaBéaTte 1-2 GAIT{AvIa VEPS yIa TNV ATTOPUYH UTTOAEINPATWY
AadioU.

max °C

F'kpIA + Avw avrioTaon + ZouBAa + AvepioTApag: To yKPIA Kal
n dvw avTioTaon, EvepyoTroloUvTal TauTdXpova UE TNV coUBAa Kal
Tov aveploTApa. H BepudTnTa TTOU TTPOEPXETAI ATTO TNV AVW
avtioTtaon & To YKPIA KATAvEUETAI OPOIOPOP®A Kal YPAYOPA UE TN
BonBeia Tou avepioTipa. KatdAAnAo yia duvaTd WAGIPO KPEATOG,
wapioU, KoTOTToUAOU, KATT. XTnv ooUBAa. XpnaolpoTrolgioTe
emITTAéoV éva TaWi o€ XapnAoTepn B€on kal TTpooBéaTe 1-2
QNIT¢avIa vepd yIa TNV aTTOPUYH UTTOAEINPGTWY AadioU.

50 — 200 °C

AvrtioTaon turbo + AvepioTipag (Fpryopo payeipeua):
AvepIOTAPOG Kal avTioTaon ypryopng Bépuavong evepyoTroiouvTal
Tautoxpova. H BepudTnTa TToU TTPOEPXETal ATTG TNV AVTIOTAGN
KOTOVEPETAI OPJOIGUOP@PA KAl YPriyopa WeE Tn BorBsia Tou
avepioTpa. KatdAAnAo yia payeipepa og dIoQopETIKEG BEDEIG,
diapopa TpOPIpa (Kkpéag, wapt), TNV idia OTIYUr, XWPEIg TNV
AVAPEIEN OOPWV KAl YEUOEWV.

50 — 200 °C

AvrioTaon turbo + Katw avriotaon + Avepiotipag (yia
TiToa): Avtiotaon ypryopng BEpuavong, kaTw avTtioTacn Kal
QVEUIOTAPOG EVEPYOTTOIOUVTAI TAUTOXPOVA. H BepudTnTa TTOU
TIPOEPXETAI ATTO TNV YPryopn avTiIOTACN KOTAVEUETAI OPOIOHOPPA
Kal ypriyopa pe tn Bondeia Tou avepiotipa. H kdtw avriotaon
BonBdel To payeipepa Tou KATW PEPOUG Tou PaynTou. AuTr n
Aeiroupyia gival KaTdAANAN yia YAoIPo TTiToag Kal podIoua.

60 —90 °C
40-60°C

AilatnpioTe {eoT6 To PaynTo: KATW Kal Avw avtiotaon i *katw
avTioTaon Kal QavepioTAPag AEITOUpyoUv WOTE TO @ayntéd va
diatnpeite  {eoTd, €£TOIMO  yia  OgpPipioya . To €Upog NG
Beppokpaciag PTTopEi va pubpiaTei atrd Tov BepUoaTaTn.

* H Asitoupyia diariBetar uévo yia opiouéva ovréAa.
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* ZoUBAa: PUBuIon Tnv Acitoupyia TNG coUBAAG aKOAOUBWVTAG Ta TTAPAKATW
BrAuaTa. (BAéme ZxAua 9)

1 TomroBeTrOTE TO PaAyNTO GTN COURAQ.
2 TomroBeTAOTE TN OXApPa OTAPIENG.

3- TomroBeTAOTE TNV GOURBAQ OTNV OTIA OTAPIENG OTNV TTIoW TTAEUPE TOU POUPVOUUE TNV
BonBeia TNG AaPAg.

4 ¥1npi&te TN goUPRAa oTnV TTAEUPd OTAPIENG.
5 BydATe Tn AaBn a1md Tnv oxdpa.

6- XpnoiuoTrolgioTe emMITTAéOV éva TaWi o XaunAoTepn Béon kai TTpooBéoTte 1-2 eAIT¢avia
VEPO YIA TNV aTTOQUYT UTTOAEIMPATWY Aadiou.

* [MpoQIpETIKO XAPAKTNPIOTIKO.

XPONOAIAKONTEZ

O1 xpovodIakOTITEG TOu oUpvou Sla@EPouv avaAoya To povTéAo. YTTapXouv o akoAoubol
TUTTOI XPOVODIAKOTITWV:

1) ANAAOrIIKOZ XPONOAIAKOMTHzZ:

Mmropeite va puBpioete To XpovodiakdTTn PEXP! 90 AETITA YUPVWVTAG TO avAAOYo KouRio pe
TN @opd Tou pohoyiou. (BAérre Figure 9) O xpovodIakOTITNG EEKIVAEI TNV AgITOUpYia Tou
@oupvou POAIG puBuIoTEi Kal Tov oBrvel autduaTta HOAIG AREEI O TTPOETTIAEYHEVOG XPOVOG.
ApoU BdaAeTe TO PaynTd 01O PoUPVO ETMAEETE TNV KATAAANAN AgiIToupyia kal Beppokpacia
XPNOIPOTTOIWVTOG TO AVTIOTOIXA KOMBia KOl pUBUIOTE TO XPOVOBIAKATITN OTOV ETTIBUMNTO
Xpovo. Otav Afgel o xpdvog évag rfxog €1doTrolEi Kal KAgivel Tov poupvo. H Agitoupyia Tou
@oupvou pubuiZetal péxpl kal 90 AeTTd PE éva DIAKOTITN KUKAWMATOG. Av XPEIGleaTe
TEPICOOTEPO XPOVO Ba TTPETTEI VO AEITOUPYAOETE TO POUPVO XeIpoKivnTa. Mla xeipokivntn
XpAon pubpuioTe To XxpovodIakoTITn oTn Béan ‘0’ Kal A&ITOUPYNOTE KAVOVIKA TO GOUPVO.

bR ¢

20 - 1]
] E il a0 0
oo~ J - AN /o
70 m o b | I
Figure 9
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2) HAEKTPONIKOZ XPONOAIAKOINTHZ

O nAeKTPOVIKOG XPOVODIAKOTITNG BIEUKOAUVEI OTO VA EXETE £TOIMO TO GAYNTO GTOV ETMOUUNTO
XPOVO. TO HOVO TTOU EXETE VO KAVETE Eival VO TTPOYPAPMATIOETE GTOV NAEKTPOVIKO
XPOVOJIAKATITN TO XPOVO WNGiUaTOG KaI TNV Wpa TTou BEAETE va gival £TOIFO TO @aynTo.
Mrropei emriong va xpnoipoTroindei Kal oav agUTIvion JE X0, OTOV TIPOETTIAEYHEVO aTTO E0AG
€MOUNNTS XPOvo.

‘g Y1evlupion

1: KoupTTi €TMAOYAG

- ,
™ Wroiuo E 8 Eug B TIPOYPGPHATOG
i

g 2: KoupuTri peiov
Autépato
WAaoiyo 4 MENU > 3: koupTri ouv
- TeAeia 2i3:2&3
- | 2 1 3 oUpPWVa PE TIG
' Kheidwua odnyieg xpriong
Figure 10

PYOMIZH THZ QPAZ

A@oU ouvdETETE TO POUPVO OTO peUa ol evdeitelg “0.00”, kai “AUTO” avaoaBrivouv.

MaTtAhoTe To KoupTri 1 TTEPITTOU2 sec., PéXpPI va apxioel va avaBooBrivel n TeAgia.
PuBpioTe TNV Wpa XpNOIPOTTOILVTAG Ta KOUPTTIA 2 Kal 3. Mepitrou 7 sec. petd 1n puBuion
TNG WPAG YiveTal N amobrikeuor] TNG. AI6pBwaon TNG WPAG UTTOPEI va Yivel Kal apyoTepa
TIOTWVTAG TO KOUPTTIG 2 Kal 3 TTEPITTOU yia 2 sec., n TeAgia avaBoofrvel Kal UTTOPEITE va
puBpioeTe Kal TTAAI TNV Wpa.

Znpeiwon! Av dev puBuIoTEF CWOTA N WpPa dev PTTOPET va AeIToupyAoEl woTd 0 oUPVoG.

MArEIPEMA XQPIZ XPONOAIAKOMNTH
Fivetal emA&yovTag TNV KATGAANAN Beppokpaaia kai Tn A&IToupyia Tou poupvou

PYOMIZONTAZ THN YNENOYMHZH
Mrropeite va puBuioete Tnv uTTEVBUMION OTTOIAONATTIOTE OTIYUN avegdpTnTa atéd Tn ASIToupyia

TOU @oUpvou. O PETPNUEVOG XPOVOG KUMAIVETAI aTTO 1 AETITO PéEXPI 23 WPEG Kal 59 AeTTTd.
MatroTe To KoupTri 1 péxpl va apyioel va avaBoofrivel To GUPBOAO TG
utrevBupiong kai deigel “0.00”.
PuBpioTe Tov £mMBUUNTO XPAVO XPNOIUOTTOILVTAG Ta KOUUTTIA 3 Kail 2. To gUuBoAo
NG UTTEVBUIONG TTapapével avapuévo. MeTd To Trépaogua Tou mBuunToU Xpovou, Ba
QKOUOTEI évag €100TTOINTIKOG NXOG VIO TTEPITTOU 7 AeTTTA Kal To oUPBOoAO avaBoofrivel kai
AL
MatoTe Ta koupd 1, 2 4 3 yia va oTapaTioEl 0 AX0G, 0 oUUBOAO TNG uTTEVBUMIoNG
eCagavigetal kal @aiveTal Eava N TPEXOUTA WPA.
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AAAAZONTAZ TON HXO XTO XPONOAIAKONTH
O rxog €150T110iNONG TOU XPOVOBIAKATITN AAAACEl WG EENG:
MNatoTe Ta KoupTd 2 Kal 3 TauTéxpPova,

« MatAoTe 1o KoupTri 1 yia deiTe TO “ton.1” oTnv 0B6VN.
« MNatoTe T0 KOUWTT 2 yia va €TTIAEEETE TOV €MIOUPNTO X0 aTTé 1 W 3.

AKYPQZXZH PYOMIZEQN
o va akupwaoeTe TIG AUTOUATEG PUBICEIG:

« MaTtAoTe Ta KoupTd 2 Kai 3 TauTdxPOova.

Mo va akupwoeTe TNG pUBUicEIg UTTEVOUNIONG:
* MaTtAoTe To KOUWTTi 1 yia va €TTIAEEETE TIG puBpioEIg UTTEVOUNIONG,

« ETTEITA TTATAOTE TA KOUPTTIA 2 Kai 3.

XPONOAIAKONTHZ MAFEIPEMATOZ
Av 0 @oUpvog gival TTPOYPAPMPOATIONEVOG VO OPRNOEI OE CUYKEKPIPEVO XPOVO O
XPOVOJBIAKOTITNG JAYEIPEUATOG UTTOPET va pubuioTei. KaAegital nui-autépatn Asitoupyia.

. MartAoTe To kKoupuTri 1 PéxP! va avaBooBrivouv atnv 086vn Ta cUPBoAa “dur’kal
“0.00”, diTrTAa 0TO AUTOPATO Payeipeua oUPBOAO.

. PuBuioTe TNV Wpa payeIpéUaTog XPNOIPOTTIOIWVTAG Ta KOUMTTIA 3 Kal 2, oTo £0pog
1 AeTrToU péxpr 10 WpeG.

H pubuiopévn wpa atmmoBnkeUeTal JETE aTTO TTEPITIOU 7 JEUTEPOAETITA KOl QaivETAl N
TpEXOoUoa wpa Kal TTaAI oTnv 006vn. ETAEETE TRV KATAAANAN Beppokpaaia kal AeiToupyia
Tou poupvou. OTav o xpdvog payelpéuaTog £Xel OAOKANPwOEi Ba akouoTE évag fXog yIa
TrEPITTOU 7 AeTTTA KO Ba avaBooBAvel To oUPPBoAO autdépaTou payelpéuartog. MNupioTe Ta
KouBia Bepuokpaciag kai Asitoupyiwv otn Béon OFF. MartioTe 1o koupTi 1, 2 4 3 yia va
QKUPWOETE TOV X0 KAl VO ETTIOTPEWYETE OTNV KAVOVIKK AEITOUPYia TOU pOUPVOU.

KAGYZITEPHZIH ENAP=HZ MArEIPEMATOX
Mrropeite va puBuicete Tov QoUpvo pa va EEKIVATE KAl va OBAOEI O GUYKEKPIUEVO XPOVO.

KaAegital autépaTn Asitoupyia.

. MNatAoTe 10 KOUTTi 1 PéXPI va avaBooBrivouv atnv 086vn Ta cUpBoAa “dur’kai
“0.00”, diTTAa oTO AUTOPATO payeipepa oUpBoAo. (TT.X. N Wwpa Twpea gival 17:30)

. PuBpioTe TNV wpa évapéng HayEIpEUATOG XPNOIUOTTOIWVTAG Ta KOUUTTIA 3 Kal 2,
oT10 €0pog 1 AetrTou péxpr 10 wpeg (TT.X. 1 wpa)

. MNatoTe 10 KOUTTi 1 PéXPI TO “End” kai “18.30” (TEAOG xpdvou) avaBooPnoEl.

. PubBuioTe 10 XpOvo ofinoiyaTog Tou GoUpvou XPNOIUOTTOIWVTAG T KOUUTTIA 3 Kal
2, péxpr kal 23 Wpeg Kar 59 Aetrtd. (1m.x. 19:30)

. EmA£ETE TNV KATAAANAN AgiToupyia kal Bepuokpacia. To cUPBOAO payeipépaTog
Ba e€agavioTei amd TRV 086vn. O PoUpvog dev Ba EeKIVATE! va AEITOUPYET PEXPI
TNV emAgypévn wpa évapéng (m.x. 18:30). Otav To wAoIuo oAokAnpweei (19:30),
Ba kouaTei évag NXOG yia TTEPITTOU7 AETTTA Kal To cUPBOAO TOUu auTéuaTou
payeipéuartog Ba avapooBrivel atnv 086vn. MNupioTte Ta KopBia Bepuokpaciag Kai
Aerroupyiwv otn Béon OFF.

. MatAoTe Ta KoupTnd 1, 2 1} 3 yIa VA AKUPWOETE TOV X0 €100TT0INONG KAl Va
YUPIOETE OTNV KAVOVIKA AgIToupyia Tou goUpvou.
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KAEIAQMA ®OYPNOY

MatroTe T0 KOUpTTi 3 yia 3 SEUTEPOAETITA YIO VO EVEPYOTTOIACETE ) VA QTTEVEPYOTTOITETE TO
KAEidwa Twv AEITOUPYILOV TOU Poupvou. Av TO KAEIBwHA evepyoTToiNdei 600 AeiIToupyei o
POoUPVOG TOTE KAEIDWVOUV POVO O1 AEITOUPYIEG TOU EVW av evepyoTToinBei 600 0 PoUpvog dev
AEITOUPYEI O€ KATTOI0 AUTOUATO TIPOYPAUHA KAEISWVOUV Kal Ol AVTIGTAOEIG TOU.

TENIKH IIEPITPA®H
ENEPTOTOIHSH /
ANAMONH SYN/ TIANG
(ATTENEPTOTIOIHEH)
Z0Q / AKYPOSH TIAHN / KATQ
KATAXQPISH/
MENOY EIMAOTH
KOYMITIA A®HE:

Kord v evegyomoinon (€merta omd peydheg domormég oevporog), 1 006v Poloxeton oe xordotoom
avapovig xou 1) putervoTTd Tg elvon okl o). T addmvion) / eveyormoinomn tov ¥QovVOUETEOV, TIRETEL
VoL ToTNoeTe autd T0 ®OVPT. TTardvtog To ®OUpIt yioL 2 SeuTEQOLETTTOL EVD ElVOL EVEQYO TO YQOVOUETQO OANGL
dev Poloxeton o eEEMEN navéva modyQauuaL poryeleépomog, netofoivete Eavd og hettougyio avopovig.

Me owtd to xoupm prtogeite vo petafeite oe ) cwtOMoT) Aettougyion OTOV TO YQOVOUETQO
Boloxeton o€ xardotaon adodvelas xow 0 Gpolgvog eivar avevegyds (otnv 00Ovn eudavitetar to

obupoho -). Hmdmag TO ®OUWT, sp@v[i}:-:m 0 oOpporo now 0 potigvog Tibeton oe kswou@yiu b
N cuTOUOTO pOryelQeEaL. Ko.eu')g nQomec’ne ortd T évol ueVol 0To GO, e oWTO TO KOV [TTOQE(TE Vo
ETMOTOEYETE OTO TQONYOUHEVO Bt n 010 ngmwoup,evo wsvov Me doguég mdenpo psmﬁmvs-:s oty
006w adoavoig Asmrugng Orav éva n@onaupa pa(sthpmog ﬁgwmtcu oe eEEMEN, umogeite vo
SLOHONPETE TIROTMQLVEL KOW/T) VOL OXVQADOETE TO TROYQUUUOL TIOTHVTOS CUTO TO HOUUIE.

Me qwtd 10 ®oUpuTl peToPoiveTe 0TV 00OV TOU %eVTQUKOU HEVOD. Z& OQUOHEVES TTEQUTTMOELS,
odnyel artevBeiog oo emrertd pevot udvo. Edv to motfoete evi Poloxeton oe eE6MEN ndrtolo
TROYQULLHOL LOYELQELLOTOG, OONYEL 0TO peVoU e0BomG Thg Mymuxig eldomoinong. Edv to morhogte petd myv

TQOOWELVH oot EVOS TIQOYQGIIOTOS  oryelpépoog pe T Pofbewa tov , odnyel otO pevol
eneEeQYaolog MOtYELQENATOS.

.I Me owtd 10 ®ouprt pmogeite vo. uetofelte ortd €va oToyElo Hevol oTo emdpevo 1) va awEhoete a
YQOVLXT] TIOQGLETEO O OTOLOONTIOTE AetTougyia QUBong.

= Me awtd o ®ovprl pmogeite vou petofelte omtd €va oToLelo HevVoD OTO TIQONYOUUEVO 1) VOL HELDOETE
LLOL QOVLXT| TIIQGIETQO O OTOLOdNTIOTE hettovgyio oUBong.

4

Me autd 10 wouw pmogeite vo emuAéete évo emonuoopévo otouyelo pevold 1 va
HOTOYMONOETE LUCL (CVOTIQOCTQUOCUEVY)) TIUQAUETQO TIOU POLVETOL GTNY 00OV,
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XYMBOAA IIOY EM®ANIZONTAI XTHN OOONH:

O oMo LIT0QEL VoL XAVEL XOTOXWEIOELS HE T PofBela Twv 6 xoupmdv adig ov Peioxroviar otig dvo
mhevpés. Ta emovidla xovv poeo Gpovro. Ta oVPPOA IOV APOEOTV TV KOTACTAOT TOU GOUEVOL elvor
KOKKINA, 1 evepyf) xardotaon xow ov €toupes mopdpetool ouporiCoviar pe AEYKO yodpo xow to
vrdhoua eivan MITAE. Axdpy, ogropéveg eldunég evoeiEels oupoliCovron pe duohogetnd xomuarta.

O ¢otpvog elvar eveyog:
duvoTdTITAL POyELQEATOG

. avéhoya pe T OO Tov . Mevoi guBuioemv

®OUWTIOV emmAoYNS Aettovgyiag

%0IL TOU *OUUTROU BeQpoxQaoiog.

O ¢otipvog elvar aveveQyos.

To avupoiro avafoofijvel oe mepimrwon
EVEQYOTOMONG LOYVOG 1] 0LoxATOWONS
EVOS TPOYQAUUATOS AVTOUATOV - { &

- nayeéuatog. e meolmrwon Mevotd HOVELQEHOTOS
nayeéuatos ue évaoln oe
UETAYEVEDTEQO Y0OVO, TO 0VuPoLo
eupaviGetar 0tabegd xard Ty Oudoxela
avauovis éwg v doa évaolns.

=5 Khetdouo - Mevoh 0dnyol peryelouris

Hymuxd eldomoinon

To ovupoiro eupaviteraw otabed drav
EyeL mooyoauuatiotel i , , , ,
. noyoauuatiGeTal xdwowa nyNTIY - Mevoi uoodig QOXU‘{LOU omv oeovr]
adomoinon xar avafoofiver apov
nagéAbeLy doa / g Oudoxeta TG

TQOYQAUUUATIOUEVIG NYNTIARIG
adomolnons.

#ATO + afoa).

PohdL mymuxdv eldomooemv

Avtopomo poryeloepat
- To ovupolo eupaviterar otabeod xard . Mevol emhoyfg Yhbooag
0 OLdQHELL AVTOUATOV UAYELQEUATOS
xat avafoofijvel zatd v 0loxiijowon
T0v.
- "Brogkn poyelpépamog - Mevol giBpuong doag / gohoyLo!
. AubgreLo, poryeLgépomog . Mevoi giBuiong nuegopmviog
To poryeipepa ohoxhnomOnxre MevoU XV (to ooppolo ot agioteod
. - onpaiver Ot Oha T NNTRG eE elvan eveQyd).
TTodtoom ywor T Aettovgyia TIobtoom yia ) €01 ™G 0GOS (ot0
. LKIYELQ{EHOWOS (070 madderypa . M}Qdéﬁwuu 0QLOTEQA TQOTE(VETAL ) pECaioL
QOLOTEQG TTROTEIVETAL hetTovEYia TThve + O¢om).
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OOONH AAPANEIAX:

H 066w adpdverog epdavileton dtav dev éxel
TOYQOUOLOTED poryelpepiot. ZTnv 006vn
epdoviCeTon 1 MO, 1) NUEQOUNVICL Kol 1)
%®owdotaot Tov povovou (MM 1) BE). Extog and
TéS TIg Paoirés evoeiEers, pmogel vou
eppaviCeton 1o GOPPOLO TOU ®AELODHOTOG =8
epoooV glvar evegyod o To oUPoho | b
£@v éyete QubpioeL xdrmoLa Tk ewdortolno.

Wnoromd goAdL 000vg  Avahoyrd gohdL 006vng
OOONH KENTPIKOY MENOY:
To ueviomd pevol meouhopfdver 4 otoyeio: «PYOMIZELE»,

«HXHTIKH EIAOIIOIHEH», «MATEIPEMA» o «OAHI'OZ
MATEIPIKHX». Mmogeite vo. petofeite otnv 066vn tov KENTPIKOY

MENOY mondviag T0 ®Oupm otav dev Polonetan oe eEEMEN

AOTTOLO TIOOYQOLLUCL LOYELQELOTOS XOL UECM TWV KOUUTAMY

Toxdvrag to oOpforo wogeite vo emhéEete to oTouElo Tou
pevot mov epdaviCetor oty 006vn. To meQLocdTeQes AemropéoeLes,
avarpéEte omy mopdyoopo «ZTOIXEIA KENTPIKOY MENOY»

nopaxdrw. Tlordvrog - . n €mOTOEPETE 0TIV 000VY) adAVELOS.
ENEPTOIIOIHXH IXXYOX (ATIOKATAXTAXH ITAPOXHX IZXYOX):

Kord mv evegyomoinom, to x0ovopetoo Ba Poloxeton og xoTdoTooy avaptovig (xaunhi eotewvomnta). O
$olvog Ba eivor pumhorapLopévog (aveveydg), mumg B delyvel To oufolo 7o Oo avoBoopiver oty
086vn. T v yonoiomotoete to )iéovépzrgo oW1 Tov Golgvo, MEETEL VO OMOAOVBNOTE Ta TOQOHUAT™

Phuorco: ﬁ(m(’x, TOTHOTE TO ROUMUTT YLOL VOL EVEQYOTIOLHOETE TO XQOVOUETQO. MOMG dpytiotel 1 006vn,

ToToTe o vo. petofPeite og un owtopory Aettovpyio. To ovuporo B o0 avronaotodel o 1o
aOpporo - mov delyver 6Tl 0 GolEVOg elvor eveQyds %o UTOQEL VoL TRoryHororotn el U owtopaTo
poryetpepol avéhoya e ) OO Tov ®ourmol emAoyis Aettovgylag xow Tov xoupmot Begpoxgasiog Tov
dovgvov.

MIMAHPO®OPIEX! Koatd v eveQyomolnom), T0 YQOVOLETQO CUTEVEQYOTOLEL TO
®OVWIT ETRAOYNG AELTOVQYLOS TOL GolEVOU YL Myous aodahelog xow 0 Gpoligvog
TibeTon extdg hettovgylog. Tavo xonoLHOmoLoeTe TOV GOUEVO, TIOTHOTE TO ROV

(MOTE VoL eVEQYOTOLNOEL TO XQOVOUETQO 1Ol UETAL TIOTT|OTE - e vo.
gvegyomowmOel o poipvog.

IMAHPO®OPIEX! Katd v agywxi] evegyomoinon 1 uetd omd danort) eevuorog
peyoh e v 48 wEMV, oL TMNEOPOQIES MEUS *oL NUEQOUNVIOG oTNY 000V UIToQE(
va givon havBaopéves. Metofeite oto pevoi gubpioemv yia va tg dlogbhoete.
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AIIENEPTOITOIHXH IXXYOZX:

e meQimrmon domomg QEDHATOS Yol Tve amd 2 hemd, o Gpolvog TibeTon exTOS AELTOVQYIOG oL
OHUQHVOVTOL OL QUOLEOELS MOYELQELLOTOG KO YTV ELSOTOMoEWV 7OV €xeTe ndver. Orav amoxaraotabel
N 7oEoxh oxbog, 1 ovoxevl] oupTEQUpEQEToL  Orng  TEQLYQAdETOL 0TIV TIRONYOUUEVH)  EVOTNTOL
«ENEPT'OIIOIHEH [ZXYOZ».

XTOIXEIA KENTPIKOY MENOY:
MATEIPEMA:

o va igoypayportioete To paryelpepo, emhéEte ( =) now emfePonmote (.)
™mv emmhoyi) Tov otoryeiov «MATEIPEMA» 0std 10 %evtourd pevol. Amd autd to pevot
pogelte va QuBpioeTe TV emmBupTi) Sidorera poryerpépamos (néyot dudxreta 10 Meg)
%ou Vo, QUOUoETE TNV €VOQEN TOU HOYELQEHOTOS O UETOYEVEOTEQO YQOVO (mg won 1

nuéoa) dote To darynTd va elvon EToluo oty Mo Tov BEheTe / éxete QUOMIOEL.

i) AMEXO MATEIPEMA:

210 mogomdtm mopdderypo ameovieton éval modyoopoL poryelpépamog e dudoxea 1 doog xaw 15
hemrav. Adold oubuioete now emPePfoutoete T ddonelo, moémer vo dohéEete v emhoyh évaoing
HOryELQEHOTOG %ow TO poryeloeat O Eexuvioe dueoa.

LS
K
K
L8

IHAHPO®OPIEX! Tlow 1) apuéomg petd tv epdavion Tou uvOpoTog «program in
progress» (mpdyooppo oe eEEMEN), moémer va yvploete oty emBupnt) Béon o
ROV €TUAOYNG AELTOVQYIOG HOtyELQENOTOG %L TO ®OUUTT BEQUOXQUOTOg. AlapogeTixd,
dev o yivel To poryelpepoL.

ii) MATEIPEMA ME ENAPZH XE METATENEXTEPO XPONO:

Mrogeite VoL TQOYQUUUAT{OETE T GUOoXEVT) VoL EExVi|OEL TO paryelQepol te xaBOQLOPEVT XQOVLXT) dLdigxELTt
ahol TERdoeL ndmolog xedvog avopoviis. O yodvog avapovilg VIoAOYICETOL oUTOUOTO. OUUDOVOL HE T
000wonN Yo Tov ¥dvo oAoxAHEWOoNg mov emmAéyete. Me Ghha Moya, moémet vor QUOIOETE T SLGEXELDL %ot
™MV RO OAOXATQWONG TOU HOYELQEUOTOS (MOTE 1) GUOXEVT VA Vrtohoyioel avtiototyo ote Ba moémet vau
Eenuvioer To poryelpepa. H dgor ohoxhfiowong (dnh. 1 doa stov Ba elvon £Toupo to darymtd) dev pmogel vou
vregPoivel Ty Teéyovoa Moo + 23 doeg xow 59 Aemrd. Eivow mohh elnolo va gubuioete v évagEn tou
HOYELQEHOTOS O UETOYEVEOTEQO YQOVO. Apuel Vo QUOKOETE TOV XOOVO HOyELQENATOG GG TEQLYQApETOL
TNV TEONYOUEVY TORAYRUpO %o VO eTahEEETE «EVOEN HOYELQENOTOS OE LETOYEVETTEQO Y0OVO» (delay
cooking).

210 T0aHATe TOAdELY L TEQLYQADETOL O TEOMOG e TOV 0molo progeite vo. guBuioete v £évagkn Tou
T1ROCVOKPEQOEVTOS TIQOYQAMIOTOS poryelpépamos (e dudonela 1 Mog #at 15 AemTtdv) ot petaryevéoTeQo
%00v0, MoTE T Porynto VoL elvan £Tolpo (to paryeloepo vo ohoxhnemBel) oug 12:50. Edv viobécovpe ot m
moa. givan 10:30, pe owtd T0 TROYQOUUK 1) cvoxev] Oa meguuéver éwg tig 11:35 o va Eemvioer to
porvetepa, Ba poryetpéer yiow 1 ol xon 15 Aerted dote vor ohoxAnomoel To poryeipepo otg 12:50.
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Molg Egnvijoel To TROYQOII, TO OUpPBolO . avuxadiototor oo to olpforo - 70 omolo
delyver Ol 0 Poligvog elvor TROG TO TIEOV aveveYds (rabds M évoEn Tou poyewéportog o yiver oe
UETOYEVECTEQO YOOVO) KOL TTEQUUEVEL T1) GWOTH (DL Y10t Var EEXLVIOEL.

IMAHPO®OPIEX: Tlowv 1) ouéowg HeTdt TV edAvion Tov unvOUOTog «program in
progress» (mdyooppo oe eEEMEN), moémer va yvploete oty emBupnt) Béon o
ROV ETRAOYNG AELTOVQYIOG MOtYELQEUOTOG %Ot TO KOV BEQUOXQUOTOS. ALapogeTLxd,
dev Oa yivel to poyeloepa.

KaBag o n@é«/g(mpa HOrYELQELOTOG [Sgtoxstm oe eEEMEN, oto %dTw pggog ™mg OGOVI’]\ quxxvttowou
mANQOPoQiES VLol TOV XQO’VO £vopEng uaystgewog, TOV UTIOAELTIOUEVO YQOVO mxyagepatog %ot TV QoL
ohoxhowons tov paryerpéporos. H exdotote eveyn évoelEn epdavileton pe Aevrd yohpo.

IMAHPO®OPIEX: Kabix 1o modyoopyo paryelpépotos Poloxeton oe eEEMEN,

umoelte Vo PeToPelte 0TO HEVOD NYNTLRMY ELOOTIOLTOEWV TATMVTAS TO KOVHITL VLo
vo. guipioete pa ] €omolinon aveEdQTTo ortd T AadRAGT HOrYELQENOTOS.
T meQuocotegeg  mAngodopies, avorpéEte  omy  mopdyoado  «HXHTIKH
EIAOIIO] > .

EIIEEEPT'AXIA 7 AKYPQIH ITIPOTPAMMATOX MATEIPEMATOZX:

T va eneBeQyaoTeite 1) Vo aMuQMOoeTe 08 OTOLODNIIOTE OTANO £VOL TIOOYQULCL LOYELQELOTOG OE EEMEN,

TIQETTEL TQMTOL VOL TATHOETE TO HOUWITL L0 VOL SLOHOYETE TIROOWOELVEL TO TIQGYQUUCL KOL GTY) CUVEYELCL VO
eruhéEeTe «OUVEXELDD, «TENOGH 1] «ETEEEQYUOI0N TOU TQOYQUUMATOS.

ogram in progress..

»{ = Cont. Program

Avtég o emhoyés Oo epdaviototv o 10 devtegdhemto: eGv dev emhéBete nopla amd owtés, TO
modyooppto. B ovveylotel. Méoa oe autd tar 10 devtepdAertra, pmogelte va mor|oete To xovp el v vo

OUVELOTEL TO TIROYQOLLCL, TO KOV a Yot Vo oxvmOEL TO TIEOYQOUE: 1] TO ROV . Lo va petofelte
070 pevol eneEegyaoiag.
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T oUVELOT) TOV TIROYQAUNOTOG: T axhipwon Tov TEOYEAUMATOS:

0 <

Ao pooeTind,
eEadpaviCetar oe
= 10

Asnreaddemra

IMAHPO®OPIEX: Two v eneegyaoia €vO5 TQOYQUUUATOS HOYELQEUATOS OF
€EEMEN, ooyl domOTe TIROOWELVGL TO TIEOYQOCL TIOTMVTOG oL %OToOmY
nothiote Bl oo va petofeite 0to pevol eneEegyaoiog.

Metd v enefegyaoion evog TQOYQOUHOTOS UCYELQEOTOS, TO TEOYQOaL Yivetar ovitimeed xow
epdaviCeton oav véo medyooupo poryelpépotog. O mngodoples oto xdrw pégog g 006VNG
TIQOCUQUATOVTOL AVOAOYOG.

AYTOMATH OAOKAHPQXH ITPOTPAMMATOX MATEIPEMATOX:

‘O évor mpdyoapo poryerpéporog ohoxhnomet (dnh. mepdoer 1 dudgreat pm(ﬂgéﬁrog), eppaviCeton
1 006vn mov amewoviCeton xdrw aQoteed.  TlagdAnka avofoofivouy to cOpfola now - v
axolyetow évag xoeoxTnELoTrdg Nxos. o var otopamioel autdg 0 M)0G, TOTNOTE £VOL OTTOLOJNTTIOTE KOV
T vou emovadéQeTe TO ¥OOVOUETQO 1oL vo. BéoeTe oe AeLtougyict ToV GoEVO (U cwTOMOT) AELTovRY(X),

TEETEL va ToThoete o xouprd Ml It ouvvéxela, eppavileton to ovpolo xou 0 $polEvog Tifetan oe
Aertovgyior ohupmve pe T eUBUOY TOV ®OUUTIOU EMAOYNG AELTOVQYICS UO/ELOEHOTOS KOL TOU XOUUIROU
Beoporpaoiag. o vo amevegyornol|oete Tov Govo, YueloTe To ®ovwt errhoyhg Aettovgyiog oty BEom «0»
(AIENEPTOITOIH=H).

Ew Esg ALopoQETIR, TO PiVUpL
\* e eEapavileran oe 10
devtegolemta.

TIMAHPO®OPIEX! Edv eppaviCeton to ovuoro - otV 0861, 0 Ppoligvog Wtogel
va Beopaiveton avéhoya pe ™ OO Tov ®ovpmol emAoyhg Aertovgyiag. T va
oUeveQYoOmoLt|oete  Tov  polgvo,  yuplote  TOo  wouwr  emhoyfg oty Béom
AIIENEPT OITOIHZHE.
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OAHI'OX MATEIPIKHX:

poyerépomog, T eUOwon g Beguoxgaociag, T BEom ™G oXGROC) YLt TO GoyNnTd TOL
Oéhete va payeioéyete. T vo defte g ovpPourés, emhéEre to pevolh tou odyol
Eai/ugmf]g a6 TV 000V TOV %eVTELHOU pEVOD %o OelTe Tal AaBEoLIa Hevol GarymTdv pe

@ O odnyds poyeuens oag dlver ovuPourés (my. ya TV xotdhAnhn Aettovgyia

TOL %OUUTLEL

Ag vioféooupe 6t oty 006V epdoviCeTon To Hevol rOxuvou kQ€aTog:

v aQLoTe) TAeVed TG 006VNg epdaviCovio 1) TEOTELVOUEVY AeLTougyla LorELQENOTOS (CUVIOTATOL
VO, YUQIOETE TO ®OUWTT €TmAOYNG AELTouQYlag Horyelépuarog og cuTh T B€0m) %ow 1) TOTELVOUEVY QUOOY
Beoporgaoiog (cuviotdron vo. QUBpoeETE avohGyws To ®oupTl BeguoxQaoiog Tov ¢polgvov), evd ot detud
TOhEVQA. EpdoviCeTan 1) TOTEWVOpEVY BEOM TG OYGOS.

Totdvtog to ®ovwd n umogelte vou petafeite apéong oto pevol «MATEIPEMA» xaw amd exel vo
ouBpioeTE TN ALAQRELOL POKyELQELOTOG, OTING TEEQLYQAPETOL OE TIQONYOUUEVY) EVOTITOL

ENAAAAKTIKA:

Edv motfioete 1o xovumd - AOL QUTOVTI|OETE 08 OMES TLG EQWITIOELS TTIOU aohoVBoUV, Bt epdovioTel ot
TIQOTELVOUEVY) DLAIQHELDL LLONYELQEOITOG.

VED MEA
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H ovoxev) Oo oag pwthoel (epOoov yeldleton) edv TROXELTOL VOL LOYELQEWETE EVOL EVLOKO XOUUATL T) €6V
0 daynd Bo elvor xoppévo oe pepideg (uovo o To (dLo &ldog TEoPiwy) xaL To cuvolrd Péog Tou
darymTol (L6Vo Yot To (B0 €ldog TEOPimY). APol raraymEioeTe oTES TIg TAMNEOPOYIES, 1 GuoxeLT Ba cog
TROoTe(VEL TNV HOTOANAOTEQY) OLAQUEL! LOLELQENOTOG.

e owtd 1o onpefo, pmogeite vo ahhdEete TV v MOYm OLGQKHELD HOYELREMATOS (CUIDOVOL HE TG
TIQOTLUHOELS OCIS) TIOTAVTOS TO XOUUTT now petaPaivovtog anevbeiog oto pevol «MATEIPEMA».

s po
ATAD®OPETIKA, UmoQe(te VO GUIKPWVIJOETE Ue THV TIQOTELVOUEVT) OLGQUELOL MOLYELQELLOTOG TIOTDVTOS TO

NOUUTT %OW VOL TIQOYWQT|OETE GTO OTANLO TOV LOIYELQENOTOG.

S moortdve euvdvol BAémovpe 6Tl 0to delteQo Prua emmAéytre Gueco poyeigepa. Q0TO00, Wtogelte
vor emuhéEete EVOREN TOU UOVELQEUOTOS OF WETOYEVEOTEQO YQOVO, ONWG TEQLYQAPETOL OF TIQONYOUUEVY)
evomra, emAéyoviag «MATEIPEMA ME ENAPEH XE METATENEXTEPO XPONO» (DELAYED
COOKING).

HXHTIKH EIAOIIOIHXH:

H ovoxsm] dLobéTel hertovpyio n)mmmg ewdomoinong, 1 omola eivar aveEdoTy ortd
L) rrgmgappu %o UG Xsmmgytsc poryerpéporos. Mmogeite va Quepmera ™ yoovixi
ALdigreLol LETA TV T1GRod0 TG ortolag BEAETE VoL NYNOEL 1) L0000 Oe MQES, AETTTdL %o
devtegolema - o0& mOAoAdow TV 5 SeuTEQOMETTTIIV. TO TOQOMAT™  TOQAdE YL
TeQLyeddeTan 1) QUBMLOT THG MK €LdomOiNO O 5 herttd now 15 deutepdAerttaL

Kotd ) duborera tg o0Buong, xdrw dekd oty 006wy epdaviCeton 1 Mo g0BOoNG T MymTxig
eLdomoinong.

oL

210 TOQOHAT TIOQRAOELYLL, 1) NYITTLX €Ld0T0INOM €xEL QUOLOTEL 0 TV 0rtd 10 Aemed:
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o o

ToviCetow ng Otov 1) vohewtopevn ddipreta Thg Murig ewdomoinong elvon xdrw amd 10 Aemed, oto

Thver péQog g 00ovng epdaviteton o yedvog mov amopéver (Slha amtd TO EOVIOLO .)- avtibeta, edv 1
vroAeLTOpEVY dudioreoL elvor Twhvey amd 10 Aemrd, oto (do onpelo epdpaviletor M Mo oty omolo £l

ouOoTel vo nyHoe 1 ewdomoinom (dirtha ortd to ervovidio ) .

MMAHPO®OPIEZX: H )ertovgyia tg myntnhs ewdomoinong elvou aveEdotntn omd tig

vohouteg  Qubpioels dag. HoL, pmogel Vo TEOYQOUUOTOTEL £VOL TTQOYQULLLOL
poyerépormog Gtav auth 1 Agrtougyia elvon evegyn 1) avtiotoda.

AKYPQXH HXHTIKHX EIAOIIOIHXHZX:

T vor omupdoeTe o NynTxd] ewdomoinom mov éxete eubpioeL xow dev éxel ohorhnowoel, petafeite oto
pevol QUBWoNG MMTROV eLdomoLoewV, OTWG TEQLYQAPETAL OE TIQONYOUHEVY] ToRdyoado, #at pndeviote
OhEG TIG YOOVIXEG TOQUUETQOUS.

TLoL VoL OTOOTTOETE TOV YOQOXTNOLOTLXO X0 iag eLd0ToinoNg o eEEMEN (OLOXATIQWOT| LOYELQENATOS 1)
TéhOg YEOVOL MYNTLXHG ELOOTIOMONG), TIOTOTE €Vol OMoLodNToTE ROV AlapogeTind, 1 etdomoinom Ba el
yior 7 herrrd.

Edv mepdoer 1 doa g mmuxhg ewdomoinong evd PAémete dhha pevol, Ba endavioTel 1) oot
emdva now ToREAANAal Bo aovoTel 0 YoporTELOTLKOS TX0s TS €wdomoimong. Twal var otapoTioet, oThote
OTIOLOONTIOTE ROVWIT.

PYOMIZEIX:

A6 ot T0 pevol prtogeite vo QUBUIoETE TV (O, TV Nuegopvia, T YAhooa, T noodn
TOV QOLOYLOU OTHV 00OV %O TLG TIROTLUNOELS TYOU. Agrel vo emuhéEete To nevol QUONicEWV outd TV 006VN

TOU HEVTOLXOU PEVOU, VOl YONOLLOTIOLOETE TOL ROUUTIAL 2 Yo VoL pETonuvnOeiTte 100G Tl TEveY/ %AW
0TOoV %aTdhoY0 %ou Vo emfEPoLdoeTe T 0TOLYE(O 0O TO MevoD mov Béhete va QUOpioeTE. APoD nAveTe T
QOO ot RoToyKwEETOL now deV ETMEEGTETOL OF TEEQITTWOT ALOKOTTHG QEVATOG.
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IMAHPO®OPIEX: To pevol oubuioewv dev eivar dabéowpo 1 emAéEypo dtav
Poloxeton oe eEEMEN TQOYQUULLOL LOryELQEOTOS.

i) POAOI OGONHXZ

H évdelEn g dooag oe xordotaon adgdvelas Umogel vou givan avohoyuxd] 1) yndromd), avéhoya pe v
€TMAOYT) TOU €XETE KAVEL.

ii) TAQIZA

Yrudgyovv morhég duabéoipeg emmAoyég YAbooas.

10:30

iii) QPA

10:30

ITAHPO®OPIEX: H o00on dev elvon dlodéouun edv éxer gubuotel xow Poloreton
og eEEMEN Mymuux) ewdoroinom).
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iv) HMEPOMHNIA

v) HXOX

Mrogeite va. AITITENEPI'OITIOIHZETE 6hovg TOUg TIQOELO0TOLTLXOUG TIXOVG, €XTOS 00O TNV MynTinh)
£1d0moinom v axolyetar dtav ohoxANEwOEl To poryelgepa 1) TEEAoEL 0 XEOVOS TS MG ELdomoimong.
WITOQE(TE VOl QUTEVEQYOTIONOETE GAOVG TOVG TIQOELOOTOLTLXOUG 1XOVS EXTOG QIO TOUG
wrtogeite va evegyomowoete Eavd Ghovg Toug ALaBEaLOUS f)ous.

Me v emmhoyn
TROVOaPeQOEVTES RO e TV AoV
&

KAEIAQMA:
T va evegyomouoete to xheldwpa, epdcov dev Poloneote oe pevol QUOWONG, TOTHOTE TAUTGYQOVOL TCL

10:30

rovpmd

Tlort@vrog 0moLodNmote ®OUWTt Vo elvar eveQyomomuévo To xheldwpa, epdaviCeton 1 mooxdrm 006vn: T

vo, Eexheldoete ) AeLtovgyia Tmv *OUUTIMV, TUTHOTE TOUTOYQOVA TOL KOUUTLA Yo 3 deuteOremTaL.

Ve | oS . .
Edv dev motioete xavévo

: wovpr, to pfivopa eEadpaviCetar

o 10 devteidhernta.
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MHNYMATA X®AAMATOX:

H ovoxevl| umogel vo eviomioer 5 eldn opopdrov vMouxold otov mvoxo. e meQlmtmon
opdihporog, epdoviCeton oty 006V £va GOVIOUO TROELOOTOMTLRO LVUHOL

A = A

Zpéhpa 1: Zpdhpo RTC - TIpdPAnpo emuovoviog pe To ohoxAEmpévo ®UxAwio. TOU QOAOYLOU
TQOYUOTLXOU YQOVOU.  ATEEVEQYOTIOLAOTE %O EVEQYOTIOUNOTE EAVA TN OUOXEVN) TV EvVOdOXUGOETE 1)
ETLXOLVIIVI|OTE UE TNV TEYVLXA] VITOOTHOLEN).

Spdhpor 2: Zpdhuo. EPROM - H ovoxev) dwodéter uxoh meQuoyl eyyoadis dedouévav oto
ohoxAnowpévo ximhwpe. To opdhpo agogd évo OPOAUO. OVEYVIONG/EYYQUPIG 0TV ROTOKDOLOT.
AOMUGOTE VOL QUTEVEQYOTIOLOETE KO VO EVEQYOTIOLOETE EAVL T1) GUORELT] Y10 VO amoxaatotofel T oo
1] ETAROVWVIOTE LE TNV TEXVIXT LTIOOTHQLEN.

Spdhpo 3: Ymepbéouavon — H ovoxevn) dabéter ximhwpa mpootaoiog omd v umepPolunt)
Beguonpaoio. otov mivoma. Edv 1 Bgopoxgaocia tov mivaxa elvor v omtd 85°C 1 #érw omd 0°C,
epudaviletan autd to meoetdomoutnd pivupa. Otav epdavieton outd T0 OPAAL, CHUQMVETOL TO EXGOTOTE
TOEYOV TIQOYQOILILOL LONYELQELLOITOG YLOL TYV TIQOOTAG(CL TOU GOUQVOU KO TOU NAEXTQOVIXOU THVOXAL.

Zpéhpa 4: Zpdpo ADC — Zpdhpo cuobnrijoa Oepporgasios.
Zpdhpor 5: Eq)a}\ua ouyvoTTag — EO(])CA}\HEVW] ouyvoTTa )»cwovgng otV TEVEE TOU QOAOYLOU

n@(xypmtmofv ¥00vou 1 évOelEn eodadpéving cmxvommg Tlobnerton yiot ocmtopmto odédpo mov eEadaviCeton
povo tov. Edv o opdihpor epdaviCeton tommnd, elvor ol mbavo vor vrdgyet #dumoo opdipo RTC.

T'ENIKH IIEPITPA®H

I'evizég mhnoodogicg

O yohotng wmogel va xdver tg eubpioels pe ™ Pondeio dbo xovpmdv mov Poloxovion SeEld w
0QLOTEQ: TO ®OVWIT €TRAOYHG AeLTouRYiog %ot TO ®ovuwsd QUOONS BeouorQaoiag xat MAS.

KOYMIII EINIAOTHE AEITOYPITAX MATEIPEMATOX

Me 10 roupmd ermhoyig Aertovgylag pmoelte va emhéEete T hettovgyio poryeléporog. O xmdnomomtig
0V €(volL OUVOEDEUEVOS e TO ROV ETMAOYTG AELTOVQYIOS LoryeLQépomog oTéhvel dedopéva Béong otov
sivama eLEYXou xon 1) emheypéwn Aertovgyio epdoviCeton pe ™) poedn ovpBoiou oty 08vn hertovgyiog
OLYELQE OO,

PYOMIXH OEPMOKPAZXIAX KAI QPAX (ITEPIXTPE®OMENO KO YMIII)

Mmoge(te vo QuBpoETE T BEQUOXQOTTOL YUQVMVTAS TO TEQLOTOEPOUEVO XOUUTT, XIS VOL TO TITHOETE.
Mrogeite Vo QuBLIOETE THV DAL YUQVAVTOS 0L TIUTDVTOS TOUTOYQOVOL TO TEQLOTOEGOUEVO KOUUTL.
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OOONH AEITOYPITAX MATEIPEMATOX

Inueimon: Ov avadedpeves Aettovpyleg porze LOENOTOG TIQOTE(VOVTOL %0 EPoQUOTOVTaL pE TO AUU],LTH.
emmhoyis Aertovgyiog ENC-F00. Qotdoo, vmxgxu duvardnta ngoocxg;w\m\, oug dwég oag ngm:tm]uuc
TOQAYYEAVOVTOS €Vl ELOKO LOVIOIXO OVTLOTOLYLONG TOU #OUUIROT ETMAOYNG AELTOVQYIOG %0 TQOTIOMOLDVTOG
avéhoyo Tig eVOE(EELS 0T YUGLVY ETLPAVELOL TOU UITQOCTLVOD THVOKOL.

Tuppora hertovgyiag:
Iévo avriotaon - SovPha
Trouh - Adpmo
Kuruni) avtiotoon - AndpuEn
Aégag - Kémw avtiotaon

- TMooawetin Aettovoyia.

OOONH XPONOMETPOY

Tvufpora yoovousrgou:

Kordotaomn poryetoépomog

Kotoagéha = Avoppévo = Mayeipepa og eEEMEN

Kordotao outdHomou Horyeloé uomog

] =

Avtonaro = Avoppévo = Autduoto poyeipepo. oe eEEMEN
= Avofooffver = To paryeipepa ohorAnomOnre
*AwOntioos Koardotaon oOvdeong awoOntioa ®péarog
®QENTOG
* [TooauQetino e Avoppévo = Suvoedeévog ouoOnThoog ®eéarog
XAOAKHTNOLOTIHG . = Avofooffver = Evepyn) 000pon cwoOntioa xpéorog
Kardotaom o00puong xeovodaxdstey avtiotoodpng HETONoNG
= Avoppévo = XeovodlomarTTng avtioTtoodpng HETONONG O
Kovdoive m eEEMEN
= AvoPooffver = Evepyh) 000pom xoovodiomdmten avtiotoodng
uérenong 1 éhog avtioteodng pétenong
Agrtovgyio QOOIONS MULOUTOUOTOU LOYELQEOTOS
Avgoxero - e Toerwd treveads of )
noyelQinaTos I )I = AvoPooffver = Evepyd pevot g00ong yua tov xoovo tg

ALGQHRELOG TOU LOLYELQELOTOG

Agrtovgyio QOOHONG CUTOUOTOU LLOtYELQELOTOS
‘Qoa ohoxifjomons

noyelénartog = Avofooffver = Evepyd pevot g0Oong yio tny dea

OMOXANQWONG TOU LAYELQEUATOG

“Exer motn0ci to "BrdeiEn 6m £xel orn0el To mEQLOTEEPOUEVO HOUUITT

TEQLOTOEPONEVO

sovpmni = Avoppévo = "Eger motn el To meQLoTeepOpevo novusi

M o
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OOONH OEPMOKPAZXIAX

Toanpég évdeiEng Oeguoxguoiog:

Mayeigena o€ eEEMEN

Xwgis nayeigepa o eEEMEN

BepUonQaoia 0TO ECWTEQLO TOV GolEVOY <
1/6 ™G TG ovapodis.

BeoUorQaoia 0TO ECWTEQLHO TOV GoTEVOU
< 600.

BeQuorQuoia 0TO E0WTEQLXO TOV PoligVoU
peTaED 1/6 non 2/6 g Tpis avadods.

BeQuorQuoia 0To E0WTEQLO TOV PoligvoU
petaEd 600 xon 1000.

BeQUorQUO{0L 0TO ECMTEQLXO TOV GoTIOVOU
MeTaED 2/6 non 3/6 TG TG avapods.

BeQUorQUOi0 0TO E6MTEQLO TOV GoTIgVOU
petaEt 1000 »ow 1500,

BeQuorQUOi0 0TO E0WTEQLXO TOV GolIgVOU
uetoED 3/6 nou 4/6 g TG avahogdis.

BeQuorQuoi0 0TO E0WTEQLXO TOV PolIgVOU
petaEd 1500 %ow 2000,

BeQUorQUOI0L 0TO ECMTEQLXO TOV GOTQVOU
UeTOED 4/6 nou 5/6 Tng TG avohodis.

BeQUorQUOi0 0TO E0MTEQLO TOV PoTEVOU
petoE0 2000 xou 2500,

BepUonQaoia 0TO E0MWTEQLO TOV PoligVoy >
5/6 TG TG ovapodis.

OeQUorQUOT0 0TO ECMTEQLRO TOV GOTQVOU
> 2500

Xivnpora Osgnoxgasiog:

otouyelo)

otouyeio

Koardotaon Oegpoototinol eréyyou (Beguovind

= Avoppévo = Evegyd Oeouovtind otouyeia
= Amevegyomompévo = Aveveyd Beouovuxd

oxOUN 0TV T avapogds

4

$rdoer oty Ty avopoeds

Kordotoaon g avopods Oeguorgaoiog
= Avoppévo = H Begpongaoio dev éxel dprdoet

= Amevegyomompévo = H Beppongaoia éxel

XPHXIH HAEKTPONIKOY XPONOMETPOY:

ENEPI'OIIOIHXH

Kord v evepyoroinon, avafoofiivouv ta ymeio g 006vg Tou XQOVOUETEOU %ot 0 PolEVog elvar extog
hertovgylas. Edv éxete emhéEer wdmola hertovgyia poryerpépormog, outh| epdoviCeton oty 086vn Aettovpyiog
povergépomos (Bh. «Emhoyh hertovgylog poyeléporos»). Ztnv 006vn Oeopoxgacios endaviCeton m
mooeruheypévn Beoponoacio yior ) ouyrexouuévny hettovpyio. Tuplote T0 TEQLOTEEPOUEVO KOVWIT T1QOG
OTOLOONTTOTE 1OTEVOUVON YLOL VOL ETROTQEWETE O 1) CUTOLOTY) AELTOVQYIC %aL VoL evepyomomBel o Gpoigvog.

Me ™) Por0eia Tov eeLotEeddpEvoL xoupTol, QubpioTte TY Mo (PA. «PiBWON hag»).

Inueimon: e negimtmon domortg elpamog Yo mive ard 10 devtepdlerta evd Poloxeton oe eEEMEN TO
poyeigepa, o Gpoigvog TiBetan extdg hertovgylag xow doyddovtor oL TROYQOUOTIOUEVES QUOKIoELS TOV
¥00vOpETEOUL *on TG Ogppoxpaciog. T'vplote To MEQLOTEEPOUEVO HOVUIT TTPOG OmoLad|ToTe *aTeVOuVoT Yot

VoL ETMOTQEYETE OF 1) owTOaT hertougyia xat vo evegyomomOel o poligvog.
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EINIAOTH AEITOYPIIAX MATEIPEMATOX

Tvpiote 10 xovpund emhoyhg hertovpylog poryelpépomog oty xatdhAnin B6éon mg Gtou epdavioTel m
£vOeLEn g emBupTis Aettougyiog poryelpéotog 0TV 00V hettouylog HoyELRéNATOs.

v
() &
+ +
0
|

9. =
] s
L - 22| N,
v la - :
¢« 37 | @
—

-~

——
'wag wvﬂ e,
Y | 3
* [TQOQUQETIRG YaQAXTNOLOTING THS AELTOVEYLOG.

Ztnv 006vn Beguongaoiog eppaviCeton M nQoem)»eypévr] ngpongacﬂoc HOYELQEUOTOG TIOU. OVTLOTOLXEL
otV emAeyuévn )\.EI.TOUQYLO! (Enueimon: oe ogLopéves Aettovgylegs, 6 omg elvow 1 Aertovpyio ™g AGuItag xon
g o puEng, dev efvor duvari) ) e0OoM TG Beopongaoiag 1 emopévng 1 00OV BeQuorQUTTag TIANEVEL

xevi)). To otpfolo eupaviletor otabepd oty 086v) Tov xeovopETEOY, pe eEalpeot T Béon O
(amevegyomolnom).

PYOMIXH QPAX

Mmogeite va Quepmets my Moa g Npéoag edpocov dev Polonetor oe eEEMEN owmpmo pocyetgspu
Tohote ®ow xQomThoTe mxmpsvo T0 TEQLOTEEPONEVO HOUUTT YL 3 deuteQoherral péxoL vou agyioel va

avafooffver to ovp,Bo)»o {Iormcts %>0L OPHOTE TO TEQLOTREPOUEVO KOULITL TOELS POQES UEYOL VOL OQX{OEL
va avoPoofiver to ovpffoho @  xow QUBKIOTE TN CWOTY) MEOL TEEQLOTEEPOVTOS TO KOV CRLOTEQD 1) OEELAL

Yo VoL peLioete 1) vor ovEnoete v évOelln), avtiotowyo. Ze Aiya devtepdhertra 1) 0OWon ohorknodveton,
uoALg otopotioe vo. avaoofiver xow otobegormoOel 1) 086v).

XPONOAIAKOIITHE ANTIXTPO®PHXE METPHXHX

H \ertovgyia Tou xovodiomdrten avtioteodng nétonong eivar aveEGgTT amd Tov ¢polgvo. Torfote xon
%QUTNOTE TOTNUEVO TO TEQLOTEEPOUEVO oUW 1o 3 deutegdhemra péyoL vor agyioer vo. avoPoofifiver to
otpporo 4| Tlothote »ow adhoTe To TEQLOTEEPOUEVO ®OUWTT dU0 Pogés péyoL va agyioel va avaooPiver

0 oUpPoro %ow QUOPLoTE TV eTnBupNTH ALGEHELD GTO KOOVOUETQEO AVTIOTEOPNG HETENONG YUQVIVTOG TO
OUWTH 0LOTEQC. 1) OEELGL V1oL VoL pELdoeTe now var owEhoete v T, avtiotorgo. H péyotn emtemopevn
00O eivon 23 MPeg xow 59 Aemed. Ze Mya devtepdhertra 1) UOWon ohorhnodveTaL, LOMS OTOOTTOEL VoL
avofooffver xow otofegomombel 1 006v. Metd ™V mGiodo g moyeopomopévng dudoretas, o
OXOVOTEL £VOg aQOXTNOLOTLROS YOS 0L TO OUUBOAO 6o agyioer va avaPoofiver. T emovadod,
TOTHOTE 1) YVEloTE TO TEQLOTEEPOUEVO ®oupTt. Edv dev morioete 1 dev yuploeTe To meQLoteepOpevo »ovust,
0 %aEOUTNOLOTLXOS 105 BaL oTapaTOEL HeTh ortd 7 Aemttdt eva to ovpBolo kad Ba cuvexioel va avafoofiiver
UEYOL VOL TIOTOETE 1) VOL YURIOETE TO TEQLOTOEPOUEVO HOUUTT.
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PYOMIXH OEPMOKPAXIAX MATEIPEMATOX Mrogeite va guOpioete ™) Oeouongaoio
og n(be hertougyia, extog outd T Aertouyio Tg AGuItog xow TG ortpuEng (1 moemmheypévn Beguorgaoio
qu)otvtﬁgrou oty 006w esgpongaomg) ‘Orav dev BQlO%STOU. oe )LEL‘[OUQ’\{LOI QUOONG, TO TEQLOTEEPOUEVO
nouprt Aertovyel oav xovud QUBmong g Gegpowowlag ‘Eot, wrogewe vo. QuipioeTe ™) ngpongaota
paw&u 40-250°C yvoitovtog 1o *ovuwd oQLoteed 1 OeELd Yo vau puwoare now vo owEfoete ™y T,
avtiotovyo. H tuf) 000ong epdaviCeton oty 006vn Oepporgaoios. Ze meplmtmon chhoyis g Aertovyiog
UOYELQELOTOG (TEEQLOTREDOVTOG TO ROUUTE ETMAOYNG AELTOUQYIOS HoryelQEHOTos), 1) QUBWOT OHUQMVETOL KoL
eppaviCeton oy 006V 1) mooeruAeypév Beopoxpaoio g véog ettovpylog.

MH AYTOMATO MATEIPEMA Mohg emhéEete o hertovgyio, To poryeipepo Eenvder apéong
%OWL 1) TIQOETMAEYMEVY) BEQUONQOOTOL YLt TNV eXAOTOTE Aertougyia (eGv vrdgyer) - eppavileton oty 086w
Beopoxpaotog - Ba elvow 1 Loybovoo OO oty 086V Bepupoxpoaoiags (edv vdpyey). To poyeipeua Ba
ouveylotel péyoL yvploete To novpsd emhoyhg Aettovpylog poyelpéuarog ot Béon 0 (amtevegpyormoinony), 1
(M) 1) 2 (oredpugn). H péyiotn emntoertey) dubiorera poryerpéporog elvor 10 does. Edqv vrepPeite owth) ™
Audorera, Ba epdoviotel o évoelEn odddporos (BA. «EvdelEels odphpormogy).

AYTOMATO MATEIPEMA Edv emAéEete autopomo poyeipepc, to poyeipepo Bo otopomioel
QUTOUOTOL COUPWVEL HE TG TIQAUETOOVS QUBIONG.

HMIAYTOMATO MATEIPEMA
To poryeioepo Eenvder Gueoo xon ouveyileton oy TIQOYQUUOTLOEVT) DLGQHELCL.

. EmléEte v emBupmti) Aertovgyio poryelpéporog xow gubuiote (epocov xoetdleton 1
emToémeTan) T OeQponQAOI0 GOUPWVOL pe T1) SLadLraoioL IOV TEQLYRUPNXE OE TEONYOUHEVY
evomTa.

2. TotnoTe %o %QaTHOTE TOTUEVO TO rﬁmgsqx')psvo oUW V1oL 3 OEVTEQONETTTOL MEYOL VO
agyloel vo avafoofiver to cOpforo

3. PuOuiote v emOupnt) SLGQXELOL LOYELQEOTOG YURVMVTAS TO TEEQLOTOEDOUEVO KOUUTE (IQLOTEQG
1 0eELd Yot vau pELOETE *ow VoL CWENCETE TV TU), avtioTolyo. Zthv 06OV Tov YQOVOUETEOU
eppaviCetor To obpporo

4. e Myo devtepohertra 1) OO ohoxAnomveton, poMg eEapavioTel To (mpﬁo)»o - oV
avaPoofrvet.

IMAHPQX AYTOMATO MATEIPEMA Mrogeite vo xonotlosooete owth) T pébodo otav Bélete To
oyl VoL ETOLUAOTEL OE OUYREXQLUEVT XOOVLXT) OTLYUT) 0TO PEALOV, dedopEVOL OTL 1) LdPrELL TOV
UOLYELQEOTOS TROYQULILOTITETOL €% TV TIQoTéQMV. "HOoL, Todnerton Yol et LEB0SO «paryELQEpOrTog He EVaQEn
0€ LETAYEVEOTEQO YQOVO».

1. AxolovBiote ta Phuora 1 éng 3 g dadiraociog MuonTdpaTov poyewéporog (QUBwon g
ALAQHELOG LCryELQENOTOG).

2. Tloriote »ow aPpNOTe TO TEQLOTEEGOUEVO xoupt: Bor ayioel va avaBoofiiver To otpfolo .

3. PuBuiote ™v dpa ohoxAfiomong mov cog eEvmpetel yuollovtog To TEQLOTEEPOUEVO KOUUTT
0QLoTed 1 OeELd Yo vou peudoete wow var onEhoete v ), oveiotoyo. To otpfoko ﬁ
eEapavileta, eved To ohpPoro ToapéveL delyvovtog OTL éxel TIROYOAUUOTLOTEL CAAGL eV
£xeL Eenvioer omOV TO «UOryelQEUOL e €VAQEN OF UETOYEVEOTEQO XOOVO».

4. Ze Myo OevtegOhemta 1 oUOWoN ohoxhnodveton, pOMg otopoThoer vo ovooofrver xow
otofegoroiOel 1) 006v).

Inueioon: H lertovgyia nuontopamon xot moms cuTOUIToy HOYELQELOTOS ETRTOETETOL UOVO KL EPOGOV
dev elvaw ouvOedeEVOS 0 aLoBNTHEOS ®EEATOS.
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*MATEIPEMA ME AIZOHTHPA KPEATOX O aontigog #péomog OUVOEETOL OTHV €WK
Onhuni) vodoyh Tov VITGEYEL MECCL OTOV GOUEVO (v 1) VITOAOYXH) TTOU VTTAQYEL OUVOEETOL OTOV NAEXTQOVIXO
sivama, BA. «Audryogpor oOvEEONS») ®oL pIodvel PEco 0To %QEag Tov porvelpetete. Orav o auobntiioag

npéarog elvar ouvdedepévog, epdaviletor to odufoho S\ oty 006v) Tou xEovopeTEoY. Orav To xéag
¢$rdoer ot emBupnt Beopongaoia, To poryelQepc OLOXANQMVETOL CUTOMATAL.

1. AwiéEte v embupnth) Aewtovgylor poryerpépomtos xan eulpiote (edpdoov to embupelte) ™
Beopongaoia (BA. «Ahhoryf Tg avtioToyng mooemmheyuévng BeQuorAoiog Tou GovEVo»).

2. Tothote xoL %xQOTNOTE TOTHUEVO TO TEQLOTOEPOUEVO KOUWT Yot 3 OeUTEQONETTTOL UEXQL VOl
agyloel va. avoPoofiver to oOpforo %o vo. eupavioTel to olpfoho oty 006w Ta
aQLoTeQd. Yyndice oy 006V Tov YEOVOpETEOL delyvouv TV mRaryHomk Oeguoxoacicn Tou
%Qé0mog Tov petpder o cuobntigog, evad ta deEud Ymdla delyvouv v T avadods g
mpogTuheypévng Beopoxaoiag (dnh. ) Begporgacio oty omoia O OTAUOTHOEL TO HoyE{QENC).

3. PuBuiote v emBupnti Oeopoxoaoios Tou ®QE0Tog %atd TV ONOXATQWOY) TOU UOYELQEHOTOS
YVQICOVTOS TO TEQLOTEEGOUEVO OUWTT 0LOTEQA. 1) BEELCL VLol VoL PEUDOETE ®ow Vo awEfoete Ty
), avriotorye. Emtoémovion tpés and «2 Babpols + teéxovoa Tl pétonons» (ehdyuoto
20°C) €05 99°C.

4. Zro aguoted yndio epdaviCeton 1 moorypomixn) Begpongasio Tov xeéatog xow ota deELd ymdio
eppaviCetan 1) Beopoxpaoio e0OIONG TOv Lo THEA ®EéATOg otV oTolot Bat TTEéTeL Vo
ohoxAnowBel To poryeigepo.

* [TooawpeTini Aettovoyia.

ENAEIZH OEPMOKPAXIAY KATA TH AIAPKEIA TOY MATEIPEMATOX O 5 yoouuég
otV 006vn Oepuongaoiog delyvouv evdetind v moorypomtixd) Beguoxpaoio Tov Govevov. Kdbe yooyurn
avotoyel oe 1/6 g npfg g0Bwong (BA. «OB6w Beguorpaoias»). Orav o ¢olgvog agyloer vo
Oeouaivetan now moomadel va prdoer oty uiouévn Begpoxgacion Yo To €0wWTEQRO TOV GolEVOU,

eppaviCetar oy 006v 0 oOUPoAO + , 10 omoio eEapaviletar Otav o Ppolgvog Gprdoel oY ev Adyw
Beguoxgaoict e0Bons. To ovpPoro EX deiyver 6T oL Nhextonés avrotdoels Tov ¢polgvov Poloxovia oe
hertovgyla. Kot tn dudigretor tou poryelgépormog, to feguavtind ototyelo: Tou poiigvou eVEQYOTIOLOTUVTOL KoL
QUTEVEQYOTOLOUVTOL Lot var QuBpioouv T Beguoxgaoion avopogds xow To oluBoAo delyvel TV exdoTtote
TEEYOVOU ROTAOTAOT) TV OEQUONVTLXMY OTOLYE(WV.

AYTOMATH OAOKAHPQXH MATEIPEMATOX Mohg 10 poryelpepor ohoxAnombel cwtdpora,
otV 006v Tov yovouetgou oxiler va avafoofiiver to ovpforo ME T Oeguavtnd otouxeio
OUTEVEQYOTIOLOUVTOL A0l OOUYETOL Vg YOQOXTNOLOTLROS TY0g. Tl vou otoptoTiiogr vo axotyeton autdg o
xog ®ou va gvegyomom el 0 Gpotgvog (. vo evepyoroBotv ta Oegpaveird otouyela), orel va J'rmg oETE
M| va yupioete To TEQLOTEEPOUEVO *ouu. Me owtd Tov Tdmo, eEapaviletar To Oﬁpré hO oL
ovveyiletow o poyeipepo  (opddAnho  epdovitetar oty 086vy to  oluforo Mo va
QTEVEQYOTOUGETE TOV POV, TPENEL VA YVOIGETE TO xOoVWUTi emAoYi)s AetTovEYias payelRénoTog

ot 0¢om 0 (amevegyomoinon) (og avti TV TEQiTTWO1), To Ouforo eEadaviterar).

Edv dev marioete 1) dev yuoloeTe T0 TEQLOTREPOHEVO ROUWIT, O YaQOXTNELOTLROG TiX05 Oor el Yo 7 Aered
%oL To oUUPorO B ovveyioer va avafooiver puéyolL Vo TOTNOETE 1) VoL YUQIOETE TO TEQLOTQEPOUEVO
novut,, delyvovrog 6L 0 poEvos Polonetar exTOg helTouQYiaS (CUTEVEQYOTIOMNUEVES OVTLOTAOELS) .

ENAEIZEH YIIOAEIIIOMENHE OEPMOTHTAX

Edv n Oeppoxpacio 010 ecotegurd tov gotgvou Eemegvder Tovg 50°C agol ohoxhnowbel to poryeloepa,
otV 006vn Bepporgaciog eudaviteton 1 évoelEn «Leotdg» (hot) xow oL yoouuég oy (dua 006vn delyvouv
™V mearypokd) Begpoxgaosic 0to ecmterd Tou Goiipvou (BA. «OBGVN Beguoxgaoias»).
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ENAEIZEIZ X®PAAMATOX

EdGv yio omowovdnmote Moyo ev hettoupyel xavovird to otothua s)»éyxoru, N ovoxev| petafoiver oe
xordotaon 0¢(’7J»pmog Edv exelvn v oo poryelgeteton gpoyntod, to poryeioepo 0o otoporiioer xow Oo
enpavioTel £vag nmAHOG oPALOTog oy oSovn Oeguongaoiog. Aq>ov omoraraotofel 10 opdhua, o

#wdndg o mogapieiver oy 000V PEYOL VOL TIOTHOETE KOL VO XQUTHOETE TATNHEVO TO TEQLOTQEDGOUEVO

%xoupTt yioL 3 deuteQOLETTTOL.

Tlegrygadn) ohpdinatog zou mOava aitie

Kwdwrog
ohpaipnatog

BAGBN 1) avourtd ximhwpo croBnTipo Begponeaotog 0To e0wTeQLrd T GoUEVOL.
O gvvdeouos tov awaOnrijoa PT-1000-MX-XXX umogel va éyet yolaodoet 6To
xUxAwua.

O awoBnrijoas PT-1000-MX-XXX umooei va éyet vootel fAASNY.

O nlextoovinds mivarag umogel va. éyel vootel AALY.

Erl

Agopgvpévog

Er2

Booyurimhwpo ceoOnhoo xeéarog.
O awoBntijoas xoéatog umooel va éyet vootel fAALY.
O nlextoovinds mivaxag umogel va. éyel vootel AALY.

Er3

H évdelkn tov awobneijoa Begporoaoiog vrepPaiver toug 400°C.
O awoBnrijoas PT-1000-MX-XXX umooei va éyet vootel fAASNY.
O nlextpovindg mivarag umogel va el vwootel AASY.

Er4

Yrofaom tov puéyotou emtentol xodvou Aettovgyiog (10 (peg) oe ) avtopoTn
Aertovgyia 1) oe Aertovgyio poryelpéporog e auonTHea ®EE0Tog.

Aev vdoyet xovéva moopAnua (amAds Oev emTEETETAL TO a€vao uayelpeua).
O nlextpovinds mivaxag umogel va el vwootel AASN.

Er5

AIATPAMMA HAEKTPIKHX XYNAEXHZX:

g

SLIOR
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MEAT PROBE

AIXOHTHPAX KPEATOX

Meat probe connection

SUvdeon alobnthpa KpEatog

receptacle

unodoxn

Receptacle terminal marking

SHpavon akpodEKTN uTodoxXNG

Data cable for receptacle

KaA®dto dedopévwy yia TNV utiodoxn

OPTIONAL

MPOAIPETIKO

Meat’s Probes body must be connected to
Safety Earth

To GOHA TOU aleBNTAPA KPEATOG MPETEL VA
ouvdéeTal pe yeiwon acpaleiag

Optional Relay

MpoatpeTikd peré

Cooling Fan Relay

PeAé aveplothpa YuEng

NO

XQPIx

4 wire data cable with card edge connector

TETPAKAWVO KAA®BIO BESOUEVWV PE BUOHA TAAKETAG

Temperature sensor

AlobnTthHpag Beppokpaaciag

NAVIGATOR

NEPIZTPE®OMENO KOYMIMI

EARTH

FEIQZH

3 wire data cable with card edge connector

TpikAwvo kaA®dlo dedouévwy pe BUoPA TAAKETAG

LAMP

AAMIMNA

CONVECTION FAN AEPAX
TURNSPIT ZOYBAA

GRILL HEATER FKPIA

TOP HEATER MANQ ANTIZTAZH

BOTTOM HEATER

KATQ ANTIZTAZH

RING (CIRCULAR) HEATER

KYKAIKH ANTIZTAZH

Terminal sequence

AkoAouBia aKpodEKTMV

COOKING FUNCTION SELECTOR

KOYMMI ENIAOMHZ AEITOYPIIAZ MATEIPEMATOX

HAEKTPIKEX XYNAEXEIX KATI ONOMAXTIKEX TIMEX

Ovopooi Agrtovgyin Ovopootixn
o ovod. T
19,710 Eioodou ¢pdiong xnow ovdétegou. 230V +/-10%
1- 1A Peré yoovépetgou - XQPIE 16A/250Vac
i ;
Pelé Beopoototinon eréyyou.
4-4A XOPIS ¢ h. 16A/250Vac
Pelé ehéyyov avepuotioo Yogne.
2-2A XOPIS ¢ h. 7TA/250Vac
"E£080g 7Q00LQeTL00 QELE.
3-3A XOPIS e, 7TA/250Vac
11 AwoOnioog Oepoxgaoiag Eioodog xopmhis
PT1000. Tdong
. ‘ Eioodog yopunhing
127 AwoBnTieog ®eéamog. -
3 Kmduromowmtig xoupmot Eioodog yopmhhg
emmhoyhg hettovpylog. Tdong
hp) Koduwomomtig. Eloodog xoymhic
Téong

(BA. Audyoouua niextouxis ovvdeons yia tg Oéoels twv avapeoOévtwy ovvdéoew)
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AEITOYPIIA COOLING FAN

Z0oTnua  Wugng Tou @OUPVOU TIOU QTTOTPETTEI TNV UTTEPBEPUAVON TWV  EEWTEPIKWV
€MIPAveEIWV Tou. Autd To oloTnua dnuioupyei £va KUKAwHPA KUKAo@opiag aépa TTou e§ayel
Tov eoTd 0épa ammd PTTPooTd. TautdXpova SNUIOUPYET HIO «OEPO-KOUPTIVOY TTPOaTACiag
oTa TTAAKTPa XelpiIopou atd Tnv utepBépuavon. H kukhogopia aépa pe cooling fan
TPoOoTaTEUEl T NAEKTPIKG KAl PNXAVIKG péPn Tou @oupvou attd Tnv E0Tn Kal TV uypagia,
eCaoahigovtag TNV KaAn pakpdxpovn Asiroupyia Toug. (BAErre Figure 11)

H Aeitoupyia Tou cooling fan diagépel ammd poviého o€ povtélo. 1o dIkd oag @oUupvo
AeiToupyei wg €ENG:

e  To ouotnua wuéng cooling fan gekivdel autépata OTav EEKIVIOEI VO AEITOUPYET O
poupvog.

e H Aeiroupyia Tou oTapardel autéuata étav offoel o poupvog. To Cooling fan avépel
Kal oBrvel cUPQWva Pe éva BEPUOCTATN OTNV ETTIPAVEIA TOU POUPVOU O€ PEPIKOUG
poUpvoug. e auTh TNV TTEPITITWOn To cooling fan Asimoupyei GUYKEKPIPEVO XPOVO Kal
oBAvel éTav ofAcel 0 Poupvog.

. *0Ta POVTEAD hE TTAAKTPa a@nig To cooling fan avdaBel kal ofrvel cUpQwva Pe éva
NAEKTPOVIKO KUKAWWMA. Z€ QUTH TNV TTEPITITWON aVAPEl KOl OBRAVEI € GUYKEKPIUEVO
XPOVO aKkOua Kal av 0 poupvog GRACEI VWPITEPQ.

ey
| ‘
'-'_'.i'it--- rm—rm oy amaT

Figure 11
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ZYMBOYAEZ MAIEIPEMATOZ

MpoooxnA é1av avoiyete TNV TTOPTA TOU PoUpvou GO AEITOUPYEI yiaTi PTTopEi va Byel KauTto
ATUOG TTOU PTTOPET VO 0aG TPAUUATIOEL.

ZupBouAég yia yRoI1uo

e XpnoiyoTroleite avTIKOANTIKAG ETTIOTPWONG OKeUN i aAoupiviou ) 9OpUES OIAIKOVNG.
. ExpeTaAAeuTeite GAO TOV XWPO TNG OXAPAG.

. ZUVIOTATAI VA TOTTOBETAOETE TO OKEUOG OTO PHETTAIO PAPI.

. Mnv avoiyetal TRV TTOPTA TOU YOUPVOU EV WPA AEITOUPYIOG.

TupBOUAEG IO YOO PayNTWV

o O xupog Aepoviol TTvw oTa Yntd 00g Ba xapioel Ppéokia yeuon..

e Agnote 10 Kpéag oTo poupvou yia 10 AeTrTd agpoU oBACETE TO YOUPVO YIa KOAUTEPO
atroTéAeopa.

e Ta WApia o€ TTUPIPAXO OKeUOG ouvioTaTAl VO TOTTOBETOUVTAI OTO PETQAIO 1) XAUNAS pd@I.

. lNa T1o grill xpnoiyotroinote Tn oxdpa Kal éva Tayi he vepd atmd KATw yia AlyOTEPOUG
Aek€DEG KAl EUKOAOTEPO KABAPIOoPa Tou PoUpvou.

AIA®OPEZ 2YMBOYAEZ

O1 TIyéG aTOV TTAPAKATW TTivaka €ival evOEIKTIKEG. MTTopoUv va diagopoTtroinBoulv avaioya
TO @aynTé Kal TIG TTPOTIUNTEIG GOG.
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Zopn Tow 12 1re-1e0 2020

Homdmouso

1000 gr ag-En

Fipgag 800 gr ] aq-s0

] &) [+

Ay grvete 2 frays Tourdypova, BAATE To Evo OTO TIAVL pdge K@l GAAD OTD
EdTw pdga. Mposeppdvere omusrGimore 7o godpyo.

MNPOEAHMEA AITA AYEH
ATRD TRV 70 POTPO BN AV UTIIP)(E OPKETY) (60T} BWIATE TO 070 JOjACTEDD
EMUEVD EVL) 0 BT A KT pam

Ay
ATEG KT TO EW@  YTEQBOAN [EoT o BAATE TO FE WRATERD
LD FW) anu wim 2 e

ATTEGW) ENm gV PAU Thokl UgAn Sepuckpacin MENIOTS T SEpuCKkpama
T UEIRT
ATERL TO QOIS OTEVVANCE  Thohd yOynir) SEpUoKpamia  AuEroTs T} BEppcKDOiD

TYMBOYAET MATEIPIKHE
WEWWNN
Mﬂmimﬁmmﬂﬂmﬁ_ﬂwm1ﬂ'ﬂm
HERAITTE 70 D Y EIDEUTO
= AN DN SEOUTRILTE XPNCIICTICNCTE AVITERD Upd 1} KounioTs )
BeppoKparia 10°C.
= A T} Doun Eha TIOMD CRCUDE O TREAW, BAATE WY OF (OUnACTEpO pasg
HE NOUTACTEDM SEPCKPOTII K DUEOTE T3 XPOVD UTYEIDELOTOL

B WNEMME KOAD OO £50 CAAG ) KON MG DN JRMOTIOINOTE
AIGOTERD PR, EOUMMLTTE T BSpUCKQOTT K0 SUINOTE TO PO
P EIpELTTIE.
Iwﬁwuc'.uwmmm
A Ty DUy Ehe TROAD OTEYWT) DLERGTE T Beppaepaoia ko 10 °C mm
HEKUOTE TO XOOMOD IYEIREUCTOC. W"mﬁhﬂlhﬁ#h’iﬂ'ﬂ*ﬂ“ﬂc
A TUyOR) KO yIIDUETION.
A 1) QOpr) NPEIEZETOE TIDAD POWG Wil W WrjSe, ieug BN oM yowvapr.
AEV TIPETTE Wi EETRE DWOIE O U0 TD U0 TOU TR
A4 1) UL ENE TIOAD TROUDT TR TRV, BOATE TV OF OUAOTERD pag
HE Y OUMALTEDR) SEPUCKPOTE K BUEMTE T0 YPOW0 [ATVEIRELTTOL
EUpBousEC 0 Wm0 ANOIELTY
NpFELCTTOEINTE KEALTITOUEND OKEDOS yiT WI THITTONOETE T Wypama Tou
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KASAPITMOE KAl TYNTHPHIH

mmmmmmmmmmm UE SV TRV, MY
mmmmi.smmnmmwmrrpmpﬁ DIORpETOUN TG EMGEVESS ToU

ATDOUNGETTE v TR IR a0 KOSs KOSEpITR0 F) T TP

SUPEITS T CRURELT| W KPAKINEE] TRV TW MOBapATETE.

M T WoEERTES STROWEIES PNEUCTICETE SEHRT KOS EMOTIRE.

MMV pNOUCTIERE RQSIpIOTED TIoU UTopel wa Napdiouv 1wl

KOTOOTRELSOUY THG ETRSpEWEIES TOR SOV

M YENOpCTFETE SofpuwTEd E0S0mHTED 1) CPOUTYApE HE COpUT,

r| arynpd avTEslgERD TIoU UTTope! YO XOpasouy I VO EORToTp ey

T, ETTRPIVEIES TOU QOUDVoLL

En:mmmv;nwﬁﬁgmmqmm"\-mmmm.
K

AV PR UOTIO T aTUCEDSOmITIS

MYAAINH NOPTA SO PNOY
& HOBapioTE TV WODTE UE JEOTO VERG KO CRIMOMW B IATKO TR K
ORCAITIIGTE TW

- - - -

&

&

My YOrmEOTOETE GOBpUmKG KOBapoTIG CUPLKT,
S GVTREWEVa o0 ATOPET ¥ YOPOROUN N WO KO PN i
STRPAVEISS TOU SOUpWoU.

ELOTEPIKH NOPTA $OYPROY
4 HoBapioTE TV TOED UE JEOTO VEpRG KO oOTRolM [ pOAokd O KD
ATEOAUTTICTE TV .
< M o
me%ﬁm*ﬁm f mqmuwm?g
ETRHPAVEIES TOU BOODVOU.

MYAAINH ELOTEPIKH MOPTA $O0YPHOY

HOBpEITE TV TROQTO Wi JEOTO VEQD KE OOWO0V S LOAIKG Tl B0 CECUTICTE
. [EAETTE Flgura 12

TG EVETE OT0 OYEDRY POy OO0 ERDE TWHET);

1. FipeTs 70 yuakl Tpog Ta A

2. ool EAEUBEDUKTETE Thy APEC OTEIETE 70 YIKIA SADMIG TTPOG 70 STl

3. ByrlATE TO YUAL

Aol 70 KEBOPITETS QECASUBEITTS TO TOpaTEt BEIOTD OeThoTpaa yiT vl
ETTOWITOTIOEETIIOETE TO YUHEAL




AATTING MONOIHE O YPROY

0 ol prvog OmG GIOSETE BV [BovUITES AGCTIRD ToU EEQmpaAlE T] Gl AEToURYiC
4 EAGGETE TIM KOTAOTOOT) TOU TOKTIRR MM EEQMEOTIOENE SOBpumkd
RESOpAOTIRG 1) OROUYYOQD s CURUC. M) SEUNpE OWTEERIEVD Wa Tov
KOBIPATLG TOL.
% Ay EITIOTRORE! CUUBCUARUTENE KOOIV EZEMMKEULEYD TEXWED I TIV
AETIKOTCHOTEOT) ToU. MM (DNOUOTRNERE TC Qo pvD HEXDH TOTE.

¥ TReETa,
lhmmmwwmwmmﬁm

aTmemmmmmw KpraTONITE TOUS i VT
TOPEEDUCTETE TO ASOTTED 070 Qoip.

MAAINEE PATEE *

MTOpENE SUKDAD WO T OTWCUCKPOVETE WOl WO T EOBOMOETE. MTOpEms wa
TVOKTAOETS T PO 00 70 KOV Blag TRIBUNTIG TRog 70 KETwW T GRpe TG
efiry; UTolo) OTRG PaivETm TapakiTuw. ETETE TRERETE TRog T W 1 va
TO OTRGATETE. EYEITICTENTE 570 T0 ROBAPI)s] KINMOTOS TVTIDEPOpT T Hiafenoie.
[RA£TE Figure 14]

* Sorilos o Teaed gawvitio
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AMMAZONTAL TH AAMMNA TOY SIYPROY
& ATIHEURAITE TT) CUTKEUT) O T pEUUD
& H AU ToU QeOpYou TIPETTS! WE EXE TO W0 pOETie O paTpomed;
1. Mgl
2. 202450V A 5IHz
323N
& Mg va Ty STETOSTTEE anchouBiioTs T mapaxdTw (BAETEe Flgurs
152
1. ATIOUGKPUVETI TO KEAULE ESPBnONTAL USSPV |55 TOUS DEKTES
TOU pakoyed
2. ZefaluuoTe T Adyra,
3. ANTIKDTOCTYOTE T 8 T v,
4, TOmoBeTEioTE Bl FaliEaTs 70 KA
5. EWWTIEDTE TO SOUIVD OTO PO

MPOEOKCH: EEBOHUGEITE OTI 1] TUTKES £ DR T QiAEEETE Tr) Ay,
LMITE WO OTIOPUYVETE TOW KivGIV0 QASKTROTIAN SRIC.

MEMPERGTT. H TOTWOBETH B0 O TUTIGS TG AGUETTOC ToU GEVE! TO O YEGIO
pmopel va GagEpouy.

Trpra
NAHPO®OPIEL META®OPAE
« Kard 1 petagepd TG CUCKEWNS KpOTATE TNv TrapdhiAnka oTo TATWHA PE TO
TICWar PERDC TNS TIR0E TE ETTOW).

- TomoBETEIoTE T YOPTOW EVBUYDOUUITUEVT UE TO TOW ECWTEMKD WOTE va PNy
avoifal n TepTa aTTd auTo.

« M ¥proIPOTTETE To YEpOUAI TOU @oUDVOU VIO WO JETRPEDETE TN TUTKEUN.
(BA£me Figure 16)
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Tipe¥ IAEDE TOV TEXNKD NOBQDTS TROCEETIED T TP

0 poOpVOC GEv [ECTOIVEL
-Hmamhmmﬂq:qm:pmﬁmwﬂwwmqmmﬁqﬂﬂ ETME{TFTH
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Stimati Clienti,

V3 multumim pentru alegerea ficutd. Inainte de prima utilizare cititi cu atentie aceste
instructiuni de folosire si intretinere, inlesnind astfel utilizarea in deplind sigurantd a
produsului si asigurand-ui o functionare indelungata. Pastrati manualul pentru referinte
viitoare in stare buna si la un loc accesibil.

Producdtorul nu fisi asuma rdspunderea pentru greselile cauzate de traducerea sau
interpretarea incorectd a instructiunilor incluse in acest manual de utilizare.

Acest manual este valabil pentru diferite modele de cuptoare. Prezentarea acestora se
regaseste in prezentul manual.

SPECIFICATII TEHNICE

Aparatul este destinat utilizérii prin aliementare cu curent monofazic de 220-230V 50Hz.
Inaintea instaldrii aparatului va sugeram sa verificati specificatiile furnizate pe eticheta de
produs din partea frontala a acestuia.

Dimensiuni externe (indltimexldtimexadancime) 595x595x570mm

Gol de incastrare (inaltimexlatimexadancime)* 580sau590x560xmin. 550mm
Tensiune alimentare/Frecventa 220-240V AC 50Hz

Curent (Amp) Min. 16A

*Vezi sectiunea Instalare
Valorile pot diferi in functie de model. Toate componentele sunt incluse.

Rezistenta superioara 900W
Rezistentd inferioard 1100W
Rezistenta circulara 2000W
Rezistenta Grill 1800 / 2000W
Putere motor ventilator Turbo 22-30W
Putere motor rotisor 6w

Putere motor ventilator de racire 18 - 22w
Putere bec iluminare vatra 25W

Clasa de eficienta energetica A

La cuptoarele electrice eticheta de produs este in conformitate cu norma EN 60350-1.
Valorile au fost determinate pentru incarcatura standard si modul de gatire prin convectie/
aer fierbinte.

Pentru imbunatdtirea produselor sale producatorul isi rezervd dreptul de a

Schemele grafice si pozele cuprinse in acest manual sunt cu titlu de prezentare.
Exista posibilitatea ca produsul achizitionat sa difere.

Valorile declarate pe eticheta de produs si in acest manual au fost obtinute in
urma testarii produselor in conditii de laborator (conform standardelor). Aceste
valori pot diferi in functie de modul de utilizare si in functie de locul instaldrii
produsului sau a conditiilor ambientale.
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ACCESORII

Accesoriile furnizate diferd in functie de modelul de cuptor achizitionat. Exista posibilitatea
ca unele dintre acestea sa nu se regaseasca la toate modelele mentionate in acest manual.

Tava pentru copt Grilaj

Poate fi utilizatd pentru patiserie, fripturi,  Este folosit pentru a gati ,la gratar” sau
alimente cu continut ridicat de lichid si pe  ca suport pentru diferite tipuri de vase si
durata rotisdrii, ca tava de scurgere. asezarea acestora pe indltimea dorita.

Tava adanca

Poate fi utilizatd pentru patiserie, fripturi,
alimente cu continut ridicat de lichid si pe
durata rotisarii, ca tava de scurgere.

Grilaj pentru Tava

Se utilizeaza prin asezarea in tava la
prepararea diferitor alimente prin metoda
grill.

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU SIGURANTA UTILIZARII

Aceasta sectiune are rolul de a preveni daunele si leziunile datorate instaldrii si utilizarii
necorespunzatoare ale aparatului. Orice abatare de la aceste prevederi poate atrage
anularea garantiei si disculpa producatorul/vanzatorul de orice responsabilitate.

Cititi cu atentie toate instructiunile din manualul de utilizare. Acesta furnizeaza informatii
importante privind instalarea, utilizarea si intretinerea in siguranta a aparatului precum si
informatii utile pentru obtinerea de rezultate maxime de la cuptor.

Pastrati manualul pentru referinte viitoare.
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Siguranta Generala

Acest aparat nu este destinat a fi utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii)
cu abilitdti fizice, senzoriale sau psihice reduse precum si de persoane fara
experientd, doar daca acestia sunt instruiti si atent supravegheati de persoanele
direct raspunzatoare de siguranta acestora. Nu lasati copii sa se joace cu
aparatul.

Aparatul este destinat utilizarii exclusive in scopuri casnice. Utilizarea in scop
comercial anuleaza garantia produsului si disculpd producdtorul/vanzatorul de
la orice raspundere pentru eventualele daune provocate. Orice altd utilizare
decét gatitul (de exemplu incdlzirea incaperii, uscarea animalelor de companie,
a hainelor/articolelor vestimentare sau a altor obiecte, etc.) este periculoasa
si improprie. Producdtorul/vanzatorul nu poate fi tras la rasundere in cazul
daunelor sau vatamarilor provocate in urma utilizarii improprii ale acestui
produs.

fnainte de prima utilizara asigurati-vd c& ati indepirtat toate elementele
ambalajului.

inainte de prima utilizare incélziti cuptorul gol la temperatura maxima pand
la eliminarea completd a mirosului degajat de resturile de vopsea, grdsime,
etc. ramase pe componentele produsului in urma procesului de asamblare. Pe
durata acestei operatiuni asigurati o ventilatie corespunzdtoare incaperii in care
este instalat produsul si porniti hota. Stergeti cavitatea cuptorului cu o carpa
umdea curata dupa racirea completa a acestuia.

Pe durata functionarii aparatul poate deveni fierbinte, in special la utilizarea
functiei grill. Nu atingeti rezistentele sau peretii interior pe durata functiondrii.
Mentineti copii la distanta!

Pentru asezarea/scoaterea vaselor in/din cuptor utilizati de fiecare datéd manusi
de protectie impotriva caldurii.

Nu asezati alimentele/vasele de gdtit direct pe baza cavitatii. Folositi de fiecare
datd accesoriile din dotare (tava sau grilajul). In caz contrar cdldura degajata de
rezistenta inferioara nu se propagd in mod corespunzdtor. Riscati deteriorarea
emailului sau a componentelor din interiorul cuptorului.

Deconectati aparatul de la sursa de energie electrica inainte de orice operatiune
de intretinere sau curatare.

Nu incercati sa intrerupeti alimentarea cu energie electrica prin tragerea direct
de cablul de alimentare sau prin smulgerea acestuia.

Nu atingeti produsul in stare alimentatd cu mainile umede sau ude. Riscati s3 va
electrocutati.

Conectati aparatul la o sursa de energie prevazutd cu impamantare si cu
proprietati identice cu cele inscriptionate pe eticheta de produs.

in cazul in care constatati o functionare defectuoasa a aparatului opriti imediat
functionarea acestuia si intrerupeti alimentarea cu energie electrica.

Nu incercati sd reparati sau s3 modificati aparatul de unul singur. Pentru
astfel de operatiuni apelati la cel mai apropriat centru de service autorizat.
Totusi existd cateva exceptii pentru remedierea unor probleme minore (vezi
sectiunea Depistarea erorilor inainte de a apela la service). Orice
reclamatie nefondatd care necesitd deplasarea unui tehnician va fi suportatd de
catre utilizatorul produsului.
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Pentru repararea cuptorului utilizati doar piese originale si apelati la tehnicienii
specializati ale centrelor de service autorizate.

in cazul in care cuptorul nu este folosit opriti toate functiile sau aduceti selectorul
in pozitia ,OPRIT".

Mentineti intotdeauna cuptorul curat. Resturile alimentare ramase in urma gatirii
pot deteriora cavitatea cuptorului si reduc durata de viata a suprafetelor emailate.
Asigurati o ventilatie adecvata incdperii in care functioneaza cuptorul.

Nu folositi un cuptor al carui geam de protectie este fisurat sau spart.

Pe durata utilizérii partea din spate a cuptorului devine fierbinte. Mentineti

la distanta cablurile de alimentare cu energie sau furtunele de gaz ale altor
aparate invecinate.

Nu folositi produsul in cazul in care sunteti sub influenta bauturilor alcoolice sau
a altor substante/medicamente care reduc capacitatile mentale.

Asigurati o atentie sporitd gatirii alimentelor ale cadror ingrediente contin alcool.
Datoritd temperaturilor inalte acoolul sau vaporii emanati pot lua foc in contact
cu suprafetele fierbinti ale cuptorului.
ATENTIE: acest produs este destinat exclusiv gatirii alimentelor. Nu trebuie
folosit sub nici o forma pentru orice alta utilizare.

Siguranta Copiilor
: Acest aparat este destinat si proiectat pentru a fi utilizat de catre adulti. Nu

ldsati copii nesupravegheati in aproprierea cuptorului. Nu lasati copii s3 se
joace cu aparatul.
Partile accesibile ale aparatului devin fierbinti pe durata utilizarii. Mentineti
copii la distantd pana la racirea totala a cuptorului.
Nu I3sati materialele de ambalaj la indeméana copiilor (pungi de plastic,
polistiren expandat, etc.)
Nu I3sati obiecte grele sau nu cdlcati pe usa deschisa. Cuptorul se poate rupe
din corpul in care este fixat sau riscati deteriorarea balamalelor.

Nu Iasati copii sa stea pe usa deschisd a cuptorului.

ATENTIE:
Partile accesibile pot deveni fierbinti pe durata utilizarii. Mentineti copii la distanta.
IMPORTANT: Daca decideti sa nu mai folositi aparatul acesta trebuie adus
in stare de inoperabilitate prin taierea cablului de alimentare, desigur dupa
intreruperea alimentarii cu energie electrica. Aparatele neutilizate reprezinta
un grad ridicat de pericol in cazul in care copii se joaca cu ele.

=

2l
Simbolul === de pe produs sau ambalajul acestuia, semnifica faptul ca
acesta nu trebuie tratat ca un deseu menajer. La sfarsitul ciclului de viata
aparatul trebuie predat unui centru specializat de colectare a deseurilor
electrice si elecronice. Prin dispunerea corecta a aparatului uzat veti ajuta
diminuarea efectelor negative asupra sanatatii si a mediului inconjurator.
Pentru mai multe detalii privind reciclarea acestui produs va rugam sa
contactati autoritatile locale sau vanzatorul.
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Siguranta in timpul utilizarii sau repararii produsului

Orice operatiune de reparatie trebuie facutd de cdtre persoane calificate si
autorizate.

in caz de defectiune opriti produsul si intrerupeti imediat alimentarea cu energie
electrica.

intrerupeti alimentarea cu energie electric de fiecare datd cand doriti s&
curdtati produsul.

INSTALARE
Este obligatoriu ca toate operatjile necesare instaldrii sa fie facute de persoane calificate,
in conformitate cu normele si standardele aflate in vigoare.
Respectati toate instructiunile de instalare indicate in acest manual.

Dupa indepartarea ambalajului asigurativa ca aparatul este intact iar cablul de alimentare
cu energie electrica este in stare perfectd, in caz contrar contactati centrul de service.

Aparatul este destinat utilizarii prin aliementare cu curent monofazic de 220-240V 50Hz.
Inaintea instalarii aparatului va sugeram sa verificati specificatiile furnizate pe eticheta de
produs.

Producatorul nu este responsabil pentru daunele materiale sau personale rezultate in urma
instalarii necorespunzétoare a cuptorului.

AVERTISMENT: Toate ambalajele si materialele de protectie ramase in urma instalarii
aparatului trebuie predispuse in mod corespunzator, conform normelor de recilare locale.
Toate ambalajele (folie, carton, polistiren, etc.) sunt produse reciclabile. Inainte de a
dispune aparatul in locurile specifice de colectare ale acestora tdiati cablul de alimnetare
cu energie electrica.

Instructiuni de instalare

Pentru instalare, aparatul trebuie conectat la o sursa de energie electrica
conformad cu normele si legile locale aflate in vigoare.

Cuptorul este destinat pentru a fi incorporat intr-un corp de mobilier. Se poate
instala sub blatul de lucru ori intr-un corp mai inalt, la semi indltime. Asigurati
un gol de incastrare conform este exemplificat (Figura 1 si Figura 2)

Asigurati un suport rezistent care sa reziste la greutatea cuptorului.

Materialele si adezivii folositi pentru corpul destinat instaldrii cuptorului trebuie
sa fie rezistente la o temperatura de 100°C, atfel riscati deteriorarea elementelor
de mobilier. Aceasta informatie este cu titlu informativ, rezistenta reald in timp
a mobilierului la temperaturile inalta depinde de tipul si calitatea produselor
utilizate la realizarea bucétdriei.

Unele suprafete plastifiate ale elementelor de mobilier pot fi mai sensibile
decét valorile anterior mentionate. Poate interveni decolorarea sau deformarea
acestora.

Asigurati un spatiu de cel putin 5mm fintre peretii mobilierului si aparat.
Instalarea fara a tine cont de sfaturile si instructiunile furnizate in acest manual
atrag dupd sine anularea valabilitatii garantiei.

Evitati distrugerea calbului de alimentare si contactul cu suprafetele care se
incalzesc. Instalati sursa de energie electricd la un loc accesibil.

Pastrati o distanta de siguranta intre mobilier si peretii bucatariei.
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instalare corectda presupune o protectie adecvatd impotriva contactului cu
componente electrice ale partilor izolate.

Nu indepdrtati elementele de protectie ale aparatului.

Pentru o circulatie eficienta a aerului cuptorul trebuie instalat in concordanta cu
dimensiunile aratate in figurile 1 si 2.

in cazul in care montati cuptorul direct sub plitd, distanta dintre cele dou
aparate trebuie s2 fie de min.50mm.

Pentru a permite o circulatie optimd aerului indepartati panoul din spate al
corpului in care va fi instalat cuptorul. Distanta minima a corpului si perete
trebuie sa fie de cel putin 75mm (vezi figura 3)
V& recomanddm sa evitati instalarea cuptorului (sau a plitei) in aproprierea
aparatelor frigorifice. Cdldura emisd poate afecta performantele acestora si
creste semnificativ consumul de energie electrica.
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MONTAREA CUPTORULUI IN CORPUL DE MOBILIER

Aparatul trebuie plasat centrat si echilibrat
Montati cuptorul conform preferintelor, sub blatul de lucru sau la semi inaltime

Deschideti usa cuptorului si cu patru holz suruburi inserate in rama (A) fixati
aparatul in mobilier (vezi figura 4)

Alimentati cuptorul de la o sursa dedicatd acestuia.

[~

Figura 4

CONEXIUNE ELECTRICA

Pentru instalare aparatul trebuie conectat la o sursé de energie electricd conformd cu
normele si legile locale aflate in vigoare. Operatiunile de instalare trebuie facute de catre
persoane calificate. Puteti apela, contra cost, la serviciile centrului de service autorizat din
zona Dumneavoastra.

Asigurati-vd de compatiblitatea sursei de energeie electrica la care va fi conectat
aparatul. Verificati eticheta de produs si valorile inscriptionate pe acesta.

Producatoru/vanzatorul declind orice responsabilitate pentru daunele sau
vatamarile provocate in urma instaldrii necorespunzatoare.

Sursa de alimentare a cuptorului trebuie sa fie prevazuta (in tabloul de sigurante)
cu o sigurantd de min.16A.

in caz contrar apelati la un electrician autorizat pentru schimbarea sigurantei.
Conectati aparatul doar la o sursa prevazuta cu impamantare.

Realizati toate conexiunile electrice in conformitate cu legile locale aflate in
vigoare

WARNING: This appliance must be earthed.
ATENTIE: acest aparat trebuie conectat la o sursa de energie cu impamantare

Daca aparatul nu este prevdzut cu cablu de alimentare sau stecher, folositi produse
compatibile si apelati la un electrician calificat.

Tensiune Tip Cablu Sectiune cablu alimentare | Amperaj
220-240V AC50 Hz | HOS W - F 3x1,5mm2 16A
TABEL 1
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Introduceti cablurile in sursa de alimentare a cuptorului si realizati conexiunile precum este
indicat putin mai jos:

Firul Galben / Verde, de impamantare, trebuie conectat la terminal.

Firul neutru, Albastru, la contactul ,N”

Firul de faza, Negru, Maro sau Rosu la contactul ,L”

(Vezi Figura 5)

Conexiunile trebuie realizate conform tuturor normelor si reglementarilor aflate
in vigoare.

Cuptorul trebuie pozitionat astfel incat sursa de alimentare cu energie electrica
sa fie usor accesibild

Nu asezati cablul de alimentare astfel incat s intre in contact cu suprafetele
fierbinti

Daca observati deteriorarea cablului de alimentare apelati la centrul de service
pentru schimbarea imediatd a acestuia cu unul nou, conform caracteristicilor
mentionate in tabelul 1.

Nu conectati aparatul direct la sursa de energie. Folositi un stecher cu interior
din ceramicd, prevazut cu impamantare si potrivit tipului de cablu recomandat.

Pe cat posibil incercati sa evitati adaugirile, extensiile cablului de alimentare.
Dacd totusi este necesar, asigurati-va ca utilizati elemente de conexiune
compatibile si conform standardelor aflate in vigoare.

Dupad realizarea conexiunii electrice verificati timp de 3 minute functionarea
corespunzdtoare a elementelor de incalzire (rezistente)

Siguranta electrica a aparatului este aplicabild si garantata doar in cazul in
care toate conexiunile sunt realizate conform indicatiilor de mai sus si sunt
compatibile cu reglementdrile si normele de siguranta electricd aplicabile
in tara Dumneavoastrd. Producdtorul nu fisi asuma rdspunderea pentru
daunele provocate in urma instaldrii electrice necorespunzatoare sau a lipsei
impamantarii.
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LA PRIMA UTILIZARE A CUPTORULUI

Indepértati toate tavile si grilajele din interiorul cuptorului
Setati termostatul la puterea maxima de céldura

Selectati modul de gatire traditional (sau cel asistat de ventilator, in cazul in care
aparatul Dumneavoastra are aceasta functie)

Lasati cuptorul sd functioneze timp de 30 de minute

Pe durata functiondrii este posibil sa se elimine un miros specific de ars si
fum. Nu vd ingrijorati, este un fenomen obisnuit. Se ard resturile de materiale
izolatoare si alte elemente rezultate in urma asamblarii produsului. Inainte de
asezarea alimentelor in cuptor asteptati pana la eliminarea totald a mirosului.

Dupa rdcirea totald a cuptorului stergeti interiorul acestuia cu o carpd moale

umeda iar pe urma uscati suprafetele cu o carpa curatd uscata.

ATENTIE: Inainte de prima utilizare spalati cu atentie accesoriile cuptorului

(tava, gratar, etc.)

IMPORTANT: Pentru deschidere usii folositi-va intotdeauna de manerul
acestuia (vezi figura 6).

Figura 6

SFATURI PENTRU ECONOMISIREA ENERGIEI ELECTRICE

Urmatoarele sfaturi va vor ajuta sa utilizati aparatul intr-un mod economicos din punct de

vedere al consumului de energie electrica.

Pentru un transfer cat mai eficient al caldurii utilizati vase de culoare inchisa sau
emailate

Evitati deschiderea in mod frecvent a usii. Caldura acumulatd se pierde foarte
usor. Acest fapt poate afecta inclusiv rezultatul procesului de gdtire si creste
semnificativ consumul de energie electrica

Puteti folosi caldura reziduala din cuptor pentru mentinerea la cald a alimentelor
sau pentru incalzire.

Asezati alimentele in cuptor dupd o perioadd de min. 10 minute de la pornirea
acestuia.

Alimentele congelate trebuie dezghetate finainte de a fi puse in cuptor
Puteti opri cuptorul cu cateva minute inaintea termindrii duratei de gatit.
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DESCRIEREA CUPTORULUI

Minute timer ovens
Cuptoare cu temporizator

L

Indicator luminos de functionare
Buton selector functii
Temporizator*

Buton termostat

Indicator luminos pentru termostat
Panou de control

Rezistenta

Iluminare interioara

Eticheta produs

WO NSOV RWN

=
o

. Sticla interioara
11. Usa cuptor
12, Ventilator Turbo*
*disponibile doar la anumite modele
Nota: pozitia temporizatorului poate diferi fata de prezentare
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Electronic timer ovens
Cuptoare cu temporizator electronic

Ve NaombhWNH

ST
NRO

13.

6 2 3 4

' 1 T
| EITTILR
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- - = 1]
13 -
12 i -

- -t O
10 -

Indicator luminos de functionare
Buton selector functii

Ceas electronic

Buton termostat pentru ajustarea temperaturii
Indicator luminos pentru termostat
Panou de control

Rezistenta

Iluminare interioara

Eticheta produs

Sticla interioara

Usa cuptor

Ventilator Turbo

Element de incadlzire Turbo*

*Disponibil doar la anumite modele
Nota: pozitia temporizatorului electronic poate diferi faté de prezentare.

107



UTILIZAREA CUPTORULUI
Pentru ca aparatul sa fie functional este necesar sa setati temporizatorul mecanic sau
electronic, in functie de dotarea modelului achizitionat.
(vezi Tipuri de Temporizatore)

BUTONUL DE AJUSTARE A TEMPERATURII

Este utilizat pentru reglarea temperaturii intre 50°C si max °C. Utilizati temperatura maxima
doar in cazul functiei Grill. Valoarea temperaturii maxime este de 285+15°C (vezi figura 7)
Acest accesoriu si principiile de functionare ale acestuia pot diferi in functie de modelul
achizitionat.

] =0
e i
= - <
o
Figura 7

INDICATOR LUMINOS PENTRU TERMOSTAT
This feature and principle of operation may vary depending on the product of choice.

Indicatorul luminos va functiona pana in momentul atingerii temperaturii setate si se
reaprinde automat odatd cu scaderea temperaturii din interiorul cuptorului.

Acest accesoriu si principiile de functionare ale acestuia pot diferi in functie de modelul
achizitionat.

BUTON SELECTOR FUNCTII

Setati, prin rotire, modul de functionare dorit. Acest accesoriu si principiile de functionare
ale acestuia pot diferi in functie de modelul achizitionat (vezi figura 8)

]

Figura 8
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INDICATOR LUMINOS DE FUNCTIONARE

n momentul set&rii unei functii (mod de operare) indicatorul va lumina. Indicatorul se
stinge automat cand comutatorul este readus in pozitia ,,0”. Acest accesoriu si principiile de
functionare ale acestuia pot diferi in functie de modelul achizitionat

Tabel Functii: Functiile cuptorului, pot fi setate la nivelul minim sau maxim de
temperatura conform urmatoarelor propuneri:

ATENTIE: Modurile de operare vor fi functionale doar dupa reglarea temperaturii din
butonul de termostat. Ordinea functiilor mentionate in acest tabel poate fi diferita in
functie de modelul achizitionat.

D OPRIT (OFF): Cuptorul este in pozitie opritd. Aduceti butonul in aceasta pozitie
de fiecare data cand doriti oprirea cuptorului.
-
lluminare: Se aprinde becul din interiorul cuptorului.
N
Decongelare: Este activ doar ventilatorul turbo. Aceasta functie
invarte aerul la temperatura ambientala in jurul alimentelor congelate,
favorizand dezghetarea mult mai rapida a acestora, fara a avea efecte
| 'C' J negative asupra valorilor nutritive. Se poate folosi inclusiv pentru
racirea preparatelor.
g incalzire inferioara: Este activa doar rezistenta inferioara. Acest mod
8 de functionare este pretabil pentru prepararea alimentelor care necesita
[— 3 o gatire lentd, cu caldura din partea inferioara sau pentru incalzire.
— éo’ incalzire superioara: Este activa doar rezistenta superioara. Functia
S este ideald pentru reincalzirea preparatelor, gatirea alimentelor care
3 necesita caldura din directia superioara, pentru rumenire.
Gatit traditional (static): Este activa, simultan, rezistenta superioara
rm— g si cea inferioara. Se poate folosi pentru gatirea alimentelor ce necesita
& caldura din ambele parti. Este ideald pentru prajituri, placinti, diferite
— 3 produse de patiserie sau carne. La utilizarea acestei funcii gatiti doar
ntr-o singura tava.
ey (S 2
b Incélzire inferioarad + ventilator: Sunt active simultan rezistenta
+ ;5 inferioara si ventilatorul. Caldura emisa este distribuitd uniform cu
— SI ajutorul ventilatorului.
— © N
— b Incalzire superioara + Ventilator: Sunt active rezistenta superioara
bI‘ & si ventilatorul. Céaldura emisa este distribuitd uniform cu ajutorul
SI ventilatorului.
Gatit traditional + Ventilator: sunt active simultan rezistenta superioara,
— éo’ cea inferioara si ventilatorul. Aerul fierbinte, incalzit de cele doua rezistente
I-I-l 8 este distribuit uniform si foarte rapid cu ajutorul ventilatorului. Aceasta
— 3 functie este ideald pentru incalzirea sau gatirea alimentelor care necesitd o
temperatura uniformd din ambele parti. Folositi doar o singura tava.
P o Grill: Este activa doar rezistenta aferentd grill-ului. Functia este folosita pentru
= gratinarea sau prajirea alimentelor prin asezarea directa pe gratar. La utilizarea
= acestui mod de gatire puneti sub gratar o tava cu 1-2 cani de apd, pentru a

preveni scurgerea si arderea grasimilor provenite de la alimentele preparate.
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Grill + Ventilator: Sunt active rezistenta pentru grill si ventilatorul.

rYY © Caldura emisa este distribuita uniform cu ajutorul ventilatorului. Functia
+ % este ideald pentru gatirea unor cantitatii medii sau mari de carne sau
£ peste. Pentru a preveni murdarirea cuptorului, sub gratarul cuptorului
asezati o tava, pe un nivel inferior, cu una sau doua cani de apa.
Grill dublu: Sunt active rezistenta superioara si grillul. Functie ideala
© o -
ey % pentru prajirea unor cantitati medii de carne sau peste. Pentru a
g preveni murdarirea cuptorului, sub gratarul cuptorului asezati o tava,
_— pe un nivel inferior, cu una sau doua cani de apa.
Grill dublu + ventilator: Sunt active rezistenta superioara, grillul
v vy © si ventilatorul.. Caldura emisd este distribuitd uniform cu ajutorul
+ % ventilatorului. Functie ideala pentru prajirea unor cantitati medii de carne
£ sau peste. Pentru a preveni murdarirea cuptorului, sub gratarul cuptorului
asezati o tava, pe un nivel inferior, cu una sau doua cani de apa.
ﬁ‘,—* o Grill + rotisor: Sunt active simultan grillul si rotisorul. Functie ideala
Coe ™} % prajirea diferitelor tipuri de carne (rosie, pui, peste, etc.) la rotisor.
T N g Pentru a preveni murdarirea cuptorului, sub gratarul cuptorului agezati
— o tava, pe un nivel inferior, cu una sau doua céani de apa.
—_— o Grill dublu+ rotisor: Sunt active simultan rezistenta superioard, grillul si
m % rotisorul. Functie ideala prajirea rapida a diferitelor tipuri de carne (rosie, pui,
T g peste, etc.) la rotisor. Pentru a preveni murddrirea cuptorului, sub gratarul

cuptorului asezati o tava, pe un nivel inferior, cu una sau doua cani de apa.

Grill dublu + rotisor + ventilator: Sunt active simultan rezistenta
superioara, grillul, rotisorul si ventilatorul. Functie ideala prajirea
intensa a diferitelor tipuri de carne (rosie, pui, peste, etc.) la rotisor.
Pentru a preveni murdarirea cuptorului, sub gratarul cuptorului asezati
o tava, pe un nivel inferior, cu una sau doua cani de apa.

1
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max °C

Convectie fortata: Sunt active rezistenta circulara si ventilatorul.
Caldura emisa de rezistenta circulara este dsitribuita rapid si uniform
in intreaga cavitate a cuptorului. Functie potrivitd pentru a gati
simultan pe difertie nivele, chiar si a mai multor tipuri de alimente (de
ex. pui si peste), fara ca aromele sa se intrepatrunda.

50 -200 °C

Convectie fortatd + incalzire inferioara: Sunt active simultan
rezistenta circulara, ventilatorul si rezistenta inferioara. Caldura emisa
de rezistente este dsitribuita rapid si uniform in intreaga cavitate a
cuptorului. Functia este ideala pentru pizza sau pentru alimente care
trebuie sa fie crocante in partea inferioara.

) s
50 -200 °C

Mentinerea la cald: Sunt active rezistenta superioara si inferioara
sau rezistenta inferioara si ventilatorul. Intervalul de temperatura
poate fi setat cu ajutorul termostatului. Functie potrivita pentru
mentinarea la cald pana la servire a alimentelor gatite.

*Disponibil doar la unele modele.

[=+]
2
[m]

60 -90 °C
40 -60 °C

]|

@* Rotisor: Instalati elementele precum este exemplificat (vezi figura 9)

. introduceti frigdruia (tija rotisurului) in alimentele pe care doritu sa le gatiti

. montati suportul rotisurului.

. introduceti capatul tijei in orificiul din peretele din spatele cavitatii

. asezati tija pe suport

. indepartati manerul

6. Pentru a preveni murdarirea cuptorului, sub gratarul cuptorului asezati o tava, pe un
nivel inferior, cu una sau doua cani de apa.

* Accesoriu optional.

U WN =

110



DIFERITE TIPURI DE TEMPORIZATOARE
Temporizatorul diferd in functie de modelul de cuptor achizitionat (in cazul in care acest
accesoriu este disponibil)
1) TEMPORIZATOR MECANIC

Puteti seta temporizatorul pentru o duratd maxima de 90 de minute prin rotirea butnoului
la durata doritd (vezi figura 9). Cuptorul va porni de indata ce sunt setate modul de
functionare si temperatura de coacere si se va opri automat la sfarsitul duratei de timp
setate. La sfarsitul perioadei setate temporizatorul va emite un semnal sonor de avertizare.

Durata de functionare maxima a cuptorului cu temporizatorul activ (functionare automata)
este de 90minute. Pentru o duratd mai mare setati temporizatorul pe mod manual, prin

rotirea temporizatorului in sens contrar acelor de ceas pana la simbolul el | . Pentru a opri
functionarea cuptorului rasuciti selectorul de functii in pozitia ,OPRIT".

™ A

an 0 a0 30
an 0 aoon ]

- - - -
71] =] = G0

Figura 9

2) TEMPORIZATOR ELECTRONIC AUTOMAT

Acest tip de temporizator vd permite setarea pornirii si opririi automate a cuptorului la
intervalul de timp dorit. Singurul lucru de facut este sa setati durata procesului de gatire si

ora la care doriti sa fie gata preparatele. Temporizatorul se poate folosi si pe post de ceas
cu alarma.

DESCRIERE GENERALA

¥  SIMBOLTEMPORIZATCR

' SIMBOL GATIRE MANUALA !8 S E 8 " SELECTOR FUNCTI
g

SIMBOL GATIRE AUTOMATA 2

TASTA MINUS
SIMBOL PUNCT I oy - ; TASTAFLUS
SIMBOL BLOCAI DE 5 s i
SIGURANTA 1 MANUAL
Figura 10
SETAREA CEASULUI

Dupd conectarea aparatului la sursa de energie electrica sau dupa o perioada de lipsa de
curent ecranul va afisa cifrele 0:00 si simbolul aferent gatirii automate.
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Apdsati tasta 1 pentru aproximativ 2 secunde, pana in momentul in care punctul dintre
cifrele ceasului incepe sa se afiseze cu intermitentd. Ajustati ceasul la ora doritd cu ajutorul
tastelor 2 si 3. Ora setatd se memoreaza dupa aproximativ 7 secunde. Setarea ulterioara a
ceasului se va face prin mentinerea apasatd a tastelor 2 si 3 simultan pentru aproximativ
doua secunde. Punctul dintre cifrele ceasului incepe sa se afigeze cu intermitentd. Setati ora.

Nota: fara setarea corecta a orei cuptorul nu poate fi utilizat in mod corespunzator.

MOD DE GATIRE MANUAL
Fara utilizarea unui program de gatire automat, setdrile pentru modul de gatire si
temperatura trebuie facute de cdtre utilizator.

SETAREA TEMPORIZATORULUI
Temporizatorul de poate activa oricand, in intervalul de timp de min.1 minut si maxim
23h59m|nute
Apasati tasta 1 pana in momentul in care simbolul aferent acestei functji este
afisat cu intermitentd iar ecranul arata “0.00”".
Introduceti intervalul de timp folosind tastele 2 si 3. Simbolul functiei rdméne
afisat semnificand starea activa a acesteia. Dupa scurgerea intervalului de timp
aparatul va emite un semnal sonor de avertizare timp de 7 minute. Simbolul
functiei este afisat cu intermitenta.
Pentru anularea semnalului de avertizare apasati tasta 1, 2 sau 3. Simbolul
functiei dispare iar ecranul va afisa ora curenta.

SCHIMBAREA TONULUI TEMPORIZATORULUI

Puteti schimba tipul de sunet al temporizatorului precum urmeaza:
Apasati simultan tastele 2 si 3.
Apasati tasta 1 pentru a asculta tonul actual.
Pentru selectarea tonului dorit (3 variante) apdsati tasta 2.

ANULAREA SETARILOR

Anularea unei setari automate:
Apasati simultan tastele 2 si 3

Anularea temporizatorului:
Apdsati tasta 1 pentru a selecta temporizatorul
Pentru anulare apasati simultan tastele 2 si 3

GATIT CU TEMPORIZATOR
Folositi temporizatorul daca doriti oprirea functionarii cuptorului dupa un anumit interval.
Acest mod de gdtire este numit utilizare semi-automata.

Apdsati tasta 1 pana in momentul in care punctul si simbolul *0.00” sunt afisate

cu intermitentd. Pe ecran apare si simbolul aferent gatirii automate.

Setati durata de gatire cu tastele 2 si 3, in intervalul 1min-10ore.

Durata astfel setata se memoreaza in 7secunde. Ecranul afiseaza simbolul gatirii

automate si ora curentd.

: Selectati temperatura si modul de gatire dorit.

La sfarsitul perioadei setate cuptorul va emite un semnal sonor de avertizare timp de
aprox. 7 minute. Simbolul “gatit automat” este afisat cu intermitentd. Rasuciti comenzile
termostatului si ale selectorului de functji in pozitia “OPRIT”. Apdsand una dintre tastele 1,
2 sau 3 anulati alarma.
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INCEPEREA INTARZIATA A GATITULUI

De asemenea puteti seta cuptorul Dumneavoastra sa porneascd la o anumita ora si sa se
opreascd dupd un interval de timp determinat. Acest mod de gatire este numit utilizare
automata.

Apasati tasta 1 pand in momentul in care punctul si simbolul “0.00” sunt
afisate cu intermitentd. Pe ecran apare si simbolul aferent gatirii automate. Sa
presupunem ca este ora 17:30.

Setati durata procesului de gatire folosind tastele 2 si 3, in intervalul 1min-10ore
(in cazul nostru 1ora).

Apasati tasta 1 pana cand este afisat mesajul “end” si “18:30” cu intermitenta.

Introduceti ora la care doriti sa se termine procesul de gatit folosind tastele 3 si
2 (in cazul nostru 19.30).

Reglati temperatura si setati modul de gdtire dorit. Cuptorul nu va porni decat
la inceputul intervalui setat (in cazul nostru 18:30). La sfarsitul functiei cuptorul
va emite un semnal sonor pentru aproximativ 7 minute, iar simbolul gatirii
automate devine intermitent. Aduceti comenzile termostatului si al selectorului
de functii in pozitia “"OPRIT".

Apdsand una dintre tastele 1, 2 sau 3 anulati alarma si reveniti la modul de
gatire manual.

BLOCAJ DE SIGURANTA

Functia se activeazd prin mentinerea apdsatd a tastei 3 timp de trei secunde. In cazul
activarii pe durata functiondrii unui program automat, functia bloceaza doar comenzile
tastelor. In cazul functiondrii manuale sau in pozitia oprit sunt blocate toate comenzile
panoului de control.
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DESCRIERE GENERALA

PORNIT/ASTEPTA R
RE (OPRRIT) PLUS /IN SUS
INAPOI/ ANULARE MINUS /N JOS
MENIU CONFIRMARE/
SELECTIE

COMENZI PRIN ATINGERE:

=—dl [a prima alimentare (sau dupa o perioadd indelungatd de intrerupere a alimentarii cu
energie electricd) ecranul va fi in mod de asteptare, cu o intesitate redusd a luminozitatii. Pentru a
activa ecranul apasati aceasta tastd. Mentinerea apasata a tastei timp de 2 secunde in modul activ
al ecranului ins3 fard o functie de gatire pornita va dezactiva ecranul si aparatul intrd in modul de
asteptare.

Acest buton are rolul de a seta aparatul pe modul de gdtire manual, atunci cand ecranul
(1s este in modul de asteptare si nicio functie de gétire nu este in curs de desfésurare ﬁ

ecran este afisat simbolul ). Dupa apasarea tastei Esc pe ecran va apare simbolul
, semnificdnd starea activd a modului de gétit manual.
In momentul navigarii prin meniul aparatului, tasta Esc are rolul de a reveni la pasul anterior sau
de a iesi din meniu.
Apdsarea acestei taste pe durata activa a unei functii de gatire aduce aparatul in modul de pauza
sau anuleaza programul curent.

m Tasta este folosita pentru a accesa meniul principal. in unele cazuri, va permite
accesul doar la un anumit meniu. In cazul in care este apdsata pe durata activa a unei
functii de gétire permite accesul in meniul de ajustare al alarmei iar atunci cand este apdsata dupa

tasta (in modul de pauzd) permite accesul la meniul de gatire.

.I Este folositd pentru a naviga in sus sau pentru a creste parametrii setati pe durata gatirii
sau a oricarei alte valori.

= Este folosita pentru a naviga in jos sau pentru a scade parametrii setati pe durata gatirii
sau a oricarei alte valori.

Pentru a selecta orice element evidentiat din meniu sau pentru a accepta un parametru
(setat) vizibil pe ecran.
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SIMBOLURILE AFISATE PE ECRAN:

Comenzile de utilizare se realizeaza prin cele 6 taste de lanngd ecran, prin atingere. Culoarea
de fundal al ecranului este negru. Simbolurile aferente starii aparatului sunt evidentiate in rosu, un
status activ sau un program pregatit pentru ai selecta parametrii va fi afisat in alb iar anumite
indicatii sunt afisate in albastru. Pentru anumite indicatii speciale exista posibilitatea utilizarii si a

altor culori.

Cuptorul este activ, gdtirea
este posibila in functie de
setdrile aferente ale
selectorului de functii si ale
termostatului.

Meniu Setari

Cuptorul este inactiv.

Acest simbol va fi afisat intermitent in
momentul alimentdrii cu energie sau la
sférsitul  unui  program de  gétire
automat, In cazul alegerii unei setari cu
inceperea intdrziatd a gatitului, simbolul
va fi afisat in permanentd pe toatd
durata asteptarii.

Meniu Gatire

Blocaj comenzi

Ghid Meniu Gatire

Alarmd

Este afisat in permanen{d pe durata
activd sau a setdrii unei alarme. Este
intermitent la sférsitul duratei setate.

Meniu Afisare Ceas

Gétire Automata

Este afisat in permanentd pe durata
activd a oricarei functii automate. Se
aprinde  intermitent la  terminarea
functiei.

Meniu de selectare a limbii

inceperea gétitului

Meniu pentru setarea ceasului

Durata Gatitului

Meniu de setare al datei

Sfarsitul gatitului

Meniu de setare al sunetelor

Recomandare privind functia
de gatit (exemplul din stinga este
pentru un mod care foloseste
elementele de incdzire infericare si
superioare si este ajustatda de
ventilator).

Recomandare pozitie asezare tava
(exemplul din stdnga este pentru o pozitie de
mijloc)

Alarmd
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ECRANUL IN MOD INACTIV:

Ecranul este in mod inactiv atunci cand nu
este selectata nicio functie de gatit. Acesta
afiseaza ora, data si statusul cuptorului (
sau -). Pe Iangd aceste indicatii de bazd,
pot apare simbolurile B atunci cand

Ceas Digital Ceas Analog blocajul de sigurant este activ sau Hll si I
atunci cand este setatd o alarma.

ECRANUL MENIULUI PRINCIPAL:

Existd 4 elemente principale ale meniului: “SETARI”, “ALARMA”,
“GATIRE" si “"GHID GATIRE". Ecranul meniului principal poate fi accesat

prin apdsarea tastein cand nicio functie de gdtire nu este activa si se

poate derula cu ajutorul tastelor sau . Elementul meniului afisat

pe ecran poate fi selectat (ales) cu ajutorul tastei -, prin apasarea acesteia.
Detaliile vor fi explicate in ceea ce urmeaza privind ELEMENTELE MENIULUI

PRINCIPAL. Apdsarea tastelor si n va rezulta la intoarcerea la ecranul
inactiv.
ALIMENTAREA CU ENERGIE (RESTAURAREA ACESTEIA):

La alimentarea cu energie electricd ecranul va fi in modul de asteptare (cu luminozitate

redusd). Cuptorul este inactiv, acest lucru fiind indicat prin simbolul care este afisat
intermitent. Pentru a utiliza temporizatorul sau cuptorul, este necesar sé urmati cativa pasi: intai

apdsati tasta pentru activarea ecranului, care se va ilumina. Apasati tasta . pentru a intra

n modul de operare manual. Simbolul ] va fi inlocuit cu , indicand starea activd a aparatului
iar gatitul se poate incepe prin selectarea modului de gatire si a temperaturii, prin utilizarea
butoanelor aferente.

INFO! In momentul alimnetdrii cu energie electrics, temorizatorul va
dezactiva functiile cuptorului pentru motive se sigurantd. Pentru a folosi

cuptorul apasati intdi tasta si pe urma K

INFO! La prima activare sau dupd o perioada de inrerupere a alimentdrii cu
energie electricd mai mare de 48 de ore, ora si data se vor reseta gi nu vor mai
afisa valorile corecte. Intrati in meniul de setari si reglati acesti parametrii.
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INTRERUPEREA ALIMENTARII:

La intreruperea alimentdrii cu energie electricd pe o duratd mai mare de 2 minute aparatul va
anula toate setdrile anterioare si va intra in modul inactiv. La reluarea alimentdrii urmati pasii
descrisi in paragraful anterior.

ELEMENTELE MENIULUI PRINCIPAL:

GATIRE:

Pentru a programa a functie de gdtire, selectati ( =) si confirmati (.)

elementul meniului principal “GATIRE”. In cadrul acestui meniu, se poate seta

durata gatitului (max. 10 ore) si aceasta poate fi intarziata (max. 24ore), in functie de cand se
doresc alimentele a fi gata.

a) GATIREA INSTANTANEE:

Mai jos regasiti exemplificarea setdrii unui program de gdtire cu o duratd de 1 ora si 15 minute,
dupd setarea si confirmarea duratei precum si a optiunii de incepere a gatitului, acest proces
incepe imediat.

Srogram « dedarurre

INFO! Inainte ori dup3 afisarea mesajului “program in desfisurare”,
selectorul de functii si butonul termostatului trebuie aduse in pozitile dorite,
altfel procesul de gatire nu va incepe.

b) GATITUL INTARZIAT:

Puteti programa aparatul pentru a gati pe o anumitd duratd dar cu inceperea procesului de
gatire intarziatd (la un anumit moment dat, in viitor). Acest interval de intarziere a gatitului este
calculat automat in concordantd cu parametrii setati pentru sfarsitul duratei. Cu alte cuvinte,
trebuie state valorile aferente duratei gatitului si momentul sfarsitului acestuia, iar aparatul va
calcula momentul de incepere al procesului de gdtit. Sfarsitul duratei (momentul in care alimentele
sunt gata) nu poate depasi ora curentd + 23 de ore si 59 de minute. Intarzierea unui proces de
gdtire este foarte simpld, doar setati durata gatitului si selectati optiunea de “gatire intarziatd”.
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Urmdtorul exemplu explicd cum s3 intarziati inceperea gatitului care are o duratd de 1h si
15min, astfel incdt preparatele sa fie gata la ora 12:50. Cu acest program (dat fiind faptul ca este
ora 10:30) vom agtepta pana la 11:35, cand procesul de gatire va incepe si va dura 1h si 15min,
pana la 12:50.

= Ocs aeuit Poongriom b destosin o

Gt t iriae ot
v

Pana la nceperea programului, - va fi inlocuit cu -, semnificand starea inactiva a
cuptorului (gatitul fiind intarziat).

INFO: inainte ori dupd afisarea mesajului “program in desfasurare”, selectorul
de functii si butonul termostatului trebuie aduse in pozitile dorite, altfel
procesul de gatire nu va incepe.

Pe durata desfasurarii programului de gdtire, pe ecran vor fi afisate informatii precum ora de
incepere, timpul rémas si ora de sfarsit, informatia curentd fiind evidentiata cu alb.

INFO: Dat fiind faptul ca o functie de gatire este in desfasurare, prin apasarea

tastei puteti seta o alarmd independenta fatd de procesul in cauza. Puteti
afla mai multe informatii la sectiunea dedicatd ALARMEL.

EDITAREA SAU ANUALAREA UNEI FUNCTII DE GATIT:

Pentru a edita sau anula o functie de gatit activa, in orice moment al acesteia, trebuie sa

apasati tasta -, mai intdi s3 intrati in modul de pauzd iar ulterior sa selectati oricare dintre
optiunile afisate.

Program in desfasurare..

,,\_{ = Cont. Programubui

Esc — Oprire Program
M = Editare program

L)
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Aceste optiuni vor fi afisate timp de 10 secunde iar in cazul in care nu se selecteaza nicio
optiune se va relua programul de gatit. Pe durata acestor 10 secunde apdsarea tastei va
rezulta in continuarea programului, apasarea tastei . va anula programul iar prin apasarea tastei

veti putea edita programul.

Pentru a continua programul: Pentru anularea programului:

Program in desfasurare.. Oprit

cuptonsd

Sau va dispare
dupa 10 secunde
de pe ecran.

Pentru editare:

INFO: Pentru a edita un program in desfasurare, intdi activati modul de pauza
prin apdsarea tastei si ulterior a tastei pentru a accesa meniul de editare.

Dupé editare, un program de gatire se va memora si se va afisa ca un program nou. Toate
informatiile din josul ecranului se vor afisa conform ultimelor setari.

GATIT CU TERMINAREA AUTOMATA A FUNCTIEI:

Dupa completarea unui program de gatit (durata de gatit s-a terminat), se va afisa ecranul din
stanga. Simbolurile si B e afisate intermitent iar aparatul emite un semnal sonor de
avertizare. Apasarea oricarei taste va dezactiva alarma, dar pentru resetarea temproziatorului si
activarea cuptorului (comutare pe modul manual) va trebui sa apdsati tasta . Ulterior se va

afisa jar cuptorul va functiona conform setdrilor aferente selectorului de functii si ale
termostatului. Pentru a opri cuptorul trebuie sa rotiti selectorul de functji pe pozitia “0” (OPRIT).

Opriti 0«

Gatit terminat
cuptorul

Apasati Esc

Sau mesajul va dispare in 10
Ex secunde.
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INFO! Odatd ce simbolul - apare pe ecran cuptorul va continua sa
incdlzeasca in functie de pozitia selectorului de functii si al termostatului.
Pentru oprire aduceti selectorul de functii pe pozitia OPRIT.

GHID PENTRU GATIRE:

Prin utilizarea ghidului pentru gatit, cuptorul va afisa diverse recomandari
(precum functia, temperatura recomandatd, pozitia tdvii) aferente tipului de
aliment care se doreite a fi gatit. Trebuie doar sa selectati ghidul din meniul principal si cu

ajutorul tastelor

sa alegeti varianta potrivitd.

CANNE RONa USCARE AUMENTE

[

ALIMENTE CONGELATE PACINTA

Sa presupun cd este afisata optiunea pentru carne rosie:

in partea stangd a ecranului sunt afisate modul de gatire si temperatura recomandatd (in
ambele cazuri butoanele aferente selectorului de functii si cel al termostatului trebuie aduse in
pozitiile aferente), in timp ce in partea dreaptd a ecranului este afisatd recomandarea pentru
asezarea tavii.

Prin apdsarea tastei n puteti accesa direct meniul de gatire, unde puteti seta durata gatitului,
precum este descris in sectiunile anterioare ale manualului de utilizare.

CARNE ROSIE

N Durats gativsbol

E
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SAU:

Apdsand - si raspunzand la intrebarile care vor urma, aparatul va oferi recomandari privind
durata gatitului.

CARNE ROSIE CARNE ROSIE

Bucata intrcaga

i T b T Lb

Aparatul va intreabd daca carnea este dintr-o singurd bucata sau din mai multe (felii sau bucati
mai mici), greutatea totald a acesteia. Dupd introducerea acestor date va afisa durata
recomandatd pentru gatit.

La aceastd etapd puteti schimba durata gdtitului (conform preferintelor personale) prin

apasarea tastei si accesarea directd a meniului de gatire.

CARNL ROSIL

Bucata intreags 2%

N Duorata patieshs
~

30

v

M

e

SAU puteti accepta recomandarile afisate si sd le confirmati prin apasarea tastei si sa
naintati la pasul de a alege tipul de pornire a gatitului.

CARNL ROSR
Sucets intre
Program n deslaurare..

A
Inceperes gatitubs

Luati in considerare faptul cd in al doilea pas al ilustratiei a fost selectatd ?nceperea imediatd a
gatirii, totusi aveti posibilitatea de a intarzia mceputul gatitului precum este descris in sectiunile
anterioare ale manualului de utilizare (GATIT INTARZIAT).
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ALARMA:

Aparatul este prevazut cu o functie de alarmd, independentda de programe sau
functii de gatit. Durata, dupd care aparatul emite semnalul sonor de avertizare, poate fi
programata la diferite valori, multiplu de 5 secunde. Exemplul de mai jos aratd setarea
alarmei pentru a suna dupd 5 minute si 15 secunde.

Pe durata setdrii alarmei, ora la care alarma va suna este afisata in coltul din dreapta al ecranului.

Regdsiti putin mai jos un alt exemplu, ardtand programarea unei alarme care va suna peste 10
minute:

ALARMA

Luati in considerare faptul cd in cazul unei alarme cu o duratd mai micd de 10 minute, timpul

ramas este afisat in partea de sus a ecranului (cu simbolul n fatd), pe cand in cazul unei
alarme cu o duratd mai mare de 10 minute se va afisa ora de declansare a alarmei (cu simbolul
in fatd).

INFO: Functia de alarma este independentd de orice altd setare. Ca urmare
puteti activa orice functie de gatit, fie cu alarma activa sau nu, sau invers.

ANULAREA UNEI ALARME:
O alarmd setatd si incd nedeclansatd poate fi anulatd prin accesarea meniului Alarmd, precum a

fost explicat in sectiunile anterioare ale acestui manual de utilizare, si setarea tuturor parametrilor
la valoarea zero.
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Sunetul de avertizare poate fi dezactivat prin apdsarea oricarei taste, in caz contrar alarma va
suna timp de 7 minute.

in cazul in care alarma se declanseazi in timp ce navigati prin alte set3ri ale meniului, se va afisa
imaginea de mai jos. Anulati alarma prin apasarea oricdrei taste.

SETARI:

Acest meniu serveste la setarile aferente datei, orei, a limbii sau a modului de afisare
al ecranului in stare inactiva. Selectati din meniul principal optiunea Setari, iar cu ajutorul tastelor

+ alegeti parametrii de setare. Dupéd setare, valorile se vor memora si nu sunt afectate de
o eventuald cadere de tensiune sau de intreruperea alimentarii cu energie electrica.

INFO: Meniul de setdri nu este disponibil sau nu poate fi selectat pe durata
activa a unei functiii de gatit.

a) CEAS

Tipul de afisare al orei, in modul inactiv al aparatului, poate fi analogic sau digital.

~
(5 anaLoG
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b) LIMBA Sunt disponibile diferite limbi.

Romana

10:30

| INFO: Setarea nu va fi disponibild in cazul in care este activata functia de aIarmé.I

d) DATA

10:30

€) SUNETE

Orice semnal sonor de avertizare, altul decat semnalul alarmei emise la sfarsitul functiei de gatit
sau al functiei de alarmd, poate fi Oprit. Confirmarea oifiunii va opri toate tonurile de

avertizare, mai putin cele mentionate. Selectarea optiunii va activa toate tonurile.

A

)  SUNETE

v

10:30

e v A 4

4
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FUNCTIA DE BLOCARE A TASTELOR:

Pentru activarea functiei de blocare a tastelor este necesar sa apasati simultan tastele =

10:30

La apdsarea oricarei taste pe durata activd a functiei de blocare ecranul va afisa mesajul de mai

jos. Pentru dezactivarea functiei mentineti apasat simultan tastele timp de 3 secunde.

Blocare taste
activa

o fn cazul in care nu se apasa nicio
\ tastd, mesajul dispare in 10
| secunde.

MESAJE DE EROARE:

Aparatul este capabil s& detecteze 5 tipuri de erori ale componentelor sale. In cazul aparitiei

uneia dintre erori, un scurt mesaj va fi afisat pe ecran.

Error 1: eroare RTC; Semnificd o problemd de comunicare cu chip-ul ceasului. Tncerca;i sa
ntrerupeti alimentarea cu energie electricd si sa reporniti ulterior cuptorul. In cazul in care
problema persista apelati la service.

Error 2: eroare EPROM; Aparatul este prevdzut cu un chip care contine datele inregistrate.
Aceastd eroare semnificd o problemd de citire / scriere a datelor. Incercati sd intrerupeti
alimentarea cu energie electrica si sa reporniti ulterior cuptorul. In cazul in care problema persista
apelati la service.

Error 3: Supraincdlzire; Aparatul este prevazut cu un circuit de protectie termicd. Mesajul va fi
afisat dacd temperatura exterioard este mai mare de 85°C sau mai scazutd de 0°C. Eroarea va
anula orice functie de gatit activa pentru a proteja circuitele electronice.

Error 4: eroare ADC; Eroare al senzorului de temEeraturé. Tncercati sa intrerupeti alimentarea
cu energie electrica si sa reporniti ulterior cuptorul. In cazul in care problema persista apelati la
service.

Error 5: Eroare de frecventd; Semnifica prezenta unei frecvente de lucru necorespunzatoare pe
chip sau citirea incorecta a unei frecvente de lucru. Aceasta este o eroare automatd si se anuleaza
de la sine. Daca eroare apare in repetate randuri este o defectiune permanentd a chipului RTC.
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DESCRIERE GENERALA

4 =l
L)

ol slarerdt AN P arizatar Afial torvoersturs

Informatii Generale

Setdrile de utilizare se realizeaza cu ajutorul celor doua butoane din stanga si dreapta panoului
de control, selectorul de functii si butonul de setare al duratei (timpului) si a temperaturii.

SELECTORUL PENTRU FUNCTII DE GATIRE

Selectorul de functii se utilizeaza pentru alegerea unui mod de gdtire. In functie de pozitia
selectorului, acesta transmite un semnal cuptorului cu modul de gatire selectat, care este afisat in
mod automat.
SETAREA TEMPERATURII SI A DURATEI (NAVIGATOR)

Temperatura se poate seta prin rotirea butonului navigator, fard apdsare. Durata de gatit sau
timpul se seteaza prin apdsarea si rotirea acestuia.

AFI‘AJUL FUNC‘IILOR DE GATIT

Simboluri ale afisajului de functii:

Element de incdlzire )
. Rotisor
superior
- Element de incdlzire circular - Decongelare
- Ventilator - Element de incdlzire inferior

- Accesoriu optional.
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AFISAJUL TEMPORIZATORULUI

Simboluri ale afisajului:

Status Gétire
Oal E < Aprins = Procesul de gatire este in desfasurare
Status Gatire Automata
Auto | AUTD] < Aprins = Procesul automat de gatire este in desfagurare

< Intermitent = Sfarsitul procesului de gatire

*Proba de carne

Status Proba de Carne

* Accesoriu
optional. = Aprins = Proba de carne este conectatd
- Intermitent = Proba de carne este activd
Status temporizator cu avertizare sonora (alarmad)
Clopot m ~ Aprins = Temporizator alarm in desfisurare

= Intermitent = Temporizator activ ori la sfarsitul
perioadei setate.

Durata gatirii

Setare mod de gdtire semi-automat

- Intermitent = Optiunea de setare a duratei de gatit este
activa

Sfarsitul duratei
de gatit

Setare mod de gdtire automat

Intermitent = Optiunea de setare a sfarsitului duratei de
gatit este activa

Navigator

N4

Indicator stare activa buton Navigator

< Aprins = Butonul Navigator este apdsat
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AFISAJ TEMPERATURA

Scala de temperatura:

Mod de gatire in desfasurare

Mod de gatire inactiv

Temperaturd cavitate < 1/6 din
valoarea setatd

Temperaturd cavitate < 60 °C

Temperaturd cavitate intre 1/6 si 2/6
din valoarea setatd

Temperatura cavitate intre 60 °C si 100
°C

Temperaturd cavitate intre 2/6 and 3/6
din valoarea setatd

Temperaturd cavitate intre 100 °C si
150 °C

Temperaturd cavitate intre 3/6 and 4/6
din valoarea setatd

Temperaturd cavitate intre 150 °C si
200 °C

Temperatura cavitate intre 4/6 and 5/6
din valoarea setatd

Temperaturd cavitate intre 200 °C si
250 °C

Temperaturd cavitate > 5/6 din
valoarea setatd

Temperaturd cavitate > 250 °C

Simboluri ale afisajului de temperatura:

Status elemente de incdlzire

= Aprins = Elementele de incdlzire sunt active
- Stins = Elementele de incdlzire sunt inactive

Status temperatura setata

4+

setatd

- Aprins = incd nu s-a atins temperatura

< Stins = S-a atins temperatura setata

UTILIZAREA TEMPORIZATORULUI ELECTRONIC:

LA ALIMENTAREA CU ENERGIE ELECTRICA

La alimentarea cu energie electrica a aparatului, cifrele de pe afisaj se aprind cu intermitenta si
cuptorul este inoperational. In cazul in care este selectatd deja, pe afisaj va apare modul de gatit
(vezi Selectarea unei functii de gdtire) si temperatura standard aferenta acesteia. Rasuciti butonul
Navigator in orice directie si reveniti la modul de gdtire manual. Folosind navigatorul setati ora

(vezi Setarea orei).

Nota: in cazul intreruperii alimentarii cu energie electricd in timpul gatirii, pentru o perioadd mai
mare de 10 secunde, programul setat si ceasul se vor reseta in mod automat. Rasuciti Navigatorul
n orice directie si urmati instructiunile din manualul de utilizare pentru reactivarea cuptorului.
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SELECTAREA UNEI FUNCTII DE GATIT

Rotiti selectorul de functii pana la afisarea functiei dorite.

§ g i ;
= Functii si dotari optionale (in functie de model).

Pe ecranul aferent temperaturii se va afisa temperatura standard a functiei de gatit (Nota:
Pentru unele functii precum iluminarea sau decongelarea, unde nu este posibila setarea

temperaturii, afigajul va fi stins). Simbolul este aprins de afisaj, mai putin in cazul in care
selectorul de functii este pe pozitia 0 (oprit).

SETAREA CEASULUI

Setarea ceasului se poate realiza doar atunci cand nu este activd nicio functie de gatire
automatd. Mentineti apdsat navigatorul timp de 3 secunde, cand simbolul se va afisa cu
intermitentd. Apasati de trei ori navigatorul pana in momentul in care simbolul @ se va afisa cu

intermitentd si setati ora corectd prin rdsucirea butonului. Dupa céteva secunde afisajul se ve
stabiliza iar setarea este completd.

ALARMA
Aceastd functie este o alarmd temporizatd, independentd de functiile cuptorului. Mentineti
apdsat navigatorul timp de 3 secunde, pana cand simbolul se va afiga cu intermitentd. Apdsati

de douad ori navigatorul pand in momentul in care simbolul se va afisa cu intermitentd si setati
durata doritd prin rdsucirea butonului navigator. Durata maxima admisa este de 23 ore si 59
minute. Dupa cateva secunde de la setarea duratei afisajul se va stabiliza iar setarea este

completd. La sfarsitul duratei setate aparatul emite un semnal sonor de avertizare si simbolul
se afiseazd cu intermitentd. Alarma se poate reseta sau opri prin apasarea sau rasucirea
navigatorului. Dacd nu se actioneaza butonul navigator, alarma emite semnalul sonor timp de 7

minute, timp in care simbolul m se va afisa cu intermitentd.
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SETAREA TEMPERATURII

Temperatura poate fi setatd la orice functie execptand iluminarea si decongelarea. Pentru
ajustarea temperaturii folositi butonul navigator, mai putin atunci cand cuptorul este in mod de
setare. Prin rdsucirea butonului setati temperatura doritd in intervalul de 40-250°C. Valoare setatd
va fi afisatd pe ecranul aferent temperaturii. In cazul in care pe durata gititului modificati modul
de gdtire (functia), temperatura se va modifica conform setdrii standard al noului mod de gatire.

GATIREA MANUALA

Odatd ce a-ti selectat o functie de gdtire aceasta se va activa automat la temperatura
standard, afisata pe ecran. Functia va fi activa pand in momentul in care selectorul de functii este
readus la pozitia 0 sau pe modul de iluminare sau decongelare. Durata de gatire maxima permisa
este de 10 ore, depdsirea acestei durate va conduce la oprirea cuptorului si afisarea unei erori
(vezi Erori de functionare).

GATIREA AUTOMATA

Prin gdtirea automatd se intelege faptul ca procesul de gatire se va opri in mod automat in
functie de parametrii setati.

GATIREA SEMI-AUTOMATA

Procesul de gdtire va porni automat si va functiona pe durata setata.

1. Selectati functia de gatit doritd si ajustati (In cazul in care este nevoie) temperatura,
conform instructiunilor din acest manual de utilizare.

2. Mentineti apasat butonul navigator timp de 3 secunde, pana cand simbolul va fi
afisat intermitent.

3. Setati durata de gatit doritd prin rasucirea navigatorului. Se va afisa simbolul [ AuTol

4. Dupd cateva secunde se va confirma setarea iar simbolul dispare.

GATIREA COMPLET AUTOMATA

Aceasta metodd este folositd atunci cand se doreste ca alimentele sa fie gata preparate la un
anumit timp in viitor, tindnd cont de faptul ca durata de gatit si parametrii acestuia au fost setati
de dinainte. Aceasta metoda de gatit se mai numeste si gatire intarziata.

1. Parcurgeti primii trei pasi descrisi la gatirea semi-automatd

2. Apasati butonul navigator, simbolul va fi afisat intermitent.

3. Setati ora de terminarea a functiei de gatit prin rotirea butonului navigator. Simbolul g
va dispare de pe afisaj, pe cand simbolul mﬁﬂ raméane aprins, indicand faptul ca gatirea
automata este programata dar procesul efectiv de gdtire inca nu a inceput.

4. Dupd catvea secunde ecranul se va stabiliza aparatul confirmand astfel finalizarea
setdrilor.

Nota: Gdtirea semi-automatd sau gdtirea complet automata este posibild doar in cazurile in care
nu se foloseste proba de carne (accesoriu optional, in functie de model).
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*GATIREA CU PROBA DE CARNE

Proba de carne este un senzor, care se conecteazad la o mufa din interiorul cuptorului si in
carnea care se gateste. Modelele de aparate dotate cu acest tip de senzor vor afisa pe ecran

simbolul . Functia de gatit se opreste automat in momentul in care carnea atinge temperatura
dorita.

1. Selectati functia de gatit dorita si daca este necesar ajustati temperatura (vezi
Modificarea temperaturii standard).

2. mentineti apasat butonul navigator timp de 3 secunde pana cand simbolul va fi
afisat intermitent si simbolul va apare pe ecran. Cifrele din stanga ale afisajului orei
arata temperatura actuala a cdrnii, iar cele din dreapta temperatura setata ca standard
(temperaturd la care se va opri procesul de gdtire).

3. setati temperatura doritd a carnii prin rotirea navigatorului la sténga sau la dreapta.
Valorile care se pot seta se situeaza in intervalul minimum 20°C - 99°C.

4. Afisajul ceasului va indica prin cifrele din stdnga temperatura actuald a carnii iar prin
cifrele din dreapta temperatura la atingerea céreia se va opri functia de gatit.

* accesoriu optional.
INDICAREA TEMPERATURII PE DURATA GATIRII

Cele cinci scale ale afisajului temperaturii oferd un indiciu orientativ asupra temperaturii
curente din cavitatea cuptorului. Fiecare scald reprezintd 1/6 din valoarea setatd (vezi Afisajul
temperaturii). Pe parcursul procesului de preincalzire, cand cuptorul se incalzeste pentru a atinge
temperatura setatd, este afisat simbolul 4 . Acesta dispare in momentul atingerii temperaturii

setate. Simbolul K indics faptul c& elementele de inc3lzire ale cuptorului sunt active. Pe durata
activa a functiei de gatit, in functie de setdrile date, elementele de incdlzire se vor porni sau opri in
mod regulat, in urma comenzilor date de termostatul cuptorului.

OPRIREA AUTOMATA A GATIRII

Dupé ce procesul de gatire se opreste in mod automat, simbolul BT va fi afisat
intermitent, elementele de incalzire devin inactive iar alarma va emite un semnal sonor. Pentru a
opri alarma si a activa cuptorul apasati sau rotiti navigatorul. Simbolul dispare de pe ecran,

fiind nlocuit cu simbolul , care semnifica activarea aparatului (gdtirea incepe din nou pe

modul manual). Pentru a opri cuptorul aduceti selectorul de functii pe pozitia 0 (
dispare).

fn cazul in care nu se actioneazi navigatorul sunetul alarmei se va opri dupé 7 minute, timp
in care simbolul EXTETH va fi afisat intermitent.

INDICATOR DE CALDURA REZIDUALA

Dupa sfarsitul functiei de gatit, dacd temperatura din interiorul cuptorului este peste 50°C, pe
ecran va fi afigat “hot” (fierbinte) iar afisajul temperaturii va indica temperatura actuala din cuptor.
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ERORI AFISATE

Cand apar situatii care nu permit functionarea in parametrii optimi, aparatul intrd in modul de
eroare. Orice functie activd va fi anulata si ecranul va afisa un cod de eroare. Chiar daca eroare se
remediazd, mesajul va fi afisat in continuare, pana in momentul in care butonul navigator se va
mentine apasat timp de 3 secunde.

Descrierea erorii si cauze posibile Cod Eroare

Senzor temperatura defect sau cu contact imperfect Erl
PT-1000-MX-XXX senzorul nu realizeazd un contact perfect
PT-1000-MX-XXX senzor defect

Posibild defectiune a Panoul electronic

Inchis (férd comunicare) Er2

Scurt circuit al probei de carne Er3
Senzorul probei de carne este defect
Posibild defectiune a Panoul electronic

Valorile citite ale senzorului de temperatura depasesc 400 °C Er4
PT-1000-MX-XXX senzor defect
Posibild defectiune a Panoul electronic

In modul de gatire manual sau in cazul utilizarii probei de carne a fost depdsita Er5
perioada de limitd de gatire (10 ore).

Nicio problemd (se previne functionarea in permanentd a cuptorului).
Posibild defectiune a Panoul electronic

DIAGRAMA ELECTRONICA:
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CONEXIUNILE ELECTRICE SI VALORILE ACESTORA

Denumire Functie Clasificare
J9, J10 Alimentare fazd si neutru | 230V +/-10%
1 1A Releu temporizator - Fard 16A/250Vac

contact.
4- 40 Rsalgu control termostat. 16A/250Vac
Fara contact.
Releu ventilator de récire.
2- 27 F&r3 contact. 7A/250Vac
3-3A Ouptulonal relay output 7A/250Vac
Fara contact.
1 Senzor temperatura Alimentare cu
PT1000 joasa tensiune
J27 Proba de carne A"”‘? ntarg oy
joasa tensiune
" Alimentare cu
13 Encodor selector functii joass tensiune
J2 Encodor Ahmue ntarg g
joasd tensiune

( pentru locatia acestora te rugam sa verifici diagrama conexiunii electrice)

SISTEMUL DE VENTILATIE TANGENTIALA (DE RACIRE)

Acest sistem de ventilatie genereaza un flux de aer care previne supraincalzirea suprafetei
exterioare a aparatului si deteriorarea corpului de mobild in care este instalat. De asemenea,
fluxul de aer generat de sistemul de ventilatie réaceste panoul de comenzi si partea frontala,
prevenind astfel supraincdlzirea acestor parti. Functionarea corecta a acestui sistem asigura
singuranta in utilizare si creste durata de viatd a produsului (Figura 11).

Principiile de functionare pot diferi in functie de modelul de cuptor achizitionat. Produsul
Dumneavoastra poate avea unul dintre urmatoarele principii de functionare:

Ventilatorul de racire porneste automat la activarea unei functii si se opreste la
terminarea acesteia sau in cazul opririi cuptorului.

Ventilatorul este pornit de un termostat special, localizat in partea din spate
a cuptorului. In acest caz ventilatorul va fi activ (in modul de functionare sau
oprit al cuptorului) pand cand temperatura exterioara scade sub nivelul setat al
termostatului.
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Figura 11

SFATURI UTILE

Acordati atentie momentului deschiderii usii in timpul functionarii cuptorului. Aerul fierbinte
si aburii din interior vd pot provoca arsuri! Utilizati o ménusa de protectie termica.

Sfaturi pentru coacere

Sfaturi p:

Utilizati vase din metal cu suprafete anti aderente, recipiente din aluminiu sau
forme rezistente la temperaturi inalte din silicon.

Folositi adecvat rafturile si spatiile aferente.

V3@ recomandam sa asezati formele de gatit sau tavile mai mici pe mijlocul
gratarului.

Mentineti usa cuptorului inchisa.

entru gratar (grill)

Condimentarea cu suc de ldmaie si piper negru vor imbunatatji performantele in
cazul gatirii unui pui, curcan intreg sau a unei bucati mari de carne.

Dupa terminarea gatirii lasati carnea timp de 10 minute in cuptor. Sucul propriu
este mai bine distribuit si nu tasneste in momentul tdierii.

Pegtele trebuie agezat, intr-un vas ignifug, la nivel mediu sau inferior.

In cazul in care gatiti mai multe bucdti de carne, acestea trebuie distribuite
uniform pe gratar.

Daca gatiti direct pe gratar, agezati sub gratar o tava care sa contina putina apa
(pentru facilitarea curatirii).

DIVERSE SUGESTII

Valorile indicate in tabelul urmdtor sunt sugestive si pot diferi in functie de modelul ales. Va
recomandam ca la inceputul utilizarii cuptorului s3 faceti o testare a acuratetii temperaturii
setate (prin masurarea acesteia, prin testarea gatirii unor cantitdti mici de alimente).
Se accepta orice abatere de la temperatura afisatd, in plus sau minus, care se incadreaza
la valoarea de max. 10-12% din temperatura afisata.
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DURATA
TIP ALIMENT | FUNCTIE | POZITIA | TEMPERATURA | ,\ppoXIMATIVA
PE RAFT (°C) "
(minute)
Chec in tavd 3 175 25-30
Chec in forma 2 175 40-50
siliconicd
Che(:jc cu hatie 3 175 25-30
e copt
Pandispan 3 200 5-10
Prajituri 3 175 20-30
Produse de
patiserie din E' 2 190 30-40
aluat
Pateuri 2 180 25-35
Aluat dospit (cu :
drojdie) 2 180 35-45
Lasagna 2-3 190 30-40
Paste 2 180-200 30-45
. « v 25 sec 250max,
Fripturd e 3 pe urm 190 100-120
Peste o 3 200 20-30
ey
File de vita 3 190-200 6-8
v eT
Chiftele prajite 3 190-200 8-10
Foi de placinta 1-3 170-190 20-30
Pui 1000gr | %. | 3 60-90
Carne 500gr | ,'g.,, | 3 60-90

Cand gatiti utilizdnd ambele tavi, tava de cuptor se aseaza in partea superioara iar tava
pentru copt in partea inferioara.
Preincalziti cuptorul inainte de fiecare proces de gdtire.
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DEFECT

CAUZA

REMEDIU

Crusta superioara este prea
nchisa la culoare, iar partea
inferioara necoapta

Céldurd insuficientd din
partea inferioard

Asezati tava pe un nivel
mai inferior.

Crusta superioara este
necoaptd, iar partea inferioara
prea inchisa la culoare

Caldura insuficienta din
partea superioara.

Asezati tava pe un nivel
mai superior.

Partea exterioard este prea
coaptd, interior crud

Temperatura prea ridicata.

Temperaturd de gatit
gresita.
Micsorati temperatura.

Partea etxerioard a
alimentelor este uscata

Temperatura prea scazuta.

Temperaturd de gatit
gresita.
Cresteti temperatura.

SFATURI PENTRU GATIRE

Sfaturi pentru coacerea checului

Dacd compozitia este prea uscatd, cresteti temperatura cu 10°C si reduceti
durata de coacere.

Dacd compozitia este scazutd, folositi lichide mai putine sau micsorati
temperatura cu 10°C.

Daca checul este prea inchis la culoare pe partea superioard, asezati tava pe un
nivel mai inferior, micsorati temperatura si cresteti durata de coacere.

Dacd checul este bine copt in interior dar este lipicios in etxerior, utilizati mai
putin lichid, micsorati temperatura si mariti durata de gatit.

Sfaturi pentru coacerea diferitelor tipuri de aluat

pacé aluatul este prea uscat, cresteti temperatura cu 10°C si micsorati durata.
Inmuiati straturile de aluat cu un amestec de lapte, ulei, ou, iaurt.

Daca produsele se coc prea greu verificati dacd grosimea aluatului nu depaseste
adancimea tavii.

Daca produsele se coc prea tare pe partea superioard si raman crude in partea
de jos, verificati cantitatea de sos sau sirop folosit (inclusiv fructele cu mult suc
pot induce acest efect).

Sfaturi pentru coacerea legumelor

Folositi vase cu capac. Capacul opreste evaporarea lichidelor si astfel legumele
nu se vor usca.

Daca doriti sa gatiti legume care se coc foarte greu, inainte de asezarea lor in
cuptor dati-le un clocot sau folositi variante conservate.

INTRETINERE SI CURATARE GENERALA

V& recomandam sa curatati cuptorul dupa fiecare utilizare, cu o carpa sau un burete

umed. Nu I3sati resturi de alimente sau uleiul pe suprafata de email a cavitdtii. Acestea in

timp, pot deteriora cuptorul.

Inainte de orice operatie de intretinere sau curétare deconectati aparatul de la

sursa de energie electrica.
Asteptati pana la racirea completa a aparatului
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Pentru suprafetele emailate si cele din inox folositi detergenti speciali, dedicati
acestor suprafete (lichid sau spuma)

Nu utilizati obiecte care pot zgéaria partile emailate sau vopsite. Nu folositi
detergenti abrazivi sau corozivi.

Folositi o carpa moale si un detergent regular pentru curatarea panoului de
control. Utilizarea buretilot abrazivi sau a substantelor de curatare foarte
agresive poate deteriora sau sterge pictorgramele aferente functiilor sau a altor
elemente.

Petele provenite de la alimente cu un grad ridicat de aciditate, otet, etc. se sterg
de indata.

Nu folositi niciodata aparate de curatat cu aburi sub presiune!

PERETI CATALITICI*

Peretii catalitici sunt placi suplimentare, realizate dintr-un material poros, capabil sa
absoarba uleiul rezultat in urma procesului de gatire.

Peretii catalitici nu se curdtd. Sunt accesorii consumabile si *optionale, in functie de
modelul de cuptor achizitionat.

STICLA EXTERIOARA

Curatati sticla exterioard cu o carpa moale, imbibata in apa sau detergent
special pentru sticld. Dupa curdtare uscati intreaga suprafata.

Nu folositi obiecte dure, bureti metalici sau perii care pot zgaria sticla.

STICLA INTERIOARA

Curatati sticla interioara cu o carpd moale, imbibata in apa sau detergent
special pentru sticld. Dupa curdtare uscati intreaga suprafata.

Nu folositi obiecte dure, bureti metalici sau perii care pot zgaria sticla

Sticla interioara poate diferi in functie de modelul achizitionat. Puteti regdsi urmatoarele
variante:

Usa cu interior integral din sticla:

Curdtati sticla interioara cu o carpa moale, imbibata in apa sau detergent special pentru
sticld. Dupa curatare uscati intreaga suprafata. Nu folositi obiecte dure, bureti metalici sau
perii care pot zgaria sticla.

Puteti indepdrta sticla precum este exemplificat in imaginea alaturata (Figura 12):
1.  Deschideti usa cuptorului
2. Indepértati sigurantele din plastic si ridicati usor sticla.
3. Scoateti sticla prin ridicare spre Dumneavoastra.

Dupa terminarea procesului de curdtare procedati pentru reasezarea sticlei in ordinea
inversa a pasilor descrisi anterior.
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Figura 12

GARNITURA CUPTORULUI

Cuptorul este prevazut pe marginea cavitatii cu o garnitura speciald. Garnitura are rolul de
a etanseiza usa si asigura o functionare corespunzatoare aparatului. Garnitura nu este fixa
(se dilatd la temperaturi ridicate).

Verificati periodic stare garniturii. In cazul in care este necesar si o curitati
evitati utilizarea detergentilor abrazivi, corozivi, aicizi sau inalbitori.

in cazul in care constatati deteriorarea garniturii contactati de indat centrul de
service autorizat. Pana la inlocuirea garniturii nu folositi cuptorul.

Procedura de schimbare este urmatoarea:
1. Deschideti usa cuptorului

2.Indepértati garnitura veche. Aceasta este fixatd cu carlige in cele patru colturi ale
deschiderii cavitdtii (Figura 13).

3. Pentru fixarea garnitura noua utilizati carligele de fixare ale celei vechi.

Figura 13
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GHIDAJE LATERALE*

inlsturarea ghidajelor laterale este facild. Impingeti in jos clema de fixare si cu 0 mic3
ridicare a grilajului trageti-l catre exterior. Dupa curdtarea acestora pentru reasezare
procedati in ordine inversd (Figura 14).

Figura 14
*accesoriu optional

SCHIMBAREA BECULUI

Inainte de orice operatiune asigurati-va ca aparatul este deconectat de la sursa de
energie electrica.

Becul nou trebuie sa corespundd urmatoarelor caracteristici:

1. Sa fie rezistent la caldura

2. Tensiune de alimentare 220-240V

3. Putere max. 25W

Pentru nlocuire urmati pasii descrisi putin mai jos (figura 15):

1. Indepdrtati protectia din sticla prin rotirea acesteia in sens contrar acelor de ceas.
2. ;ndepértati becul ars prin desurubare in sens contrar acelor de ceas.

3. Insurubati becul nou

4. Repozitionati protectia din sticla

5. Reluati alimentarea cu energie electricd a aparatului.

ATENTIE: pentru evitarea unui accident prin electrocutare, deconectati
aparatul de la sursa de energie electrica.

é%, ——TI00°C

Figura 15

Nota: locatia si tipul sistemului de iluminat poate diferi in functie de modelul
de cuptor achizitionat.
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INFORMATII PRIVIND TRANSPORTUL APARATULUI
Pe durata transportului asezati cuptorul in pozitie paralela cu solul si cu panoul
de comenzi in partea superioara.

Fixati protectia pentru geam pe tava si grdtar. Asigurati elementele interioare
pentru a nu provoca o spargere accidentald a geamului.

Pentru manevrarea aparatului nu va folositi de maner (Figura 16)

Figura 16

DEPISTAREA ERORILOR INAINTE DE A APELA LA SERVICE

Sub nici o circumstanta nu incercati sa reparati cuptorul de unul singur. Interventia
persoanelor neautorizate anuleaza valabilitatea certificatului de garantie. In plus, riscati
accidentarea personali sau deteriorarea iremediabild a aparatului.

Pentru a depista unele probleme, inainte de a apela la service, verificati urmdtoarele:
Cuptorul nu incdlzeste

Selectorul de functii si cel al termostatului nu sunt setate

in cazul in care cuptorul Dvs este echipat cu temporizator verificati starea acestuia

Lipsa alimentdrii. Verificati calbul de alimentare, sursa de energie electrica sau tabloul de
siguranta.

Cuptorul nu functioneaza

Siguranta din tablou este defectd. Verificati tabloulde sigurante.

Aparatul nu este conectat la sursa de energie electrica

Selectorul de functii si cel al termostatului nu sunt setate

in cazul in care cuptorul Dvs este echipat cu temporizator verificati starea acestuia.

Eroare de gatire (alimentele nu se coc uniform)

in conformitate cu sugestiile prezentate in manual consultati tabelul existent si
repozitionat tava sau reglati durata si temperatura de gatit.
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Nu functioneaza sistemul de iluminat
Becul este ars. Inlocuiti becul.

Pe durata incalzirii / racirii se aud sunete metalice

Auzirea unor zgomote pe durata incalzirii/racirii cuptorului nu semnficia prezenta
unei defectiuni. Este un fenomen normal, metalul se dilatd/contracta in functie de
temperatura.

2

Dupa sfarsitul ciclului de viata acest produs nu trebui tratat ca un deseu casnic. Trebuie
dispus conform directivei EU 19/2012 WEEE, la centrele speciale de colectare a deseurilor
electrice si electronice.

Dispunerea in alte circumstante poate avea efecte negative asupra mediului inconjurator si
a sanatatii umane si este strict interzisa.

fnainte de dispunerea produsului taiati calbul de alimentare al acestuia.

Produsul trebuie dispus conform regurilor si normelor locale, in locurile special amenajate.
Pentru mai multe informatii adresati-va vanzatorului sau la centrele locale de colectare a
deseurilor electronice.

PRODUCATORUL SAU IMPORTATORUL NU iSI ASUMA RASPUNDEREA PENTRU
GRESELILE DE TIPAR, DE INTERPRETARE SAU TRADUCERE!

POZELE UTILIZATE IN ACEST MANUAL SUNT STIRCT CU CARACTER DE
PREZENTARE SI NU PREZINTA OBLIGATII CONTRACTUALE!
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CKbNKN KNUEHTH,
Brnarogapum Bu, 4ye 3aKynuxTe Halusi NPOAYKT.

Mpeau nbpeata ynotpeba, NpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM MHCTPYKLMM U NpeaynpexaeHns
B TOBa PbKOBOACTBO. Te3n HACOKM CbAbpXaT BaXHa MHGOpMauusi 3@ MOHTUPAHETO,
eKkcnnoataumsTa, NoaapbXkKaTa Ha Ballusl NPOAYKT M BM CbBETBAT Kak fja Ce Bb3nonasarte
MaKCcKUMariHo OT NpoayKTa.

C'bXpaHﬂBaVlTe TOBa PbKOBOACTBO Ha 6e30nacHo 1 NlecHO AOCTBLIHO MSCTO, 3a Aa BU € NMoj
PbKa, KoraTto ctaHe Heobxoaumo.

MpoV3BOAUTENSAT HE HOCU OTFOBOPHOCT 3a MOBPEAM, HACTBMUMKM OT HenpaBWUITHOTO
u3nonsBaHe Ha ypeda, 3a BpedW, HaHECEHU Ha OKonHaTa cpefa, 3a LWeTU Ha Apyrv
maTepuanu 1 3a HapaHsiBaHWs Ha Xopa, B pe3ynTaT Ha NpeBoAa Ha ToBa PbKOBOACTBO W
HeroBoTo Ny6nuKyBaHe.

ToBa pbKOBOACTBO Ce OTHacA M 3a apyru mogenu. Pasnukute mexagy mopenute ca
OTpa3eHn B PbKOBOACTBOTO.

TEXHWYECKN XAPAKTEPUCTUKU

®PypHUTE Ca npoekTupaHn Aa paboTAT ¢ MoHodaseH npomeHnue Tok oT 220-240V AC
50Hz.

Mpeay MOHTMpaHeTo Ha ypeaa, BY Npeanarame Ja nposepute creuudukauuuTe, gaaeHn
Ha TabenkaTa CbC CTOMHOCTUTE, MPUIIOXEHa OT NuueBaTa CTpaHa Ha AbHOTO Ha ypHaTa.

BbHLWHYM pa3mepyu (BUcounHa/lwinpoymHa/abnboymnHa) 595mm/ 595mm/ 570mm

MoHTaXHM pa3mepn*580 mnm 590 mm/ 560 mm/ MuH.
(BMCOUMHa/WMpoYnHa/AbNOoYMHA) 550mm

BxopHo HanpexeHnwve/ YectoTta 220-240V AC 50Hz

Tok (Amp) MUH. 16 A

* Bux pa3den MoHmupaHe
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CroWHOCTMTE MoraT fa BapupaTt B 3aBUCUMOCT OT MoAena, nocodeH no- gony. Bewnuku
4acTu Ca Hanu4HW, 3aeHo C NPoayKTa.

['opeH HarpeBaTeneH enemeHT 3a ypHa 900 W

[oneH HarpeBaTeneH eneMeHT 3a ypHa 1100 W
EnemeHT 3a UMpKyNsApHO HarpsiBaHe 2000 W
EnemeHT 3a HarpsiBaHe Ha rpun 1800 W/ 2000 W
MoTop Ha Typbo BeHTUNaTop 22-30W
[iBraTtenHa MOLLHOCT Ha ckapaTa 6W

[iBuraTtenHa MOLLHOCT Ha oxnaxaaluus BeHTunartop 18-22W
OcBeTrneHune 25W
Knac 3a eHepruiiHa epekTMBHOCT # A

# OcHoBa: [lpn enekTpuyeckute YpHW, AAHHWUTE BBLPXY EHEPruMHWTE eTUKeTM ca B

cvotBetcTBue ¢ EN 60350-1. CTonHOCTUTE Ca onpeaenenun 3a CTaHAapTHO HaTOBapBaHe U

KOHBeKLMs/ ropeLy Bb3ayX (ako MMa TaKbB).

« [lpousBoauTensiT cu 3ana3Ba MpaBOTO  fAa NpaBuM MNPOMEHU B TEXHWYECKUTE
XapakTepucTuku, 3a Aa ce nopobpu kavecTBoTo Ha ypeda, 6e3 npeasapuTenHo
u3BecTme.

u d)vlrypme B PBbKOBOACTBOTO Ca CXeMaTWYHU; BalUNAT NPOAYKT MOXe Aa He CbBnaga
TOYHO C TAX.

% CTOMHOCTWUTE, MOCOYEHM B ETUKETA Ha ypeda WnW B [PYrM MEeYaTHW AOKYMEHTHU,
[OCTaBEHM C ypeda ca MonyvyeHM B nabopaTOpHWM YCMOBUSI MO CbOTBETHUTE
cTaHpapTu. Tesn CTOMHOCTW MoraT Aa BapupaT B 3aBUCUMOCT OT U3MONI3BAHETO Ha
ypeZia 1 yCrioBUsiTa Ha OKonHaTa cpefa.
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AKCECOAPHU

AKcecoapuTe KbM MPOAYKTa MOraT [a ce pasnnyaBaT B 3aBUCUMOCT OT MOAENa, KOMTOo cTe
3akynunu. Mpu BalwmMs NPOAYKT MOXE Aa He Ca HanW4YHW BCUYKM aKcecoapw, OMUcaHu B
PBKOBOACTBOTO.

TaBa 3a nevyeHe PewweTka

Moxe pa ce wu3non3ea 3a Craakulm, M3nonssa ce 3a neyeHe Ha rpun, 3aTonnsHe
MeyYeHn Meca, XpaHu C TeYHO CbAbPXKaHMEN FOTBEHe WNM 3a MOCTaBsHe Ha Beve
¥ 3a neyeHe Ha rpun KaTo Taea, KbAETO AausneyeHara xpaHa.

ce cbbupat TeHHOCTUTE.

Obnboka TaBa 3a neyeHe PelweTka 3a TaBa

Moxe [Oa ce W3Nonm3Ba 3a Crafdkuilm, M3nonssa ce 3a NPUrOTBAHETO Ha Pa3fMYHK
neyeHe Ha MECO, XpaHM C TEYHOXPaHu, Mpu MnedyeHe Ha rpun u 3a cbBupaHe
CbAbpXaH1e Wnn no BpeMe Ha fnedyeHe HaHa TevalluaTta MasHuHa B TaBarta.

rpun kaTto TaBa, KbAeTo Aa ce cbbupar

TeyHocTuTe.
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BAXHA NHO®OPMALIUA 3A BESOMNACHOCT

Toan pasgen e BU NoMorHe ga u3berHete onacHOCTWUTE OT HapaHsiBaHe WU NoBpesa,
nopagn HenmpaBWIHO MOHTMpaHe WNu M3nona3eBaHe Ha ypeda. HecnassaHeTo Ha Tean
WHCTPYKUMM MOXE [a HanmpaBu HeBanuaHa rapaHuusita U Hawara KOMMaHust He Hocw
OTFOBOPHOCT 3a Bb3HUKHaNWUTe LWeTu. [lpodyeTe BHUMATENHO BCWYKM WHCTPYKUMWM 3a
ynotpe6a. Te We BW [JagaT BaxHa WHdoOpMauus 3a MOHTMpaHeTo, 6e3onacHoTo
u3non3saHe W noaapbXKaTa Ha ypeda, 3a [a MoxeTe [a M3BnevyeTe MakcumanHa
edeKTUBHOCT. [Na3eTe ToBa pbKOBOACTBO 3a ObAELLM CNpaBKM.

O6wa 6e3onacHocT

Tosn ypen He e npepHasHadeH 3a ynotpeba OT nuua (BKMIOYUTENHO W Aeua), C
HamaneHu (PU3NYECKU, CETUBHU WNKU YMCTBEHM CNOCOGHOCTU UMM OT NULA, KOUTO
HAMaT OMWUT W NO3HAaHWs, OCBEH ako Te He ca HabniogaBaHW MMM UHCTPYKTUPaHW
OTHOCHO M3MON3BaHETO Ha ypeda OT Nuue, OTTOBOPHO 3a TsxHaTa Ge3onacHoCT.

He nossonsiBaiite Ha Aeuarta aa cu UrpasiT ¢ ypega.

Ype,qu € npeaHasHa4yeH cCamMoO 3a [domallHa yn0Tpe6a. M3nonsBaHeTo My 3a
KOMepcuanHu uenn e Henonyctumo. He Moxe ga ce m3non3ea 3a HUKaKBM apyru
Lenn, OCBEH 3a roTBeHe U1 3arpsaBaHe. M3nonaBaHeTo My 3a gpyru uenm (Hanpmmep 3a
OTOMnfieHMe Ha CTadTa, CylleHe Ha Jpexu unu opyru npe,qme'rm), € onacHo wu
HEeYMECTHO. KoraTo u3nonssate no HenoaxXoAsLl, HenpasuneH unuM HeaaeksBaTeH
Hau4uH q)ypHaTa, Halwlata KOMMNaHWA He HOCKM OTroBOPHOCT 3a uWetute wu
HapaHABaHWATaA, HAHECEeHW Ha Xopa, Ha OKOJTHaTa cpeaa unu gpyru matepuanu.

YBepeTe ce, 4Ye CTe OTCTPaHUNM BCWMYKM OMAKOBBYHW MaTepuanu, npeau pda
nanonseare nNnpoaykra.

Mpy NbpBOTO BKMIOYBaHe Ha chypHaTa, mMaTepuanuTe 3a usonauus Ha dypHata u
HarpeBaTenHuTe eneMeHTU MoraT Aa uanycHat Mupuama. Mopaau Tasu npuanHa, npu
MbPBOTO NyckaHe Ha pypHaTa He criarainTe xpaHa. MbpBo BKIOYeTe, U3vakanTe aanu
LLie ce MOsIBU MUPWC U Crieq ToBa roteeTe. MouncTeTe BLTPELLHOCTTA Ha (pypHaTa ¢
BraXHa Meka Kbpna.

Korato paboTtu, ypeabT MOXe Aa ce Haropelu. Hukora He OOKOCBaWiTe nnoyute,
BbTPELLHWTE YacTu Ha (pypHaTa, HarpeBaTenHuTe enemeHTV U T.H. [pbxTe Aeuata

naneu!

[oBbpXHOCTTA MNpW MeYeHe Ha rpun Moxe [Ja CTaHe MHOro ropeula, Obgere
BHUMaTENHU!
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BuHaru u3nonssarite TONNOYCTOWYMBM pbKaBULW, KOraTo NOCTaBATe UMK U3Baxaate
acTuaTa B/ oT pypHaTa.

Hukora He roTBeTe Unu NbPKETE AUPEKTHO BbPXY OCHOBATa Ha (pypHaTa.
He noctaesiite BbB hypHaTa TaBu, YMHUM UMM YBUTA XpaHa B anyMUMHUEBO DONMO
AMPEKTHO BbPXYy AbHOTO Ha dypHaTa. B npoTuBeH cnydail, akymynupaHata TonnvMHa

MOXXe [la noBpean oCHoBaTa Ha newiTa n MoXe Aa Bb3HUKHE ONacHOCT OT Mnoxap.

Korato mectete, uuctute unm n3sbpLiBaTe OENHOCTU Mo noggpwbxkata Ha d)ypHaTa,
N3Kn4yeTe OT 3axpaHBallma kaben.

Hukora He ce onuTBaiiTe Oa M3BaguTe LUencena OT KOHTakTa, Ype3 AbpraHe Ha
kabena.

He nunarte c MOKPU UNu BNaXKHU pbLe.

WaknioyeTe, n3BadeTe Liencena M OCTaBeTe Aa Ce OXNagu, korato (ypHata He
paboTy NpaBUIHO MK e cuyneHa.

He ce onuTBailiTe ga pemoHTWMpaTe wunu ga moauduumpate ypeda. Bunpeku ToBa,
MOXeTe [a MonpaBuTe HAKOM HewsnpasHocTy; (BwkTe OTcTpaHsiBaHe Ha

Hen3npaBHOCTK, NpeAn Aa ce o6aauTe B cepBU3a).

Bewnukm pa60T|/| no noaapmbXKaTta U pPemMOoHTa Tps16|3a Aa Cce u3BbpuBart camo OT
OTOpU3NpaH cepsn3 n TpﬂﬁBa 4a ce n3non3sat camMo OpUrnHanHu pesepBHU YacTu.

Ako He n3nonseate dypHaTa, M3KITIoYeTe BCUYKM (PYHKLUMM 1M NOCTaBETe Ha No3vuus
“OFF”.

BuHarv noppbpxante dypHata umcta. OctaTbumte OT xpaHa nmo dypHaTa cnej
ynotpeba ¢ Te4YeHve Ha BpEMETO MoraT Aia NMOBPEASAT MOBBPXHOCTTA Ha dypHarTa.

OcurypeTe noaxopsiya BEHTUNALWS Ha NOMELLEHNETO, KbAeTo ce Hamupa dypHaTa.
MopabpxanTe BEHTUNAUMOHHATE TPHOU YnCTU.

He nsnonasanre cbypHaTa npu MaxHaTo UM cHyneHo npeaHo CTHKIOo Ha B BpaTaTta.
3apHaTa NOBBPXHOCT Ha (bypHaTa CTaBa ropeulia, korato ce usnonssa. [lasete

kabenute 3a rasosara/ erieKTpnyeckaTa Bpb3ka Aaned oT 3agHaTta 4acT, B NPOTUBEH
cnyqaﬁ 3axpaHBallunAT kaben moxe ga ce nospegu.
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He un3nonssarite ypena nof BIIMAHMETO Ha HapKOTULN W/ UK ankoxor, 3aLloTo ToBa
BnudAe Ha Ha4ynHa BU Ha Bb3npuemaHe.

BbaeTe BHUMATENHM Npu N3Non3BaHe Ha arkoxon B ACTUATa. AnKoxonbT ce nanapssa
npu BMCOKa Temnepatypa U MOXe Aa npeau3Buka noxap, TbI KaTo Ce Bb3nnameHsBsa
MPU KOHTAKT C ropeLllaTa noBbPXHOCT.

BHUMAHME: To3u npoaykT e npeAHa3Ha4yeH M3KIIOYMTENHO 3a MPUrOoTBSIHE Ha
XxpaHa. [la He ce u3non3Ba 3a APYru Uenu, KaTo Hanpumep 3a OoToNNeHue Ha
crasTa.

Be3onacHocT 3a geuara

To3n ypen e npepHasHauveH 3a ynotpeba OT Bb3pacTHW U Aela noa HabnopeHve.
Hwukora He ocTaBsinTe feua 6e3 Hag3op B 6nmsoct fo ypena. He nossonsiBante Ha
felara ja e urpasT ¢ ypega.

[JocTbnHWTE YacTW Ha ypefa MoraT [a Ce HaropewsT, korato pa6oTtsaTt. [pbxTe
feLarta faney oT ypHaTa, JoKkaTo Ce OXNaZy HambIHO.

Bbaete BHAMATENHN U HE OCTaBsITE ONAKOBBYHM MaTepuany (HairoHOBM TOPOUYKY,
eKkcnaHavpaH NonucTMpon v ap.), TaM, KbAeTo Aeuata MoraT aa ce fobepart go Tsx,
TbI KaTo MoraTt aa 6baaT onacHu.

He noctaBsanTe Texkn npedMeTM U He MO3BOMsABalTe Ha deuata Aa csagar BbpXy
oTBOpeHaTa Bpata. Bpatata moxe fa ce cYyynu unn ga ce noBpeaAart naHTute.

BHUMAHME: [ocTbnHWTe 4acTM MoraT Aa Ce HaropewsT, Korato ce u3nonssa
rpunbT. [pbxTe Aeuarta ganey!

BAXHO: Ako pelmTte ga He usnon3sarte noeeye ¢ypHaTa, TpsiGBa Aa A M3KMOYUTE
OT 3axpaHBaLus kaben, KaTo ro MaxHeTe OT KOHTakTa. HemsanonaBaHuTe ypeau morar
Aa 6baar puck 3a 6esonacHocTTa Ha Aeuara, TbW KaTo Te YeCTO CU UrpasiT C TAX.
Mopaau Ta3u npuyrHa e npenopbYUTENHO Aa obe3onacuTe pypHara.

BesonacHocT npu ynoTpe6a unm peMoHT

BcsikakBM MHTEPBEHUMM MO €MeKTpU4EeckoTo obopyaBaHe W cuctemu, TpsibBa da ce
M3BbPLUBAT OT KOMMNETEHTHW 1 KBanMUUMPaHK nuua.

B cnyyait Ha noBpeaa He3abaBHO W3KMOYeTe ypeda M CripeTe 3axpaHBaHeTo.
M3kntoyeTe LieHTpanHOTO 3axpaHBaHe. M3knioyeTe Toka, KoraTo 1ckaTte aa nouncTute

npoaykTa.

yBepeTe ce, Ye kabena Ha ypena U KOHTakTa ca CbBMECTUMM.
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MOHTUPAHE

MoHTupaHeTo TpsbBa da ce M3BBLPWM OT MPOCECUOHanHO KBanuduuupaHo nuue B
CbOTBETCTBUE C MHCTPYKUMMTE. [POM3BOANTENSAT HE MOeMa OTFOBOPHOCT 3a LUETW BbPXY
MMYLLECTBOTO UMW HapaHsBaHWA Ha Xopa WNnW XMBOTHW B pe3ynTaT OT HEenpaBUIHOTO
MOHTVpaHe Ha dypHaTa. CrnepBanTe BCMYKM WMHCTPYKUWM 3@ MOHTaX, AadeHW B ToBa
PBKOBOACTBO.

FPUXXA 3A OKOJIHATA CPE[OA: Ako cref MOHTMpaHeTO Ha ypeda, OMaKoOBbYHUTE
maTepuanu npefcTaBnsiBaT OMacHOCT 3a OKoNMHaTa cpefa, TpsibBa Aa MM WU3XBbpIuMTE.
Cnopep ycnoBusiTa 3a NOBTOPHO W3MON3BaHe Ha OTNagbLM OT onakoBku (chonmo, KapToH,
cTMponop 1 Ap.), Npeay fa U3XBbpnuTe NpogdykTa, oTpexeTe 3axpaHBalyus kaben, 3a ga
He ce M3nonaBsa oT Aella, KOMTO MoraT Aa GbAaT M3NoXeHU Ha ONacHOCT M Aa ro ApbrHar.

MHCTPyKLWIVI 3a MOHTUpaHe

[Mpn MoHTMpaHeTo, ypeabT TpsibBa Aa 6bae CBbp3aH B CbOTBETCTBME C MECTHOTO
3aKOHOJATENCTBO OTHOCHO enekTpuyeckaTa eHeprus.

®ypHaTa e npoekTMpaHa, 3a fa ce MOHTUpa B KyXHEHCKM Lwkad. Moxe aa ce MoHTUpa
¥ nopa paboTHWS NNOT UM B NMO-BUCOK LKA Ha HMBOTO Ha ounTe. M3pexeTe oTBOP B
KYXHEHCKUS LKad, KaKTo e nokasaHo. (Bx. durypa 1 u ®urypa 2).

YBepeTe ce, Ye MACTOTO, KbAETO Brpaxaate cypHaTa e [OCTaTbyHO U3APBKMMBO, 3a
[a noeme TexecTtTa Ha ypHaTa.

CreHute Ha ¢pypHaTa TpsibBa fa ObaaT ycToiuvBuM Ha TonnuHa. [Mo- cneuwanHo
CTPaHMYHUTE CTEHU Ja ca C runcodasepHo NoKpUTME/ AbpPBECHO-BMakHecTa nroya.
Mokputeto TpsibBa ga e ycroiumso go 100°C. Ako He ca TOMMOYCTONYMBM,
CUHTETWYHWUTE MaTepuanu W Nenuna, nnactMacute WU CBbp3BallMTe Matepuany,
MmoraT fJa ce nospeasT. Tasv nHdopmaums € caMo 3a LiefiTe Ha PbKOBOACTBOTO, a
peariHaTa yCTOMYMBOCT Ha BMCOKa TemmnepaTtypa 3aBUCU OT BuAa WM Ka4yecTBOTO Ha
maTepuanuTe, U3non3BaHu 3a u3paboTBaHETO Ha KyXHEHCKUTe LukadoBe, KaKTo U OT
naka, KOWUTO ce nonara oTrope.

Hsikou KyxHEHCKM 4YacTu WM MOBBLPXHOCTW MMM BUAOBE Nak (Hanpumep BWHWM) ca
0COBEHO YYBCTBUTEMHM MpU MO- HUCKM TeMmnepaTypy, kaTo ce MoBpexaa LBeTa npu
CroMeHaTUTE No- rope TeMnepaTypyl.

Ocurypete MMHMMYM 5 MM pa3cTosiHue Mexay cTeHuTe Ha mebenute un ypeaa. Ako
MOHTMpaTe ypepda, npeHebpersaiiku CbBETUTE W yKa3aHWsTa, AafeHW B ToBa
PBKOBOACTBO, TOBA Liie 06e3Cunn BanuaHOCTTa Ha rapaHuvsTa.

MN3bsreaiTe fa maukaTe, crbBaTe U CTsraTe 3axpaHBalusT kaben u usbsreante
KOHTaKT C HarpeTute MoBbPXHOCTW. Criel MOHTMPaHETo, LencenbT TpsioBa Aa e Ha
NECHO JOCTBLIHO MSCTO.
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TpsibBa oa nma 6e3onacHa AMCTaHUMs Mexay MebenvTe N CTEHUTE Ha KyxHsTa.

npaBVIJ'IHOTO MOHTUpaAHE Le BW OCUrypu noaxoAdsdilla 3aluta npu KOHTaKT C
eNeKTpu4YecKuTe Yactm u beHKLlI/IOHaJ'IHO M30NMpaHnTe YacTu.

C uen fa ce ocurypu 6e30MacHOCTTa, BCUYKU YacTu TpsibBa ia ca MOHTVPaHW Taka, ye
[a He MoraT fja ce MaxHaT 6e3 NOMOLLTa Ha UHCTPYMEHT.

3a Han- edpekTMBHa UMpKynauma Ha Bb3gyxa, dypHaTta TpsbBa Ja e MOHTMpaHa B
CBHOTBETCTBME C NOCOYeHUTe pasmepu (Bx. Purypa 1 n durypa 2).

Ako ®ypHaTta 3a BrpaxaaHe € MOHTMpaHa Nof KOTIOHA, PasCTOSHMETO Mexay TsX
TpsibBa Aa € MuHUMyMm 50 MM.

3a fa ce ocurypy onTuMarnHa Lypkynaumus Ha Bb3ayxa, OTCTpaHeTe 3afHuUs naHen Ha
TANOTO, KbAETO MOHTUpaTe (ypHaTa. MWHMManNHOTO pa3CTosHWE Mexay TANoTo M
cTeHaTa Tpsibea Aa e noHe 75 MM OT 3aaHaTa cTpaHa (BX. durypa 3).

MpenopbyBame BM fa He MoHTVpaTe ypeda 61130 40 xnagunHuum unu pusepu, Toit
KaTo oTAeneHaTa TOMMMHa MOXe da nosnuse BbpXy paboTata Ha Te3n ypeau u
3HAYUTENHO yBenn4aBa KOHCyMaumaTa Ha eHeprus.

durypa 1
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®urypa 3

MOHTUPAHE HA ®YPHATA B LLKA®A
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YpenbT TpsiGBa Aa ce NoCTaBu Ha M3BPaHOTO MSCTO, crieq kaTo Gbae HUBENUpPaH u
LEHTpUpaH.

B 3aBucumocT ot npeano4vnTaHuATa, cbypHaTa MOXe [a Ce MOHTMpa Ha Nno- BMCOKO
MSICTO B LWKada unv noa MuBkaTta.

OtBopeTe BpaTaTta Ha dypHaTa v A 3aKpeneTe KbM KyXHEHCKWS Lukad ¢ noMoLyTa Ha

YeTMpW BWHTA, KOMTO OTrOBapAT Ha [AynkuTe, NpeaBUAEHW OT ABeTe CTpaHu Ha
pamkata (A). (Bx. ®urypa 4).
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Korato (bypHaTa Ce CBbp3Ba Ha MACTOTO 3a MO- JIECHOTO U MOHTUpPaHe, Tpﬂ6Ba aa
CBbpXe OTAENHO KbM enekTpuyeckute kabenu. YBepeTe ce, ye kabenute He ca
NpUTUCHaTN.

e
»

®Gurypa 4

CBbP3BAHE KbM ENIEKTPUMECKATA MPEXA

Beunuku €NeKTpU4eCckn BPB3KU TpﬂﬁBa ha ce wu3BbpwBatr Ccamo OT KBaJ'IVId,’)I/ILI,I/IpaH
€NEeKTPOTEXHUK B CbOTBETCTBUE C NPUITOXUMUTE MECTHU 3aKOHU U pa3nope,q6|/|. MoHTaxXbT
TDHGBG hae 0b06pa3eH C HaUWOHaNHOTO 3aKoHOO4aTencTBO.

Mpeau Aa cBBLpXKeTe ypeaa:

YBepeTe Ce, Ye 3axpaHBallnAT kaben goctura 4o KOHTakTa.

Ype,qu TpﬂﬁBa [a e CBbp3aH B CbOTBETCTBME C NpaBuiiata, KOMTO NOHACTOsALLEM Ca B
cuna M camo OT oduumanHo YAbJIHOMOLLEH TEeXHUK. Mpon3BognTenat He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTU U HapaHABaHMA Ha Xopa, XWBOTHM UNK npeagmeTn, nopagu
NOorpeLHo CBbp3BaHe KbM €JieKTpu4ecKkaTa Mpexa.

CraHgapTHaTa CTOMHOCT Ha NpeanasnTens 3a npoaykTa Tpsabea fa e MuHUMyM 16A.

Ako TekyliaTa CTOMHOCT Ha mpegnasutens e nog 16 amnepa, Tpsabsa Aa nosukate
KBanuduLUMpaH enekTpoTeXHUK, 3a Aa NPOMEHN amnepmeTbpa.

CBbp3BaHeTo TpsibBa fa € CbobpaseHo C HaUMOHanHUTe pasnopenou.
CBbpxeTe ypeaa camo KbM 3a3eMeH U3TOYHWK Ha eHeprus. TpabBa fa ce usnonasa

kaben 3a 3asemsiBaHe. Monsi, noBukarnTe KBanuuumpaH enekTpoTexHUK, 3a Jda
M3BBPLLN 3a3eMABAHETO.
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BHUMAHMUE: To3u ypep TpsbBa fa 6bAae 3a3eMeH.

Axo cbypHaTa He pasronara CbC 3axpaHBaly kaben unu Liencen, KOHCynTupaite ce ¢
KBanuUUUpaH enekTPOTEXHUK U M3NON3BaiTe CbBMECTUMU MPOAYKTU CbC CriefgHuTe
XapaKTepUCTUKU.

HanpexeHue Bupg kaben Pa3mep Ha 3axpaHBawms Amnepax (Amn)
kaben
220-240V AC50Hz  HO5W -F 3x1,5mm’ 16A
Ta6bnuua 1

MocTaseTe 3axpaHBsalluna kaben u CBbpXeTe cpypHaTa, KaKTO € NokasaHo no-4ony:

o

XobnTo/ 3eneHo, 3asemaBawmaT kaben TpsabBa Aa € cBbP3aH KbM TepMuHana @
CWVH HeyTparneH NpOBOAHWK, CBbP3aH KbM TEpMUHana, mapkvpaH ¢ “N”.

YepHu, KathsBM 1nn YepBEHN UHCTaNMpaHu enekTpuyeckn kabenu Tpsbea Aa ca CBbp3aHu
KbM pbba, nocoyeH ot “L”. (Bx. Purypa 5).

®urypa 5

« Csbp3BaHeTo TpsibBa Aa e Cbobpa3eHo ¢ HaUWoHanHUTe pasnopeabu.

K <I>ypHaTa TpﬂﬁBa [a e NnocCTaBeHa Taka, 4Ye [a MMa neceH OOCTbN OO0 KOHTaKTa Ha
CTeHaTa nnun 0o paskroHuTen 3a enekTpny4ecko CBbp3BaHe.

< He nocraBsinTe 3axpaHBalLus kaben B 6rmM30CT 40 ropeLm NOBbPXHOCTY.
% Ako 3axpaHBawuAT kaben e noBpeaeH, KOHCynTWpaWTe ce C Han- Onuskus

oTopuaupaH cepsu3 W Tabnuua 1, 3a Ja CMEHUTE C NOAXOAALMTE OPUTMHANHM
pe3epBHM YacTu.
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AKO ypeabT e CBbp3aH AMPEKTHO KbM YCTPOWCTBOTO C enekTpuyecka kabemnHa
cuctema, TpsibBa Ja ce MOHTMpa Mexay ABaTa Montoca Ha TOKOBWSI MpekbcBad, a
3a3eMUTENHUAT kaben He TpsibBa fa ce NpPekbeBa OT ABYMOMKCEH TOKOB NPEKbCBAY.

A,qanTepMTe, pasKnoHnTenuTe UnNn yabmxutennte He ce npenopbyeaTt 3a yr|0'rpe6;|.
anpekm TOBa, ako u3nonseate apjantep wnn yaoblokuten, yBepete ce, 4e ca
CbOTBETCTBME C MNPUNOXUMUTE 3aKOHU 3a 6e3onacHocT. an BCUYKM NOSIOXEHUA,
HanpexeHneTo B afganTtepa U 3axpaHBaHETO He Tpﬂ6Ba [a HaasuwaBa onpenenexHnsa
MakCMMyM 3a KanauuTeT Ha TokKa.

Crneg kaTo npukniouMTe CbC CBbp3BaHETO, MpOBepeTe, KaTo TecTBaTe
HarpeBaTenHuTe eNeMeHTN B NPOABIDKEHUE Ha 3 MUHYTU.

EnektpuyeckaTta 6e30nacHOCT Ha ypeaa MOXe Aa Ce rapaHTvpa camo, Korato ypeabT
e 6un npaBWIHO Bbp3aH KbM e)EKTUBHO 3a3eMEHO 3axpaHBaHe, KakTo e npeaBnaeHo
OT Hapenbute 3a enekTpudyecka Ge3zonacHocT. [pon3BOAUTENAT HE € OTrOBOPEH 3a
noBpean M HapaHaBaHUA Ha Xopa, XWBOTHM uUNU npeameTu, nopagu nuncarta Ha
3a3emMsiBaHe.

MPU NbPBO MOHTUPAHE HA ®YPHATA

R
<

OTcTpaHeTe BCUYKM TaBM M CTENAXM OT pypHaTa.
HacTpoiite TepmocTaTta Ha MakcumanHa MOLLHOCT.

ByToHBT 3a pexwum Ha paboTa Npu ropHO 1 JONHO HarpsiBaHe (ako MMaTe BEHTUNAaTop)
BKIoYBa (hyHKUMATA.

BknitoueTe dypHata 3a 30 MUHYTH MO TO3W HAYUH.

Mpe3 TOBa BpemMe, HsIKOW OT erieMeHTUTe OT pypHaTa ¥ TOMMOM3ONALMOHHUS
maTtepuan moraT Ja u3nycHaT MupuaMa Ha nywek. He ce nputecHsiBaiiTe, ToBa e
YeCcTo CpellaHo siBreHne. AKo TOBa Ce CMydyW, MPOCTO M3YakanWTe Aa ce MaxHe
mMupW3mata u auma, npeam Aa croxuTe saeHeTo BbB dypHaTa.

MoBTOpeTe TO3M NPOLIEC 3a (PYHKLMATA NEYEeHe Ha rpul.

Cnep kaTo U3CTUHE HaMbIHO, V|36prue're BbTPELIHOCTTa Ha q)ypHaTa C MeKa, BnaxHa
Kbpna 1 cnej 1oBa noAacyleTte.
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BHUMAHMUE: MNpeau nbpBOTO M3non3BaHe, U3MUWATE BHUMATENTHO aKcecoapute Ha
cdypHaTa (TaBu, ckapwu, rpun u ap.).

BAXHO: BuHaru oTBapsiTe BpartaTa, kaTo XBaljaTe ApbXKaTa Mo cpeparta (BX.
®urypa 6).

3y

®urypa 6

CBbBETW 3A NECTEHE HA EHEPIUA

CnefBalimte CbBeTU Le BU MOMOTHAT Aa W3nonaearte ypeaa no eKosiornyeH HayuH n aa
necTuTe eHeprua.

1. 3a no- 4obpo ABMXEHWE Ha TONNMUHATA, U3NON3BaiiTe CbA0OBE 3a FOTBEHE
B TbMHM LiBETOBE MJIM TakMBa C eMainMpaHo nokputue.

2. M3bsareaite 4ecToTo OTBapsiHE Ha BpaTaTa Mo BpeMe Ha rOTBEHE, Tbi
KaTo BbTPe BMM3a Bb3dyX M akymynupaHata TonnuHa ce rybu MHoro
necHo. Nopaau Ta3n npuyMHa He OTBapsINTE YeCTo BpaTaTa.

3. MoxeTe ga u3nonsBaHe ocTaTbyHaTa TOMNMHaA BbB dypHaTa, crneg
NPUKMOYBaHe Ha rOTBEHETO, 3a [a noaabpxaTe xpaHata Tonna unu 3a
cneaBaLloTo sICTHe.

4. Mpeou ga noctaBeTe xpaHaTa 3a neveHe BbTpe, TpsbBa da 3arpeerte
dypHaTa Han- manko 10 MUHYTW NpeaBapuTenHoO.

5. 3ampa3seHnTe xpaHu TpsibBa Aia ce pa3mpassT npeam rotBeHe.
6. W3knioveTe dypHaTa HAKONMKO MWHYTW Mpeayv kpasi Ha BpemeTo 3a
roTBeHe.
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OMUCAHUE HA ®YPHATA

MwuHyTeH TaiiMep Ha chypHaTa

WHpvkaTop 3a pabotHa namna
ByToH 3a n3bupaHe pexum Ha paboTa
ByToH 3a Talimepa *
ByToH 3a 3agaBaHe Ha TemnepaTypa
CBeTNUHEH nHOMKaTop 3a TepMmocTaTa
KoHTponeH naHen
HarpeBatenu
BbTpellHo ocBeTneHue Ha dypHaTa
Tabnuua cbC CTONHOCTU
10. BbTpelwHo CTBKMO Ha BpaTaTta Ha dypHaTta
11. Bpara Ha dypHaTa
12. Typ6o BeHTUNATop *
* [Mpednaza ce camo rpu HsKou mModesu.

©CReNOORWN =

3abenexka: Mo3uuunATa Ha 6yTOHa 3a MUHYTHUA Taﬁmep MOXe Aa e pasfiuiHa oT
noco4eHara.
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®ypHU C eneKTPOHEeH Tanmep
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WHankaTop 3a pabotHa namna
ByToH 3a n3bupaHe pexum Ha pabota
EnekTpoHEeH 4acoBHUK
ByToH 3a perynupaHe Ha Temnepartypara
CBETNUHEH MHAMKATOp 3a TepMocTaTta
KoHTponeH naHen
HarpeBatenu
BbTpelwHo ocseTneHne Ha pypHaTta
Tabnuua cbC CTOMHOCTK
10. BbTpeluHo cTbko Ha BpaTtaTa Ha dypHaTta
1. Bparta Ha dpypHaTa
12. Typ6o BeHTUNaTOP
13. Typbo HarpeBaTen *
* pednaza ce camMo npu HAKOU mModeru.

©CReNOORWN =

3abenexka: MNo3uuusaTa Ha eNEKTPOHHUA TaMep MOXe [ia € pa3nuyHa oT nokasaHara.
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M3MNON3BAHE HA ®YPHATA

Mpeau pa usnonssaTe chypHaTa TpsibBa Aa HAcTPOUTE ENEKTPOHHWSI UM MEeXaHWYHWS
Tanmep, B 3aBMWCUMOCT OT Mofena, KOWTO CTe 3akynunu. B npoTuseH cnyvai, dypHata
HsMa ga paboTu. (Bx. CbBeTH 3a TaliMepa Ha dypHa).

BYTOH 3A PEMNYNIMPAHE HA TEMNEPATYPATA
Manonasa ce 3a perynupaHe Ha TemnepaTtypata Ha rotseHe mexay 50 go makcumym ° C,
fokato cypHaTa paboTu. Camo npu M3non3saHe Ha pexumM Ha paboTa ¢ rpurn, ce Joctura

MakcumanHata Temneparypa ot 285 + 15 °C. (Bx. ®urypa 7).

Tasn ocobeHocT v MpuHUMN Ha paboTa moraT Ja BapupaT B 3aBMCKMMOCT OT 3aKyneHus
moaern.

[c]
L
(I =
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®urypa 7

CBETJIMHEH UHOUKATOP 3A TEPMOCTATA
3apaiiTe xenaHata Temnepatypa. CBETIIMHHUAT MHAWKATOP Ce BKI0YBA.
Korato gocturHe xenaHarta Temneparypa ce U3KNioyBa aBToMaThyHo.

Korato TemnepaTypaTta BbB (pypHaTa nagHe rnoj 3ajajeHata, CBETNMHATa OTHOBO Ce
BKIT0YBA aBTOMATUYHO.

Tasn ocobeHOCT W NpuHUMN Ha paboTa MmoraT fga BapupaT B 3aBUCHMOCT OT 3aKymneHus
mogern.

BYTOH 3A U3BOP PEXXUM HA PABOTA
HacTtpoiite pexuma Ha paboTa Ha (pypHaTa KaTo 3aBbpTuTe OyToHa. DyHKUMMTE Ha

tbypHaTa 1 npuHUMNUTE Ha paboTa moraT fa ce pasnuyasaT B 3aBWCUMMOCT OT Moferna Ha
dypHaTta. (Bx. ®Purypa 8)
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®urypa 8

CBETNWHEH WHONKATOP 3A PEXXUM HA PABOTA

Mpu 3aBbpTaHe Ha OyToHa 3a u3bop Ha pexum Ha paboTa, KoraTo u3buparte Hskaksa
¢yHKUMs, cBeTBa npepynpeauTenHata namna. CBeTnvHaTa usracsa, korato OyTOHBT ce
BbpHE B HavanHata nosuums ,0°. Ta3u ocoGeHOCT M npuHuMn Ha pabota moraTt da ce
pasfnuyaBaT B 3aBUCUMOCT OT 3aKyneHusi Mofer.

Tabnuua ¢ pyHKummTe:

®yHKUMUTE Ha (bypHaTa MoraT fia ce HacTPOSIT Ha MUHUManHa U Ha MakcumanHa
Temneparypa, kakTo 1 NpeasiokeHo Aa ce Hanpasw No-Aony:

BHMUMAHME: MoxeTe fa 3agageTe XenaHWUs peXuMm Ha paboTa, kaTo usnonssare
npeBKMoOYBaTens 3a TepMocTaTa 3a 3aflaBaHe Ha XenaHaTta Temneparypa.
Moapen6ara Ha chyHKUMKUTE, MPUINOXeHa TyK, MOXe Aa ce pa3nuyasa, B 3aBUCMMOCT
OT 3aKyneHus mogen.

OFF: npu TaBa nonoxeHue dypHaTa e usknoyeHa. [octaBete BCUYKK
6yTOHU B Ta3n No3nLUMs, 3a Aa usknounTe dypHarta.

OcBeTneHue: [lavnarta BbB BbTPELIHOCTTa Ha q)ypHaTa CBEeTwU.

BeHTunartop (pa3mpassiBaHe): AKTuBMpa ce camo Typ6o
BEHTUNATOPBT. [Npu Tasn yHKUMS Bb3AYXbLT OT CTasTa
LIMpKyIMpa OKOMO 3amMpaseHnTe XpaHu, kaTo cTaiHaTa
TemnepaTypa e nogxoasiua 3a criyyas u Aenctsa 3a no-6bp3oTo

0 UM pa3mpassiBaHe, 6e3 fa ce rybu xpaHuTenHata um CTOMHOCT.
MoxeTe Aa n3nonagare u 3a oxnaxgaHe Ha SCTUs.
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50 -200°C 50— 200°C

50 — 200 °C

max °C

HoneH HarpeBaten (FoTBeHe oTAONY): AKTUBMPaH € CamMo
[ONHUs HarpeBaTen. Tasu chyHKUMSA e noaxoasiua 3a roTBeHe
OTAONY, 32 CTOMNMsIHE Ha XpaHa, KaTo HanpUMep SICTUSI, KOUTO ce
NPUrOTBSIT B KACEPOIM 1 U3UCKBAT GaBHO rOTBEHe Ha HUCKa
TemnepaTypa 1 XpaHu, KOUTO Ce HyAasiT OT NoBeYe npenuyaHe
oTaony.

lopeH HarpeBaTen (FoTBeHe oTrope): AKTUBMPaH e camo
ropHWs HarpesaTen. Tasu dyHKUMS € naeanHa 3a 3aTonnsHe Ha
ACTUSA U1 3@ NPUrOTBSAHE Ha XPaHu, KOUTO Ce HYXXAAasT OT 3anuyaHe
oTrope.

FopeH 1 foneH Harpesaten (CTaTU4HO/ TPAAULIMOHHO
roTeeHe): [OpHUTE 1 [JONHWUTE HarpeBaTeNHN eNemMeHTH ce
BKIlOYBAT efHOBpeMeHHo. OcurypsiBa ce 3anuyaHe v oT ABeTe
CTpaHu efHOBpeMeHHo. Tasn (yHKUUS e NoaxoasLla 3a
crnafkviLu, naiose, TOPTH, pasnuuHK Meca. Monsi, neyete camo
Ha efuH pes.

DoneH HarpeBaten + BeHTunatop (40NHO KOHBEHLUOHANHO
roTBeHe): [JonHWAT HarpeBaTen 1 Typbo BEHTUNATOPLT ce
aKTUBMpaT egHoBpeMeHHo. TonnuHaTa, MaBaLua oT LONHUS
HarpeBaTerneH enemeHT ce pasnpeaenst paBHOMepHo M 6bp3o ¢
noMoLLTa Ha BeHTunaropa.

FopeH HarpeBaTen + BeHTunarop (ropHO KOHBEHLMOHANHO
rotBeHe): [OpHUAT HarpeBaTen u Typbo BEHTUNATOPBT Ce
aKTMBMpaT eAHOBPeMEHHO. TonnunHaTa, uasalla oT ropHUs
HarpeBaTeneH enemMeHT ce pasnpeaens paBHOMEPHO 1 6bP30 ¢
MoMOLLTa Ha BEHTUNaTopa.

Fpun: Camo rpun HarpeBaTensT e akTueupaH. Ta3v yHKums e
NOAXOAsLLA 33 NeYeHe Ha XpaHW Ha ckapa, kaTo HanpuMep
rofnemm unu cpegHu no pasmep napyeTa Meco v pubu, KouTo ce
NocTaBsT Ha Hal- ropHus ped. MNpenopbyBa ce nogctasute 1-2
Yaluv BoAa B TaBa Haii- 0TAONY, 3a Aa He ce 3aMbpcu
BBTPELLHOCTTA Ha (pypHaTa OT KankuTe MasHuHa, KOMTO ce
oTaensr.
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pun + BeHTunatop (KOHBEHLMOHANHO roTBEeHe Ha rpun):
pun- HarpeBaTensT u Typ60- BEHTUNATOPBT CE aKTUBMpaT
efHoBpeMeHHo. TonnuHaTta, nasalla oT HarpeBaTesHus rpun-
enieMeHT ce pasnpeaenst paBHOMEPHO U 6bP30 ¢ NoMoLLTa Ha
BeHTMnatopa. MNoaxoasLlo 3a nevyeHe Ha XpaHu KaTo rofneMm unm
cpeaHu no pasmep napyeta meco u puba. CbLuo Taka TpsibBa aa
HarfacuTe TaBaTta Ha no-gonHa no3vuus u aa gobasute 1-2 yawm
BOAa, 3a Aa u3berHeTe NPbCKAHETO HA Ma3HUHa.

[BoeH rpun: FOpHUST U FPUN- HArpeBaTENST Ce akTUBMUPaT
eAHoBpeMeHHo. MoaxoasiLo 3a MHTEH3UBHO NEYEHe Ha rpun Ha
cpenHu no pasmep napyeTa Meco M puba. Cbluo Taka Tpsabea ga
HarnacuTe TaBaTta Ha Mo-AonHa no3uuus u aa gobasute 1-2 Yalum
BOAa, 3a [1a u3berHeTe NpbCKaHETO HA MasHUHa.

[iBoeH rpun + BeHTUnaTop (4BOEH KOHBEHLUMOHANEH rpun):
TOPHUAT HarpeBaTen v rpUIbT Ce aKTUBMPAaT e4HOBPEMEHHO C
Typ6o- HarpeBaTens. TonnuHaTa, uasaLla oT ropHUs u
HarpeBaTeriHus rpun- eneMeHT ce pasnpeaens PaBHOMEPHO U1
630 C NoMoLLTa Ha BeHTUNaTopa. MoAX0AsLLO 338 UHTEH3UBHO
neyeHe Ha rpus Ha CpeaHu no pasmep napyerta Meco 1 puba.
Chbluo Taka TpsbBa fa HarnacuTe TaBata Ha No-4ofiHa nosuums v
na pobasuTe 1-2 Yalum Boga, 3a Aa U3berHeTe NpbCKaHETo Ha
MasHuHa.

Fpun + BupTaw ce wuw: Mpun - HarpeBaTensT u BbPTALLMAT Ce
LUMLL Ce aKTUBMpAaT €AHOBPEMEHHO. MoAX0AALLO 3a NeYeHe Ha
xpaHu (Meco, puba, nune u ap.), HabyyeHn Ha wuw. CbLUo Taka
TpsibBa fa HarnacuTe TaBaTa Ha No-4onHa No3uumns v aa
pobasute 1-2 yawm BoAa, 3a Aa u3berHete NpbCKAHETO Ha
MasHuHa.

ABoeH rpun + BbpTaw, ce wunw: FOpPHWAT 1 rpun- HarpeeaTensTt
Ce aKT“BMpaT egHOBPEMEHHO C BbPTALLMS ce Lwnw. MNoaxoasiuo
3a VHTEH3MBHO neYeHe Ha rpun (Meco, puba, nune n ap.),
nocTaBeHn Ha BbPTALWMS ce wuw. Cbluyo Taka Tpsbea Aa
HarnacuTe TaBaTta Ha no-AosiHa nos3unums n aa Aobasute 1-2 yawwm
BOAA, 3a Aa u3berHeTe NpbCKAHETO HA Ma3HUHa.
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[OBoeH rpun n BbpTaw ce wuw + BeHTunaTtop: NopHusT n
rpun- HarpeBaTensT, BbPTAWMAT ce Wwuww 1 Typbo- BeHTunaTopbT
ce akTuBMpaT egHOBpeMeHHo. TonnuHata, nasalua ot ropHus u
rpUn HarpeBaTenHUTE eNeMEHTU 1 BbPTALLUS Ce LUNLL, Ce
pasnpenensi paBHOMepPHO M 6bP30 C MOMOLLTa Ha BeHTUNaTopa.
Tasn dyHKuMA e noaxoasiia 3a Jobpo M3nnyaHe Ha xpaHaTa
(meco, puba, nune n Ap.), KOUTO ce NOCTaBAT HabyyeHu Ha WwuLwa.
CobLo Taka TpsibBa ga Harnacute TaBaTta Ha No-40nHa No3uumns n
na pobasute 1-2 yawm Boaa, 3a Aa u3berHeTe NpbCKaHETO Ha
MasHuWHa.

+

max °C

Typ60 HarpeBaTen + BeHTunaTtop (Typ60 rotseHe): Typ6o-
BEHTUNATOPBLT U TypbO- HarpeBaTenaT ce akTusupaT
efHoBpeMeHHo. TonnvHaTa, nasalla ot Typbo- HarpeBaTens ce
pasnpeaensi paBHOMEPHO 1 6bP30 ¢ nomoLlTa Ha Typbo-
BeHTUNatopa. MNoaxoasLlo 3a rotBeHe Ha pasnuyHU HUBa U Ha
pas3nu4Hu xpaHu (meco, puba) no eaHo U ChLUO BpeMe, 6e3 aa ce
cMecBaT MUPU3MK U BKYCOBE.

50 — 200 °C

Typ6o v floneH Harpesaten + BeHTunarop (MeyeHe Ha nuua):
Typ6o HarpeBaTensiT, AONHUAT HarpesaTen u Typbo-
@ BEHTWUNATOPBT Ce aKTUBMPAT eAHOBPEMEHHO. TonnuHaTta, nasaiia

oT Typbo- HarpeBaTens ce pasnpegerns paBHOMEPHO 1 6bP30 ¢
nomouyta Ha Typ6o- BeHTUnatopa. [JonHUAT HarpeBaTen
CcbencTBa 3a neyeHeTo oTaony. Tasu yHKUMS e noaxoasia 3a
nvua 1 13o6Lwo 3a nonyyaBaHe Ha XpynkaBu pesynTaTy.

50 — 200 °C

NopnbpxaHe Ha TonnuHa: [ONHUSAT U TOPHUAT HarpesaTen unm
* TOpHUST HarpeBaTen v BEHTUNATOPbT Ca akTUBMPaHH.
TeMnepaTypHUAT AuanasoH MOXe [a ce perynvpa oT TepmocTara.
MoaxopsLlo 3a 3anasBaHe TONNMHATA Ha XpaHUTe, rOTOBY Aa ce
cepawpar.

so°c|| =}«

60-90°C
40 - 60 °C

* [pednaea ce camo 3a HsKOU Moderu.

yIeYy
[

* BopTaw ce wuw: 3agante yHKUMATa 3@ BbPTEHE Ha LWL, KaTo M3MbAHWUTE
cnepgHuTte cTunku. (Buk courypa 9)

1-  U3bepeTe OT B1AOBETE LUNLLIOBE (LML, BUNMLA, APbXKKA) CNopes XpaHaTta, KosTo
uckaTe Ja CroTBUTE UNK i@ orneyeTe Ha rpur.

2- TloctaBeTe NomoLLHaTa peLleTka.

3- Harnacete wwwa B 0TBOpa Ha pelueTkata OT 3aJHaTa yacT C npegocTaBeHaTa
OpbXKa.

4- [locTaBeTe LMLIA Ha MOMOLLHATa peLleTka.

5- Csanete gpbXkaTa OT LuLa.

6- Coblyo Taka TpsbBa Aa HarmacuTe TaBaTta Ha no-gonHa nosvuusa u aa gobaeute
1-2 yawm Boga, 3a Aa usberHeTe NPbCKAHETO HA Ma3HUHA.

* JonbnHumenHa yHKUUS.
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TAUMEPU HA ®YPHATA

TanimepuTe Ha dypHaTa ce pasnuyasaT B 3aBUCHMOCT OT MOAENa, KOWTO mpeanoyunTare.
PasnuynnTe BMaoBe TanMepm ca KakTo crneppa:

1. MEXAHWYEH EPOAY - MUHYTEH TAUMEP

MoxeTe Aoa HacTpouTe MUHYTHUST Tamep 3a Makcumym 90 MUHYTK, Ype3 3aBbpTaHe Ha
MexaHW4HUS MUHYTEH Oposiy No nocoka Ha YacoBHUKOBaTa cTpenka. (BX. durypa 9)
MuHYTHMAT Tanmep akTueupa dypHaTa BedHara, LIOM 3adajeTe CTOMHOCTATE U ce
U3KIYBa aBTOMATUYHO, Cref kato ustede BpemeTto. Cnen KkaTto NoctaBuTe XpaHaTa BbB
dypHaTa, HacTponTe PyHKUMWUTE 3a FOTBEHE M TeMnepaTypaTa, kaTo u3nonaeare OyToHuTe
3a ynpaBfieHue U 3aBbpTETE MEXaHW4HWUS MUHYTEH Gposy OO0 no3uumsiTa, KOSTO uckaTe.
Korato BpemeTO uM3Teue, ce dyBa npegynpeauTeneH 3ByK W dypHaTa ce W3Ko4Ba.
BpemeTo 3a paboTa Ha cypHaTa e HacTpoeHo A0 90 MUHYTU C TOKOB mMpekbcBady. Moxete
[a HacTpouTe pbyHO, ako BpeMeTo e noseye oT 90 MuHYTU. 3a Aa ro HampaBWTe PBbYHO,
Al
]|
3aBbpTeTE Nl GyToHa Ha MUHYTHKSI Talimep 0BpaTHO Ha YacoBHUKOBaTa CTpeska. 3a Aa
NPUKMIOYUTE TOTBEHETO, KOraTo UckaTe, Ype3 pbyHO HacTpoliBaHe Ha Tanmepa, NocTaBeTe
i
1M
B no3uuus ,0%, KaTo 3aBBbPTUTE NO NOCOKA HA YaCOBHMKOBATa CTpenka Ha fl I 3Haka.

F ] =
i 30 L= 1 k a |
B0 4o B “
Fae =] ma =n
=] | | (> 1]
®urypa 9
2, ENEKTPOHHU TAUMEPHU

EnekTpoHHUTEe TaiiMepu BM No3BonsBaT [fa 3ajafeTe aBTOMaTUYHO cTapTupaHe U
WU3KMtouBaHe Ha chypHaTa B XeNaHOTO OT Bac BpeMe. EAMHCTBEHOTO Hello, koeTo TpsibBa
[la HanpaBuTe e Aa 3ajafieTe BPEMETO 3a roTBeHe U BPEMETO, koraTo TpsibBa Aa e roToso.
Moxe fia ce M3Non3Ba W kaTo anapMeH YacoBHWK, KaTo BMe MPOCTO 3ajaBaTe BPEMETO,
cnep koeTo TpsibBa a BY Ce HAaNOMHY Ypes anapMeH 3BYK.
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{  cHMBON 34 TAAMER

{4 CHMBON 34 FbYHD I g ¢ BYTOH 3AM3B0P HA
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nl CMNSIN 3 ! EYTOH MUHYE

4 ABTOMATWYHO MOTEEHE

. CHMBON TOYKA 4 UEN [ | BYTOH NMKC

CHMBON 34 BNOKMPAHE
3A& BE3ICNMACHOCT -

land | PMHO
®urypa 10

HACTPOVBAHE HA BPEMETO

Crnepn kaTo BKIIOYMTE YpeAa U CBbpXETe KbM M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe WIv Mpu TOKOB
[ap M NpeKkbcBaHe H XpaHBaHeTo, Ha aucnnest nosssieat uudpute ,,0. n
a eKbCBaHE Ha 3axpaHBaHETO, Ha Aucnnes ce no: a e ,,0.00¢
“AUTO” wu 3ano4yBat oa murar.

e  HatucHete 6yToH 1 3a okomno 2 cek., ToukaTa ¥ LMdpUTE Ha YaCOBHMKa 3amoysar da
murat. 3aaalite )enaHoTo BpemMe, uanonasaiku 6yToHn 2 n 3. Okorno 7 cekyHau cneg
TOBA, HOBUTE JaHHM Ca 3anameTeHu.

KopmrmpaHe Ha BpeMeTo MOXe Aa 6bae HanpaBeHO NO- KbCHO.

e  HatucHeTe 6yTOHM 2 1 3 eQHOBpPEMEHHO 3a OKOMO 2 CeKyHAW, ToukaTa 3amnoysa Ja
mura. Cera MoxeTe fja 3afafeTe KenaHoTo BpeMe.

3abenexka! Ako He e 3agadeHO TOYHOTO BpEeMe, He € Bb3MOXHO NPaBUIHOTO
dyHKUMOHMPaHe Ha ypHaTa.

PBYHO rOTBEHE

AKO He u3nonaBaTe aBTOMaTWyHaTa MporpaMa 3a rOTBEHe, HACTPOWKUTE 3a FOTBEHE W
3a/iaBaHe Ha Temnepartypa Tpsiba Aa Ce HaNPaBsT OT NoTpebuTens.

HACTPOVBAHE HA TAMEPA

TalimepbT Moxe Aa 6bae akTMBMPaH Mo BCSIKO BPEME, HE3aBUCKMO OT aKTWBHUS CTaTyC Ha
Zpyr1 nporpaMuu dyHKUMK. BpemeTo, koeTo MoxeTe Aa 3ajaaeTe, Bapupa oT 1 MUHyTa 4o
23 yaca u 59 MuHyTW.

. HatucHete ByTOH 1 JOKaTO CMMBOMBLT Ha TaiMepa 3anoYHe Aa Mura 1 Ha gucnrnest ce
nokaxe ,,0.00%.
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BbBegete HeobxoaumoTo Bpeme, kato m3nonssate OytoHn 3 m 2. CumBOMbLT 3a
Talimepa octaBa Ha aucnnesi. Cnep kaTo n3tede 3a4afeHoTo BpeMe, Ce YyBa 3BYKOB
npepynpeauTenieH CUrHan 3a OKOMo 7 MUHYTM U CUMBOMBLT 3a TaliMepa 3anousa fa
MuUra OTHOBO.

HaTucHete 6yToHu 1, 2 unu 3, 3a ga U3KMKYMTE CWUrHana; CUMBOMBLT 3a TalMep

134ye3Ba U Ha ucnnes ce nokasea TeKyLLOTO BpEME.
CMSAHA 3BYKA HA TAUMEPA
MoxxeTe fa NpoMeHWTE 3ByKka Ha TalkMepa Mo CreaHUS HaunH:
. HatucHete 6yToHM 2 1 3 e4HOBPEMEHHO.

e  HatucHete 6yToH 1, 3a fa yyeTe Tekywms ToH “ton.1” 1 aa ce nokaxe Ha gucnnes.

e  HatucHeTe GyTOH 2, 3a fa n3bepeTe xenaHus ToH (3 BapuaHTa).
OTMAHA HA HACTPOWKHM

OTMsHa Ha aBTOMATUYHUTE HAaCTPOWKK:

e  HatucHeTe 6yTOHM 2 1 3 €AHOBPEMEHHO.

OTmMsiHa Ha TanmMepa:

e  HatucHete 6yToH 1, 3a ga nsbepeTe HacTpoiikMTE 3a Talmepa.
e  Hartuchete 6yToHM 2 1 3.

rOTBEHE C TAUMEP

Ako vckaTe dpypHaTa ga ce UKoY Crneq onpedeneHo Bpeme, U3rnonaeanTe Taimepa Ha

¢ypHaTa. To3un HauWH Ha roTBeHe ce Hapuya Morny-aBTOMaTUYeH pexum Ha paboTa.

. HatucHete 6yToH 1, pokato ce nokaxart cumsonute “dur” wu ,,0.00“ n unudpute

3anoyHat ga murar. [osiBsiBa ce CUMBONbLT 32 aBTOMAaTUYHO FOTBEHE.

e  HacTpoiiTe BpemeTo 3a roTeeHe, u3nonseaiku GyToHn 3 U 2, B AuanasoHa ot 1

muHyTa go 10 yaca.

3agafeHoTo BpeMe e 3amaMeTeHo Crief OKOMO 7 CEeKYHAM; TEKYLOTO Bpeme Ce nokassa

OTHOBO. /lkoHaTa 3a aBTOMAaTUYHO rOTBEHE OCTaBa Ha aucnnes.

V3GepeTe xenaHata Temnepatypa v pexum Ha pabota Ha ypHaTa.
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KoraTo roTBEHETO MpUKMOYM, Ce YyBa 3BYKOB CWUrHan 3a OKOMO 7 MWHYTW U MKOHaTa 3a
aBTOMaTMYHO FOTBEHE 3aroyBa Aa MUra oTHOBO. 3aBbpTeTe ByToHa 3a TepmocTaTa W To3u
3a u3bop Ha pexum Ha pabota B nosuuusa ,OFF*. HatucHeTe ByTonn 1, 2 nnm 3, 3a pa
OTMEHUTE anapmarta 1 ja ce BbpHEeTE KbM PbYeH pexum Ha paboTa.

FOTBEHE C OTJIOXEH CTAPT

Ako cbypHaTa Tpﬂ6Ba [a Ce BKIo4KM 3a onpeneneH nepuon OT BpeMe U a Ce U3KIYU B
onpeaerneHo BpemMe, MoXeTe Ja HacTpouTe BpeEMETO 3a roTBeEHE N BPEMETO, Korato TpﬂGBa
Aa NPUKNKYM rOTBEHETO. HapVNa Ce HaNb/IHO aBTOMAaTUYEH PEXNM Ha pa60Ta.

e HartucHete 6yToH 1, gokato cumBonute “dur” u “0.00” 3anoyHaT ga murat Ha
aucnnes. lNosBABa ce CMMBOMBT 3a aBTOMaTUYHO FOTBEHE, KOWTO Mura. (Hanpumep
3apasate 17:30 yaca).

e  Hactporite BpemMeTo 3a roTBeHe, u3nonasanku O6yToHu 3 u 2, B AuanasoHa ot 1
MuHyTa go 10 yaca. (Hanpumep 3a 1 yac)

. HaTucHete 6yToH 1, pokaTto cumBonute “End” n ,,18.30“ (kpai) 3anoyHat ga murat
Ha ekpaHa.

e BubBepgere yaca, korato TpsibBa Ja ce U3KMOYM (Kpal Ha rOTBEHETO), M3MON3Banku
6yToHM 3 U 2, KaTO BPEMETO e orpaHu4eHo Ao 23 yaca v 59 MuHyTW. (Hanpumep
3apgaiite 19:30)

e 3aBbpreTe OyTOHMTE 3a TepmocTaTa M 3a pexuma Ha paboTa [0 KenaHute
cTOMHOCTU. VkoHaTa 3a roTBeHe M3yesBa oT aucnnes. dypHaTta HaIMa Ja ce BKIIouH,
fokaTto He Obae 3agafleHo HavarnHoTo BpeMe 3a roteeHe (Hanpumep 18:30), koeTo e
pasnukaTa Mexzgy kpasi Ha BpeMeTo 3a roTBEHE 1 BPEMETO 3a rOTBEHE.

e  Korato rotBeHeTo npukntoun (19:30), ce YyBa 3BYKOB CUrHam 3a OKOMO 7 MWHYTW U
MKOHaTa 3a aBTOMATMYHO FOTBEHEe 3arnoysa fa Mura OTHOBO. 3aBbPTETE KOHTPOMHMUA
6YTOH 1 konyeTo 3a TepmocTaTa B nosuuus OFF.

e  HatucHete 6yToHM 1, 2 nnun 3, 3a Aa OTMEHWTE anapmaTa 1 Aa Ce BbPHETE KbM pPbYeH
pexum Ha pabora.

3AKNIOYBAHE/ BJIOKUPAHE HA ®YPHATA

HaTucHete 6yToH 3 3a okono 3 cekyHau, 3a fa akTvBupaTte unu AesakTuBuMpaHe Knova unu
3a fla 3akrnoumnTe ypHaTa. AKo ce akTUBMpa Mo BPEME Ha aBTOMaTUYEH PexuM Ha paboTa,
6nokupat camo kntoyoBeTe. AKO Ce aKTUBMpa MpW pbyeH pexum Ha paboTta, dypHaTa
oCTaBa 3aKmoyeHa OT W BCUYKM (DYHKLMW OT KOHTPONHUS NaHen ca 6rokvpaHu.
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OBLL, NPEFNEA,

BKJIIOYEHO/ PEXHM

FOTOBHOCT
1 HATOPE
(A3KITIDYEHO) e ©
HA3AJI/ OTKA3 MUHYC / HAQOJTY
MEHIO BBBEIU /
CEH30PHU BYTOHU:

(

)]
et IIpu BkitouBaHe (Cr1ej] ABIro NPeKbCBAHE HA ENEKTPUYECKOTO 3aXPAHBAHE), EKPAHDBT 1lie ObjIe B PEKUM
Ha FOTOBHOCT C MHOTO HMCKA SIDKOCT. 3a Jja ce chOyIu/ 3a Jja ce akTUBUpa TaiiMepbT, To3M OyTOH TpsioBa ja
6bae HaTucHaT. KaTo HaTHCHeTe To3M GYTOH 3a 2 CEKyH/IU, KOraTo TafiMephT € aKTHBEH, HO HAMa aKTHBMpPaHa
nporpama 3a roTBEHe, BIM3aTe OTHOBO B PEXKUM HA FOTOBHOCT.

[SI¥e] Tosu GyTOH MMa 3HAYEHHETO HA ‘BHBEXK/AHE B PBUCH PEXHUM‘, KOraTo TAailMEPBbT € B PEKUM Ha
n34akBaHe M pypHara He pa6oTi (| Ha expaHna). Ciie KaTo HATHCHETe TO3H OYTOH, Ll ce MOsIBU

- u ¢ypHaTa € B TOTOBHOCT 3a PBbUYHO rorseHe. KoraTo mpeBbpTaTe npe3 MEHIOTO, TO3M OyTOH HMMa
(yHKIMATA 1a ce BbPHE €[[HA CTBIKA Ha3ajl UM MEHIO, IPOTPECHBHOTO aKTHUBHPAHE 1€ 3aBbpIIH C U3MHICBaHe
Ha eKpaHa Ha PeXnM Ha u3uyakpaHe. B citydail Ha paGoTela mporpaMa 3a rOTBEHe, HATHCKAHETO Ha TO3M OyTOH
ce M3M0/13Ba 3a May3a 1/ UM OTMsIHA Ha porpamaTta.
To3zu Gy TOH ce U3MON3Ba 3a JOCTBII JI0 [NIABHOTO MEHIO. B Hsikou cityyau, jaBa AUPEKTEH JOCTBII 10
MEHIOTO, KOETO € JIOCTBIIHO CaMo JIOKAaTO € 3aJieficTBaHa Mporpama 3a TOTBEHE M [I0 MEHIOTO 3a

3ajjaBaHe Ha ajlapma, KOraTo ro HaTMCHETE, CJIe[] IOCTAaBsHE Ha nMporpamMara 3a roTBEHE Ha Iaysa. C HaTHCKaHe

Ha M3JIM3aTE B MCHIOTO 3a HaCTpOﬁBaHe Ha rOTBEHE.

I H3nomsBa ce 3a mpeBbpTaHe HArope B PAMKUTE HA OMIMMTE OT MEHIOTO MM 3a TNOBUIIABAHE Ha
napamMeTpuTe 3a Bpeme 1o Bpeme Ha BCEKM PeXKHM 3a HACTPOTiKa.

= M3nomn3Ba ce 3a TPEBBPTAHE HAJIOJNY B PAMKUTE Ha ONUMUTE OT MEHIOTO WM 334 HaMaJsIBAaHE Ha
napaMeTpUTe 3a BPEME 110 BPEME Ha BCEKU PEXKUM 3a HaCTpO];IKHN

X

™ o
- 3a ja u3bepere MapKMpaHUsi €lIEMEHT OT MEHIOTO MIIM 3a Jla NPUEMETEe HsKOH OT mapameTpure
(KOpMripaHu) Ha eKpaHa.
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CHUMBOJIA HA EKPAHA:

BbBesk/1aHeTo Ha MOTPEOUTEJICKUTE JJAHHU CTABa Ype3 HATUCKAHE Ha 6-Te CeH30pHM GyTOHA OT IBETE CTPAHHU.
LgeTsT Ha hoHa e uepeH. CuMBonHTE, OTHACSIIN ce 3a cTaTyca Ha (pypHata ca YEPBEHU, akTuBen cratyc u
roTOBU 3a n3bupane Ha napametpu ca BEJIU, npyrure ca ousetrenn B CHHBO, ocBeH ToBa Ma 1 IPYTH LBETOBE
3a CTCLMAIHY MHIMKALWH.

Pypuara e aKTHBHpAHa,
TOTBEHETO € BBb3MOXKHO, B
. 3aBHCHMOCT ~ OT  M300pa  Ha . MeHt0 HaCTPOIKK
¢yHKuIMs ¥ HacTpoiikaTa Ha
KOIYETO 32 TeMIeparypa.

PypHaTa He € aKTHBHpPAHA.

Tosu cumeoa we muza, Kozamo ypedvm e

- GKAIOUEH 6 MPEXAMA UAU NPU 3A6BPUUEAHE - MeHIO roTBeHe

Ha NPOPAMAMA 3a ABMOMAMUHHO 20MEeHe.

B cayuaii na 3abaseno 20meene, we ceemu

NOCMOAKKO N0 6peMe HA USHAKEAHEMO HA
3a cmapm epexe.

3akJoYBaHe Ha KnaBuaTypara Mento Ha PBKOBOJICTBOTO 32 TOTBEHE

Amnapma

. Coemu noc: . xoeamo uma MeHio 3a TOABSBaHE Ha E€KPaHHUA
wuan 6usa 3adadena aaapma, mued, Koamo YaCOBHUK
spememo Ha anapmamal

npodwancumeanocmma e usmexaa.

ABTOMaTHYHO FOTBEHE

Ceemu  nocmomnno no  epewme  na Meio 3a m360p Ha €31k
asmomamuunomo  zomeene, wuza  npu
npukaousane..

3anoyBaHe Ha TOTBEHe Mesto 3a HaCTpOﬁBaHE Ha jaca

IpogbKUTETHOCT Ha FOTBEHE MeHI0 3a HaCTpOIiBaHe Ha JjaTata

Kpait Ha roTBeHe MeHIO 32 3BYKa (cuMBOIBT OTISIBO O3HAuABA,

4e BCHYKH 3BYKOBH e(heKTH Ca BKIOUCHH)

Ipenopbka 3a (yHKUYsI TOTBEHE
(IpUMEPBT OTIISBO € 3a OTrope + OTAONY +
BEHTHJIATOP)

Hpenop’bku 3a  [OJIOKEHUETO Ha

TaBaTa (npuMepbT OTISABO € 3a  CPEHO

AnapMeH YaCOBHUK
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EKPAH ITPU U3KJ/TIOYEHA TTEYKA:

EKp'dH"bT TIp1 U3KJTIOYEHA NeYKa ce BMXKjia, Korato
HAMaA TPOrpaMUPaHO rOTBEHE. EKpaH'bT 11 MOKaxe

. Jaca, laTaTa u cTatyca Ha cypHara ( - WK B
~ ). OcBeH Te31 OCHOBHM MH/IMKALIVI, MOTAT JIa ce

TIOAIBU Y CUMBOJTBT 34 3aKJIFOUBAHE ,aKo €

AKTHUBEH U . i - , KOraTo € 3ajjajicHa anapma.

HI/IFI/ITBJICH YaCOBHHUK AHaIOroB 4aCOBHUK

EKPAH HA T'TABHOTO MEHIO:

VMma 4 OCHOBHM TOYKM OT MEHIOTO: ‘HACTPOﬂKH‘, ‘AJTIAPMA® |,
‘TOTBEHE’ u ‘PBKOBOJCTBO 3A TOTBEHE’. [Jo ekpana Ha

TJTABHOTO MEHIO moxke j1a ce CTUrHe upe3 HaTHCKaHe Ha OyTOHa 5
KOraTo HsMa JICHCTBAIA POrpamMa 3a FOTBEHE W Ce MPEJNCTBA C OyTOHN

. Toukara ot MEHIOTO, KOATO CE MOSABsABA HA €KpaHa, MOXKE J1a

Objle M30paHa 4Ype3 HaTHCKaHE Ha . Tlopgpo6GHocTUTE 1Ee ObAAT
o0sicHeH! To-fony B maparpacda 3a Toukure ot [JTABHOTO MEHIO.

Korato HaTucheTe un n 1e ce BbPHETE Ha HAYaJTHUS EKPaH.
BKIIOYBAHE (Bb3CTAHOBABAHE HA MPEXKOBOTO 3AXPAHBAHE):

Ipu BkimousBare /ON/, TaiiMepsT 1iie Gbjie B pesKUM Ha TOTOBHOCT (MHOTrO ciiaba ocBeTeHocT). dypHara ie

Obje GOKMpaHa (HEaKTUBHA), KOETO Ce MHAMKMPA OT MUIalliys CUMBOJI Ha eKkpaHa. 3a Jja M3Io3BaTe

TaiiMepa 1/ ypHata, ca HeoOXOIUMH cliefiHnTe cThIKU: [TbpBO HaTHCHETE GYTOH ,3a JIa aKTUBUpATE
TaiiMepa, eKpaHbT 11ie CTaHe CBETHI, CJlej| ToBa HaTucHeTe MM, 32 j1a BLBE/IETe PhUEH PeXXUM Ha paGoTa.

me 61)}'[3 3aME€HEH OT , KOETO MnoKassa, 4e¢ ¢ypHaTa € aKTMBHAa B MOMEHTA U PBYHOTO TOTBEHE MOXKE /1a CE
M3BBPIIN, B 3aBUCUMOCT OT M300pa Ha (PyHKIMS M HACTPOIKUTE HA TeMnepaTtypa Ha (hypHara.

-

VH®O! TIpu BKItOYBaHE, TAlMEPBT I1iE IGAKTUBIPA CeJIeKTopa Ha (pyHKIKK 3a (pypHaTa
OT CHOOPAXKEHHsI 3 CUTYPHOCT 1 (hypHaTa HsiMa ia paGoTu. 3a jja MOXKeTe J1a M3IoN3BaTe

(ypHaTa, MOl HATHCHETE Gy TOH ,3a @ aKTuBMpaTe Talimepa, Cnes ToBa

HaTucHete , 3a ]a BKIIFOUYUTE cbypHaTa.

MH®O! Ipn mbpBo aKTHBUPAHE WK NMPH MPEKbCBAHE HA 3aXPAHBAHETO 3a TOBEYE OT
48 uvaca, yaChT M JlaTaTa, KOUTO CE TMOKA3BAT HA EKPAHA, MOXKE Jla He ca BepHu. Mours,
BIIE3TE B MEHIOTO 32 HACTPOIKN U T KOPUTHPaiiTe.

N3KIHYBAHE:
IpekbcBaHe Ha TOKA 3a MOBeye OT 2 MUHYTH Lue JIOBEAe [0 OTMSIHA HA 3a/Ia[CHUS MPEJU TOBA PEKUM Ha

rOTBEHE U Ha HACTPOWKMTE Ha ajapMmata M ¢pypHara e e jeakTuBupaHa. IIpy Bb3CTaHOBsIBaHE Ha INIABHOTO
3aXpaHBaHe, yCTPONCTBOTO IIe pabOTH, KAKTO € OMKcaHo B peuiunust naparpacd ,,BKJIIOUBAHE®.
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EJIJEMEHTHU OT I'TABHOTO MEHIO:
I'OTBEHE:

3a jja nporpamupare pexxuM Ha roTseHe, usbepere ( = ) ¥ NOTBBpAETE (. )
Toukara oT rinasHoro MeHro [OTBEHE. B ToBa MeHro, kenmaHata NpPOJBIDKUTEIHOCT Ha
roreere (Makc 10 yaca) Moxe Jja Objie 3ajjajieHa U TOTBEHETO MOKe /1a O'bjie OTJIOKEHO (MaKe
1 peH), Taka, ye XpaHaTa ia Objie TOTOBA B >KeJaHus1/ 3a[jaieHNsI Jac.

a) BbP30 I'OTBEHE:

ITo-nomy MoKeTe []a HAMEpUTE MPUMEP 3a MPOrpamMa 3a TOTBEHE C MPOABIKUTENHOCT OT 1 uac 15 MunyTH.
Crnepy kaTo 3afajieTe ¥ MOTBBPAMTE NPOJBIKUTENHOCTTA M M30epeTe OMUMs 3a CTapTHpPaHe Ha TOTBEHE,

FOTBEHETO 3anoyBa BeHara.
- -
0

cA

o

o of o

\ / /)

NH®O! TIlpeau nam HEMoCpeACTBEHO Clief] ChOOIEHNETO, Ye ‘TporpaMara € B Xof',
CeﬂeK'l‘Opb'l' 3a beHKLlV[H 3a FOTBEHE M KOMYeTO 3a ']'eMlIepa’l‘ypa 'I‘pﬂ6Ba Jla ce nocraBsT
Ha JKEJIAHUTE MO3ULMK. B IIPOTHBEH Cllyyail, FOTBEHETO HSIMA /1A CE OCHLIECTBHU.

b) 3ABABEHO I'OTBEHE:

Mozkete jja mporpamMmmpaTe yCTPOICTBOTO J1a FOTBU 3a ONMPEJIENIeH NEPUOJ, OT BPeMe, HO C U3BECTHO 3a0aBsiHe.
ToBa 3a0aBsiHe Ce M3UMCIISBA ABTOMATHYHO B 3aBUCHMMOCT OT 3ajiajieHust oT Bac KpaeH uyac. C apyru aymn,
MPOJBILKUTETHOCTTA HA TOTBEHE M BPEMETO Ha MPHMK/IIOYBAHE HA TFOTBEHETO TPsOBA [ja OBAAT 3aJa/eHU U
YCTPOHCTBOTO CHOTBETHO 1Iie M3UMCIIN KOra JIa 3ano4He Aa roTu. KpaitHusT yac (4achT, KOraTo XpaHaTta 1ie e
rOTOBa) HE MOXE /la HA/IBHIIABa YacoBeTe Ha € HO JeHOHomme + 23 vaca 59 MuHyTH. 3a Ja OTJIOXWUTE
FOTBEHETO € MHOIO JIECHO, MPOCTO 3ajlaiiTe BPEMETO 3a rOTBEHe, KAaKTO € OOSCHEHO B ropHusl maparpad u
NPOJLIIKETE, KATo M30epere 3a0aBeHO roTBeHe .

IIpumepsbT no-foiy o6sicHsIBA Kak Aa 3a6aBUM IporpaMara 3a TOTBEHe 10-rope (IpoabkuTenHocT 1 yac 15
MHUHYTH), TaKa, 4e XpaHara jja € rorosa (npukiouBaHe Ha rorseHero) B 12:50. C rtas3u nporpama, (Thil KaTo
HacTosimsT yac € 10:30) e n3vaka 1o 11:35, roTBEHETO 1€ 3aMoYHe B TO3M Yac, Lie ce rotBu 3a 1 yac u 15
MUHYTHU ¥ FOTBEHETO 11ie npukioun B 12:50.
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an CTapTUpaHe Ha nporpamara, - we 6b,ﬂ|e 3aMeHeH oT - , KOeTO NoKa3ea, 4e B MOMEHTa
¢dypHaTa He e aKTMBHa (Tbi1 KaTo TOTBEHETO € OT/IOXKEHO) U Ce M34aKBa Yaca Ha CTapTUpaHe.

WUH®O: MNpean uan HenocpeAcTBEHO cnef, CbobLieHMeTo, Ye ‘mporpamata e B Xo4',
CeNneKkTopbT 3a GYHKLMA 3a TOTBEHE U KONYETO 3a TemnepaTypaTa, TpAbBa Aa ce NocTasat
Ha )XeNlaHWTe No3nuMK. B npoTMBeH ciyyaid, roTBeHeTO HAMa Aa Ce U3BBbPLLIN.

Mo Bpeme Ha nporpamarta 3a roteeHe, IAHd)OpMaLLMﬂ 3a BPEMETO Ha CTapTupaHe Ha roTBeHeTo, OCTaBallo
BPEMe Ha roTBeHe M BPeme Ha NPUKAIOYBAHe Ha FOTBEHETO, Le Ce NOABW B [O/IHATa YacT Ha eKpaHa,
aKTMBHaTa B MOMeHTa B 6aso.

WH®O: [jokaTo nporpamata 3a rotBeHe e B NPOLEC Ha WU3BbPLUIBAHE, MOXETe Aa CTUTHeTe A0

MEHIOTO 33 anapmara, KaTo HaTucHeTe ByToHa , 3a pa 3ajasete anapma, HesaBuCKMMa OT
npoueca Ha roteeHe. MoBeye MHGOPMaLMA MOXKETe Ja HamepuTe B naparpada 3a Anapmara.

MPOMSIHA NI OTMSHA HA ITIPOT'PAMATA 3A 'OTBEHE:

3a Aa IPOMEHUTE WM JJa OTMEHUTE MMporpaMara 3a roTBEHE B HCﬁCTBMe Ha BCEKHM €Tall, TpﬁﬁBa JJa HAaTUCHETE

I'bPBO 3a naysa ¥ CJieJl ToBa I/I36C]JETC HAKOs OT ONIMUTE- NPOABIIKYU, CIIPU WX NPOMEHU.

M =>E

Te3u onuuu we ObaaT nokaszanu 3a 10 ceKyHau ¥ nporpaMara Iie NpoJbIIKHU, aKo He ce u3bdepe omuwsi. [1o
Bpeme Ha Te3n 10 cekyHIH, HATUCKAHETO Ha 11e oBefie /10 MpObIDKaBaHe Ha MPOrpaMara, HaTHCKaHeToO Ha

11ie OTMEHM NPOrpaMaTa Uiy ¢ HaTUCKaHe Ha MOXKeTe J1a BIe3eTe B MEHIOTO 34 PelaKTUPaHe.
0«
3a J1a npojIbJKUTE NporpamaTa: OTMsIHA Ha Nporpamara: /ﬁr\

uau we usuesne
caed
CeKyHOU.

3a pepakTupaHe:

UH®O: 3a pa pepaktupate  TeKylwara
nporpama 3a roteeHe, MbPBO HaTUCHeTe

3a naysa, cnen TOoBa HaTUCHeTe , 3@ Oa
BNie3eTe B MEHIOTO 3a peaakuma.
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Cnep, KaTo e peaakTMpaHa, nporpamarta 3a roteeHe e 6bae Bb3npueTa U NMOKasaHa KaTo HOBa Nporpama
3a roTeHe. Lianata nHdopmauma B AoNHaTa YacT Ha eKpaHa e 6bae B CbOTBETCTBUE.

ABTOMATHUYHO INPUKIIOYBAHE HA ITPOI'PAMATA 3A 'OTBEHE:

CJIeI[ KaTo rnporpamara 3a roTB€HE MPUKIIIOYN (HpOJl’b.H)Kl/lTCIlHOCTTa Ha rOTBEHE € ]/l?:TCKJIa), ie ce nosiBu

eKpaHbT Mo-7oiy BisiBo. M iBaTa cuMBOMA n Ie MUTaT U e ce MpousBefie 3yMep ToH. Bceku
€/IMH HaTHCHAT GYTOH IIie CNIpe 3ByKa, HO 3a J1a Ce HYJMpa TallMephbT U Ja ce aKTUBMPa (pypHaTa (PhUEH PeXIM),

TpsiGBa Jla ce HAaTHCHe GYTOH ﬂ Cnep ToBa, IIe ce TOosBU M (hypHaTa Iie Ce BKJIIOUM, B 3aBUCHMOCT OT
n360pa Ha (PYHKLMS 32 TOTBEHE M HACTPOMKMTE Ha KOMYeTO 3a Temreparypa. 3a ja uskimouurte QypHaTa,
CeleKTOpBT 3a (hyHKLMHM TPsiOBa jia ce noctasu B nozuuys ‘0° (OFF ).

0«

I/FT\|
\1 ,!/

v W cbobuienuero  m3uessa
caen 10 cekyHam.

UH®O! Kakto - Ha eKpaHa, pypHaTa MOXKe Aa ce 3arpee B 3aBUCMMOCT OT HaCTPONKUTE
Ha npeBKNOYBaTENA 3a M360p Ha dyHKUWA. 3a Ja U3KIouMTe PypHaTa, NocTaseTe TO3U
cenektop B no3uuma OFF.

PBKOBOJCTBO 3A 'OTBEHE:

HM3non3sailku pbKOBOJICTBOTO 3a FOTBEHE, MOXKETE []a NOJyYnuTe NMPEnopbKu (KaTo Kaksa
¢yHKIMs 3a roTBeHe jla m3bepere, HACTPONMKA HA TEMIEPATypara, IOJOXEHHe Ha TaBaTa)
OTHOCHO XpaHara, KOsTO cMmsTaTe fla croteute. M36epeTe MEHIOTO Ha PBKOBOACTBOTO 3a

TOTBEHE OT €KpaHa Ha I'NIABHOTO MEHIO U MPEJIMCTETE HATTMIYHUTE MEHIOTA C XpaHa € =
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Hﬂ NPpUEMEM, Y€ MEHIOTO 3a UYEPBEHO MECO € Ha €KpaHa:

Or nsBaTta CTpaHa Ha €KpaHa, NpenopbUUTEIHATA quHKLll/lﬂ Ha rOTBEHE (C'l:BCTBaMC BU [1a MOCTABUTE BalllUs
CEJIEKTOp 3a (byHKLU/lﬂ Ha TOTBEHE B Tasu HO3l/lul/lﬂ) 1 NpenopbUYATEIHATA HﬁCTpOﬁKa Ha TeMmmneparypaTta
(C']:BCTBH.MC BHM J1a HACTPOUTE KOMUETO 3a TEMIEpaTrypaTa Mo CbOTBETHUS Ha‘ll/lH) Ca IMoKa3aHu Ha €KpaHa, OT
JAsICHaTa CTpaHa € MoKa3aHa NOo3UIKATa Ha TaBaTa, KOSATO NPENnopbYBaMe.

Hatuckaitku 6yTon n, MoxeTe AUpeKTHO Aa Biesere B MeHioro 3a OTBEHE, kbpero moxere fa
3a/1a/ieTe MPOIBIKUTEHOCT HA TOTBEHETO, KAKTO € OMHCAHO MO-TOPe B TO3M JJOKYMEHT.

Wnn:

HaTuckaiku - W OTroBapAMKM Ha BCUYKM BBMPOCU, KOUTO CNEABAT, MOXKETE Aa MOJy4YuTe CbBET 33
NPOAB/IKUTENHOCTTA Ha rOTBEHE.

YCTpoWCTBOTO Lie BU NonuTa (ako e HeobXoAMMO) AaNUN XpaHaTa e LAA0 napye Uamn ce CbCTOM OT HAKOJIKO
napyeta (camo 3a e4HM U CbLUM XPaHu), 0BLLOTO TErN0 Ha XpaHaTa (CaMo 3a efHU U CbLLM XPaHU), cnes KaTo
BbBEAETe MCKaHaTa MHPOPMaLMA, e NoNyYuTe CbBET OTHOCHO Hait-AobpaTa NPOABLANKUTENHOCT Ha roTBeHe
3a BalUWA C/IyYaid.

Ha To31 eTan, moxeTe fa NPOMEHUTE NPOAB/IKUTENHOCTTA Ha rOTBEHe (B 3aBUCMMOCT OT BalLUTE BKYCOBMU

npeAnoYnTaHnA) Ypes HaTUCKaHe Ha ByToHa 1 BAU3aHE AMPEKTHO B MEHIOTO 3a FOTBEHE.
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WM moxeTe Aa npuemeTe nperopbyaHata NPOABMKUTENHOCT Ha FOTBEHe WM Aa MOTBbPAUTE, KaTo

HaTUCHeTe . W NpUCTbNUTE KbM €Tana Ha roTBeHe.

MmaiiTe npeagua, Ye Ha BTOpaTa CTbMKa OT ropHaTa MaloCTpauusa, 6bp30To rotBeHe e M3bpaHo, HO e
Bb3MOXHO Aa ce 3abaBM MPOLECHT Ha rOTBEHe, KaKTO € OMUCaHo MNo-rope B To3WU AoKymeHT (3ABABEHO
FOTBEHE).

ANAPMA:

YcrpoiicTBOTO MMa (DyHKUMSI 3a anapMa, He3aBHCHMa OT (DYHKIMHUTE M Nporpamara 3a
TOTBEHE. HpOJ_l'I:J'I)K]/ITeﬂHnCTTa OT BpEME, CJIE]| KOATO ajapmara TPHGB&I Jla Ce BKJIHOYU, MOXKE
na Gbjie MPorpaMMpaHa 10 YacoBe, MUHYTH M CEKyHJIM, KpaTHM Ha 5 cekyHau. ITpumepbT mo-
JI0J1y TOKa3Ba KaK Jja HACTPOUTE ajlapMara, 3a jia ce 4ye ciieji S MUHyT! U 15 cekyHpu.

Mo Bpeme Ha HaCTPOMBAHETO, YaCbT, B KOWTO LU Ce BK/IOYM alapmMaTa, e MoKasaH B 40/1HaTa AACHA YacT Ha
eKpaHa.

Mo-Aony e NokasaH Apyr NpMMep, KOMTO NOKasea NPorpama 3a anapma, KOATO LU Ce BKAIOUM Cnej, noseye
ot 10 muHyTH:

20 0l
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MOIISI, nmaitre npensua, Y€ KOrato IPOAB/DKUTESHOCTTAa Ha ajapMara € MNo-Majko OT 10 MMHYTH,
OCTaBallOTO BPEME CE MOKa3Ba B rOpHaTa 4acCT Ha JUCILICs (. B IIpeHaTa ‘-I'dCT), a koraTo e noseue ot 10

MMHYTH, 4aCBT Ha ajlapMaTa C€ NI0Ka3Ba TaM ( OTHPCI[) .

WUH®O: PyHKuMATA 33 anapma e He3aBUCMMa OT APYruUTe HaAcTPOMKM 3a Bpeme.
3aToBa MporpamaTta 3a roTBeHe MOXe fla ce Nporpammpa, KOrato Tasu QyHKuuMA e
aKTUBMpaHa Uan 0bpaTHOTO.

OTMSHA HA AJTAPMATA :

AnapMa, KOsITO € NPEIBapUTEIHO HACTPOEHA, MOXKE J1a 61)]:[6 OTMEHEHA KaTo BJIE3€TE B MEHIOTO 3a HﬂCTpOﬁKa
Ha ajapmara, 005ICHEHO B NpEANLLIHNAA naparpad) M KaTO HACTPOUTE BCUUKUTE NMapaMETPU 3a BpEME Ha HYyJla.

Ako 4yBaTe AJIAPMEH 3BYK (Kp‘dﬁ Ha TOTBEHETO WM U3TUYAHE HA BPEMETO Ha 'dJ'I'dpMaT‘d), MOXKETE J1a crpeTe
3ByKa KaTO HATHCHETE KOWTO M jia € OT OyTOoHMTe. AKO He IO HampaBuTe, LIE 3By4Yd B MPOABIKEHHE Ha 7
MUHYTH.

B ciyuail, ye BpeMeTo 3a aJlapmMara u3Teue, JOKaTo NMPeIcTBaTe APyruTe MEHIOTA, lie Ce MOSIBU CHUMKATa
To-ioJy, IPUAPY>KEHA OT aapMa cbe 3ymep. HatruckaHeTo Ha KOilTo 1 fja € GyTOH, Ile OTMEHH anapMara.

HACTPOMKU:

ToBa mMeHiO CITy>kM 3a HaCTpOﬁBaHE Ha 4aca, iatara, €31Ka, nosiBata Ha €KpaHa Ha YaCOBHMKa 1

3BYKOBUTE NPEANOYUTAHUA. I/136epeTe MEHIOTO C HaCTpOﬁKPI OT €KpaHa Ha ITaBHOTO MEHIO, MPEJUCTETE C

" MOTBBPETE elIEMEHTa, KOWTO MCKaTe jja HacTpoute. BeaHbK 3ajiajieHn, Te3u HACTPOVKM 1ie ObaaT
3ana3eHy U HaAMa J1a CE BIMASAT NPU CIIMPAHE Ha TOKa.

UH®PO: MeHI0TO € HAaCTPOMKMN HAMA [a e Ha Pas3no/NoKeHWe U HAMa A3 MOXe Aa ce
n3bupa no Bpeme Ha paboTellla Nporpama 3a roTseHe.
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a) EKPAHEH YACOBHUK

HMCIIJ'IC;IT Ha YaCOBHMKA B PEXKUM Ha MU3YaKBAaHE MOXKE /la € aHAJIOrOB WJIN AUTUTAJIEH, 10 Ball l/l360p.

b) E3UK

Mma BB3MOXKHOCT 33 M360p Ha HAKO/IKO e3UnKa.

UH®O: Tasn HacTpoiika He e Ha pasnoNoXKeHWe B CAyyal Ha npeaBapuUTesHO
HacTpoiiBaHe unu pabotella anapma.

d) BATA
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e) 3BYK

Bceku npegynpeauteneH 3ymep CUrHana, passiMyeH OT 3BYKA Ha anapmarta, npouvssegeH B Kpaa Ha
rOTBEHETO MAM KPas Ha anapmeHus 3ByK, moxe aa 6bae usknoved /OFF/. MoTebpAaBaitku onumsta

e ce U3KNYaT BCMYKM npegynpeantenHun ToHoBe, C U3KN0YEHNE Ha Te3n, A0KaTo MSGMDEHETO Ha - we
BK/1IO4UN BCUYKU HA/IMYHU TOHOBE.

OYHKLUMA 3AKNIOYBAHE HA KNABUATYPATA:

= , KOrato He ca

3a fAa NO3BO/NWTE 3aK/NIOYBAHETO HAa KAaBMATypaTa, HaTUCHETe eAHOBPEMEeHHO
HEoBXOANMM KOPEKLIMN.

A 10:30

S,

Bceku nbT, Korato q)yHKLI'MiITa 3a 3aKNlo4YBaHe Ha KnaBuaTypaTa € aKTMBUpPaHa, NpPW BCAKO HATUCKaHe Ha

\
6yTOHa uie ce NoKaxKe cnegHnA eKpaH: 3a Aa OTKNKYUTE KNaBuatypaTta, HaTucHeTe eqHOBpPEMEHHO B

NPoAbAXKEHUE Ha 3 CEKYHAM.

g "
B cnyuaii, e He HaTHCHeTe
be : GyTOH, CLOOIIEHHETO e
X
3\ I Ny nzuesne ceft 10 cekyHu.
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CBbOBHIEHUS 3A TPEIIKU:

YCTpoIIcTBOTO € B ChCTOSIHUE /1a OTKpHUE 5 TUIA TPEIKH B Xapfyepa Ha Tabnoro. B ciywait Ha rpemika,
Ha eKpaHa ce MosiBSIBA KPATKO NMPEeJlyNpPenTesHO ChOOLIeHNe.

I'pemika 1: RTC rpemka; O3HauaBa KOMYHMKALMOHEH MPOGIEM C YMIA 3a PEaHO BPEME Ha YaCOBHMKA.
OnuraiiTe la pecTapTHpaTe UM MO3BBHETE B CEPBU3a.

I'peuika 2: EPROM rpeiika; ToBa yCTPORCTBO CHABPXKA MAIKO KOJIMYECTBO 3aMUCAaHK JaHHK HA uuna. Tasu
rpelika O3HayaBa, uye JAHHUTE BbPXY UMma ca HefocTbnHu. OnuTaiiTe fa pectapTupare, 3a Aa Ce U3UUCTH
rpewIKara uin no3pbHeTe B CepBH3a.

I'pemika 3: [pekaseHo BUCOKa Temmneparypa; ToBa yCTPONHCTBO € CHAOEHO ¢ BrpajieHa TepMo3aluTa. AKO
TemmepaTypara Ha Tabnoro e mo-Bucoka oT 85°C mmm mo-umcka ot 0°C, ce mosiBsBa MNpeRyNpefuTeHO
cboOuienne. OcBeH ToOBa Ta3u Ipelika OTMEHsl TeKyllaTa Iporpama 3a roTBEHe, 3a Jla npenasu QypHara u
€JIEKTPOHHOTO TabJI0.

I'pemika 4: ADC rperka; I'pemika B TeMnepaTypHusl CEH30p.
I'pewka 5: YecrorHa rpeika; O3HauaBa HENpPaBUIHO paboTella YECTOTA HA YACOBHMKA WJIM HENPaBUJIHO

TIpOYE€TEHA YECTOTA. ToBa e aBTOMaTHUHA TpellKa U C€ U3UUCTBa OT camocebe cu. AKO TpellIKaTa Cce IMosiBsBa
TIEPUOANYHO, CUTYPHO € NOBPEJICH YaCOBHUKBT.
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OBl NPEMNEAQ
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O6wa napopmaums

HOTPQ6I/IT€JICKHTC HaCTpO];IKI/I Ca HampaBE€HU OT JBE KOMYeTa, Pas3loJIOKEHN OTJSCHO U OTJISBO, KOMYE 3a

12 sceLeTC TEMrIRATYPOM [INCn S

n360p Ha DyHKIMS ¥ TEMNEpaTypa 1 KOMye 3a HACTPOIBaHe Ha BPEMETO.

CEJIEKTOP 3A ®YHKIIMSI HA TOTBEHE

CenektopbT 3a GYHKUMA e 33 u3bupaHe Ha GYHKLMM 33 roTBeHe. EANH eHKOAEP e CBbP3aH CbC cenexkTopa
3a GYHKUMATA 3a rOTBEHE, KOWTO M3NpaLla AaHHM 3a NO3ULMATA Ha KOHTPONHUA NaHen u usbpaHata GyHKUMA

ce nosABABa Ha Aucnaesn 3a pyHKLMA 3a roTBeHe.

HACTPOVMBAHE HA TEMMEPATYPA U BPEME (HABUFATOP)

TemnepaTypaTa MOXXe Aa Ceé HAaCTPOW, KOrato KoN4yeTo 3a HaBUratopa ce 3aBbpTu, 6e3 Aa Ce HaTUCKa. BpeMETO

MOKe Ja ce 3a4aje, KoraTo Kon4yeTo 3a HaBuraTopa ce 3aBbpTu, 6e3 Aa ce HaTUCKa.

OVCNNENA OYHKLMA FTOTBEHE

3abenexka: CnomeHaTuTe GpyHKLMM 33 roTBEHe Ce M3bUpaT M BbBEXAAT OT cenektopa 3a ¢yHkuma ENC-F00.
Bb3MOXKHO Aa 6bae nopbyaH moauMbUUMpaH CeNekTop, KOWUTO ga oTroBapsa Ha codTyepa M CbOTBETHATa

NPOMAHA Ha U3NUCAHOTO BbPXY NpeaHnA NaHen.

CmBOAM 32 GYHKLUM HA Aucnaesn:

HarpesaTten

lFopeH Harpesaten Wuw
Nlamna
MpbcTeH (Kpbros
P (kp ) PasmpasasaHe

KOHBEKUHMOHEH BEHTUIIATOP

- [pun Harpesaten

[oneH HarpesaTen

- [AOMbIHNTEIHA QYHKLNSA.
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AWUCNIIENA 3A BPEME

CMMBO/IM HA ANCNJIEA 3A TAUMEP:

CraTyc Ha roTBeHeTo

rbpHe
= AKO cBeTn = [0TBEHeTO e B npouec Ha n3BbpLUIBaHe
CTaTyC ABTOMATUYHO rotBeHe
= AKO cBeTM = ABTOMaTU4YHOTO roTBEHE e NpoLec Ha
Auto | AUTD| pou

13BbPLIBaHE
= AKO mura = [OTBEHETO NPUKNIOYBA

*CoHAa 3a meco

CTaTyC Ha Bpb3KaTa 3a CoOHAa 3a meco

Ha roTBeHeTo

= AKO mura = B MOMeHTa e aKTUBHO MEHIOTO 3a KOopeKuuna Ha
NPOABL/IKUTENNHOCTTA HA FOTBEHE

* qonb/IHUTEIHA
hyHKUMA. - Ako cBeTu= CoHZaTa 3a Meco e cBbp3aHa
. AKO Mura = AKTMBMPaHa KOPEKLMA Ha COHAATa 38 Meco
CTaTyC Ha HacTpoiiBaHe Ha 6poAYa Ha MUHYTU
38He 2 AKo cBeTM = Anapmara Ha 6posya Ha MUHYTU e aKTUBMpaHa
H 2= AKO Mura = AKTUBMPaHa KOPeKLMA Ha 6poAYa Ha MUHYTU UK
Kpaii Ha 6poaYa Ha MUHYTU
PesKMM Ha HacTpoiiBaHe Ha N0/yaBTOMATUYHO roTBEHE
MpoabaKUTenHOCT

Kpait Ha BpemeTo 3a
roTeeHe

Pexxum Ha KopeKuua Ha aBTOMaTU4YHOTO roTBeHe

== AKO mura = B MOMEHTa e aKTUBHO MEHIOTO 3a KOPeKLMA Ha
KpaA Ha BPEMETO 3a rotTBeHe

HartucHar HaBuratop

HaTucHat WHAMKATOP Ha KONYeTO HaBuraTop

= AKO cBeTU = KonyeTo HaBMraTop € HaTUCHaTo
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TEMMEPATYPEH AUCMNENR

YepTMUKM Ha TeMNepaTypHUA Aucnnei:

B npouec Ha roTBeHe

He e B npouec Ha roTBeHe

TemnepaTypa BbB BbTPELUHOCTTA Ha
dypHaTta < 1/6 oT 3aapeHata cToHocT

TemnepaTypa BbB BbTPELUHOCTTA Ha
dypHata < 60 °C

TemnepaTypa BbB BbTPELWHOCTTA Ha
dypHata mexay 1/6 n 2/6 ot 3apapeHaTa
CTOMHOCT

TemnepaTypa BbB BbTPELIHOCTTA Ha
dypHata mexay 60 °C v 100 °C

TemnepaTtypa BbB BbTPELIHOCTTA Ha
dypHata mexay 2/6 n 3/6 ot 3apaseHaTa
CTOHOCT

TemnepaTypa BbB BbTPELIHOCTTA Ha
dypHata mexay 100 °C un 150 °C

TemnepaTypa BbB BbTPELHOCTTA Ha
dypHata mexay 3/6 n 4/6 ot 3apaseHata
CTOMHOCT

TemnepaTypa BbB BbTPELIHOCTTA Ha
dypHata mexagy 150 °C 1 200 °C

TemnepaTtypa BbB BbTPELIHOCTTA Ha
dypHata mexgy 4/6 u 5/6 ot 3apaneHaTa
CTONHOCT

TemnepaTypa BbB BbTPELIHOCTTA Ha
dypHata  mexay 200 °C u 250 °C

TemnepaTtypa BbB BbTPELIHOCTTA Ha
dypHata > 5/6 oT 3apaseHaTa cToMHOCT

TemnepaTtypa BbB BbTPELIHOCTTA Ha
dypHata > 250 °C

CMMBO/IM Ha Aucnaes 3a Temneparypa:

AKTUBHU

CTaTyc Ha TEPMOCTAaTUYHUA KOHTPON (HarpeBaTenHu
eNemeHTH)
== AKO CBETU = HarpesaTe/IHUTE eNeMeHTH ca

= Off = HarpeBaTeNHUTE eNleMEHTU He Ca aKTUBHMU

* Temnepatypa

AOCTUTHATa

CraTyc Ha 3ajafieHaTa Temneparypa
== AKO CBETU = OLLe He e AOCTUrHaTa 3ajafeHaTa

= Off = 3apapeHata Temnepatypa Beue e

M3MON3BAHE HA EJIEKTPOHEH TAUMEP:

BK/IIOYEHO

Mpu BKAtOYBaHe, LMPPUTE Ha AUCNen Ha Bpeme MuraT, dypHaTa He paboTtu. M3bpaHaTa dyHKLUMA 3a roTeeHe
(aKo MMa TakaBa) ce NMoKasBa Ha Aucnaes 3a GYHKLUMM 33 roTBeHe (BuMsK. u360p Ha QyHKLMM 3a roTBeHe).
TemnepaTypHUAT AWcnieil nokassa Temnepatypata no noapasbupade, npeasuzaeHa 3a Tasu GyHKUmsA.
3aBbpTeTe KOMYETO Ha HaBWUraTopa B HAKOA MOCOKA, 33 [a Ce BbPHETE B PEXWMM Ha PbYHO ynpasneHue u
nycHete pypHaTa. M3non3saiikm HaBuratopa, HacTpoiTe yaca (Bux. HacTposika Ha 4ac).
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3abenexka: B cnydait Ha cnvupaHe Ha Toka 3a noseve oT 10 cekyHAW AoKaTo roTeeTe, GpypHaTa wWwe cnpe Aa
paboTu, BCUYKM NpenporpamupaHn Taimepu 1 Temnepartypu e 6bAaT U3YUCTEHU. 3aBbpTeTe KOMYeTo Ha
HaBUratopa BbB HAKOA MOCOKa, 3a Aa Ceé BbpHETE B PeXXUM Ha PbYHO ynpaBaeHUe N BKAKOYeTe d)ypHaTa.

WU3BUPAHE HA ®YHKUWUA NOTBEHE

3aBbpTeTe ceneKkTopa 3a QYHKUMA rOTBEHE Ha MO3ULMATA, [OKATO KenaHata QyHKUMsA 3a roTseHe ce
NOKaXXe Ha gucnnes 3a d)yHKLI,VIM 3a roTeeHe.

&
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“ [lonbaHnTenHn yHKUMA.

TemnepaTypaTta 3a roTeeHe Mo noAapasbupaHe 3ajageHa Ha u3bpaHaTa GyHKUMA LWe ce noAsu Ha
TemnepatypHua aucnneit (3abenesxka: 3a HAKOM YHKUMM KaTO Namna M pasmpassBaHe, Korato

KOHTPO/NMPAHETO Ha TemrnepaTtypata He € Bb3MOXHO W TEMMEPATYPHWUAT AUCTEN e MpaseH). e
MOCTOAAHHO Ha AuCnes, C U3KadeHne Ha nosuums 0 (usknoueHo/off).

CBEPABAHE HA YACA

YacbT moxe Aa ce peryavpa, Korato aBTOMaTUYHOTO rOTBEHE He e B NpoLeC Ha U3nbaHeHne. HatucHete n

3a4PbXKTE KONYETO HAaBUraTop 3a 3 CEeKyHAU, AOKAaTO CUMBOTBT 3anoyHe ga mura. HaTtucHete n oTnycHeTe
L]

KOMYeTo HaBUraTop TPU NbTU JOKATO CUMBOBT @ 3anoyHe Aa mura, SBABVITE TOYHOTO Bpeme, KaTo 3aBbpTUTE

KOMYETO HaNABO 3a HaManNABaHe UM HAJACHO 3a yBenuyasaHe. Cnef, HAKONAKO CEKYHAM, eKpaHbT We ce
cTabuamnsmpa, MUraHeTo Le CNpe, NPOLLECHT Ha HACTPOMBAHE € 3aBbPLUEH.

BPOAY HA MUHYTU (ANIAPMA)

Tasn GYHKUMA e anapma 3a HaNOMHAHE Ha MUHYTUTE, HE3aBUCUMA OT KOHTPO/Ia Ha dypHaTa. HaTucHeTe U
3afpbKTE KOMYETO HABWUraTop 3a 3 CeKyHAM, AOKATO CUMBOABLT 3anoyHe ga mura. HatucHete u

ocsoboieTe KONYETO HaBUraTop ABa NbTHU, JOKATO CUMBONBLT m 3anoyHe fJa mura, 3afaiTe KenaHata
NPOABLMAKUTENHOCT Ha BPOAYa Ha MUHYTU KaTO 3aBbLPTUTE KOMYETO HANABO 3a HamanABaHe U HAAACHO 3a
yBesnnyaBaHe. MaKCcManHo AonycTumarta CTOMHOCT Ha HacTpoWKaTa e 23 yaca U 59 muHyTu. Cnea HAKONKO
CEKYHAM, eKPaHbT LWe ce CTabunmsnpa, MUraHeTo Lie Crpe, NPOLECHT HAa HAacTporBaHe e Mpukaouun. Cnep,

M3TUYaHe Ha nporpamupaHaTa NPOABLKUTENHOCT, Le ce Yye 3ymep, e 3anoyHe Aa MUra U MoKe Ja ce
HY/ZMpa C HaTUCKaHEe WM 3aBbpTaHe Ha HaBuratopa. 3BYKbT Ha anapmara e cnpe cned 7 MUHYTU, aKo He

HATUCKaTe WAW 3aBbpTaTe HaABUratopa, A0KATO MUrAWMAT CMMBOA ce NnoABM AOKATO HATUCKaTe Wan
3aBbpTaTe COHAATa Ha HaBUraTopa.
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PEFYJIMPAHE TEMMNEPATYPATA HA TOTBEHE

TemnepaTypaTa MOXe [a Ce peryaupa npu BCUYKM (yHKLMM, OCBEH NpW Namnata M pasmpasaBaHeTo
(TemnepaTypaTa no noApasbupaHe Lie ce NoKaxe Ha TemnepaTypHUA Ancnnei). AKO He BbB BCEKW PEXUM Ha
HacTpoiiBaHe, GYHKLMWUTE Ha KOMYETO HaBMraTop KaTo KOMYe 3a HarnacAHe Ha TemnepaTypaTta. 3aBbpTeTe
KOMYEeTO HaNABO 32 HAMANABAHE UM HAZACHO 3a yBe/MYaBaHe, HacTpoWTe TemnepatypaTta mexay 40-250°C.
3ajjafileHaTa CTOMHOCT I Ce MOSIBM HAa TeMNepaTypHusi auciuieii. B ciyuyail Ha npomsiHa Ha hyHKUpmsITa 3a
roTBeHe (Upe3 3aBbpPTaHe Ha CeJeKTopa Ha (PYHKUMSATA 32 FOTBEHE), HACTpoOWKara Iue Obje OTMEHeHa U
TeMIneparypara no nofpasonupaHe Ha HoBaTa (PyHKIHS Liie Ce MOKaxKe Ha JIUCIIes..

PbYHO rOTBEHE

Cnes Kato e u3bpaHa yHKUMATA, rOTBEHETO 3anoysa BefHara, a Temrepatypata no noapasbupate,
npeABuAeHa 3a Tasu GpyHKUMA (aKO MMa Takaea) — MOKasaHa Ha Aucnaes 3a Temnepatypa- We 6bae BanuaHa
HacTpoWKa Ha Aucnien 3a TemnepaTtypa (ako MMa Takasa). [OTBEHETO LWe NPOABAKM AOKATO CENEKTOPBT Ha
GYHKUMA 33 roTBeHe ce MoCTaBM Ha Hakoa oT nosuuuute O (off/ usknoyeHo), 1 (namna) wam 2
(pa3mpasaBaHe). MaKkcumanHata [AOnycTUMa MpPOABL/XKUTENHOCT Ha rotBeHe e 10 uvaca. AKo Tasu
NPOABMKUTENHOCT 6bAe NPeBULLIEH], Le Ce NOABM MHAMKALMA 3a rpeluka (BuK. MHANKaLWK 3a rpeluka).

ABTOMATWUYHO FOTBEHE
ABTOMaTM4YHO rOTBEHEe O3Ha4YaBa, Ye TOTBEHETO WEe MPUK/IKYM aBTOMATUYHO B CbOTBETCTBME CbC
3aafileHnTe napameTpu.
NONYABTOMATUYHO FOTBEHE
FoTBeHeTO wie 3ano4He BegHara v NPoAb/XKaBa TO/IKOBA, 33 KOIKOTO e NMporpamupaHo.

1. U3bepete enaHaTa GyHKLMA 3a rOTBEHE U KOPUTMPaiTe (ako e HeOBXOANUMO 1 aKO e NO3BOEHO)
TemnepaTyparta, KaKTo € OfMCaHo No-rope B TO3W AOKYMEHT.

2. HaTucHeTe U 3aApbXKTE KOMYETO Ha HaBUraTopa 3a 3 CEKyHAM [LOKaTO CUMBOBT
mura.
3. HaCTpOﬁTE XenaHata NpoAb/PKUTENNHOCT Ha rOTBEeHe, KaTO 3aBbpTUTE KOM4YeTO Ha HaBuratopa

3ano4vHe Aa

HanABo, 3a Aa HamanuTe UM HAJACHO, 3a Aa yBen4uTe. MosBsBa ce CVIMBOI'I'bT Ha aucnnea
Ha Talimepa.

4. Cnep HAKOKO CEKYHAM, MUTALLMAT CUMBOA Le u34esHe, HacTpoiiKaTa e 3aBbpLueHa.

n3UAN0 ABTOMATUYHO rOTBEHE

Tosu meTog, ce N3NoN3Ba, KOraTo UCKaTe XpaHaTa Aa 6bae rotosa B onpeAeneH yac, npeasus GpakTa, ye
NPOAB/IKUTENHOCTTA Ha OTBEHe € MporpamupaHa npeasapuTtenHo. ETo 3alio, TO3WM meTog ce Hapuya u
,3abaBeHo roteeHe”.

1. MpemuHete npes cTbnku 1 Ao 3 OT NONYaBTOMATUYHOTO rOTBEHE (334aNTE NPOABNKUTENHOCTTA Ha
roTBeHe).

2. HatucHeTe 1 ocBobogeTe KONYETO Ha HaBUraTopa, CUMBOTBLT 3ano4Ba Aa mura.
3. 38A8I2Te XenaHunAa KpaeH 4ac, KaTo 3aBbpTUTE KOMNYETO Ha HaBuUratopa HasABO, 3a Aad HamManute

WA HAJACHO, 3a Aa ysennunte. CUMBONBT e mM3yesHe, OKATO CUMBONDBT EEE BCe Olle e
Tam, NOKa3Baiku, Ye 3a6aBeHOTO roTBEHe e NPOrpamMUpPaHO U FOTBEHETO BCe Ol He € 3ano4Hano.

4. Cnep, HAKONKO CEKYHAM EKpaHbT e ce CcTabwunuanpa, MUraHeTo Lie Cnpe, HacTpoiKata e
3aBbplleHa.
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3abenexkKa: nOI'IyaBTOMBTVI‘-lHOTO M U3UAN0 aBTOMATUYHOTO roTBEHE Ca Bb3MOXXHU CaMO, aKO HAMA CBbp3aHa
COHZAaQ 3a meco.

*FTOTBEHE CbC COHIA 3A MECO

COHAaTa 3a Meco e ceH3op, KOUTO Tpﬂﬁﬂa Aa 61>,qe BK/IIOYEH KbM XEHCKOTO rHE340 BbTPE BbB ¢ypHaTa
(B CNyyaW, Ye MMa rHe3fo U e CBbP3aHO KbM eNeKTPUYecKoTo Tabno, BusK.Cxema 3a cBbP3BaHe) U e BKapaH B
MeCOTO, KOeTo uwe ce rotsu. Bcekun NbT, KOraTto coHAaTa 3a MeCO € BK/l0YeHa, Ha gucnnien 3a Bpeme ue ce

BUXA4a CUMBONIBT
Temneparypa.

oTBEHETO NPUKAKYBA aABTOMATUYHO, KOrato MeCcOoTO [AOCTUrHe »KeJlaHaTa

1. W3bepeTe xenaHa pyHKLMA 3a roTBEHE M HarnaceTe (No enaHue) Temnepatypata (Buxk. NMpomaHa
Ha 3agajeHata no nogpasbupaHe Temnepatypa Ha dypHaTa).

2. HatucHete u 3a4PbXKTE KONYETO HAa HaBuraTopa 3a 3 CEeKyHAMN, AOKATO CUMBONBT 3ano4yHe ga
MUra 1 CUMBONDBT m e ce NosBu Ha ekpaHa. LUudpwuTe otasBo Ha aucnien Ha Talimepa e
noKaseaT AEﬁCTBMTEﬂHaTa TemnepaTtypa Ha MecOoTO, COHAATa € npouec Ha U3mepBaHe, A0KATo
undpuTe OTAACHO MNOKa3BaT 33aJafeHaTa CTOMHOCT Ha TemnepaTypata no noapasbupaHe
(mocTurHaTata TemMnepaTypa, Korato rotBeHeTo e 6bae npekpaTeHo).

3. HacTpoitTe enaHaTa TemnepaTypa Ha MecOTO NPU Kpasa Ha rOTBEHETO, Ype3 3aBbpTaHe Ha
KOMYeTO Ha HasMraTopa HaiABO, 33 @ HaManAUTe UM HAAACHO, 3a Aa yBenuuute. [o3BoNeHU ca
CTOMHOCTM OT ‘2 rpasyca + TekywiaTta usmepeHa croiiHocT (MmuHumym 20°C) po 99°C.

4. ﬂ,EﬁCTBMTEnHaTa Temnepatypa Ha MeCOTO Ce NOoKa3Ba Ha gucnnaen OTNABO, KOpUrnpaHata
TemnepaTypa Ha COHAaTa 3a Meco, KOraTo roTBeHeTo TpA6Ba Aa NPUKAIOUM, OT AACHATa CTPaHa.

* flonb/iHnTeNHN yHKUMN.
WHAUKALIUU 3A TEMNEPATYPA NO BPEME HA TOTBEHE

5-Te 4epTUUKM Ha AWcnaen 3a TemnepaTypa [asaT MHAMKAUMA 33 feicTBUTENHATa TemnepaTypa Ha
¢dypHaTa. BcAKa yepTuuKa oTroBaps Ha 1/6 oT usbpaHata cToHoCT (Buxx. TemnepatypeH aucnneri). Mo Bpeme
Ha MbpBOHAYaHOTO 3arpsBaHe Ha dypHaTa, Korato pypHaTa ce onuTea Aa AOCTUTHe 3aaAeHaTa Temneparypa

4

NoKasBa, Ye HarpesaTennTe Ha GypHaTa ca aKTMBHM B MOMEHTa. [10 Bpeme Ha roTBeHeTo, HarpesaTenHuTe
efleMeHTU Ha ¢ypHaTa e Ce BKAIOYAT M U3K/IOYAT, 33 Aa Ce peryaupa 3afafeHata Temnepartypa u To3u
CHMBO LUE MOKAXKE TEKYLLOTO CbCTOSHME Ha HarpeBaTeIHUTE eleMEHTH.

33 BbTPELWHOCTTa Ha PypHaTa, Ha eKpaHa e ce BUXKAA M We 134yesHe, KOrato ToBa ce cnyun. CumsonsT

ABTOMATUYHO NPUK/TIOYBAHE HA TOTBEHETO

Cnef, Kato rOTBEHETO MPUKIKOYM aBTOMATWYHO, HA AWUCNes 3a BPeme LWe mura m,
HarpeBaTe/IHUTE €/IEMEHTU Ca U3K/IKOYEHMU, LE Ce Yye 3ymep CUrHa. 3a Aa CrpeTe asapmara U aa BKalounTe
dypHaTa (33 Aa aKTMBMpaTe HarpeBaTe/HUTE eNeMEeHTH), HATUCKaWKW WMAW 3aBbpTaiikM KOMYeTo Ha

HasuraTopa, B TO3U cnyqaﬁ e n34yesHe M roTBEHETO LWe NPpoAb/IXKKN (CMMBOHVISVIPEHO oT Ha
Avcnnen). 3a Aa uskalouuTe GypHaTa, cenekTopbT Ha ¢yHKuMATa 3a roTBeHe TpabBa Aa ce NOCTaBu Ha

nosuuus 0 (off/ nsknioueHo) ( we u3yesHe).

3BYKbT Ha anapmara Lie cnpe cnes 7 MUHYTU, aKo He HAaTUCKaTe AU He 3aBbpTaTe HaBMraTopa, Kato
MUralwmaT CMMBON cToM, JoKaTo ByTaTe MAM 3aBbpTaTe COHAATa Ha HaBWraTopa, 3a A3 NOKaxe, ye
dypHaTa He paboTu (HarpesaTesiTe ca 0CBO6OAEHN).
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WHAUKALIMA 3A OCTATBYHA TOMJIMHA

Cnep, KaTo roTBEHETO € MPMKIOYMAO, aKo BbTpellHaTa TemnepaTtypa Ha ¢ypHata e Hag S50 °C, Ha
TemnepaTypHuA Aucnneii ce nokasea “hot” (,ropewo”) u peiicTBuTenHaTa TemnepaTypa Ha ¢ypHaTa e
roKasaHa c YepTUYKWTE Ha TemnepaTypHua gucnneit (Bux. TemnepatypeH gucraen).

WHAWKALIUU 3A TPELLKA

Mpu HanuuvMe Ha NpeuYkn 3a HopmanHata paboTa Ha ynpasBAeHWETo, YCTPOMCTBOTO BAM3a B PeXUM 3a
rpewwka. BcAKo akTMBMPaHO roteeHe e 6bAe NPeKpaTeHo 1 Ha TeMNepaTypHWUA AWUCTAEN We ce NOABK KOA 3a
rpewka. [lopu v Aa 6bae onpaseHa rpelukaTa, To3v KOA e OCTaHe Ha AUCM/en, AOKATO He HAaTUCHETE W He
3a4bPXKUTE 3@ 3 CEKYHAM KOMYETO Ha HaBuraTopa.

OnpepaensaHe Ha rpellkaTta U Bb3MOXHMU NPUYNHU Kop 3a

rpeLuka
CeH30p 3a TemnepaTypa BbB BbTPELIHOCTTA Ha GpypHaTa OTBOPEHA BEPUTra UK Erl
nospeseHa

PT-1000-MX-XXX ceH30pHUAT KOHEKTOP MOXKe Aa e 3arybeH no sepurara
PT-1000-MX-XXX ceH30pbT MOKe Aa e AePeKTeH
ENEeKTPOHHOTO Tab/1o MOXe Aa € AePEeKTHO

3anaseHo Er2

CoHAQ 33 MECO KbCO CbeuHeHue Er3
CeH30pbT Ha COHAATA 3@ MECO MOeE A4a e AedeKTeH
ENeKTPOHHOTO Tabs1o MOXe 43 e AePeKTHO

TemnepaTypHUAT ceH30p oTunTa HagsuwasaHe Ha 400 °C Er4
PT-1000-MX-XXX ceH30p moxe 4a e geperTeH
ENeKTpoHHOTO Tab/10 MoXe A3 e Ae@eKTHO

B peXu1m Ha pbYHO FrOTBEHE W/IM FOTBEHE CbC COHAA 338 MECO, MAaKCMMAJIHO AONyCcTUMATa Er5
NPOABIKUTENHOCT Ha paboTa (10 yaca) e npesuwweHa.

Hama npobaem (HAmMa onumsa 3a 6e3KpasiHo rotseHe)
ENeKTpOHHOTO Tab/10 MOe Aa e Ae@eKTHO
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CXEMA HA ENEKTPUYECKATA BPB3KA:

ENEKTPUYECKW BPB3KU U MOLLIHOCTH

PedepeHTHO DyHKuma MouwHoct
ume
19, J10 ®dasa 1 HeyTpanHu Bxogose | 230V +/-10%
1- 1A Pene 3a Bpeme-6e3 koHTakT | 16A/250Vac
Pene 3a TepmoctaTnyeH
4-4A KOHTpOA. 16A/250Vac

be3 KOHTaKT.
KoHTponHo pene Ha
2-2A oxnaxaawma seHTunatop. | 7A/250Vac
6e3 KOHTaKT.

M3xo4 LOMbAHUTENHO pene

3-3A TA/250Vac
6e3 KOHTaKT.
1 PT1000 temnepatypeH Hucko BxogsLLo
ceHsop HanpexeHue
127 CoHpa 3a Meco Hucko sxopAwlo
HanpexeHune
13 EHKoAep Ha cenekTopa Ha Hwucko BxoasLLo
dyHKUMA HanpexeHue
12 eHKoaED Hucko Bxoaawwo
HanpexeHune

(Monunm, suxre.Cxema Ha e/IeKTPUYECKaTa BPb3Ka 3@ MeCcTaTta Ha CrIOMeHaT1Te BPb3KM)
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®YHKLNA OXNTAXAAHE C BEHTUITATOP

BeHTunaumoHHaTa cuctema Ccb3faBa Bb3AyLEH MOTOK, KOMTO Npeanassa oT nperpsisaHe u
noBpeau MO BbHWHATA MOBLPXHOCT Ha ypHaTa M NpeaoTBpaTsiBa YBpeX4aHWs Mo
okornHute npeameTn. OCBEH TOBa Bb3OYLUHWAT MOTOK, FreHepupaH OT BEHTUNaLMOHHaTa
cucTeMa, OxNaxda KOHTPONMHWS MaHen W Taka NpeaoTBpaTsiBa MperpsiBaHeTo Ha Tesu
yacTtu. Linpkynaumsta Ha Bb3ayX NpefoTBpaTsiBa Cb3gaBaHEToO Ha KOHAEH3aLUMs, AbMkalla
ce Ha TonnuHaTa W Brarata BbTpe BbB hypHaTa, Kato MO TO3M HAYWH OCUrypsiBa
6e30MacHo M3non3BaHe U AbMbLI XWBOT HA eNEKTPUHECKUTE U MEXaHUYHUTE KOMMOHEHTM.
(BX. ®urypa 11)

MpuHuMnuTe Ha paboTa Ha oOxNaxdalusi BEHTMNATop MOXe Aa Cce pasnuyasaT B
3aBMUCMMOCT OT MoAena, KOWTO CTe 3akynunu. BawwmaTt npogykT Moxe fa uma crefHute
NPUHUMNM Ha pabora:

< OxnaxpalusT BeHTUaTop 3anoysa Aa paboTh aBTOMATUYHO, KOraTo Ce BKIHYM
typHaTa. MpekpaTtsaBaHeTo Ha paboTa ce AeakTUBMpPa aBTOMAaTUYHO. M3knousa
ce, KoraTo doypHaTa cnupa aa pabotu.

% [pu HAKOM DYpHM MMa crieumaneH TepMocTaT, pasnonoXeH B 3agHaTa 4yacT Ha
ypHaTa. B To3n cryyai oxnaxgawmsaT BeHTunaTop pabotu onpegeneHo BpeMe
U ce AeaKkTMBMpa aBTOMATUYHO, JOPU ako (hypHaTa e U3KIMIYeHa, ako BbHLUHaTa
TeMnepatypa NagHe nog TeMnepaTtypaTa Ha TepmocTara.

s Tpu npogyktute c ynpasneHue npu gommp (touch control), oxnaxgawmsaTt
BEHTUNATOP Ce BKMIOYBA W M3KMIOYBA OT EreKTpoHHa nnatka. B To3n cnyyai
oXnaxpawmsT BeHTUnatop paboTu onpefeneHo BpeMe W ce [JeakTuBMpa
aBTOMaTU4yHO, [JOpW M ako dpypHaTa € W3KM4YeHa, 3apagu paboTata Ha
oxnaxaallusi BeHTMIaTop, B 3aBUCUMOCT OT TemnepaTypara.

®urypa 11
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CBbBETW NPU TOTBEHE

Bbhete BHMMaTEnHW, Korato OTBapsTe BpaTtaTta Ha d)ypHaTa, TbI KaTo MOXe Aa usnese
napa. Napata, KoATO M3nNnu3a MoXxe Aa HapaHu pbkara, MMUEeTo u/ U o4ute BU.

CbBetn npu nevyeHe

M3non3ganTe noaxoddy MeTanHW WM anyMUHWEBM TaBM  C MOAXOASALLO
Hesanensawo MOKPUTVE WM CUMNMKOHOBM (POPMU, M3ObPXALM Ha BUCOKU
Temneparypv.

M3nonagawnTe onTMmManHo NPOCTPaHCTBOTO BbPXY peLueTkara.

MpenopbyBa ce Aa nocTtaBuTe Cbaa 3a NeyeHe No cpeaTta Ha pelueTkaTa.

[pbxTe BpaTaTa Ha dypHaTa 3aTBopeHa.

CbBetn npu nevyeHe Ha rpun

RS
o3

MognpaBsHe € NWMOHOB COK W YepeH nunep Lwe no,u,06p|/| pesyntata oOT
rOTBEHETO, KoraTto rotsuTe Uano nune, ny|7||<a W ronamo nap4ye Meco.

OcTaBeTe MecoTO BbB (pypHaTa 3a okoro 10 MUHYTU, Creq KaTo u3Teye BpeMeTo
3a nedveHe. CokbT ce pasHaca no- fobpe BbpXy NEYEHOTO M He Mpbcka Npu
paspsi3BaHe.

Mpu neyeHe Ha puba B OrHEyNnopeH Cba, TpsiGBa Aa ro MOCTaBUTE BbPXY
peLueTKaTa Ha CPEAHO UMK Mo- HUCKO HUBO.

Korato roTeBuTe HsKONMko napyeTa Meco, TpsibBa fna v pasnpegenure
PaBHOMEPHO BbPXY ckapaTa.

AKo neuyeTe Meco Ha rpun AMPEeKTHO Ha ckaparta, CrioXeTe OTAOMNy Tasa, 3a Aa

cbbupa masHuHuTe. [JobaBeTe Boaa B TaBaTa, KbAETO ce CbbupaT TEYHOCTUTE,
3a Mo- NIeCHO NoYUCTBaHe.
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OPYIY NPEONOXEHUA

CTOMHOCTMTE, MOCoYeHn B Tabnuuarta no- Aony ca NnpuMepHU. Te morat pa ce pasnuyasat
B 3aBMCUMOCT OT M36paHVIF| MoJen, KakTo 1 OT npeanovYnTaHudaTa B 3a roTBEHe.

Bup XpaHa DyHKUMA Mo3uuus Ha Temnepatypa Bpeme (MuH.)
pelueTkaTa (°C) (npubnuautentHo)

Cnapkviwm B TaBa 3 175 25-30

Cnagkuwv BbB 2 175 40-50
thopma

Cnagkvum B 3 175 25-30
xapTus

ManguwnaH 3 200 5-10

Bucksutn 3 175 20-30

TecTeHu uspenus 2 190 30-40
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TecTeHu 3aKycku ¢ 2 180 25-35
MbIHEX
XnebHu nsgenus 2 180 35-45
c mas
Nasans 2-3 190 30-40
MNacTa 2 180-200 30-45
Mbpxonu ‘T 3 25 cek 250/ makc. 100-120
Hag 190
Puba T 3 200 20-30
dune oT rosexaa Yy 3 190-200 6-8
meco
MeyeHn vyy 3 190-200 8-10
KrogpTeHLA
[MapeHn TecteHn = 1-3 170-190 20-30
3aKycku +
Mune 1000 rp T 3 60-90
L.L
Meco 500 rp fI“ 3 60-90
L\lﬂ

KoraTo roTBeTe Ha ABe HMBa eAHOBPEMEHHO, NocTaBeTe TaBaTa 3a pypHaTa Ha Haul-
ropHOTO HUBO,
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a TaBaTa 3a NeyeHe Ha Hau-JONHOTO.

Mons, 3arp;|Bal7|Te npeaBapuTesiHO NPU BCAKO nNeveHe.

NPOBJIEMU MNPUYNHU CBbBETHU
Kopuukata oTrope eHsama goctatbyHo HarpsasaHe Moxe 61 cTe mocTaBunn Ha
noTbMHANA, &  [JonHartaotgony. HenpasunHusa pes.

CTpaHa He e roToBsa.
CnoxeTe Ha No-4ONEH pea.

HonHata cTpaHa elpekaneHo HarpsisaHe Moxe 6 cTe mocTtaBuiM Ha
MOTbMHSAMA, a OTrope € oLieoTAony. HenpaBunHus pes.
CypoBO.

MocTaBeTe Ha no- ropeH pen.

OTBBH € npekaneHo oneyYyeHo, MorpelwHo 3agageHa
a BbTpeLllHocTTa He e aobpe Temnepatypa Ha TOTBEHe.
oneyeHa. Tebpae BuCOKa Temnepatypa. Hamanete rpagycute.

BbHwHaTa cTpaHa Ha xpaHaTta MorpelwHo 3agageHa
e cyxa. Temnepatypa Ha TOTBEHe.

TebpAae HUCKa TemnepaTypa. YeenudeTe rpagycure.
FOTBAPCKU CbBETU
CbBeTu 3a NeveHe Ha crnagkuwm

e AKo TecToTo e TBbpAe Cyxo, yBernuueTe Temnepatyparta ¢ 10°C n Hamanete
BPEMETO 3a roTBEHE.

e AKO TeCTOTO € MOKPO, M3Mon3BaiiTe Mo- Manko TEYHOCTU WNM Hamenete
Temnepatypata ¢ 10°C.

. AKO TECTOTO € MOTLMHAO0 npexkaneHo oTrope, npemMecrtetTe Ha No-A4OoNeH pen,
HamareTe Temnepartypara u ysennyete BpeMeTo 3a neyeHe.

. Ako OTBbTpE € /:L06pe OneyeHo, HO OTBbH € NlenkaBo, U3Non3BanTe No- Manko
TE4YHOCTU, HamaneTe TeMmnepaTypara 1 ysennyete BpemMeTo 3a rotBeHe.
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CbBeTyu 3a neyeHe Ha TeCTEHU n3penus

e AKO TEcToTO e TBbpHe Cyxo, yBenuuyete Temnepatypata ¢ 10°C un Hamanete
BpPEMeTO 3a neveHe. HaBnaxHeTe TECTOTO CbC COC, CbCTOSILL, Ce OT MISIKO, OfUO,
ANLE M KUCENO MISIKO.

e AKO OTHEMa MpeKkareHo MHOTO BpeMe MeYeHeTo Ha TecToTo, MNpoBepeTe
nebenvHaTta Ha TECTOTO, KOETO CTe MPUrOTBMAM Aa He M3Nu3a OT TaeaTta M Aa
OCTaBa BbTpe.

e AKo ropHaTa cTpaHa Ha TECTOTO MmokadeHee, HO [onHaTa YacT He e oreyeHa,
yBepeTe Ce, Ye KOMMYECTBOTO COC MMM CHPOT, KOTO CTE U3MOM3Banu 3a TeCTOTo
He e NpekaneHo MHOTO B JONTHAaTa YacT Ha TECTOTO.

CbBeTu 3a neyeHe Ha 3eneH4vyum

. AKO OT $ICTMETO CbC 3eneH4yyun M Kn3Th4a COK UM 3ano4yea [a U3CbXBa,
13nonasanTte kanak rno BpemMe Ha roTBeHeTo, KOWTO e 3amasn COokoBeTe Ha
XpaHaTta B CbAa.

e AKO fiIEHETO CbC 3eMeHYyLIM He Ce e CroTeuno gobpe, cBapeTe 3eneHUyuuTe,
npeay Aa M CroxuTe BbB (hypHaTa Unu 13nonaBaiiTe KOHCEPBUPaHM XpaHH.

MOYUCTBAHE U NOAOPBXKA

MpenopbyBame BM Ja noyncTeate (*)ypHaTa cnep BCAKO non3esaHe € Tonna, HacanyHucaHa
BnaxHa Kbpna. Bbs q)ypHaTa He TpH6Ba 4a MMa oCTaTbuM OT XpaHa Unn MasHWHa, 3alloTo
Te3n oCTaTbuM MOorat Aa NPUYUHAT KOpOo3uda U Oa noBpeddT BbTPELWHUTE U BbHLUHUTE
MOBBPXHOCTN.

e [pegu mouucTBaHe MMM HSKAKBa Apyra WHTEPBEHUMs, U3KMioveTe ypeda oOT
3axpaHBaHeTo.

. OcTaBeTe Aa U3CTUHe, npeguv ga noYnucTute ypena.

. MoxeTe fa moyvcTUTE eMannupaHuTe MOBBbPXHOCTU W Te3n OT Hepbxhaema
CTOMaHa, KaTo u3nonssarte cneunanHu cnpeﬁose Unu npenapartu 3a no4YncTeaHe.

e [lpu nouncTBaHeTO Ha ypeda BHUMaBalTe [a HEe M3Mon3BaTe MOYUCTBALLM
npenapaTu, KOUTO MoraT Aa HagpackaT emavna wnu 6osigucaHuTe NOBbPXHOCTHU,
3aToBa rnefante Te3W NPOOYKTU Aa He cbAbpxaT yactuuu. He wu3nonssarite
abpa3nBHM UM KOPO3UBHU NpenapaTy.
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e KoraTo mouucTBaTe GYTOHWTE OT KOHTPOMHWSI MaHen, oGbpHETE BHUMaHUE Ha
TeYHUTe MOuMCTBALLM MpenapaTtv, KOWTO M3non3saTte, 3aloTo Te MoraT Aa
CbabpkKaT abpasvBHU YacTULW, KOMTO MoraT Aa U3TpUAT 3HauuTe. ChbLo Taka He
TpsibBa da wanon3Bate rbOM C Tenye 3a MWeHe Ha YMHMM, Nopagu cbluata
npuymrHa.

. He wusnonseante KuACENWHHM aGpaSMBHI/I noymucTealluy npenapatn unu oCTpu
MeTanHun CTbprankuy, 3a Oa noYncTuTe CTbKINOTO Ha BpaTaTta Ha cbypHaTa, b
KaTo Te MoraT [a HagpackaT NOBbpPXHOCTTA, KOETO MOXe Aa aoBene A0 cYyynBaHe
Ha CTbKNOoTO.

e He ocrassiiTe abpasvBHM M CbObPXKaLM KUCENMHA NETHa (FIMMOHOB COK, OLET U
Ip.) BbpXy emainupaHute, 6GosigMcaHMTe U OT HepbXaaema CcToMmaHa

NOBBPXHOCTN.

o Hwukora He usnonasarire npu noyncTBaHe napa nojg Hansrase!

CTBKIO HA BPATATA HA ®YPHATA

. MouncTeTe CTBLKNOTO Ha BpaTaTa Ha cbypHaTa CamMo C Tonsia Boda 1 MeKka Kbpna,
cnej KoeTo noacywlete.

. Hwukora He n3nonseaviTe passxgalim a6paSVIBHVI npenapartu, MeTanHu rb6u unu
YeTKW, KOUTO MoraT Aa HagpackaTt CTbKIOoTO.

BBTPELUHO CTbKI1O HA BPATATA

. MouncTeTe CTHKNOTO Ha BpaTaTa Ha cbypHaTa CamMo C Tonsia Boda 1 Meka Kbpna,
cnepj KoeTo noacyllete.

. Hwukora He u3nonseawTe passxgaiu aﬁpaSVIBHVI npenapartu, MeTanHu rs6u unu
YEeTKW, KOUTO MoraT ga HagpackaTt CTbKIOTO.

Lisno BLTPeLwHo CTLKMO Ha BpaTaTa
MouncTBalTe BbTpELUHATa CTbKMEHa BpaTa C Meka Kbpha, HanoeHa BbB Bofda Win C
npenapart 3a cTbkrno. Crie ToBa NoACYyLLIEeTe C Meka W YncTa cyxa kbpna. (Bx. ®urypa 12)

He un3nonseavite TBbpAN NpeaMeTH, MeTanHun oM MM YeTkn, KOUTO MoraT da Hagpackat
CTbKNoTO.
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MoxeTe a MaxHeTe CTBKIOTO, KaKTo € UNCTPUpaHo Ha creasaliarta durypa:
1. OtBopeTe BpaTaTta Ha ypHaTa.

2. MaxHeTe nnactmacoBaTta pamka ¥ BHUMaTesnHo noBaurHete. OTcTpaHeTe
OOnMHWUTe BonToBe/ KNEMU Ha CTBKIOTO, 3a 4a MOXETE Aa ro NoBAUrHeTe.

3. M3BageTe CTBLKIOTO.

Cnep KaTo ro NoYncTMTE, CIOXETe ro, M3BbPLUBAIKM NOCOYeHUTe AeNCTBIUS B obpaTeH peq
KaTto MbpBO NOCTaBeTe CTBLKMOTO, COYELLO KbM BbpXxa. Cnen TOBa, NocTaBeTe CTbKIOTO B
KaHanuTe 3a ToBa OTCTpaHu. Crned kaTo ce Harnacu, nocraeseTte BonToBete/ knemute Ha
CbOTBETHUTE MECTa.

YMITbTHEHUE HA ®YPHATA

Bawarta dypHa UMa ynnbTHEHWE NO BbTpeLLHUTe pbboBe, KOeTo noMara Ha ypHaTa fa
paboTu NpaBuHO.

% PenoBHO npoBepsiBalTE CbCTOSHUMETO Ha YMITbTHEHMETO. AKO e Heobxoammo
noyncTBaHe, M3bsAreanTe M3nNon3BaHeTo Ha abpasvBHW, passikaalLy NOYMCTBALLM
npenapat, 6ennHa unu KUCenuHu.

% AKO YNmbTHEHWETO € MOBPefdeHO, He3abaBHO Ce CBbPXETE C Hal- Gnuskus

0TOpU3NpaH CepBu3 BbB BaluMsi panoH. He nanonssante dypHaTa, 4oKaTo He ce
CMEHM YNITbTHEHMETO.
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% [pouenypata no cMsiHaTa Ha ynnbTHEHUETO Ha dypHaTa e KakTo crieqsa:
1. OTBopeTe BpaTarta Ha ¢ypHaTa.

2. OTcTpaHeTe CTApoTO YMIbTHEHUE, KaTo o u3gbpnaTte OT bInuTe, eauH
o evH, KaKTo e noka3aHo Ha ®urypa 13.

3. Mma 4eTupn Kykuuku, KOUTO MPUTUCKAT ynmbTHeHWeTo. M3nonssaiite
Te3n KyKWU4KW, 3a Ja OTCTpaHWTe W Cred ToBa HaTUCHETE MpU HOBOTO
YNbTHEHVE.

®urypa 13

CTPAHWUYHU PELLETKWU *

MoxeTe necHo Aa OTCTPaHWUTE U Aa NOYMCTUTE CTpaHUYHUTe Bofdaun/pelueTkn. MoxeTe fa
M MaxHeTe OT MecTaTa UM KaTo HaTUCHETE Haporny UKCUpALLWst KIWUM, MPUMTb3HETE
Hagony no pbba v usgbpneate HaBbH. Crea KkaTo v NoYucTuTe, Npoueampante B obpateH
pea. (Bx. ®urypa 14)

®urypa 14

* CaMo npu Hsikou modenu.
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CMAHA HA ENEKTPUYECKATA KPYLLKA HA ®YPHATA
YBEpETE CU, Ye YpeabT € U3KIOUEH OT 3aXpaHBaHETO, NPEAM Aa USBBPLUNTE CMsHaTA.

Kpylwkata Ha pypHaTa TpsiGBa fa MMa CrefHUTE XapakTepuUcTUKM:

1. YcTonunBa Ha TonnuHa
2. MpexoBo HanpexeHue: 220- 240 V AC 50Hz
3. MoluHocT: 25 W

3a ga cmeHuTe KpylukaTa, HanpaseTe cnegHoTo: (Bx. ®urypa 15)

1. MaxHeTe cTbKneHOTO kanaye (A) kaTo 3aBBbPTUTE NO NOocoka, obpaTtHa Ha
YacoBHUKOBATa CTperka.

2. Vi3BageTe cTapata Kpyluka, kaTto si 3aBbpPTWUTE MO Nocoka, obpaTtHa Ha
YacoBHWKOBATa CTpaHa.

3. 3ameHeTe  C HoBa.
4, MocTtaBeTe 06paTHO CTHLKNEHOTO Kanave.
5. BkrtoyeTe enekTpnyeckoTo 3axpaHBaHe.

BHUMAHMUE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KNIOYEH, Npean Aa NPUCTbNNTE KbM CMsHa
Ha KpyluKaTa, 3a Aa u3berHete Bb3MOXHOCTTa OT TOKOB yAap.

i,

- T30

-

®urypa 15

3abenexka: MacToTo 1 BUAa Ha KpyluKaTa, NOKa3aHM Ha KapTMHaTa MoXe Aa ce
pasnuuyaBaT B 3aBUCMMOCT OT 3aKyneHusi Mogern.
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MHOOPMALIUA 3A TPAHCMOPTUPAHE HA YPELIA

e Tlo Bpeme Ha TpaHCNOPTMPAHETO HaTOBapeTe/ MOCTaBETE ypeaa YcropeaHo Ha
rnoga, kato KOHTPOMHUSAT naHen TpabBa fa e oTrope.

e  3aneneTe kapTOH UMM XapTusi NO BpaTaTta W BbTPELUHOTO CTHKIIO Ha (hypHaTa, 3a
[la He ce NoBpeau OT MOABWKHUTE YacTW BbTPe (TaBM, PELLETHYHM ckapu 1 ap.).
3arneneTe kanauuTe Ha neykarta kbM CTPaHUYHUTE CTEHU.

e He wusnon3sante Bpatata Ha dypHaTa, 3a [a npeMecTuTe ypeda, Karto
HanpumMep, 3a a u3BaguTe OT onakoekaTa. (Bx. Purypa 16)

®urypa 16

OTCTPAHABAHE HA NPOBJIEMW, NPEOU OA CE OBAOUTE B CEPBU3A

He ce onuTBaliTe Ja peMOHTUpaTe ypeaa camu, Npy HUKakeM obcTosTencrea.
MHTepBeHuumnTe TpsibBa Aa ce M3BBbPLLUBAT CaMo OT OTOPU3UPaH CepBM3.

Mpeaun na ce obaguTe B cepBu3a, NpoBepeTe CNeaHOTO:
Ako chypHaTa He 3arpsiBa.

e ByTOHBT 3a M36GOp Ha pexum Ha paboTa 1 GyTOHLT 3a TepMoCTaTa He ca
HacTpoeHu. HacTpoiite GyToHa 3a pexum Ha paboTa 1 3a TepmocTara.

e Ako ypedbT MMa Taiimep, NpoBepeTe TaliMepa, 3aLioTO MOXe [a He € HaCTPOEH.
3apaiite Bpeme.

. Hsima 3axpaHBaHe. [TpoBepeTe LeHTpanHoTo 3axpaHBaHe U KyTuaTa C
npeonasuvtenure.
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Ako ypeabT He paboTu.
. maBHWAT NpegnasvTen e aedekTeH unu e noepeaeH. NpoeepeTte
npeanasuTenuTe B Kytusta. AKo € He06X0AMMO, CMEHeTe M Unu m

pecTtapTupante.

L KabenbT Ha ypeaa He MOXe [ia Cceé CBbPXe KbM 3a3€MEHUA KOHTaKT. I'IposepeTe
Bpb3KaTa Ha uwencena.

e  ByToHuTe 3a pexum Ha paboTa 1 3a TepMocTaTta He ca HacTpoeHu. HactpoiTe
ByTOHMTE 3a pexum Ha paboTa 1 3a TepmocTara.

e AKo ypeabT uMma Talimep, TakMepbT MOXe a He € HacTpoeH. 3aaainTe Bpeme.
pewka npu rotBeHe (JonHa/ FopHa cekuusi He HarpsABaT paBHOMEpPHO)

. CbrnacHo nos3vuunte, onucaHu B PBKOBOACTBOTO Ha I'IOTpeGI/ITeJ'IFI, npoesepete
OTHOBO BpeMETO 3a roTBeHe n temnepartyparta.

Ako KpyuwikaTa Ha cpypHaTa He paboTu
. KpywkaTa e nsropsina. CmeHeTe kpylikata Ha dpypHaTa.
Axo no Bpeme Ha paboTta oT pypHaTa nsnusa napa
. HopmanHo e aa nanusa napa no speme Ha paborta.
AKoO ce yyBa MeTarneH 3ByK, KOraTo NpoAYyKTLT ce 3arpsisa U Korato ce oxnaxpaa

e  KoraTo MeTanHuTe YacTu ce HarpsieaT, Teé MoraT Aa ce paswumpsT 1 ga
npeaussukat wymM. ToBa He e npobrem.

Bbnpeky, Ye MHCTPYKUMMTE B TO3M pasaen ce npunarat 3a paspeluaBaHe Ha npobrem,
MOJIsi CBbPXKETE Ce C OTOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTbP.

Toawu ypen, B EBpona, e cbobpaseH ¢ anpektusu 2012/19/EU 3a Otnagbum ot
eneKkTpuyecko 1 enektTpoHHo obopyasaHe (WEEE). Tpsiba fa obeaspeaute To3u ypeq,
npean Aa ro U3XBLPNUTE kaTo GOKNYK UNK OTNaAbK, 3a fja NpeanasuTe oT u3naraHe Ha
NOTEHLManHN HeraTUBHY MocneanLIM OKonHaTa cpefia 1 HYoBELLKOTO 3ApaBe. To3n CUMBON
BbPXy NPOAYKTa 03HayaBa, Ye He MoXe Aa Gb/e U3XBbPNEH kato 61ToB oTnaabk. 3a LenTa
TpsbBa Aa 6bae NpegadeH B cneumanuanpaH NyHKT 3a cbbupaHe Ha otnagbuw. Mpean aa
U3XBBLPNUTE ypeaa, NpemMaxHeTe 3axpaHBaluus kaben. YpeawT TpsioBa Aa ce U3Xebpriv B
CbOTBETCTBME C MECTHWTE NpaBWNa 3a onassaHe Ha okofiHaTa cpeaa. 3a noseve
_ nofApo6HOCTU OTHOCHO PEeLMKIMPaHETO Ha ypeaa, Mors CBbPXeTe Ce C KOMNETEHTHUTE

cnyxéu.
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Szanowny Kliencie!
Dziekujemy za zakup naszego produktu.

Prosimy o dokfadne zapoznanie sie z wszystkimi informacjami i ostrzezeniami zawartymi w
niniejszej instrukcji. Zawiera ona wazne informacje o bezpiecznym montazu, uzytkowaniu,
konserwacji i optymalnej eksploatacji produktu. Instrukcje nalezy zachowaé¢ w bezpiecznym
i tatwo dostepnym miejscu.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za btedy w ttumaczeniu lub druku niniejszej
instrukcji oraz za obrazenia, szkody dla srodowiska ani uszkodzenia jakichkolwiek innych
przedmiotéw spowodowane nieprawidtowym uzytkowaniem urzadzenia.

Niniejsza instrukcja ma zastosowanie takze dla innych modeli urzadzenia. Roéznice
pomiedzy modelami sg zaznaczone w instrukcji.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Piekarniki przeznaczone sg do pracy z zasilaniem prgdem przemiennym jednofazowym
(220-240V AC 50Hz). Niemniej jednak, przed montazem urzadzenia, zalecane jest
sprawdzenie specyfikacji na tabliczce znamionowej umiejscowionej od spodu przedniej
czesci piekarnika.

\Wymiary zewnetrzne (wys. / szer. / gteb.) 595 mm /595 mm / 570 mm

\Wymiary montazowe (wys. / szer. / gteb.) *580 lub 590 mm / 560 mm / min. 550
mm

Znamionowe napiecie wejsciowe / czestotliwosé [220-240VAC 50Hz

Prad (A) Min. 16A

*Patrz: Montaz.

Wartosci mogg by¢ inne dla poszczegdinych modeli. Wszystkie elementy dostarczane sg w
zestawie z produktem.

Gorny element grzejny piekarnika 900 W

Dolny element grzejny piekarnika 1100 W
Element grzejny termoobiegu 2000 W
Element grzejny grilla 1800 W/2000 W
Naped turbo wentylatora 22-30 W

Naped rozna 6 W

\Wentylator chtodzacy wnetrze piekarnika 18-22 W
Oswietlenie wnetrza piekarnika 25 W

Klasa energetyczna A

Objasnienie: W przypadku piekarnikéw elektrycznych, dane podane na tabliczkach
znamionowych sg zgodne z normg EN 60350-1. Wartosci dotyczg standardowego
obcigzenia i pieczenia konwekcyjnego (o ile jest dostepne).
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- Producent zastrzega prawo do wprowadzania zmian w specyfikacji technicznej
majgcych na celu podnoszenie jakosci urzadzenia bez odrebnego powiadomienia.

- Wszelkie rysunki majg charakter poglgdowy i mogg wykazywac pewne rozbieznosci
w poréwnaniu z produktem.
- Wartosci podane na oznaczeniach urzadzenia lub w materiatach drukowanych

dostarczonych z urzgdzeniem sprawdzono w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
majgcymi zastosowanie normami. Wartosci te mogg by¢ inne w zaleznosci od
rodzaju uzytkowania urzadzenia i warunkéw otoczenia.

AKCESORIA

Dostarczane w zestawie z urzgdzeniem akcesoria moga rézni¢ sie w zaleznosci od modelu
produktu. Nie wszystkie akcesoria opisane w niniejszej instrukcji mogg znajdowac sie w
zestawie z twoim produktem.

Blacha do pieczenia Ruszt

Blacha do ciast, duzych pieczeni, produktéw Ruszt do grillowania, podgrzewania i
ze skftadnikami ptynnymi; moze stuzy¢ takze pieczenia.

jako taca na ttuszcz przy grillowaniu.

~
../‘__,—"
Gleboka blacha do pieczenia Kratka z taca
Blacha do ciast, duzych pieczeni, produktéw Kratka do grillowania i zbierania

ze sktadnikami ptynnymi; moze stuzy¢ takze skapujacego ttuszczu.
jako taca na tluszcz przy grillowaniu.
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WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przestrzeganie ponizszych instrukcji dotyczacych bezpieczenstwa pozwala zapobiec
obrazeniom lub uszkodzeniom podczas korzystania z piekarnika. Postepowanie niezgodne
z ponizszymi instrukcjami moze spowodowaé uniewaznienie gwarancji i brak
odpowiedzialnosci producenta za skutki takiego postepowania.

Ogolne bezpieczenstwo

< Urzadzenie nie moze by¢ uzytkowanie przez osoby o ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych lub umystowych (w tym takze przez dzieci) ani osoby bez
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba Zze pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Dzieci mogg przebywaé w poblizu urzadzenia wytgcznie pod nadzorem — urzadzenie nie
moze stuzy¢ dzieciom do zabawy.

- Urzadzenie przeznaczone jest wylgcznie do domowego uzytku. Wykorzystywanie
urzadzenia do celéw komercyjnych jest zabronione. Urzadzenie moze by¢
wykorzystywane wytgcznie do pieczenia i podgrzewania potraw. Wykorzystywanie
urzadzenia do innych celéw (np. ogrzewania pomieszczenia, suszenia odziezy czy
recznikbw powieszonych na uchwycie) jest niebezpieczne i jako takie jest
niedozwolone. Nasza firma nie ponosi odpowiedzialnosci za obrazenia, szkody dla
Srodowiska naturalnego ani uszkodzenia jakichkolwiek innych przedmiotow w
wyniku niewtasciwego lub nieprawidtowego korzystania z piekarnika.

< Przed pierwszym uzyciem piekarnika nalezy usunaé wszystkie elementy
opakowania.
- Podczas pierwszego uzycia piekarnika, materiaty uszczelniajgce i elementy grzejne

moga wydawaé specyficzny zapach. W zwigzku z tym, podczas pierwszego uzycia
do piekarnika nie nalezy wktada¢ zywnosci. Gdy zapach zniknie, mozna przystgpi¢
do przyrzadzania potraw w piekarniku. Wnetrze piekarnika nalezy czysci¢ miekka
wilgotng Sciereczka.

- Urzadzenie nagrzewa si¢ podczas uzytkowania. Nigdy nie wolno dotyka¢ palnikéw,

wewnetrznych elementéw piekarnika, elementéw grzejnych, itp. Dzieci nie mogg
podchodzi¢ do rozgrzanego piekarnikal!

< Powierzchnia rusztu moze rozgrzewaé sie do bardzo wysokiej temperatury, zatem
nalezy zachowac¢ szczegolng ostroznos¢.

< Wkiadajgc lub wyjmujac naczynia do/z piekarnika, nalezy uzywac¢ rekawic
kuchennych.

- Nie wolno wykorzystywa¢ dna piekarnika do pieczenia lub smazenia.

- Na dnie piekarnika nie wolno stawia¢ naczyn ani potraw zawinigtych w folie

aluminiowg. Nagromadzone ciepto moze uszkodzi¢ podstawe piekarnika i
spowodowacé zagrozenie pozarem.

- Przed przesunigciem, czyszczeniem lub konserwacjg piekarnika, urzgdzenie nalezy
odtgczy¢ od zasilania.

- Nie wolno wyjmowa¢ wtyczki z gniazdka ciggnac za przewdd.
< Nie wolno dotyka¢ produktu, gdy jest mokry lub wilgotny.
< Gdy urzadzenie nie dziata prawidtowo, nalezy odtgczy¢ je od zasilania.
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Nie wolno podejmowac¢ samodzielnych préb naprawy lub modyfikacji urzgdzenia.
Niektére problemy mozna jednak rozwigza¢ samodzielnie (patrz: Zanim wezwiesz
serwis — rozwigzywanie problemow).

Wszelkie naprawy i czynnosci konserwacyjne mogg by¢ przeprowadzane wytgcznie
przez pracownikéw autoryzowanego serwisu; dozwolone jest uzywanie wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

Jezeli nie korzystasz z piekarnika, wytgcz wszystkie funkcje.

Ze wzgledow bezpieczenstwa, piekarnik nalezy zawsze utrzymywac w czystosci.
Resztki pozostajgce w piekarniku przez dtuzszy czas mogg doprowadzi¢ do
uszkodzenia jego powierzchni.

Urzadzenie musi by¢ odpowiednio wentylowane.

Nie wolno korzysta¢ z urzadzenia, jezeli przednia szyba jest uszkodzona Ilub
peknieta.

Tylna powierzchnia piekarnika nagrzewa sie podczas uzytkowania. Przytgcza
gazowe/elektryczne nie powinny dotykaé tylnej czesci piekarnika; mogtoby to
prowadzi¢ do uszkodzenia przewodu zasilania.

Nie wolno korzysta¢ z produktu bedac pod wptywem alkoholu lub narkotykéw.

Wstawiajgc do piekarnika produkty zawierajgce alkohol nalezy zachowac
szczegoblng ostroznos¢. Alkohol moze odparowywaé w wysokiej temperaturze i w
kontakcie z gorgcymi elementami moze powodowac zagrozenie pozarem.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do celéw przyrzadzania
potraw. Nie wolno uzywaé¢ urzadzenia do innych celéw, np. ogrzewania
pomieszczenia.

Dzieci a bezpieczenstwo

2
£<3

Urzadzenie moze byé obstugiwane przez osoby doroste lub dzieci pod nadzorem
dorostych. Mate dzieci nie mogg przetgczac elementéw obstugowych piekarnika lub
bawi¢ sie w poblizu urzgdzenia.

Odstoniete elementy urzgdzenia mogg nagrzewac sie podczas uzytkowania. Dzieci
nie powinny podchodzi¢ do rozgrzanego piekarnika.

Nie wolno pozostawia¢ elementéw opakowania (folii, styropianu, itp.) w miejscu
dostepnym dla dzieci.

Nie wolno stawia¢ zadnych cigzkich przedmiotéw na otwartych drzwiach piekarnika

ani pozwala¢ dzieciom siada¢ na drzwiach piekarnika, ze wzgledu na ryzyko
przewrdcenia urzadzenia lub wytamania zawiaséw.

UWAGA: Odstoniete elementy urzadzenia moga nagrzewac sie podczas grillowania.
Dzieci nie powinny podchodzi¢ do rozgrzanego piekarnika.

WAZNE: Jezeli podejmiesz decyzje o trwatlym zaprzestaniu korzystania z
piekarnika, nalezy wylaczy¢ wtyczke z gniazda zasilania, a nastgpnie odciaé
przewod zasilania. Nieuzywane urzadzenia takze moga by¢ niebezpieczne,
poniewaz czesto sa obiektami zabaw dzieci. Dlatego wycofany z uzytkowania
piekarnik nalezy odpowiednio zabezpieczyc.
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Instrukcje bezpieczenstwa dotyczace elementéw elektrycznych

< Wszelkie prace zwigzane z elementami elektrycznymi mogg by¢ przeprowadzane
wytgcznie przez kompetentnych i wykwalifikowanych fachowcow.

< W przypadku awarii, urzgdzenie nalezy wytgczy¢ i odtaczy¢ od zrédta zasilania.

- Urzadzenie musi by¢ zgodne z domowym bezpiecznikiem.

MONTAZ

Montaz urzadzenia musi by¢ zgodny z instrukcjami producenta i moze by¢ przeprowadzany
wytgcznie przez odpowiednio wykwalifikowany personel. Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnos$ci za obrazenia u ludzi lub zwierzat lub jakiekolwiek szkody spowodowane
nieprawidtowym montazem.

OSTRZEZENIE DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA: Po montazu urzgdzenia,
wszelkie elementy opakowania (folie, karton, styropian) nalezy odpowiednio zutylizowaé
ze wzgleddw bezpieczenstwa i ochrony $rodowiska naturalnego. Przed wyrzuceniem
urzadzenia, nalezy odcig¢ przewod zasilania, by produkt nie stanowit zagrozenia dla
dzieci.

Instrukcja montazu

<> Urzadzenie nalezy podigczy¢ zgodnie z lokalnie obowigzujgcymi przepisami dotyczacymi
urzadzen elektrycznych.

< Piekarnik przeznaczony jest do montazu w zabudowie kuchennej, pod blatem

roboczym lub na wyzszym poziomie potozonym na wysokosci wzroku. Wykonaj
otwor zgodnie z rysunkiem (patrz: rys. 1irys. 2)

%%
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Upewnij sie, ze podtoze, na ktérym piekarnik ma by¢ zamontowany, jest
dostatecznie mocne, by udzwignaé ciezar urzadzenia.

2
<

Sciany, pomiedzy ktérymi ma by¢ zamontowany piekarnik, muszg byé odporne na
wysokie temperatury. Jest to szczegdlnie wazne w przypadku $cianek szafek
wykonanych z ptyt pilsSniowych. Powloka $cianek zabudowy musi by¢ odporna na
temperatury do 100 °C. Znajdujace sie w poblizu piekarnika laminaty syntetyczne i kleje,
ktére nie sg odpomne na wysokie temperatury, mogg ulec uszkodzeniu. Niniejsze
informacje nalezy traktowaé wytgcznie jako wskazéwki — niezbedne jest sprawdzenie
odpornosci cieplnej konkretnych materiatow sgsiadujgcych z piekarnikiem.

- Niektore materiaty uzyte w wykonczeniu zabudowy kuchennej (np. winyl) moga by¢
szczegolnie wrazliwe na wysokg temperaturg, np. moga ulega¢ przebarwieniom.

- Wiasciciel ponosi petng odpowiedzialno$¢ za skutki montazu urzgdzenia w sposéb
niezgodny z ostrzezeniami lub bez zachowania odstepu 5 mm od innych
elementow.

- Przewdd zasilania nie moze by¢ przygnieciony, powyginany ani przytrzasniety ani

nie moze styka¢ sie z gorgcymi elementami. Po montazu urzgdzenia, wtyczka
powinna znajdowac sie w fatwo dostepnym miejscu.

- Nalezy zachowa¢ bezpieczny odstep pomiedzy urzgdzeniem a Scianami kuchni i
elementami umeblowania.
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Prawidtowy montaz musi zapewnia¢ odpowiednie zabezpieczenie przed kontaktem
z elementami elektrycznymi i prowizorycznie zaizolowanymi.

Wszystkie elementy odpowiedzialne za bezpieczenstwo muszg by¢ zainstalowane
w sposob uniemozliwiajgcy demontaz bez uzycia narzedzi.

Aby zapewni¢ maksymalnie wydajny obieg powietrza, piekarnik nalezy zamontowac¢
z zachowaniem wymiaréw / odstepow przedstawionych na rys. 1irys. 2.

Jezeli piekarnik montowany jest pod ptyta grzejng / palnikowa, nalezy zachowac
pomiedzy nimi odlegto$¢ co najmniej 50 mm.

Tylny panel zabudowy nalezy zdemontowaé, by zapewni¢ odpowiedni obieg
powietrza. Modut zabudowy, do ktérego mocowany jest piekarnik, powinien
znajdowac sie w odstepie co najmniej 75 mm od $ciany (patrz: rys. 3).

Nie zaleca sig¢ montazu urzgdzenia w poblizu lodéwki lub zamrazarki, poniewaz
cieplo emitowane przez piekarnik moze ujemnie wptywa¢ na wydajnosé tych
urzadzen.

Rys. 1
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MONTAZ PIEKARNIKA W MODULE ZABUDOWY KUCHENNEJ
< Ustaw urzgdzenie na réwnym podiozu posrodku wnetrza modutu zabudowy.

- Piekarnik nalezy wstawi¢ do zabudowy na wybranym poziomie: pod blatem lub na
wysokosci wzroku.

s
<

Otworz drzwiczki piekarnika i przymocuj urzadzenie do zabudowy, wkrecajgc cztery
drewniane wkrety w otwory po obydwu stronach ramy piekarnika (A) (patrz: rys. 4).

2
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Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do osobnego gniazda zasilania. Przewdd zasilania nie
moze by¢ niczym przygnieciony.

i

Rys. 4

PODLACZENIA ELEKTRYCZNE

Wszystkie podtgczenia elektryczne muszg by¢é wykonane zgodnie z lokalnie
obowigzujgcymi przepisami prawa i regulacjami, wytacznie przez odpowiednio
wykwalifikowanego elektryka. Zigcza i przewody muszg spetnia¢ wymogi wszystkich
majgcych zastosowanie krajowych przepisow.

Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania

< Specyfikacja zrodta zasilania musi spetnia¢ wymogi okreslone na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

- Urzadzenie musi by¢ podtgczone zgodnie z aktualnie obowigzujgcymi przepisami
przez odpowiednio wykwalifikowanego fachowca. Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za obrazenia u ludzi lub zwierzat lub jakiekolwiek szkody
spowodowane nieprawidtowym podigczeniem elektrycznym.

24
o

Minimalny rating bezpiecznika w sieci zasilania to 16A.

2
<

Jezeli wartos¢ ta jest nizsza niz 16A, nalezy zwrdcic¢ sie o pomoc do odpowiednio
wykwalifikowanego elektrotechnika.

s
<

Ztacza i przewody muszg spetniaé wymogi wszystkich majgcych zastosowanie
krajowych przepiséw.

2
<

Przewdd zasilania piekarnika zakonczony jest wtyczkg z uziemieniem. Wtyczke
nalezy podtgczy¢ do gniazda zasilania z uziemieniem. Instalacje¢ uziemiajgca
powinien wykona¢ odpowiednio wykwalifikowany fachowiec.
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OSTRZEZENIE: Urzadzenie musi byé uziemione.

Jezeli piekarnik nie jest wyposazony w przewdd zasilania, nalezy zwréci¢ sie do
odpowiednio wykwalifikowanego elekiryka o zamontowanie przewodu zasilania o
nastgpujacych parametrach technicznych:

Napiecie Typ Rozmiar przewodnika Prad (A)

220-240V AC 50 Hz HO5 W - F 3x1,5mm2 16A

Tabela 1

Podtagczony przewdd zasilania;

Zofty/zielony przewdd masy musi by¢ podtgczony do ztgcza @

Niebieski przewod neutralny musi by¢ podigczony do ztgcza oznaczonego ,N”.

Przewody: czarny, brgzowy i czerwony muszg by¢ podtgczone do zlgcza oznaczonego ,L”.
(patrz: rys. 5)

%%
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Rys. 5

Ztacza i przewody muszg spetniaé wymogi wszystkich majgcych zastosowanie
krajowych przepiséw.

Piekarnik musi by¢ ustawiony w taki sposob, by zapewniat fatwy dostep do wtyczki
podtgczonej do gniazda nasciennego lub przetacznika odcinajgcego zasilanie.
Przewdd zasilania nie moze stykac sie z gorgcymi elementami.

W  przypadku uszkodzenia przewodu zasilania, skontaktuj sie z najblizszym
autoryzowanym serwisem (przekazujac Tabele nr 1 przedstawiong powyzej), by
wymieni¢ przewdd na nowy.

Jezeli urzadzenie jest poditgczone bezposrednio do innego urzadzenia
elektrycznego, pomiedzy obydwoma urzgdzeniami nalezy zamontowa¢ wylgcznik
réznicowopradowy; wytacznik réznicowoprgdowy nie moze przerywac¢ uziemienia.
Nie zaleca sie podtgczania urzadzenia do sieci zasilania przez przejscidwki,
rozgateziacze lub przediuzacze. Kazdy stosowany przedtuzacz lub przejsciowka
muszg by¢ zgodne 2z majgcymi zastosowanie przepisami dotyczacymi
bezpieczenstwa. Nie wolno przekraczaé maksymalnego obcigzenia przejsciowki /
przedtuzacza okreslonego na tabliczce znamionowe;j.

Po podigczeniu, nalezy sprawdzi¢ dziatanie elementéw grzejnych (przez 3 minuty).

Warunkiem bezpieczenstwa elektrycznego urzgdzenia jest prawidtowe podtgczenie
do sprawnego i odpowiednio uziemionego zrddta zasilania, zgodnie z przepisami
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dotyczacymi bezpieczenstwa elekirycznego. Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialno$ci za obrazenia u ludzi lub zwierzat lub jakiekolwiek szkody
spowodowane brakiem uziemienia.

PIERWSZA INSTALACJA
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Wyjmij wszystkie blachy i kratki z wnetrza piekarnika.

Nastaw maksymalng temperature.

Wigcz gérne i dolne zrédto ciepta (oraz termoobieg, jezeli jest dostepny).

Piekarnik powinien dziata¢ w ten sposob przez 30 minut.

W tym czasie (wylgcznie przy pierwszym uzyciu), niektére elementy piekarnika i

izolacji moga wydziela¢ zapach dymu. W takim wypadku, produkty spozywcze
nalezy wkfada¢ do piekarnika dopiero, gdy zapach zniknie.

- Wykonaj powyzszg procedure z elementem grzejnym rusztu.
- Na koniec przemyj wnetrze piekarnika wilgotng $ciereczkg i wytrzyj do sucha
miekkg szmatka.

OSTRZEZENIE: Przed pierwszym uzyciem, doktadnie umyj wszystkie akcesoria, takie
jak blacha czy kratka.

WAZNE: Drzwiczki piekarnika nalezy otwiera¢ chwytajac uchwyt w jego srodkowej czesci

(patrz: rys. 6)

5

Rys. 6

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDNOSCI ENERGII

Przestrzeganie ponizszych wskazéwek pozwala zmniejszy¢ zuzycie energii przez

urzagdzenie.
1.
2.

Do podgrzewania potraw najlepiej nadajg si¢ ciemne emaliowane naczynia.

Przy otwieraniu drzwiczek piekarnika podczas pieczenia, do jego wnetrza
dostaje sie powietrze z zewnatrz, powodujgc straty energii. Dlatego nalezy
unika¢ otwierania drzwiczek piekarnika podczas pracy.

Ciepto nagromadzone we wnetrzu piekarnika bezposrednio po jego
wytgczeniu mozna wykorzysta¢ do podgrzania innego dania.

Przed przyrzadzaniem jakichkolwiek potraw, piekarnik nalezy rozgrzewac
przez co najmniej 10 minut.

Mrozong zywnos$¢ nalezy rozmrozi¢ przed przyrzadzeniem w piekarniku.

Piekarnik mozna wytaczy¢ na kilkka minut przed zakonczeniem czasu
pieczenia.
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OPIS PIEKARNIKA

Piekarnik z minutnikiem

16 2 3 | 5
Te 1t 1 1 '
| e .
5 o

-

Lampka sygnalizujgca wigczenie urzadzenia
Pokretto wyboru funkcji

Minutnik*

Regulator temperatury

Lampka sygnalizujgca rozgrzewanie piekarnika
Panel obstugowy

Elementy grzejne

Oswietlenie wnetrza piekarnika

© ® N o o k0D

Tabliczka znamionowa

N
©

Przeszklenie drzwiczek piekarnika

-
N

Drzwiczki piekarnika

12. Turbo wentylator*

* Dostepne w niektérych modelach.
Wazne: Pozycja minutnika moze by¢ inna niz przedstawiona na rysunku.
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Piekarnik z timerem elektronicznym

6 2 3 4
1 ]
(] 1 1
| T 1
S _l--___"" R -
13 -
12 - -

1. Lampka sygnalizujgca wtgczenie urzagdzenia
2. Pokretto wyboru funkcji

3. Timer elektroniczny

4. Regulator temperatury

5. Lampka sygnalizujgca rozgrzewanie piekarnika
6. Panel obstugowy

7. Elementy grzejne

8. Oswietlenie wnetrza piekarnika

9. Tabliczka znamionowa

10. Przeszklenie drzwiczek piekarnika

11. Drzwiczki piekarnika

12. Turbo wentylator

13. Turbo nagrzewnica*

* Dostepne w niektorych modelach.

Wazne: Ustawienie timera elektronicznego moze by¢ inne niz przedstawione
na rysunku.
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KORZYSTANIE Z PIEKARNIKA

Przed rozpoczgciem korzystania z piekarnika, nalezy nastawi¢ timer elektroniczny lub
minutnik mechaniczny. (patrz: Minutniki)

REGULATOR TEMPERATURY
To pokretto stuzy do regulacji temperatury w zakresie od 50°C do temperatury maksymalnej

(,max”). Maksymalna temperatura wynosi 285 +15 °C, a jej osiggniecie mozliwe jest wylgcznie
przy pieczeniu na ruszcie. (patrz: rys. 7)

Regulator i zasady obstugi moga rézni¢ sie w zaleznosci od modelu produktu.

Rys. 7
LAMPKA SYGNALIZUJACA ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Ta lampka $wieci sie podczas rozgrzewania piekarnika do nastawionej temperatury.
Gdy temperatura we wnetrzu piekarnika osiggnie zadany poziom, lampka gasnie.
Jezeli temperatura w piekarniku spadnie, lampka ponownie zapala sie i gasnie dopiero po

osiggnieciu nastawionej temperatury.
Lampka i zasady jej dziatania mogg rézni¢ sie w zaleznosci od modelu produktu.

POKRETLO WYBORU FUNKCJI

To pokretto pozwala wybrac tryb pracy piekarnika. Funkcje piekarnika i zasady ich dziatania
moga roéznié sie w zaleznosci od modelu produktu. (patrz: rys. 8)

(=1

4+

Rys. 8
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LAMPKA SYGNALIZUJACA WLACZENIE URZADZENIA

Ta lampka $wieci sie, gdy wybrany jest jakikolwiek tryb pracy urzadzenia. Gdy pokretto
wyboru funkcji nastawione jest na ,0”, lampka nie $wieci si¢. Lampka i zasady jej dziatania
moga roézni¢ sie w zaleznosci od modelu produktu.

Tabela funkcji:

Funkcje piekarnika mozna ustawia¢ na maksymalnych jak i minimalnych temperaturach
zgodnie z ponizszymi zaleceniami:

OSTRZEZENIE: Funkcje stajq si¢ aktywne po wyborze temperatury przy pomocy
pokretta termostatu. Kolejnos¢ poszczegdlnych trybéw pracy moze rézni¢ sie w
zaleznosci od modelu urzadzenia.

O

WYL.:

Piekarnik jest wylgczony. Aby wytgczy¢ piekarnik, nalezy

przestawi¢ pokretto na te pozycje.

Oswietlenie: Wiaczenie wewnetrznej zarowki piekarnika.

_
A

Wentylator (rozmrazanie): Wigczony jest wytgcznie turbo
wentylator. Ta funkcja zapewnia obieg powietrza o temperaturze
pokojowej wokot zamrozonej zywnosci, dzieki czemu jest ona
rozmrazana, ale nie traci wartosci odzywczych.

Dolny element grzejny (pieczenie od spodu): Wtaczony jest

g wytgcznie dolny element grzejny. Ta funkcja stuzy do
S podgrzewania potraw od spodu, pieczenia potraw wymagajgcych
& diugiego przebywania w piekarniku (np. ziemniakow) oraz potraw,
—_— 0 ktore powinny by¢ przyrumienione od spodu.
— 3} Gorny element grzejny (pieczenie od gory): Wigczony jest
°g wytgcznie gorny element grzejny. Ta funkcja stuzy do
N podgrzewania gotowych positkéw lub pieczenia potraw, ktére
a3 powinny by¢ przyrumienione od gory.
Pieczenie od gory i dotu (statyczne): W tym samym czasie
(¢} wigczone sg obydwa elementy grzejne: goérny i dolny. Taki
08 sposob przyrzadzania umozliwia rownomierne opiekanie potraw z
N obydwu stron. Ta funkcja sprawdza sie najlepiej przy pieczeniu
3 ciast, ciasteczek, zapiekanek, itp. W tym trybie zalecane jest

korzystanie z jednego poziomu piekarnika.
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50 — 200 °C

Pieczenie przy uzyciu dolnej grzatki z wentylatorem: Dolna
grzatka i wentylator turbo uruchamiajg sie jednoczesnie. Ciepto
pochodzagce =z dolnego elementu jest rozprowadzane
réwnomiernie i szybko z pomocg wentylatora.

H

50 — 200 °C

Pieczenie przy uzyciu gérnej grzatki z wentylatorem: Gérna
grzatka i wentylator turbo uruchamiajg sie jednoczesnie. Ciepto
pochodzace z goérnego elementu jest rozprowadzane
réwnomiernie i szybko za pomocg wentylatora.

50-200°C

Pieczenie od goéry i dolu + wentylator (pieczenie
konwekcyjne): W tym samym czasie wigczone sg obydwa
elementy grzejne: goérny i dolny, a takze wentylator. Powietrze
ogrzane przez obydwa elementy grzejne jest szybko i
rébwnomiernie rozprowadzane w piekarniku przez wentylator.
Funkcja ta stuzy do réwnomiernego podgrzewania i pieczenia
potraw. W tym trybie zalecane jest korzystanie z jednego
poziomu piekarnika.

max °C

Grill: Wiaczony jest wylgcznie element grzejny rusztu. Ta funkcja
stuzy do grilllowania, np. duzych lub $rednich kawatkéw migsa lub
ryb na gérnym poziomie piekarnika. Na nizszym poziomie nalezy
ustawi¢ blache, do ktérej nalezy uprzednio nala¢ 1-2 szklanki
wody, aby kapiacy ttuszcz nie zabrudzit wewnetrznej powierzchni
piekarnika.

max °C

Grill z wentylatorem: Grzatka grilla i wentylator turbo
uruchamiajg sie jednoczesnie. Ciepto pochodzgce z grilla jest
rozprowadzane réwnomiernie i szybko za pomocg wentylatora.
Funkcja ta nadaje sie do grillowania potraw takich jak duze lub
Srednie kawatki migsa i ryb. Podczas stosowania tej funkcji
nalezy zawsze uzywacé brytfanny na sptywajgcy ttuszcz i dodac
1-2 szklanki wody.

max °C

Podwdéjny Grill: Gorna i grzatka grilla uruchamiajg sie
jednoczesnie. Funkcja ta nadaje si¢ do intensywnego grillowania
Srednich kawatkéw migsa i ryb. Podczas stosowania tej funkciji
nalezy zawsze uzywacé brytfanny na sptywajgcy tluszcz i dodac 1-
2 szklanki wody.

] O3 B | [

max °C

Podwdjny Grill z wentylatorem: Goérna grzatka i grill
uruchamiane s3g jednoczesnie wraz z z turbo wentylatorem.
Ciepto pochodzace z gornych ielementéw oraz grilla jest
rozprowadzane réwnomiernie i szybko z pomoca wentylatora.
Funkcja ta nadaje sie do intensywnego grillowania $rednich
kawatkéw migsa i ryb. Podczas stosowania tej funkcji nalezy
zawsze uzywaé brytfanny na splywajacy tluszcz i doda¢ 1-2
szklanki wody.
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max °C

Grill z roznem obrotowym: Grill i rozen uruchamiajg sie
jednoczesnie. Funkcja ta nadaje sie do grillowania zywnosci
(mieso, kurczaka, itp) na roznie. Podczas stosowania tej funkcji
nalezy zawsze uzywacé brytfanny na sptywajgcy tluszcz i dodac 1-
2 szklanki wody.

max °C

[

Podwdjny Grill z obrotowym roznem: Grill i gérna grzatka
uruchamiaja sie jednoczesnie wraz z roznem obrotowym. Funkcja
ta nadaje sie do intensywnego grillowania (mieso, ryby, kurczaka,
itp...) umieszczonych na roznie. Podczas stosowania tej funkcji
nalezy zawsze uzywac brytfanny na sptywajgcy ttuszcz i dodac 1-
2 szklanki wody.

i

{+}

max °C

Podwdjny Grill z obrotowym roznem oraz wentylator: Grzatka
gorna, grill, rozen i wentylator turbo uruchamiajg sie
jednoczesnie. Ciepto pochodzace z gornej grzatki i grilla jest
roztozone rownomiernie i szybko z pomocg wentylatora. Funkcja
ta nadaje sie do intensywnego grillowania (mieso, ryby, kurczaka,
itp) umieszczonego na roznie. Podczas stosowania tej funkcji
nalezy zawsze uzywac brytfanny na sptywajgcy tluszcz i dodac 1-
2 szklanki wody.

&)

50 — 200 °C

Turbo grzatka z wentylatorem (Turbo gotowanie): Turbo
grzatka i wentylator uruchamiajg sie jednoczesnie. Ciepto
pochodzace od grzejnika turbo rozprowadzane jest rownomiernie
i szybko z pomoca turbo wentylatora. Funkcja ta nadaje si¢ do
gotowania na réznych poziomach potek i réznych zywnosci
(mieso, ryby) w tym samym czasie, bez mieszania zapachow i
smakow.

&

50 — 200 °C

Turbo i Dolna Grzatka z wentylatorem (program do Pizzy):
Ogrzewanie Turbo, dolna grzatka i wentylator turbo uruchamiajg
sie jednoczesnie. Ciepto pochodzace od grzejnika turbo
rozprowadzane jest réwnomiernie i szybko z pomocg turbo
wentylatora. Dolna grzatka wspomaga podpiekanie od spodu.
Funkcja ta jest odpowiednia do pizzy i ciast na kruchym spodzie.

80°C

60 -90 °C
40 - 60 °C

Utrzymanie ciepta: Dolna i gérna grzatka lub* dolna grzatka i
wentylator sg wigczone. Zakres temperatur moze by¢ regulowany
przez termostat. Funkcja idealna do podgrzewania potraw juz
gotowych.

* Tylko w niektérych modelach.
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* Rozen obrotowy: Ustaw szpikulec urzadzenia, wykonujgc nastepujace kroki.
(Patrz rysunek 9)

1-  Woybierz rodzaj potrawy oraz czes¢ z zestawu do grillowania (szpikulec, widelec,
uchwyt).

2-  Umiesci¢ mocowanie grilla

3- Umiesc¢ szpikulec w otworze w tylnej Scianie za pomocg dotgczonego uchwytu.

4-  Umies¢ szpikulec na ruszcie do grilla

5-  Zdejmij uchwyt ze szpicy.

6- Umies¢ brytfanne na sptywajgcy tluszcz i dodaj 1-2 szklanki wody.

* Opcjonalnie.

MINUTNIKI
Typ minutnika zalezy od modelu urzadzenia. Typy minutnikow, w jakie mogg by¢
wyposazone piekarniki, omoéwione sg ponize;j.

1) MINUTNIK MECHANICZNY:

Minutnik mozna ustawi¢ na maks. 90 minut, przekrecajac pokretto mechaniczne w kierunku
przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara (patrz: rys. 9). Piekarnik wigcza sie
natychmiast po nastawieniu minutnika i wytgcza sie automatycznie po uptywie
nastawionego czasu. Po wstawieniu potrawy do piekarnika, nastaw odpowiedni tryb pracy i
temperature przy pomocy przeznaczonych do tego celu regulatoréw, a nastepnie przekre¢
pokretto minutnika na zadang pozycje. Po uptywie nastawionego czasu, rozlegnie sig
sygnat dzwigkowy i piekarnik wylgczy sie. Maksymalny czas automatycznej pracy
piekarnika to 90 minut — po uptywie tego czasu, urzadzenie wytgczane jest przez wytgcznik
réznicowoprgdowy. Dituzszy czas pieczenia wymaga manualnej regulacji. W tym celu,
przekre¢ pokretto minutnika w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazowek zegara
na pozycje '1!_ : Aby zakonczy¢ pieczenie, przekre¢ pokretto minutnika w kierunku

1
zgodnym z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara z pozycji ':_! | na pozycje ,0”.

i * T _
=] 20
[T ] = o T
L&) i (1) L)
m e | . m o=
Rys. 9
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2) TIMER ELEKTRONICZNY

Dzigki timerowi elektronicznemu, mozesz zaprogramowac¢ piekarnik w taki sposob, by
potrawa byta gotowa na zgdang godzine. Wystarczy, ze wprowadzisz czas pieczenia i
godzine, o ktoérej potrawa ma by¢ gotowa. Timer moze stuzy¢ takze jako minutnik,
odmierzajacy czas i sygnalizujgcy uptyw okreslonego czasu sygnatem dzwiekowym.

WYGLAD | FUNKCJE TIMERA

"—:l Symbol
minutnika
1 Symbol

h . 1“' &
pieczenia 2 '
automatyczneg 18 858 B 1: Przycisk
o

wyboru funkcji

(trybu)
g Symbol - MENU [ 2: Przycisk
pieczenia »minus

3: Przycisk ,plus”
Kropka || 2 1 3 21 3: Ustawienia
Symbol blokady manualne
Rys. 10

-3

USTAWIENIE ZEGARA

Po pierwszym podtgczeniu lub przerwie w zasilaniu urzadzenia, na wyswietlaczu migajg
komunikaty ,0.00” oraz ,AUTO".

. Woeisnij przycisk 1 na ok. 2 sekundy — symbol kropki zacznie migac.
Wprowadz aktualng godzing przy pomocy przyciskow 2 i 3. Nowe dane
zostajg zapisane w pamieci urzgdzenia po ok. 7 sekundach od
wprowadzenia ustawien.

Ustawienia zegara mozna skorygowac¢ w dowolnym momencie.

. Wcisnij przyciski 2 i 3 na ok. 2 sekundy — symbol kropki zacznie migac.
Teraz mozesz zmieni¢ ustawienia zegara.

UWAGA! Jezeli ustawienia zegara nie sg poprawne, urzgdzenie moze nie dziata¢
prawidtowo.

MANUALNE USTAWIENIE PARAMETROW PIECZENIA

Mozliwe jest pieczenie bez ustawiania konkretnego programu, wylgcznie na podstawie
indywidualnych ustawien wprowadzonych przez uzytkownika.
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NASTAWIANIE MINUTNIKA

Minutnik mozesz nastawi¢ w dowolnym momencie, niezaleznie od statusu pozostatych
funkcji / programéw. Mozna mierzy¢ czas w zakresie od 1 minuty do 23 godzin i 59 minut.

. Wciskaj przycisk 1, az symbol minutnika zacznie miga¢, a na wyswietlaczu
pokaze sie komunikat ,0.00".
. Wprowadz zgdany czas przy pomocy przyciskow 3 i 2. Wyswietlacz nadal

bedzie pokazywat symbol minutnika. Po uptywie nastawionego czasu,
urzadzenie bedzie emitowac sygnat dzwigkowy przez ok. 7 minut, a symbol
minutnika ponownie zacznie migaé.

. Woeisnij przycisk 1, 2 lub 3, aby wylgczy¢ sygnat dzwiekowy. Symbol
minutnika zniknie, a na wyswietlaczu pojawi si¢ aktualna godzina.

ZMIANA SYGNALU DZWIEKOWEGO

Sygnat dzwiekowy mozna zmieni¢ w nastepujacy sposoéb:
Wciénij jednoczesnie przyciski 2 i 3.

. Wcisnij przycisk 1 - na wyswietlaczu pojawi sie kod aktualnie nastawionego
sygnatu dzwigkowego (,ton.1”).
. Wocisnij przycisk 2, aby wybra¢ sygnat dzwiekowy (od 1 do 3).

ANULOWANIE USTAWIEN

Anulowanie ustawien funkcji automatycznych:

. Wci$nij jednoczesnie przyciski 2 i 3.

Anulowanie ustawien minutnika:
. Wocisnij przycisk 1, aby wybraé ustawienia minutnika.
. Wciénij przyciski 2 i 3.

NASTAWIENIE CZASU WYLACZENIA PIEKARNIKA

Mozliwe jest nastawienie godziny, o ktdérej piekarnik ma zosta¢ wytgczony (tryb
potautomatyczny).

. Wciskaj przycisk 1, az na wyswietlaczu zaczng miga¢ komunikaty ,dur” i
,0.00”, poza migajgcym symbolem pieczenia automatycznego.
. Nastaw czas pieczenia przy pomocy przyciskow 3 i 2, w zakresie od 1

minuty do 10 godzin.
Ustawienia czasu zapamietywane sg po ok. 7 sekundach — po uptywie tego czasu na
wys$wietlaczu ponownie pojawia sie aktualna godzina. Symbol pieczenia automatycznego
nadal widoczny jest na wyswietlaczu.
Wybierz zgdang temperature i funkcje piekarnika.
Po zakonczeniu pieczenia, urzadzenie bedzie emitowa¢ sygnat dzwigekowy przez ok. 7
minut, a symbol pieczenia automatycznego ponownie zacznie miga¢. Przestaw regulatory
funkcji i temperatury na pozycje OFF (WYL.). Wcisnij przycisk 1, 2 lub 3, aby wylgczy¢
sygnat dzwiekowy i powr6ci¢ do pracy w trybie manualnym.
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NASTAWIENIE CZASU AUTOMATYCZNEGO WLACZENIA PIEKARNIKA

Mozliwe jest nastawienie godziny, o ktérej piekarnik ma zosta¢ wigczony, a nastepnie
wytgczony (tryb automatyczny).
. Wciskaj przycisk 1, az na wyswietlaczu zaczng miga¢ komunikaty ,dur” i
,0.00”, poza migajgcym symbolem pieczenia automatycznego (zaktadamy,
ze jest godzina 17:30).

. Nastaw czas pieczenia przy pomocy przyciskow 3 i 2, w zakresie od 1
minuty do 10 godzin (np. 1 godzina).

. Woeiskaj przycisk 1, az na wyswietlaczu zaczng miga¢ komunikaty ,End” i

. Nastaw czas wytgczenia piekarnika (zakonczenia pieczenia) przy pomocy
przyciskéw 3 i 2, nie diuzszy niz 23 godziny i 59 minut (np. 19:30).

. Przekre¢ regulatory temperatury i funkcji piekarnika na zadane pozycje. Na

wyswietlaczu symbol pieczenia nie jest wyswietlany. Piekarnik wigczy sie
dopiero o nastawionej godzinie (w naszym przypadku o 18:30). Po
zakonczeniu pieczenia (o godz. 19:30), urzadzenie bedzie emitowac sygnat
dzwigkowy przez ok. 7 minut, a symbol pieczenia automatycznego
ponownie zacznie miga¢. Przestaw regulatory funkcji i temperatury na
pozycje OFF (WYL.).

. Wcisnij przycisk 1, 2 lub 3, aby wylgczyé sygnat dzwigkowy i powréci¢ do
pracy w trybie manualnym.

BLOKADA PRZYCISKOW / PIEKARNIKA

Wecisnij i przytrzymaj wcisnigty przycisk 3 przez 3 sekundy, aby wigczy¢ lub wytaczyé
blokade przyciskdow panelu obstugowego lub piekarnika. W przypadku wtgczenia blokady,
gdy piekarnik pracuje w trybie automatycznym, zablokowane zostajg wytacznie przyciski
panelu obstugowego. W przypadku wigczenia blokady, gdy piekarnik nie pracuje w trybie
automatycznym, zablokowane zostajg przyciski panelu obstugowego oraz piekarnik.
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INFORMACJE OGOLNE

WL./ CZUWANIE (WYL.) PLUS / GORA
WSTECZ / ANULUJ MINUS / DOL
MENU ZATWIERDZ  /
WYBIERZ
PRZYCISKI DOTYKOWE:

Po wiaczeniu zasilania (po dluzszej przerwie), wySwietlacz jest wigczany w trybie czuwania, z bardzo
matg jasnoScig. Aby wiaczy¢ Timer, nalezy wcisngé ten przycisk. Po wciSnigeiu tego przycisku na 2 sekundy,
gdy Timer jest aktywny, ale Zaden program nie jest aktualnie realizowany, Timer przechodzi ponownie w tryb
czuwania.

|3s Wcisnigcie tego przycisku powoduje zatgczenie trybu recznego, gdy Timer nie jest
zaprogramowany, a piekarnik jest niedostgpny (na wyswietlaczu widoczny jest symbol ). Po

weciSnigciu tego przycisku, na wyswietlaczu pojawia si¢ symbol , po czym piekarnik jest gotowy do pracy
w trybie recznym. Podczas poruszania si¢ po menu urzadzenia, ten przycisk pozwala powréei¢ do poprzedniego

kroku lub ekranu, az do ekranu oznaczajacego bezczynno$¢ urzadzenia. Gdy trwa jakikolwiek program,
weciSnigcie tego przycisku pozwala wstrzymac i/lub anulowac program.

Ten przycisk otwiera gtéwny ekran menu. W niektérych przypadkach, wciSnigcie tego przycisku

otwiera dostgpne menu typowe dla biezacego statusu urzadzenia: menu nastawienia alarmu w
trakcie trwajacego programu lub menu edycji programu po wstrzymaniu programu przyciskiem

.I Ten przycisk umozliwia przewijanie pozycji menu w gére lub zwigkszenie danego parametru w trybie
regulacji.

= Ten przycisk umozliwia przewijanie pozycji menu w dét lub zmniejszenie danego parametru w trybie
regulacji.

Wybdér pod§wietlonej pozycji menu lub zatwierdzenie danego (skorygowanego) parametru widocznego
na wy$wietlaczu.
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SYMBOLE NA WYSWIETLACZU:

Do zmiany ustawien stuzy 6 przyciskéw dotykowych po obydwu stronach. Tto ma kolor czarny. Symbole
dotyczace statusu piekarnika s3 CZERWONE, symbol aktywnego statusu oraz dostgpne parametry sa BIALE, a
pozostate symbole s3 NIEBIESKIE, za wyjatkiem innych koloréw majacych specjalne zastosowania.

Piekarnik jest aktywny i gotowy

do pracy — mozna wlaczyc
- pieczenie, odpowiednio . Menu ustawien
nastawiajgc  pokretto funkcji i
pokreto temperatury.

Piekarnik nie jest aktywny.

Ten symbol miga podczas wtqczania lub po
zakonczeniu programu automatycznego. W
przypadku zaprogramowanego opdinionego
rozpoczecia  pieczenia,  symbol  jest
wyswietlony na state przez caly czas
oczekiwania na rozpoczecie programu.

Menu pieczenia

Blokada przyciskow Menu przewodnika

Alarm

Symbol jest wySwietlony na state, gdy jest
alarm Jest zaprogramowany lub
programowany, a miga gdy mingt czas na
jaki alarm byt nastawiony.

Menu wygladu zegara

Tryb automatyczny

Symbol jest wyswietlony na state podczas Menu wyboru jezyka
pracy w trybie automatycznym, a miga po
zakonczeniu pracy w tym trybie.

Rozpoczgcie pieczenia Menu nastawienia godziny

Czas pieczenia Menu nastawienia daty

Koniec pieczenia Menu dzwigkéw (wyswietlony symbol po

lewej stronie oznacza, ze dzwigki s3 wlaczone)

Zalecana funkcja pieczenie (w
przypadku symbolu przedstawionego po
lewej stronie: grzatka dolna + grzatka gérna
+ termoobieg)

Zalecana pozycja blachy (w przypadku
symbolu przedstawionego po lewej stronie: pozycja
srodkowa)

Budzik
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WYSWIETLACZ W TRYBIE BEZCZYNNOSCI:

Tryb bezczynnosci wystepuje, gdy zaden program
pieczenia nie jest nastawiony. WySwietlacz pokazuje

-, 5 wowczas godzing, date i status piekarnika ( - lub
] O L7 3 O -), a takze symbol blokady = (gdy jest
> aktywna) lub W -jeieli nastawiony jest alarm
lub budzik.

Zegar elektroniczny Zegar analogowy
MENU GLOWNE:

W menu giéwnym znajdziemy 4 pozycje: ,,USTAWIENIA”,
LALARM”, | PIECZENIE” i ,PRZEWODNIK”. Aby otworzy¢ menu

gtéwne, nalezy wcisngé przycisk n, gdy zaden program nie jest
realizowany; nastgpnie mozna porusza¢ si¢ pomiedzy poszczeg6lnymi

pozycjami menu przy pomocy przyciskow + = . Aby wybra¢ pozycje
menu wySwietlong na ekranie, wcisnij przycisk . Poszczegdlne

pozycje menu oméwione s szczegtowo w punkcie POZYCJE MENU
GLOWNEGO. Aby powréci¢ do trybu bezczynnosci, wcisnij przyciski

BEn
WLACZENIE URZADZENIA (PRZYWROCENIE ZASILANIA):
Po wiaczeniu zasilania, Timer wiacza si¢ w trybie czuwania (z malq jasno$cia). Piekarnik jest zablokowany
(nieaktywny), co pokazuje migajacy na wySwietlaczu symbol . Aby wiaczy¢ Timer i/lub piekarnik:
Weisnij przycisk , by aktywowa¢ Timer - pod§wietlenie wyS§wietlacza rozjasnia si¢. Nastgpnie wcisnij .

, by przej$¢ do trybu recznego. Symbol - zostanie zastgpiony przez symbol , co oznacza, ze piekarnik jest
aktywny i mozna wiaczy¢ pieczenie, odpowiednio nastawiajac pokretto funkcji i pokretto temperatury.

( WAZNE! Po wijczeniu zasilania, Timer deaktywuje pokretto funkcji piekarnika ze ]
wzgledow bezpieczefistwa i piekarnik jest niedostepny. Aby mdéc korzystaé z piekarnika,

wcisnij , by wiaczy¢ Timer, a nastgpnie wcisnij -, by wiaczy¢ piekarnik.

WAZNE! Po pierwszym wiaczeniu lub po przerwie w zasilaniu trwajacej dtuzej niz
48 godzin, ustawienia godziny i daty moga by¢ nieprawidtowe. Przejdz do menu
ustawiefi, by je poprawic.

WYLACZENIE URZADZENIA:
W przypadku braku zasilania przez ponad 2 minuty, wszystkie ustawienia programéw i alarméw zostaja

skasowane, a piekarnik jest nieaktywny. Po ponownym podtaczeniu zasilania, urzadzenie wiacza si¢ w sposéb
opisany w poprzednim punkcie: WLACZENIE URZADZENIA. .
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POZYCJE MENU GLOWNEGO:
PIECZENIE:

Aby wprowadzi¢ program, wybierz pozycj¢ PIECZENIA z menu gtéwnego przyciskami

+ i , a nastgpnie potwierdZ wybér przyciskiem . W tym menu mozesz nastawi¢
zadany czas pracy piekarnika (maks. 10 godzin) lub zaprogramowaé op6Znione wigczenie
piekarnika (z wyprzedzeniem maks. 1 dnia), aby potrawa byta gotowa o odpowiedniej
godzinie.

a) NATYCHMIASTOWE PIECZENIE:

Ponizej przedstawiony jest przyktad programu trwajacego 1 godzing i 15 minut. Pieczenie rozpoczyna si¢
natychmiast po ustawieniu i potwierdzeniu czasu programu oraz wyborze opcji pieczenia.

-
9 A

£ ke, | 2, " o o

WAZNE! Przed lub natychmiast po komunikacie ,,program w toku” (,,program in
progress”) nalezy przestawié pokretta funkcji i temperatury na odpowiednie pozycje.
W przeciwnym wypadku pieczenie nie rozpocznie sig.

b) OPOZNIONE WLACZENIE PIEKARNIKA:

Mozesz zaprogramowaé urzadzenie w taki sposéb, by pieczenie (o odpowiednio nastawionej dtugosci)
rozpoczg¢to si¢ automatycznie w odpowiednim momencie. Czas quCZSHid jest automatycznie obliczany na
podstawie wprowadzonych ustawiefi czasu. Nalezy zatem nastawic czas trwania pieczenia i godzing, o ktérej
pieczenie ma 51§ zakonczy¢, a urzadzenie obliczy moment, w ktérym nalezy rozpoczqc pieczenie. Czas
zakonczenia pieczenia (tj. moment, w ktérym potrawa ma by¢ gotowa) mozna zaprogramowaé z
wyprzedzeniem maks. 23 godzin i 59 minut od chwili programowania. Obstuga tej funkcji jest bardzo prosta:
po prostu nastaw czas pieczenia zgodnie z instrukcja zawarta w poprzednim punkcie, a nastgpnie wybierz opcje
opoznienia wigczenia piekarnika (,, Delay cooking”).

Ponizszy przyktad pokazuje jak mozna opdZni¢ program pieczenia trwajacy 1 godzing i 15 minut w taki
sposéb, by potrawa byta gotowa na godz. 12:50. Po zaprogramowaniu o godz. 10:30, urzadzenie wiaczy si¢
dopiero o 11:35 i bedzie piec potrawe przez 1 godzing i 15 minut, by zakonczy¢ pieczenie o godz. 12:50.
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Po aktywacji programu, symbol - zostanie zastapiony przez symbol -, co oznacza, ze piekarnik
nie jest dostgpny (poniewaz pieczenie jest opéZnione) i oczekuje na moment zaprogramowanego wigczenia.

WAZNE: Przed lub natychmiast po komunikacie ,,program w toku” (,program in
progress”) nalezy przestawi¢ pokretta funkcji i temperatury na odpowiednie pozycje.
W przeciwnym wypadku pieczenie nie rozpocznie sig.

Gdy program pieczenia jest w toku, w dolnej czgSci wySwietlacza wySwietlane s3: czas rozpoczecia
pieczenia, pozostaly czas pieczenia i czas zakoficzenia pieczenia (aktywna informacja wySwietlana jest na
biato).

WAZNE: Gdy program pieczenia trwa, mozesz przej$¢ do menu alarmu weiskajac

przycisk i nastawi¢ alarm niezaleznie od trwajacego programu. Szczegélowe
informacje na temat znajdziesz w punkcie ALARM.

MODYFIKACJA lub ANULOWANIE PROGRAMU:

Aby zmieni¢ parametry programu lub anulowa¢ program pieczenia w dowolnym momencie, wcisnij

przycisk , by wstrzymac prace urzadzenia, a nastgpnie wybierz jedna z dostgpnych opcji (kontynuacja,
modyfikacja, anulowanie).

Dostepne opcje wySwietlane sg przez 10 sekund; jezeli Zadna opcja nie zostanie wybrana, program jest
kontynuowany. W czasie tych 10 sekund, mozesz wcisng¢ przycisk ., by kontynuowaé program, przycisk i
, by anulowa¢ program lub przycisk , by przej$¢ do menu edycji ustawief programu.

Aby kontynuowa¢ program: Aby anulowa¢ program:

Lub zgasnie
po 10
sekundach.

WAZNE: Aby zmodyfikowa¢ parametry trwajacego programu, wstrzymaj program

wciskajac  , a nastgpnie wcisnij  , by przej$¢ do menu zmiany ustawief.
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Po zmianie parametréw programu, program zostanie wznowiony jako nowy program. W dolnej czgsci
wyswietlacza pokazywane bgda parametry nowego programu.

AUTOMATYCZNE ZAKONCZENIE PROGRAMU PIECZENIA:

Po zakoficzeniu programu (uptywie czasu pieczenia), na wyS$wietlaczu pojawia si¢ komunikat

przedstawiony ponizej (po lewej stronie). Symbole i migajg i rozlega si¢ sygnat dzwigkowy.
Weciénij dowolny przycisk, by wylaczy¢ sygnal dzwigkowy. Zresetowanie Timera i powrét do trybu recznej

obstugi piekarnika wymaga wcisnigcia przycisku . Na wy$wietlaczu pojawi si¢ symbol , co oznacza, ze
piekarnik jest gotowy do dalszej pracy i mozna wtaczy¢ pieczenie, odpowiednio nastawiajac pokretto funkcji i
pokretto temperatury. Aby wytaczy¢ piekarnik, nalezy przestawié pokretto funkcji do pozycji ,,0” (WYL.).

b | . v Lub komunikat gasnie po 10
! <l sekundach

WAZNE! Gdy symbol - jest widoczny na wyswietlaczu, piekarnik moze
nagrzewaé si¢ w zaleznosci od ustawienia pokretta wyboru funkcji. Aby wytgczyé
piekarnik, przestaw pokretto funkcji do pozycji OFF (WYL.).

PRZEWODNIK - PRZYRZADZANIE POTRAW W PIEKARNIKU:

Niniejszy Przewodnik zawiera zalecenia dotyczace przygotowywania okre$lonych potraw
piekarniku (dotyczace, na przyktad, zalecanego doboru funkcji piekarnika, regulacji
temperatury, potozenia blachy, itp.). Wybierz Przewodnik w menu gtéwnym, a nastgpnie

przegladaj poszczegdlne pozycje Przewodnika, wciskajac przyciski i
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Zatézmy, ze na ekranie wySwietlone jest menu dotyczace czerwonego migsa:

Po lewej stronie wy$wietlona jest zalecana funkcja (pokretto wyboru funkcji nalezy przestawic¢ na wskazang
pozycje) oraz zalecana temperatura (pokretfo regulacji temperatury nalezy przestawié na wskazang warto$c¢). Po
prawej stronie wskazane jest zalecane pofozenie blachy.

Weciénij przycisk n, by przej$¢ bezposrednio do menu PIECZENIA, w ktérym mozesz nastawi¢ czas
pieczenia w spos6b opisany we wczesniejszej czgsci niniejszej instrukcji.

LUB:

Urzadzenie pyta (gdy to konieczne) o wielko$§¢ produktu spozywczego (pieczenie w catoSci lub w
kawatkach) i catkowitg wage potrawy, a po wprowadzeniu tych informacji wyswietlany jest zalecany czas
pieczenia.

Na tym etapie mozesz zmieni¢ czas pieczenia (w zalezno$ci od indywidualnych upodobai), wciskajac

przycisk i przechodzac bezposrednio do menu PIECZENIA.
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Mozesz takze zaakceptowaé zalecany czas pieczenia, potwierdzi¢ wybér wciskajac przycisk i tym
samym przej$¢ do kolejnego kroku.

Zwracamy uwage, ze w drugim kroku na powyzszej ilustracji wybrano natychmiastowe pieczenie, ale
mozliwe jest takze op6Znienie momentu rozpoczgcia pieczenia (patrzz OPOZNIONE WZLACZENIE
PIEKARNIKA).

ALARM:

Urzadzenie wyposazone jest w funkcje alarmu niezalezng od innych funkcji i programéw
pieczenia. Czas, po ktérym ma by¢ emitowany sygnat dZwigkowy, mozesz zaprogramowaé w
godzinach, minutach i sekundach (w krokach co pigé sekund). Ponizszy przyktad ilustruje
nastawienie alarmu na 5 minut i 15 sekund.

,_, Ml oL ~l o il

Podczas programowania alarmu, w prawej dolnej czgsci ekranu widoczna jest godzina, o ktdrej alarm
zostanie wigczony.

Inny przyktad ilustrujacy programowanie alarmu na czas dtuzszy niz 10 minut przedstawiony jest ponizej:

K,
1S
:
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Zwréé uwage, ze gdy czas, po ktérym alarm ma zosta¢ wiaczony, jest krétszy niz 10 minut, czas pozostaty
do wiaczenia alarmu jest wySwietlany w gornej czgsci ekranu (z symbolem .), natomiast czas dtuzszy niz 10

minut wySwietlany jest z symbolem .

WAZNE: Funkcja alarmu dziata niezaleznie od innych funkcji wykorzystujacych
zegar. Mozna zatem programowa¢ program pieczenia, gdy alarm jest aktywny i vice
versa.

ANULOWANIE ALARMU:

Nastawiony alarm mozna anulowaé¢ wchodzac w menu ustawien alarmu (patrz wyzej) i przestawiajac
wszystkie warto$ci czasu alarmu na zero.

Sygnal dzwigkowy alarmu mozna wylaczy¢ weciskajac dowolny przycisk. Jezeli alarm nie zostanie
wylaczony, sygnat dZzwigkowy bedzie emitowany przez 7 minut.

Gdy czas alarmu uptynie w chwili przegladania innych menu urzadzenia, rozlegnie si¢ sygnat dZzwigkowy, a
na ekranie pojawi si¢ ponizszy symbol. Symbol mozna wytgczy¢ weiskajac dowolny przycisk.

USTAWIENIA:

W tym menu mozesz nastawi¢ godzing, date, jezyk, wyglad zegara oraz preferencje dotyczace
dzwigkéw. Wybierz menu ustawiefi w gféwnym menu; do poruszania si¢ pomig¢dzy kolejnymi pozycjami menu

stuzg przyciski i . Po zapisaniu w pamigci urzadzenia, te ustawienia s zachowywane nawet w
przypadku odcigcia zasilania.

WAZNE: Menu ustawien nie jest dostepne podczas trwania programu pieczenia.
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a) ZEGAR

W zaleznoSci od indywidualnych preferencji, zegar moze by¢ elektroniczny lub analogowy.

b) JEZYK

Menu urzadzenia dostepne jest w kilku wersjach jezykowych.

¢) GODZINA

WAZNE: To ustawienie nie jest dostepne w przypadku wczesniejszego ustawienia
i aktywacji alarmu.

d) DATA

10:30
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¢) DZWIEK
Mozesz wytaczy¢é wszystkie dzwigki emitowane przez urzidzenie, poza sygnatem oznaczajacym koniec
pieczenia lub alarm. Aby wylaczy¢ dzwieki, potwierdZ opcje

opcje B,

; aby wigczy¢ wszystkie dzwieki, potwierdz

10:30

FUNKCJA BLOKADY PRZYCISKOW:

Aby wiaczy¢ blokadg, wcisnij jednoczeénie przyciski i = gdy nie jest otwarte zadne menu.

(s 10:30

£

Gdy funkcja blokady jest aktywna, po wciSnigciu dowolnego przycisku na ekranie pojawia si¢ komunikat

przedstawiony ponizej. Aby odblokowaé przyciski, wcisnij jednocze$nie przyciski na 3 sekundy.

10:30

[/\ L Jezeli zaden przycisk nie
Uebe A S zostanie weisniety,
o\ \ komunikat ga$nie po 10
‘ - l WV sekundach.
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KOMUNIKATY BLED()W:

Urzadzenie wykrywa 5 typéw bledow zwigzanych z pracg jego elementéw. W przypadku wystapienia
biedu, na ekranie pojawia si¢ krotki komunikat ostrzegawczy.

Error 1: RTC error (btad RTC): problem z komunikacja z chipem zegara. Odlacz i ponownie podiacz
zasilanie lub skontaktuj si¢ z serwisem.

Error 2: EPROM error (btad EPROM): urzadzenie wyposazone jest w niewielki chip, na ktérym zapisywane
s dane. Ten btad sygnalizuje problem z zapisem/odczytem danych z tej pamigci. Odfacz i ponownie podtacz
zasilanie lub skontaktuj si¢ z serwisem.

Error 3: Over temperature (zbyt wysoka lub zbyt niska temperatura): urzadzenie wyposazone jest w
zabezpieczenie przed zbyt wysoka/niskg temperaturg plyty elektronicznej. Jezeli temperatura ptyty jest wyzsza
niz 85°C lub nizsza niz 0°C, na ekranie pojawia si¢ komunikat o tym bledzie. Jednoczesnie wylaczany jest
aktualnie realizowany program, aby chroni¢ piekarnik i ptyte elektroniczng.

Error 4: ADC error (btad ADC): btad czujnika temperatury.
Error 5: Frequency Error (blad czestotliwosci): nieprawidtowa czgstotliwo$¢ po stronie RTC lub

nieprawidtowy odczyt czgstotliwosci. Ten btad resetuje si¢ automatycznie. Jezeli btad pojawia si¢ regularnie,
oznacza to problem z zegarem RTC.
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WYGLAD ELEMENTOW OBSLUGOWYCH

- [E eEeEm

Pokegtio mytory ks Wyswietiacz funie) Wyswwetiacz hmera Wyswwtiazz tomperatury

Pokigio nawigacyine

Informacje ogélne

Do regulowania ustawiefi urzadzenia stuza dwa pokretta po prawej i lewej stronie: pokretto wyboru funkcji
oraz pokretto regulacji temperatury i czasu.

POKRETEO WYBORU FUNKCJI PIEKARNIKA

To pokretto stuzy do wyboru funkcji piekarnika. Informacja o pozycji pokretta przekazywana jest do ptyty
sterujacej, po czym na wyS§wietlaczu funkcji piekarnika pojawia si¢ symbol danej funkcji.

POKRETEO REGULACJI TEMPERATURY I CZASU (TZW.POKRETLO NAWIGACYJNE)

Obracajac pokretto bez jednoczesnego wciskania mozna nastawic¢ temperaturg. Obracajac wcisnigte pokretio
mozna nastawic czas.

WYSWIETLACZ FUNKCJI PIEKARNIKA

Wazne: Ilustracje przedstawiaja funkcje sugerowane i zastosowane w pokretle ENC-F0O; mozliwe jest
dostosowanie urzadzenia do indywidualnych wymagan poprzez zamdéwienie specjalnego oprogramowania i
odpowiednig modyfikacj¢ nadrukéw na szklanym panelu frontowym.

Symbole na wyswietlaczu funkcji piekarnika:

- Grzatka gérna - Rozen
- Grill - Oswietlenie
- Grzatka okragta - Rozmrazanie
- Pieczenie konwekcyjne - Grzatka dolna

- Funkcja opcjonalna.
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WYSWIETLACZ TIMERA

Symbole na wyswietlaczu timera:

Status piekarnika

. [
Naczynie k= Symbol §wieci si¢ — pieczenie trwa
Status pieczenia automatycznego
Auto TifE] = Symbol $wieci si¢ — automatyczne pieczenie trwa

k= Symbol miga — koniec pieczenia

Status podfaczenia termosondy

*Termosonda
*Opgja. [~ Symbol §wieci si¢ — Termosonda podtaczona
k= Symbol miga — Regulacja termosondy

Status regulacji minutnika

k= Symbol §wieci si¢ — odliczanie minutnika w toku
Dzwonek . . PP .
k= Symbol miga — regulacja ustawiefi minutnika lub uptyw czasu

odliczanego przez minutnik

Tryb pieczenia pétautomatycznego

Z ieczeni . . . .
Czas pieczenia L. Symbol miga — aktywne menu regulacji czasu pieczenia

Tryb regulacji pieczenia automatycznego

Wskaznik wcidnigcia pokretta nawigacyjnego
Wecisniete pokretlo

nawigacyjne = Symbol §wieci si¢ — pokretto nawigacyjne jest wciSnigte

Koniec czasu ) l
pieczenia k= Symbol miga — aktywne menu regulacji kofica czasu pieczenia
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WYSWIETLACZ TEMPERATURY

Stupki temperatury:

Pieczenie w toku

Brak pieczenia

Temperatura wewnatrz piekarnika < 1/6
nastawy

Temperatura wewnatrz piekarnika < 60 °C

Temperatura wewnatrz piekarnika miesci si¢
w zakresie od 1/6 do 2/6 nastawy

Temperatura wewnatrz piekarnika miesci
si¢ w zakresie od 60 °C do 100 °C

Temperatura wewnatrz piekarnika mieSci si¢
w zakresie od 2/6 do 3/6 nastawy

Temperatura wewnatrz piekarnika miesci
si¢ w zakresie od 100 °C do 150 °C

Temperatura wewngtrz piekarnika miesci si¢
w zakresie od 3/6 do 4/6 nastawy

Temperatura wewnatrz piekarnika miesci
si¢ w zakresie od 150 °C do 200 °C

Temperatura wewnatrz piekarnika miesci si¢
w zakresie od 4/6 do 5/6 nastawy

Temperatura wewnatrz piekarnika miesci
si¢ w zakresie od 200 °C do 250 °C

Temperatura wewnatrz piekarnika > 5/6
nastawy

Temperatura wewnatrz piekarnika > 250 °C

Symbole na wy$wietlaczu t

peratury:

Status elementéw grzejnych

nieaktywne

< Symbol §wieci si¢ — elementy grzejne aktywne
< Symbol nie §wieci si¢ — elementy grzejne

4+

Status osiggnigcia nastawy temperatury
< Symbol §wieci si¢ — nastawiony poziom
temperatury nie zostat jeszcze osiggnigty
< Symbol nie $wieci si¢ — nastawiony poziom
temperatury zostat juz osiggnigty

OBSLUGA TIMERA ELEKTRONICZNEGO

WLACZENIE ZASILANIA

Po wijczeniu zasilania, cyfry na wy§wietlaczu timera migaja, a piekarnik jest nieaktywny. Wybrana funkcja
(o ile zostata nastawiona) jest pokazana na wy$wietlaczu funkcji piekarnika (patrz: Wybdr funkcji piekarnika).
Wyswietlacz temperatury pokazuje domyslng temperature dla tej funkcji. Obro¢ pokretto nawigacyjne w
dowolnym kierunku, by przejé¢ na tryb reczny i zalaczy¢ piekarnik. Nastaw aktualng godzing przy pomocy

pokretla nawigacyjnego (patrz: Nastawienie godziny).

Wazne: W razie odcigcia zasilania na dluzej niz 10 sekund podczas pieczenia, piekarnik wylacza sig, a
wszystkie ustawienia timera i temperatury zostaja skasowane. Obré¢ pokretlo nawigacyjne w dowolnym

kierunku, by przej$¢ na tryb reczny i zalaczy¢ piekarnik.
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WYBOR FUNKCJI PIEKARNIKA

Obracaj pokretto wyboru funkcji piekarnika, az symbol zadanej funkcji bedzie wySwietlony na
wys$wietlaczu funkcji piekarnika.

WQ;?.AOQOQ
t&aHle 3lle 2

4 Funkcja opcjonalna.

Wyswietlacz pokazuje domysIng temperature dla wybranej funkcji (wazne: w przypadku niektérych funkceji,
np. o§wietlenia czy rozmrazania, ustawienie temperatury jest niemozliwe i wySwietlacz jest pusty). Symbol

Swieci si¢ na wySwietlaczu, chyba, ze pokretto jest w pozycji 0 (wyt.).
NASTAWIENIE GODZINY

Godzing mozna nastawi¢, gdy piekarnik nie pracuje w trybie automatycznym. Wcisnij pokretto nawigacyjne

na 3 sekundy, az symbol zacznie miga¢. Wcisnij i zwolnij pokretto nawigacyjne trzykrotnie, az symbol
L]

@ zacznie migad, a nastgpnie nastaw prawidfowa godzing obracajac pokretto w lewo (do tytu) lub w prawo (do
przodu). Po kilku sekundach wys$wietlacz przestanie migac¢ — nastawienie godziny zostato zakoficzone.

MINUTNIK (ALARM)

Funkcja minutnika jest niezalezna od pracy piekarnika. Wcisnij pokretto nawigacyjne na 3 sekundy, az

symbol zacznie miga¢. Wcidnij i zwolnij pokretto nawigacyjne dwukrotnie, az m symbol
zacznie migaé, a nastepnie nastaw zadany czas odliczania obracajac pokretto w lewo (do tytu) lub w prawo (do
przodu). Minutnik mozna nastawi¢ na maks. 23 godziny i 59 minut. Po kilku sekundach wy§wietlacz przestanie
miga¢ — nastawienie minutnika zostalo zakoficzone. Po uptywie nastawionego czasu, rozlegnie si¢ sygnat

dzwigkowy, symbol m zacznie miga¢; minutnik mozna zresetowaé weciskajac lub obracajgc pokretto
nawigacyjne. Jezeli pokretto nawigacyjne nie zostanie wciSnigte lub obrécone, sygnat dZzwigkowy wytacza si¢
po 7  minutach, natomiast symbol bedzie widoczny na wy$wietlaczu az do wci$nigcia lub obrécenia
pokretta nawigacyjnego.

REGULACJA TEMPERATURY PIECZENIA

Temperaturg mozna regulowa¢ dla kazdej funkcji poza oSwietleniem i rozmrazaniem (domy$lna
temperatura dla danej funkcji jest wySwietlana na wySwietlaczu temperatury). Poza trybem regulacji
jakichkolwiek ustawief, pokretto nawigacyjne petni funkcj¢ regulatora temperatury. Temperatur¢ mozna
regulowaé¢ w przedziale 40-250°C, obracajac pokretto w lewo (zmniejszenie temperatury) lub w prawo
(zwigkszenie temperatury). Skorygowana warto$¢ jest wy§wietlana na wy$wietlaczu temperatury. Jezeli funkcja
zostanie zmieniona (przy pomocy pokretta wyboru funkcji piekarnika), ustawienia temperatury zostang
skasowane, a na wy§wietlaczu pojawi si¢ domys$lna temperatura dla nowej funkcji.
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MANUALNE USTAWIENIE PARAMETROW PIECZENIA

Po wybraniu funkcji, pieczenie rozpoczyna si¢ natychmiast — stosowana jest domyS$lna temperatura
przypisana tej funkcji (wySwietlona na wySwietlaczu temperatury). Pieczenie trwa do czasu przestawienia
pokretta wyboru funkcji na pozycje 0 (wyt.), 1 (o$wietlenie) lub 2 (rozmrazanie). Maksymalny dopuszczalny
czas pieczenia to 10 godzin—przekroczenie tego czasu skutkuje sygnalizacja btedu (patrz: Sygnalizacja
bledow).

PIECZENIE AUTOMATYCZNE

W tym trybie, pieczenie koficzy si¢ automatycznie, zgodnie z nastawionymi parametrami.
PIECZENIE POLAUTOMATYCZNE

Pieczenie rozpoczyna si¢ natychmiast i trwa przez nastawiony czas.

1. Wybierz zadang funkcje piekarnika i nastaw (o ile to konieczne i mozliwe) temperature, zgodnie z
niniejszg instrukcja.

. Wecisnij pokretto nawigacyjne na 3 sekundy, az symbol zacznie migac.

. Nastaw zadany czas pieczenia, obracajac pokretlo nawigacyjne w lewo (skrécenie czasu) lub w
prawo (wydtuzenie czasu). Symbo] pojawia si¢ na wySwietlaczu timera.

[SSH ]

4. Po kilku sekundach, migajacy symbol znika — ustawienia zostaty wprowadzone.

PIECZENIE W PEENI AUTOMATYCZNE

Ten tryb jest przydatny, gdy potrawa ma by¢ gotowa w $ciSle okre§lonym momencie - nalezy tylko
wprowadzi¢ czas pieczenia. Dlatego tryb ten nazywany jest takze ,,Op6Znieniem rozpoczgcia pieczenia”.

1. Wykonaj czynno$ci opisane w punktach 1-3 dotyczacych pieczenia pdétautomatycznego
(nastawienie czasu pieczenia).

. Wcisnij i zwolnij pokretfo nawigacyjne; symbol zacznie migac.
. Nastaw zadany czas zakohczenia pieczenia, obracajac pokretfo nawigacyjne w lewo (skrécenie
m
czasu) lub w prawo (wydtuzenie czasu). Symbo k= zniknie, a symbol nadal bedzie
wyswietlony, sygnalizujac zaprogramowane opéZnienie wigczenia piekarnika.
4. Po kilku sekundach wyS$wietlacz przestanie miga¢ — nastawienie opdZnienia pieczenia zostato
zakonczone.

W

Wazine: Z trybu pieczenia péfautomatycznego i w petni automatycznego mozna korzysta¢ wylacznie, gdy
termosonda nie jest podfaczona.

*PIECZENIE Z TERMOSONDA

Termosonda to czujnik podfaczany do gniazda wewnatrz piekarnika (o ile jest ono obecne i podtgczone
do ptyty elektronicznej; patrz: Schemat podiqczeit) i wbijany w migso pieczone w piekarniku. Gdy termosonda

jest podiaczona, symbol jest widoczny na wy§wietlaczu. Pieczenie koficzy si¢ automatycznie, gdy
temperatura migsa osiagnie zadany poziom.

1. Wybierz zadang funkcje piekarnika i nastaw (o ile to konieczne) temperature (patrz: Zmiana
domyslinej temperatury).

2. Wecisnij pokretto nawigacyjne na 3 sekundy, az symbol zacznie migaé, a symbo]M/
pojawi si¢ na ekranie. Po lewej stronie wy§wietlona jest aktualna temperatura migsa, natomiast po
prawej stronie wySwietlona jest domy$lna docelowa warto$¢ temperatury (ktorej osiggnigcie
zakofczy pieczenie).

3. Nastaw zadang temperatur¢ migsa, obracajac pokretto nawigacyjne w lewo (zmniejszenie
temperatury) lub w prawo (zwigkszenie temperatury). Dopuszczalne warto$ci: od 2 stopni powyzej
aktualnej temperatury (minimum 20°C) do 99°C.

4. Aktualna temperatura migsa wySwietlana jest po lewej stronie, a docelowa temperatura termosondy
wyS$wietlona jest po prawej stronie.

* Funkcja opcjonalna.
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SYGNALIZACJA TEMPERATURY PODCZAS PIECZENIA

Aktualna temperatura w piekarniku pokazywana jest w postaci pigciu stupkéw na wySwietlaczu
temperatury. Kazdy stupek odpowiada 1/6 nastawionej wartoSci (patrz: Wyswietlacz temperatury). Podczas
wstepnego rozgrzewania piekarnika, gdy urzadzenie prébuje osiagna¢ nastawiony poziom temperatury, symbol

1
+ widoczny jest na wySwietlaczu i znika po osiggnigciu tego poziomu. Symbol sygnalizuje, ze
grzatki piekarnika sg aktywne. Podczas pieczenia, elementy grzejne piekarnika regularnie wiaczaja si¢ i
wylaczaja, regulujac temperaturg. Ten symbol pokazuje aktualny status elementéw grzejnych.

AUTOMATYCZNE ZAKONCZENIE PIECZENIA

Gdy pieczenie zakofczy si¢ automatycznie, | AUTO] symbol miga na wySwietlaczu timera, elementy
grzejne sa wylaczane i rozlega sie sygnat dzwigkowy. Aby wylaczy¢ sygnat dzwigkowy i aby piekarnik
ponownie stal si¢ aktywny (tj. aby elementy grzejne byty zasilane), nalezy wcisngé lub obréci¢ pokretio

St
nawigacyjne — symbol znika i pieczenie moze by¢ kontynuowane (co potwierdza symbol K&
na wy$wietlaczu). Aby wylaczy¢ piekarnik, nalezy przestawi¢ pokretlo funkcji do pozycji ,,0” (WYL.) —
St

symbol k%3 znika.

Jezeli pokretto nawigacyjne nie zostanie wciSnigte lub obrécone, sygnat dzwigkowy wytacza si¢ po 7
minutach, natomiast symbol / bedzie widoczny na wysSwietlaczu i piekarnik pozostanie nieaktywny (elementy
grzejne nie beda zasilane) az do wcisnigcia lub obrécenia pokretta nawigacyjnego.

SYGNALIZACJA CIEPLA UTRZYMUJACEGO SIE WEWNATRZ PIEKARNIKA

Po zakoficzeniu pieczenia, jezeli temperatura wewnatrz piekarnika przekracza 50 °C, na wyswietlaczu
temperatury widoczny jest komunikat ,hot” (,gorace”), a stupki na wyswietlaczu temperatury pokazuja
aktualng temperature wewnatrz piekarnika (patrz: Wyswietlacz temperatury).

SYGNALIZACJA BLEDOW
Gdy normalna praca urzadzenia nie jest mozliwa, urzadzenie przetacza si¢ w tryb biedu. Pieczenie zostaje

wstrzymane, a na wy$wietlaczu temperatury pojawia si¢ kod btedu. Kod wyswietlany jest nawet po ustaniu
przyczyny biedu, do chwili wcisnigcia pokretta nawigacyjnego na 3 sekundy.

Definicje bledow i mozliwe przyczyny Kod bledu

Zwarcie lub uszkodzenie czujnika temperatury Erl
Zbyt luzne podtqczenie ztqcza czujnika PT-1000-MX-XXX
Uszkodzenie czujnika PT-1000-MX-XXX

Uszkodzenie ptyty elektronicznej

Zajety Er2

Zwarcie termosondy Er3
Uszkodzenie termosondy
Uszkodzenie piyty elektronicznej

Odczyt temperatury powyzej 400 °C Erd
Uszkodzenie czujnika PT-1000-MX-XXX
Uszkodzenie ptyty elektronicznej

Przekroczenie dopuszczalnego czasu (10 godzin) w trybie recznym lub w trybie pieczenia Er5
z termosonda.

Brak problemu (wytqczenie zapobiegto nieprzerwanej pracy urzqdzenia).
Uszkodzenie piyty elektronicznej
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SCHEMAT POEACZEN ELEKTRYCZNYCH:
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200
POLACZENIA ELEKTRYCZNE I PARAMETRY ZNAMIONOWE
Symbol Funkcja Dane znamionowe
J9, J10 Faza i wejscia neutralne 230V +/-10%
1- 1A Przekaznik timera — brak styku 16A/250V AC
Przekaznik termostatu.
4-4A Brak styku. 16A/250V AC
Przekaznik wentylatora
2-2A chtodzacego. TA250V AC
Brak styku.
3.3A Opcjonalne wyjcie przekaznika 7A/250V AC
Brak styku.
J1 Czujnik temperatury PT1000 Wejscie niskiego napigcia
127 Termosonda Wejicie niskiego napiecia
J3 Koder pokretta wyboru funkcji Wejscie niskiego napigcia
J2 Koder Wejécie niskiego napigcia

(umiejscowienie poszczegolnych ztqcz — Schemat podtqczen elektrycznych)
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CHEODZENIE

Wentylator chtodzacy piekarnik zapobiega nadmiernemu nagrzewaniu sie powierzchni
zewnetrznych urzadzenia oraz uszkodzeniom sasiadujgcych z nim elementéw. Strumien
powietrza generowany przez wentylator odprowadza ciepte powietrze przez kratki
wentylacyjne, a jednoczesnie tworzy ,kurtyne powietrzng” pomigdzy panelem obstugowym i
obudowsg, zapobiegajgc nadmiernemu nagrzewaniu sie tych elementéw. Obieg powietrza
zapewniony przez wentylator zapobiega gromadzeniu sie kondensatu na elementach
elektrycznych i mechanicznych, co wydtuza ich zywotno$¢ i zwigksza bezpieczenstwo
eksploataciji. (patrz: rys. 11)

Zasada dziatania wentylatora chfodzacego moze rézni¢ sie w zaleznosci od modelu
urzgdzenia. Sposoéb dziatania wentylatora opisany jest ponizej.

. Wentylator chtodzgcy uruchamia sie automatycznie po wigczeniu piekarnika
i wylgcza sie automatycznie po wytgczeniu piekarnika.

. W niektérych piekarnikach, wentylator wigcza i wylacza sie w zaleznosci od
temperatury.

. W produktach wyposazonych w dotykowe elementy obstugowe, wentylator

chtodzacy jest wlgczany i wylgczany przez sterownik elektroniczny, w
zaleznosci od temperatury.

Rys. 11

PIECZENIE W PIEKARNIKU - PORADY PRAKTYCZNE

Po otwarciu drzwiczek piekarnika podczas pieczenia, z jego wnetrza wydobywa sie goragce
powietrze, ktére moze spowodowaé obrazenia dioni, twarzy i/lub oczu, dlatego podczas
otwierania drzwiczek nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznosé.

Wskazowki dotyczace pieczenia

. Do piekarnika nalezy wstawia¢é naczynia metalowe lub aluminiowe o
powierzchni zapobiegajgcej przywieraniu potraw lub odporne na wysokag
temperaturg naczynia silikonowe.

. Powierzchnig blachy / kratki nalezy jak najlepiej wykorzystaé.

. Zalecane jest ustawianie naczyn zawierajgcych pieczone potrawy na
Srodku kratki.

. Drzwiczki piekarnika powinny by¢ zamknigte przez caty czas pieczenia.
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Wskazoéwki dotyczace grillowania

WSKAZOWKI

Caly kurczak, indyk lub duzy kawatek miesa bedzie lepiej przyrzadzony na
ruszcie, jezeli natrzemy go sokiem z cytryny i czarnym pieprzem.

Po uptywie czasu pieczenia, mieso nalezy pozostawi¢ w piekarniku na ok.
10 minut. Dzigki temu migso bedzie bardziej soczyste, a soki nie wyptyng z
migsa po jego rozkrojeniu.

Rybe pieczong w ognioodpornym naczyniu nalezy ustawi¢ na $rednim lub
nizszym poziomie piekarnika.

Grillowane produkty nalezy réwnomiernie roztozy¢ na ruszcie.

Pod kratka, na ktérej grillowane sg potrawy, nalezy ustawi¢ blache, do
ktorej skapywat bedzie ttuszcz. Aby utatwi¢ pdzniejsze czyszczenie blachy,
nalej do niej troche wody przed wstawieniem do piekarnika.

Temperatury przedstawione w ponizszej tabeli nalezy traktowa¢ wytacznie jako ogdine
wskazowki. Mogg one rozni¢ sie w zaleznosci od typu produktow lub indywidualnych
preferenciji.

POZIOM TEMPERATURA CZAS (min.)
POTRAWA FUNKCJA PIEKARNIKA C) (ok)
Ciasto na

blasze 3 175 25-30

Ciasto w formie 2 175 40-50
Ciasto w —_—

papierze do 3 175 25-30
pieczenia —
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Biszkopt 3 200 5-10
Ciasteczka 3 175 20-30
Kruche ciasto 2 190 30-40
Paszteciki 2 180 25-35
Zaczyn 2 180 35-45
Lasagne 2-3 190 30-40
nz‘aal':;er';flg'x‘a 2 180-200 30-45
Stek ; 3 25 Sbg?%%aks- 100-120

Ryba i 3 200 20-30

P“”v'gg‘:"’vi:a M 3 190-200 6-8
Gs:"ﬁ)"g;e ™ 3 190-200 8-10
paste i 1-3 170-190 20-30
Kurczagl; (1000 E s £0.90
Mieso (500 g) E] 3 60-90

lJezeli chcesz wstawi¢ do piekarnika dwa naczynia jednoczesnie, pieczone potrawy

nalezy ustawia¢ na nizszym poziomie.

Piekarnik nalezy zawsze rozgrza¢ przed wlozeniem naczynia z potrawa.
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PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Gorna czesé potrawy jest
przypieczona, a dolna czgs$¢ —
niedopieczona.

Zbyt mato ciepta od dotu
naczynia.

Nieodpowiedni wybér
poziomu piekarnika.

Ustaw naczynie na nizszym
poziomie piekarnika.

Dolna czgs$¢ potrawy jest
przypieczona, a gérna czes$¢ —
niedopieczona.

Zbyt duzo ciepta od dotu
naczynia.

Nieodpowiedni wybér
poziomu piekarnika.

Ustaw naczynie na wyzszym
poziomie piekarnika.

Potrawa jest nadmiernie
przypieczona z zewnatrz, ale
niedopieczona w $rodku.

Zbyt wysoka temperatura.

Nieodpowiednia temperatura.
Zmniejsz temperature.

Potrawa jest wysuszona na
zewnatrz.

Zbyt niska temperatura.

Nieodpowiednia temperatura.
Zwieksz temperature.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYRZADZANIA POTRAW

Wskazoéwki dotyczace pieczenia ciast

. Jezeli ciasto jest zbyt suche, zwieksz temperature o 10°C i skro¢ czas
pieczenia.

. Jezeli ciasto opadto, nastepnym razem dodaj mniej sktadnika ptynnego lub
zmniejsz temperature o 10°C.

. Jezeli ciasto jest zbyt ciemne na gorze, umie$¢ naczynie na nizszym

poziomie, zmniejsz temperature i wydtuz czas pieczenia.

. Jezeli ciasto jest dopieczone w $rodku, ale lepkie z zewnatrz, nastepnym
razem dodaj mniej sktadnika ptynnego, zmniejsz temperature i wydtuz czas

pieczenia.

Wskazowki dotyczace pieczenia tart i podobnych wypiekéw

. Jezeli wypiek jest zbyt suchy, zwieksz temperature o ok. 10°C i skré¢ czas
pieczenia. Warstwy ciasta przet6z sosem przyrzadzonym z mleka, oleju,
jajek i jogurtu.

. Jezeli pieczenie trwa zbyt dtugo, upewnij sie, ze ciasto nie jest zbyt grube i

jest rownomiernie rozprowadzone w naczyniu.

. Jezeli gorna czes¢ wypieku jest zarumieniona, ale dolna cze$¢ jest

niedopieczona, upewnij sig, ze na dnie nie ma zbyt duzej ilosci sosu.

Wskazoéwki dotyczace przyrzadzania warzyw

. Jezeli potrawa warzywna jest nadmiernie wysuszona, nastepnym razem
mozesz nakry¢ naczynie pokrywka, ktéra zatrzyma soki w srodku.
. Jezeli potrawa warzywna jest niedopieczona, zblanszuj lub ugotuj warzywa

przed wstawieniem ich do piekarnika.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Po kazdym uzyciu, piekarnik nalezy wytrze¢ $ciereczkg nasgczong cieptg wodg z
detergentem, usuwajac wszelkie resztki zywnosci i ttuszczu.

Takie resztki mogtyby spowodowac¢ korozje wewnetrznych i zewnetrznych powierzchni
urzgdzenia.

Przed czyszczeniem piekarnika, odtgcz wtyczke z gniazda zasilania lub wytgcz
zasilanie odpowiednim wytgcznikiem.

Przed czyszczeniem urzadzenia, nalezy poczeka¢, az piekarnik ostygnie.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej nalezy czysci¢ przeznaczonym do tego celu
specjalnym sprayem lub ptynem.

Do czyszczenia piekarnika nie wolno uzywac¢ $rodkéw zawierajgcych drobinki
substancji statych (tzn. $rodkéw $ciernych), ktére mogtyby porysowaé emaliowane
lub lakierowane elementy urzadzenia.

Do czyszczenia panelu obstugowego nie wolno uzywa¢ $rodkéw sSciernych ani
druciakow.

Nie wolno czysci¢ szyby drzwiczek piekarnika przy pomocy srodkéw $ciernych ani
ostrych metalowych przedmiotéw — mogtyby one porysowaé szybe lub spowodowaé
jej pekniecie.

Nie wolno pozostawia¢ plam substancji o ostrym dziataniu (takich jak sok
cytrynowy, ocet, itp.) na emaliowanych, lakierowanych ani stalowych
powierzchniach piekarnika.

Piekarnika nie nalezy czysci¢ przy pomocy urzadzen do czyszczenia parowego.

PRZESZKLENIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

2
<

Zabrudzong szybe drzwiczek piekarnika nalezy wyczysci¢ migkka $Sciereczkg
nasgczong ciepta wodg, a nastepnie wytrze¢ do sucha.

Do czyszczenia szyby nie wolno uzywa¢ s$rodkéw Sciernych, przedmiotow
stalowych, czyscikéw drucianych ani wybielacza.

WEWNETRZNA POWIERZCHNIA SZYBY DRZWICZEK PIEKARNIKA

s
<

e
<

Zabrudzong wewnetrzng powierzchnie szyby drzwiczek piekarnika nalezy
wyczysci¢ miekkg Sciereczkg nasgczong ciepta woda, a nastepnie wytrze¢ do
sucha.

Do czyszczenia szyby nie wolno uzywaé $rodkéw Sciernych, przedmiotow
stalowych, czys$cikéw drucianych ani wybielacza.
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Caty panel szklany drzwi piekarnika

Zabrudzong wewnetrzng powierzchnie przeszklonych drzwi nalezy wyczysci¢ wilgotng
gabka, a nastepnie wytrze¢ czystg migkka i suchg Sciereczka. (patrz: rys. 12)

Przed wyjeciem panelu szklanego, nalezy otworzy¢ drzwi piekarnika, jak wida¢ na rysunku.
1. Wysun szybe do siebie.

2. Po odczepieniu dolnych zaczepow szyby, panel mozna unies$¢ do gory.

3. Wyjmij szybe.

Po wyczyszczeniu, szybe nalezy zatozy¢ wykonujgc powyzej opisang procedure w
odwrotnej kolejnosci.

USZCZELKA PIEKARNIKA

Piekarnik wyposazony jest w uszczelke biegngcg wzdluz krawedzi otworu komory
piekarnika, ktéra zapewnia prawidtowe dziatanie urzgdzenia.

- Nalezy regularnie sprawdza¢ stan techniczny uszczelki. Zabrudzonej uszczelki nie
wolno czysci¢ przy pomocy srodkow Sciernych, zrgcych, wybielajgcych lub
kwasowych.

< Jezeli uszczelka jest uszkodzona, skontaktuj sie z najblizszym autoryzowanym
serwisem. W takim wypadku, nie wolno korzysta¢ z piekarnika do czasu naprawy
uszczelki.
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< Procedura wymiany uszczelki jest nastepujgca:

1.
2.
3.

Otwoérz drzwiczki piekarnika.
Zdejmij starg uszczelke, wyciggajac jg z kazdego rogu po kolei (patrz: rys. 13).

Uszczelka przymocowana jest czterema haczykami. Zatéz nowg uszczelka,
mocujac jg do haczykoéw.

PROWADNICE BOCZNE*

Aby wyczysci¢ kratki, mozna wyja¢ je z piekarnika. W tym celu, pociggnij w dot specjalny
uchwyt (jak pokazano na rysunku). Nastepnie, pociagnij je do gory i wysuh z goérnych

zaczepow.

Po wyczyszczeniu, powyzszg procedure nalezy przeprowadzi¢ w odwrotnej

kolejnosci. (patrz: rys. 14)

;‘_. — —

Rys. 14
* Dostepne w niektérych modelach.

WYMIANA ZAROWKI OSWIETLENIA WNETRZA PIEKARNIKA

Przed rozpoczeciem czynnosci opisanych ponizej, upewnij sie, ze
urzadzenie jest odtgczone od zasilania.

Oswietlenie wnetrza piekarnika musi spetnia¢ nastepujgce wymagania:

1. Odpornos$é na wysokie temperatury

2. Napiecie znamionowe: 220-240VAC 50Hz

3. Moc: 25W
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<& Procedura wymiany zaréwki opisana jest ponizej (patrz: rys. 15).

1.

2.

Wykre¢ szklang ostone zarowki (A), obracajgc jg w kierunku
przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara.

Wykre¢ zaréwke, obracajgc jg w kierunku przeciwnym do kierunku
ruchu wskazéwek zegara.

Wymien zaréwke na nowa.
Ponownie przykre¢ szklang ostone zaréwki.
Wiacz zasilanie urzgdzenia.

OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem wymiany zaréwki, upewnij si¢, ze urzadzenie nie
jest podtaczone do zasilania, by unikngé porazenia pradem elektrycznym.

Wazne: Lokalizacja i typ zaréwki moga réznic¢ sie w zaleznosci od modelu urzadzenia.

INFORMACJE DOTYCZACE TRANSPORTU

. Produkt nalezy przenosi¢ / transportowa¢ w pozycji réwnolegtej do podtoza, gérng
czescig skierowang do gory.
. Wewnetrzng powierzchnie drzwi piekarnika nalezy zakry¢ kartonem, by zapobiec jej

uszkodzeniu. Drzwi piekarnika nalezy przyklei¢ taéma samoprzylepng do $cianek
bocznych urzadzenia.

. Urzadzenia nie wolno podnosi¢ ani wyjmowac z opakowania chwytajgc za raczke
drzwi. (patrz: rys. 16)
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ZANIM WEZWIESZ SERWIS — ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nie wolno podejmowac¢ préb samodzielnej naprawy urzadzenia. Wszelkie prace obejmujace
ingerencje w konstrukcje¢ produktu mogg by¢ przeprowadzane wytgcznie przez
autoryzowany serwis.

Zanim skontaktujesz sie z serwisem, sprawdz, czy zaistnialy problem nie zostat
spowodowany przez przyczyny wymienione ponizej.

Piekarnik nie rozgrzewa sie.

- Regulator funkcji lub regulator temperatury nie jest odpowiednio nastawiony. Nastaw
regulator funkcji i regulator temperatury na odpowiednie pozycje.

- Jezeli urzadzenie wyposazone jest w timer, moze on nie by¢ nastawiony. Nastaw timer.
- Brak zasilania. Sprawdz zasilanie sieciowe i bezpieczniki.

Urzadzenie nie dziata.

- Uszkodzony lub przepalony bezpiecznik / wytgczony wytgcznik nadmiarowy. Sprawdz
bezpieczniki / wytaczniki w skrzynce bezpiecznikéw. Jezeli to konieczne, wymien
bezpiecznik lub wigcz wytgcznik nadmiarowy.

- Wtyczka zasilania nie jest podtaczona do gniazda z uziemieniem. Sprawdz podtaczenie
wtyczki.

- Regulator funkgji lub regulator temperatury nie jest odpowiednio nastawiony. Nastaw
regulator funkcji i regulator temperatury na odpowiednie pozycje.

- Jezeli urzadzenie wyposazone jest w timer, moze on nie byé nastawiony. Nastaw timer.

Problem z pieczeniem (potrawy nie sg rownomiernie upieczone od goéry / od dotu)

- Zmodyfikuj czas pieczenia / temperature, zgodnie z wskazéwkami zawartymi w
instrukcji obstugi.

Oswietlenie wnetrza piekarnika nie dziata.
- Zaréwka o$wietlenia wnetrza piekarnika jest uszkodzona. Wymien zaréwke.

Podczas pracy z piekarnika wydobywa sie para.
- Wydobywanie sie pary z rozgrzanego piekarnika jest normalnym zjawiskiem.

Gdy urzadzenie rozgrzewa sie lub stygnie, z jego wnetrza wydobywa sie metaliczny

dzwiek.

- Rozgrzany metal zwigksza swa objeto$¢, czemu moga towarzyszy¢ tego typu dzwieki —
zjawisko to nie powinno budzi¢ niepokoju.

Jezeli postepowanie zgodnie z powyzszymi instrukcjami nie przynosi rozwigzania problemu,
nalezy skontaktowa¢ sie z autoryzowanym serwisem.

To urzadzenie uzytkowane na terytorium Europy podlega Dyrektywie 2012/19/EU w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Przed utylizacjg zuzytego
urzadzenia, nalezy zapobiec wszelkim mozliwym szkodom dla $rodowiska naturalnego i
zdrowia ludzkiego, jakie mogtoby spowodowac zuzyte urzadzenie. W przeciwnym wypadku,
urzgdzenie stanowitoby odpad niebezpieczny. Symbol na produkcie oznacza, ze urzadzenia
nie nalezy wyrzuca¢ wraz z innymi odpadami gospodarstwa domowego, ale odda¢ do
odpowiedniego zaktadu zajmujgcego sie utylizacjg zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Proces utylizacji urzadzenia musi by¢ zgodny z lokalnie obowigzujgcymi
przepisami w tym zakresie. Informacje dotyczace odzysku produktu mozna uzyska¢ w

_ odpowiednim dziale.
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Vazeny zakazniku,
radi bychom Vam nejprve podékovali za zakoupeni naseho spotrebice.

Prectéte si, prosim, peclivé veSkeré pokyny a varovani uvedené v tomto manualu. Tyto
pokyny poskytuji dulezité informace k bezpecné instalaci VaSeho spotrebice, k jeho provozu
a udrzbé, a dale obsahuji upozornéni na moznosti vhodného pouziti uzite€nych prvkud
spotrebice.

Tyto pokyny si uschovejte, abyste je v pfipadé potfeby mohli ihned pouzit.

Vyrobce nebude odpovédny za jakékoli Skody na spotfebi€i nebo Ujmy zpisobené osobam
nebo na zivotnim prostfedi nebo na jiném majetku, ke kterym by do$lo z divodu prekladu
této pfirucky vyrobce nebo jejiho publikovani nebo nespravnym pouzivanim tohoto
spotrebice.

Tento manual se vztahuje také na dal$i modely tohoto spotfebie. Rozdily mezi modely jsou
uvedeny v tomto manualu.

TECHNICKA SPECIFIKACE
Tyto trouby jsou uréeny pro provoz s jednofazovym stfidavym proudem 220-240V AC 50Hz.

Nicméné, nez spotfebi¢ nainstalujete, doporu€ujeme Vam vzdy zkontrolovat technické
informace uvedené na Stitku umisténém vpfedu na dolni €asti trouby.

VnéjSi rozméry 595mm / 595mm / 570 mm

(vySka / Sitka / hloubka)

Rozméry pro instalaci *580 nebo 590 mm / 560mm / min.
(vyska / Sifka / hloubka) 550 mm

PFivodni napéti / Frekvence 220-240V AC 50Hz

Proud (Amp) min. 16 A

*viz pokyny pro instalaci

Tyto hodnoty se li§i v zavislosti na pfisluSném modelu spotfebie, viz nize. VSechny
soucastky jsou dodavany spolu s produktem.

Horni topné téleso trouby 900 W

Dolni topné téleso trouby 1100 W

Prvek pro cirkulaci horkého vzduchu 2000 W

Prvek grilu 1800 W /2000 W
Motor turbo ventilatoru 22-30 W

Motor rozné 6W

Ventilator k ochlazovani vnitini ¢asti trouby 18-22 W
Osvétleni pecici trouby 25W

Trida energetické ucinnosti A

Zakladni informace: Udaje na energetickych $titcich elektrické trouby jsou v souladu se
smérnici EN 60350-1. Hodnoty byly uréeny za bézného =zatizeni a s pouzitim
konvekce/horkého vzduchu (pokud je v pfislusném modelu k dispozici).
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% Vyrobce si vyhrazuje pravo provadét bez predchoziho upozornéni zmeény v
technickych specifikacich pro G¢ely zdokonalovani kvality spotfebicu.

« Obrazky uvedené v manualu jsou schématické. Vas produkt jim nemusi pfesné

odpovidat.

% Hodnoty uvedené na Stitcich na spotfebiCi nebo v jinych tiSténych dokumentech
dodanych spolu se spotfebicem byly zjiStovany v laboratornich podminkach podle
pfislusnych standardd. Tyto hodnoty se mohou ménit v zavislosti na zpusobu pouziti
spotfebice a na okolnich podminkach.

PRISLUSENSTVI

Dodana prislusenstvi se mohou liSit v zavislosti na pfisluSném modelu spotfebi¢e. U modelu
Vami zakoupeného spotfebice nemusi byt k dispozici veskera pfisluSenstvi popsana v
tomto manualu.

Plech na pecéeni
Pouziva se k peceni peciva, pokrml o velkém objemu, k pfipravé pokrmd s tekutym
obsahem a pfi grilovani jako odkapavaci podlozka.

Hluboky pekac na peceni
Pouziva se k peceni peCiva, pokrmd o velkém objemu, k pfipravé pokrml s tekutym
obsahem nebo pfi grilovani jako odkapavaci podlozka.
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Draténa mrizka
Pouziva se ke grilovani, ohfivani a dalsi pfipravé pokrm(, nebo jako pomticka k umisténi
peceného pokrmu do prihradky pfislusné vysky.

Draténa mfizka umisténa na plechu
Tato dvé prislusenstvi se pouzivaji ke grilovani a k zachycovani oleje odkapavajiciho na
plech.

DULEZITE BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tato ¢ast Vam prostrednictvim bezpeénostnich pokynli pomuZze predchazet rizikim zranéni
osob nebo poskozeni majetku. Pokud nebudou tyto pokyny dodrzovany, dojde k
zneplatnéni zaruky, nebot nase spolecnost nebude odpovédna za vzniklé Skody.

O bezpecnosti obecné

«  Tento spotfebi€ smi pouzivat osoby (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo mentalnimi schopnostmi, nebo s nedostatkem védomi a zkuSenosti, pouze
pokud budou pod dohledem odpovédné osoby, ktera je poudi, jak pfistroj bezpe¢né
pouzivat.

Déti je tfeba poucit, aby si se spotfebi¢em nehraly.

« Tento spotfebi¢ je ur€en jen pro soukromé domacnosti. Komercni pouziti je
nepfipustné. Spotfebi¢ neni mozné pouzivat pro jiné ucely, nez k ohfevu a pfipravé
pokrm0. Pouzivani k jinym uceldm (naptiklad k vytapéni pokojl, suseni pradla nebo
utérek na madle) je nebezpecné nebo nevhodné. Pfi nevhodném, nespravném nebo
neadekvatnim pouzivani trouby, pokud jde o osoby, které ji pouzivaji nebo prostfedi,
ve kterém je trouba pouzivana, nebo materialy, pro které je pouzivana, nebude nase
spole¢nost odpovédna za vzniklé Skody.

< Nez zaCnete spotfebi¢ pouzivat, zkontrolujte, zda jste odstranili veSkeré balici
materialy.

% Nejprve spustte troubu jednou naprazdno. Prvni zahfati izolanich materiald a topnych
téles zpusobi urcity zapach. Z tohoto diivodu nedavejte pfi prvnim spusténi do trouby
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zadné jidlo. Jakmile nebude dal$i rozehrati trouby zplisobovat zapach, mlzete ji zadit
pouzivat k pfipravé pokrm0. Vnitfek trouby vytfete vihkym hadfikem.

Spotiebi¢ mize byt pfi pouzivani velmi horky. Nikdy se nedotykejte hofaku, vnitfnich
¢asti trouby, topnych téles apod. Nepoustéjte ke spottebici déti!

Povrch grilu mGze byt velmi horky. Davejte pozor.

Pri vkladani pokrmi do trouby a pfi jejich vyjimani vzdy pouzivejte teplu odolné
rukavice.

Nikdy nepecte ani nesmazte pfimo na dné trouby.

Nepokladejte plechy, talife ani potraviny zabalené v hlinikové folii pfimo na dno trouby.
Akumulované horko by tak mohlo poni¢it dno trouby a mohl by dojit k zahofeni.

Pokud spotfebi¢ premistujete, pokud jej Cistite nebo na ném provadite udrzbu, vzdy
odpojte privodni kabel.

Nikdy nevytahujte zastrcku ze zasuvky tahanim za pfivodni kabel.

Spotrebite se nedotykejte, pokud je mokry nebo vihky.

Pokud trouba nefunguje fadnym zpusboem, nebo pokud je porouchand, vypnéte ji a
odpojte od sité.

Na spotiebi¢i neprovadéjte Zzadné opravy ani zmény. Nicméng, nékteré probléemy
muzete vyresSit sami (viz ¢ast ReSeni zavad, nez zavolate servis).

VeSkeré opravy a udrzbu by méli provadét pouze pracovnici autorizovaného servisu a
pouzivany by mély byt pouze originalni dily.

Pokud troubu nepouzivate, vSechny jeji funkce vypnéte - prepnéte do pozice

,,Vypnuto“ (OFF).

Z duvodu zajisténi bezpecnosti a spravné funkce je tfeba troubu udrzovat Eistou.
Zbytky usazenin, které po pouziti trouby zUstanou na jejim vnitfnim povrchu, mohou
ponicit povrch trouby.

Veskeré ventilaéni otvory trouby ponechte volné.

Pokud by doSlo k rozbiti nebo vylomeni Celnich sklenénych dvifek, spotfebi¢ dale
nepouzivejte.

Zadni povrch trouby je pfi provozu horky. Sou¢astky pfipojeni plynu/elektfiny se nikdy
nesmi dotykat zadniho povrchu. V opa¢ném pfipadé by mohlo dojit k jejich poSkozeni.
Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte, pokud jste pod vlivem alkoholu a/nebo drog.

Budte opatrni, pokud pfi pfipravé pokrmG pouzivate alkohol. Alkohol se pfi vysokych
teplotach vypafuje, nasledkem ¢ehoz muze dojit k zapaleni, jakmile se dostane do
kontaktu s horkym povrchem.

VAROVANI: Spotfebi¢ pouzivejte pouze k pfipravé pokrmi. Nemél by byt pouzivan k
jinym Géeltim, jako napfiklad k vyhfivani mistnosti.

Bezpecnost déti

K3
<

Tento spotfebi€ je uréen k ovladani dospélymi osobami a/nebo détmi, které jsou pod
dozorem dospélych osob. Malé déti nesmi manipulovat s ovladaci trouby, ani si hrat s
troubou nebo v jeji tésné blizkosti.

PFistupné Easti spotfebice mohou byt pfi jeho pouzivani velmi horké. Nepoustéjte ke
spotrebici déti, dokud se spotfebi€ neochladi.

Balici material (jako napfiklad plastové folie, smrstovaci folie apod.) nesmite nechat
bez dozoru, pokud by se k nim mohly dostat déti. Mohl by byt pro né nebezpecény.
Pokud jsou dvifka spotfebiCe oteviena, nepokladejte na né zadné tézké predméty, ani
nedovolte détem, aby si na né sedaly. Midze dojit k pfevraceni spotfebi¢e nebo k
poniceni zavésu dvirek.
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POZOR: Pokud pouzivate gril, mohou byt pfistupné ¢asti horké. Davejte pozor, aby
se k nim nedostaly déti.

DULEZITE UPOZORNENI: Pokud se rozhodnete, ze jiz nebudete
troubu pouzivat, je tieba ji uvést mimo provoz. Proto ji vypnéte ze
zasuvky a odpojte privodni kabel ze spotiebice. Nepouzivané
spotiebice mohou predstavovat bezpecnostni riziko pro déti, které
by si s nimi mohly hrat. Z tohoto divodu se doporucuje zajistit
spotiebic, aby byl zcela bezpeény.

Bezpecnost prace s elektrickymi souc¢astmi

Jakékoli zasahy do elektrického zafizeni a systémi musi provadét kvalifikované a
opravnéné osoby.

V ptipadé jakéhokoli poSkozeni spotfebi¢ vypnéte a odpojte jej od pFivodu elektrické
energie. Vypnéte hlavni pfivod elektrické energie.

Zajistéte, aby byl spotfebi¢ kompatibilni s pojistkami.

INSTALACE

Instalace musi byt provadéna v souladu s pokyny kvalifikovaného odbornika. Vyrobce
neprebira odpovédnost za jakékoli Gjmy zpUsobené osobam nebo zvifatiim ani za Skody na
majetku, ke kterym dojde nasledkem nespravné instalace.

VAROVANI TYKAJiCi SE OCHRANY ZIVOTNiIHO PROSTREDI: Balici
material po pouziti zlikvidujte v souladu s predpisy pro bezpecnost a
ochranu Zivotniho prostfedi.

Pokyny k instalaci

*,
o3

Nainstalovany spotfebi¢ musi byt pfipojen k siti v souladu s mistnimi pfedpisy pro
elektroinstalace.

Trouba byla navrzena tak, aby ji bylo mozné nainstalovat do kuchynské linky.
Spotrebi¢ Ize nainstalovat bud pod pracovni desku, nebo do vysoké kuchyriské skrinky
ve vysce o€i. V kuchyniské skfifice vyfiznéte otvor, tak jak je uvedeno v nakresu (viz
obrazek 1 a obrazek 2).

Ujistéte se, Ze pod troubou bude dostate¢na opora, ktera dokaze nést vahu trouby.
Plochy v okoli nainstalované trouby musi byt odolné proti horku. Zejména bo¢ni stény
by mély byt vyrobeny z nehoflavého materialu nebo by jim mély byt alespon potazeny.
Odolnost povrchu musi byt az 100 °C. Tepelné neodolné syntetické laminaty a lepidla,
plasty nebo adhesivni materialy mohou byt poskozeny. Tyto informace slouzi jen jako
pomicka a skutetnd odolnost proti zvySovani teploty zavisi na stupni odolnosti
kuchyriské linky a jejiho povrchu.

Lesténé povrchy nékterych kuchyriskych linek (napiiklad vinylové) jsou obzvlast' citlivé
na teplotu a mdZe tak dojit k poskozeni barvy vysokou teplotou.

Za instalaci spotiebice v rozporu s uvedenym varovanim, nebo pokud bude spotrebic
umistén méné nez 5 mm od nehoflavych materiald linky, prebira odpovédnost za
bezpecnost uzivatel spotiebice.
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Nesmi dochazet k pomackani, slozeni ani sevieni napajeciho kabelu a zarove je nutné
zajistit, aby nedoslo k jeho kontaktu s horkymi ¢astmi spotrebi¢e. Po nainstalovani
spotiebice musi byt zastrcka umisténa tak, aby byla lehce dostupna.

Mezi zdmi kuchyné a nabytkem musi byt bezpe€na vzdalenost.

Spravné nainstalovani spotfebiCe musi zajistit fadnou ochranu proti pfipadnému
kontaktu s elektrickymi astmi nebo jen funkéné izolovanymi ¢astmi.

Veskeré prvky zajistujici ochranu musi byt namontovany tak, aby je nebylo mozné
odstranit bez pomoci nastroje.

Pro zajisténi co mozna nejucinngjsi cirkulace vzduchu by trouba méla byt
namontovana v souladu s rozméry uvedenymi v nakresu (viz obrazek 1 a obrazek 2).
Pokud je vestavna trouba instalovana pod pracovni desku, musi byt vzdalenost
minimalné 50 mm.

Zadni panel kuchyriské linky musi byt odstranén, aby mohl vzduch voIné cirkulovat.
Panel, ke kterému je trouba namontovana, by mél mit v zadni ¢asti mezeru Sirokou
minimalné 75 mm (viz obrazek 3).

Doporu€ujeme, aby spotfebi¢ nebyl instalovan v blizkosti chladniCek ani mraznicek,
protoze by horko mohlo ovlivnit fungovani téchto spotfebici.
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Obrazek 1
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Instalace trouby do kuchynské linky

X3
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Spotrebi¢ by mél byt umistén zapusténim do kuchynské skfinky tak, aby byl vyvazeny
a vycentrovany.

Troubu podle potfeby instalujte nahofe do vysoké skfifiky nebo pod pracovni desku.
Otevrete dvirka a zajistéte troubu v kuchyriské skfifice pomoci tyf drevénych Sroubd,
které pasuji do dér na obou stranach ramu trouby (A) (viz obrazek 4).

Aby byl provoz trouby bezpecnéjsi a Fadny, pfipojte troubu samostatnym kabelem.
Zkontrolujte, zda nedoslo k uskfipnuti kabell spotfebi¢em.
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Obrazek 4
ZAPOJENI PRISTROJE

Veskera zapojeni pfistroje do elektrické sité musi provadét v souladu s platnymi zakony a
predpisy kvalifikovany elektrikaf. Veskera zapojeni musi odpovidat narodnim predpisim.

Elektroinstalace

Hlavni pfivodni kabel musi bit kompatibilni se specifikaci trouby.

Jmenovity proud pro bezpecny provoz spotfebice je minimalné 16A.

Z bezpecénostnich davodu by mél byt odpor minimalné 16A.

Veskera zapojeni musi odpovidat narodnim pfedpisdm.

K pfivodnimu kabelu trouby je instalovana uzemnéna zastrcka. Je nutné ji pouzivat s
uzemnénim. Pozadejte, prosim, kvalifikovaného elektrikafe o provedeni uzemnéni.
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VAROVANI: Tento spotiebié¢ musi byt uzemnén.

Pokud VaSe trouba nema pfivodni kabel, musite pozadat kvalifikovaného elektrikafe o
dodani odpovidajiciho pfivodniho kabelu s nasledujicimi viastnostmi:

Napéti Typ kabelu Velikost Proud (Amp)
vodice
220-240V AC 50 Hz HO5 WV - F 3 x 1,5 mm? 16A
Tabulka 1
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Privodni kabel:

Zluty/zeleny, uzemiovaci kabel musi byt pfipojen ke koncovce oznadené ,,@“.

Modry neutralni drat pfipojeny ke koncovce oznacené ,,N“.

Cerny, hnédy nebo &erveny elektricky kabel musi byt pfipojen k hran& oznacené ,,L“ (viz
obrazek 5).

K3
o<

X3

o

K3
o<

X3

o

K3
<

K3
<

o o%
DR

Obrazek 5

Veskera zapojeni musi odpovidat narodnim predpisim.

Troubu je nutné umistit tak, aby byl zajistén volny pfistup k zasuvce na zdi nebo k
dvoupdlovému vypinaci elektrického pfipojeni.

PFivodni kabel musi byt umistén tak, aby se nedotykal horkych povrchu.

autorizovany servis a kabel podle Tabulky 1 vyménte pomoci originalniho
prisluSenstvi.

Pokud je spotfebi¢ pfipojen k zafizeni s elektroinstalaci, musi byt systém instalovan
mezi dvéma pdly jistiCe a uzemnovaci kabel nesmi byt pferusen dvoupodlovym jisti¢em.
Nedoporucuje se pouzivat adaptéry, vicenasobné zasuvky ani prodluzovaci kabely.
PFipadny adaptér nebo prodluzovaci kabel je mozné pouzivat v souladu s platnymi
zakony. Nicméné, takovy adaptér nebo prodluZzovaci kabel nesmi samoziejmé
presahnout specifikovanou maximalni kapacitu proudu.

Po zapojeni spotfebiCe provedte otestovani topnych téles po dobu 3 minut.
Bezpecnost elektrického spotfebi¢e je mozné zarucit, pouze pokud byl spravné
zapojen k u¢inné uzemnénému pfivodu energie v souladu s pfedpisy pro bezpe€nost
elektrickych zafizeni. Vyrobce neprebira odpovédnost za jakékoli Ujmy zplsobené
osobam nebo zvifatim, ani za Skody na majetku, ke kterym dojde nasledkem
nedostate¢ného uzemnéni.
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PRVNI POUZITi TROUBY PO JEJIM NAINSTALOVANI

°,
o<

X3

*

X3

*

Vyjméte vSechny plechy, pekace a mfizky.

Nastavte ovladac pro ,,Nastaveni tepla“ na maximalni stuperi.
Zvolte funkci horniho a dolniho ohfevu spolu s ventilatorem (pokud je ve Vasi verzi k

dispozici).

% Nechte troubu v tomto stavu po dobu 30 minut.
#* Po tuto dobu se zahfivaji jednotlivé €asti trouby a izolaéni material a mize se projevit

urcity zapach a kouf. Pokud k takové situaci dojde, nevkladejte do trouby zadné
pokrmy, dokud kouf a zapach nezmizi.

** Zopakujte nastaveni funkce grilu.

% Po dokonceni téchto procesl vytfete vnitini ¢ast trouby do &ista lehce navihéenym

hadfikem.

VAROVANI: Pfed prvnim pouzitim opatrné omyjte pfisluSenstvi trouby, jako jsou
plechy, pekace a mrizka.

DULEZITE UPOZORNENI: Pii otevirani dvitek vzdy uchopte madlo v jeho stiredové
casti (viz obrazek 6).

Obrazek 6

TIPY PRO USPORU ENERGIE

Nasledujici tipy Vam pomohou pouzivat Vas spotrebice ekologickym zplsobem s Usporou

energie.
1.

2.

o0 a

Teplo se bude v troubé 1épe prenaset, pokud budete pouzivat tmavé zbarvené
nebo smaltované nadobi.

PFi Castém otevirani dvifek trouby dochazi ke ztratam tepelné energie. Z tohoto
davodu se vyvarujte ¢astému otevirani trouby.

Zbytkové teplo, které zistava v troubé po dokon€eni pfipravy pokrmu, mizete
vyuzit k pfipravé dalSiho jidla.

Veskeré pokrmy vkladejte do trouby az po jejim 10 minutovém pfedehrati.
Mrazené pokrmy pred jejich pfipravou rozmrazte.

Troubu mizete vypnout o nékolik minut dfive, nez bude peceni dokonéeno.
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POPIS TROUBY

Trouby s manualnim éasoméficem

16 2 3 4 5

L | 1 1 Y
2 . _._:; = I EEL
J'\ ! — - |
. o |17
10 I—7 i

. Svételny indikator funkce

. Ovladaci tlagitko k volbé funkce
. Ovlada¢ ¢asoméfice *

. Tlagitko k ovladani teploty
Svételny indikator teploty

. Ovladaci panel

. Topna télesa

. Vnitini osvétleni trouby

. Stitek

10. Vnitini sklo dvifek trouby
11. Dvifka trouby

12. Turbo ventilator*

CENOTAWN =

* Dostupny pouze u nékterych modeld.

Poznamka: Pozice ovladaciho tladitka casoméiice muaze byt odliSna od
zobrazené pozice.
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Trouby s elektronickym ¢asoméricem

=
[ ]
fad
.

1 5
BN ' T
| E TN |
= 5%
o] - j 2 »
13 E -
12 | " [ RN
- __; i l_.)
0 -

. Svételny indikator funkce
. Ovladaci tlacitko k volbé funkce
. Elektronické hodiny

. Tlacitko k ovladani teploty
. Svételny indikator teploty
. Ovladaci panel

. Topna télesa

. Vnitfni osvétleni trouby

. Stitek

10. Vnitini sklo dvifek trouby
11. Dvirka trouby

12. Turbo ventilator

13. Turbo topné téleso *

CoO~NOOAWN-=-

* Dostupny pouze u nékterych modeld.

Poznamka: Pozice elektronického ¢asoméfice muze byt odliSna od zobrazené
pozice.
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POUZIVANiI TROUBY

Pfed pouzitim trouby nastavte elektronicky nebo mechanicky ¢asoméfic. Jinak nebude

trouba fungovat (viz typy ¢asoméricu).

TLACITKO K OVLADANI TEPLOTY

Pouziva se k nastaveni teploty pfipravy pokrmu pfi provozu trouby od 50 do max ° C.
Maximalni teplota se pouziva pouze pfi pouziti mfizky. Max. teplota je 285 + 15 ° C (viz
obrazek 7).

Tento prvek a princip fungovani mdze byt odliSny podle pfisluSného typu spotrebice.

®
] 50
max 100
250 150
200
Obrazek 7

SVETELNY INDIKATOR TEPLOTY

Indikator teploty sviti, dokud vnitfni teplota trouby nedosahne pozadované nastavené
teploty.

Indikator teploty se vypne, jakmile je dosazeno pozadované teploty.

Jakmile dojde k poklesu teploty pod nastavenou hodnotu, indikator se opét zapne a bude
svitit, dokud nebude opét dosazeno pozadované teploty.

Tento prvek a princip fungovani muze byt odlisny podle pfislu§ného typu spotrebice.

OVLADACI TLACITKO K VOLBE FUNKCE

Slouzi k nastaveni provozu trouby. Funkce a principy provozu trouby se mohou ménit v
zavislosti na pfislusném modelu spotfebice (viz obrazek 8).

Obrazek 8
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SVETELNY INDIKATOR FUNKCE
Indikator funkce se rozsviti, pokud dojde k nastaveni ovladaciho tlaCitka funkce. Indikator

prestane svitit, pokud je tlacitko oto€eno v pozici ,,0“. Tento prvek a princip fungovani mize
byt odliSny podle pfislusného typu spotfebice.

Tabulka funkci:

Funkce trouby Ize nastavit na minimalni a maximalni teplotu podle jednotlivych funkci.

VAROVANI: VSechny funkce se spoustéji po zvoleni teploty trouby tladitkem
termostatu. Poradi zde uvedenych provoznich rezimii se muze liSit od usporadani,
jaké je u Vaseho spotiebice.

D VYPNUTO (OFF): V této pozici je trouba mimo provoz. V této pozici jsou
vSechna tla¢itka pro ovladani funkci vypnuta.

Osvétleni: Rozsviti se vnitfni svétlo trouby.

Ventilator (rozmrazovani): Aktivovan je pouze Turbo ventilator.
é Zapnutim této funkce dochazi k cirkulaci vzduchu o pokojové teploté
okolo zmrazeného pokrmu, diky kterému dojde k jeho rozmrazeni beze

ztraty nutri¢nich hodnot, nebo muZzete tuto funkci pouzivat k vychlazeni
#* 8 pokrmu.

Dolni topné téleso (dolni ohrev): Je aktivovano pouze dolni topné

o téleso. Tato funkce je vhodna pro tepelnou Upravu pokrmi smérem

8 zespodu, napfiklad pro duSena jidla, ktera vyzaduji pomalé vareni pfi

'T nizSi teploté a delSim Case, kdy je zadouci, aby se pokrm pfipékal
———— e smérem zespodu.

I2) Horni topné téleso (horni ohiev): Je aktivovano pouze horni topné

° téleso. Tato funkce se pouziva k predehfivani a k zapékani pokrmu

Q | smérem shora.

|

o

n

o Horni a dolni ohrev (statické vareni): Dojde k sou€asnému zapnuti

o horniho a dolniho topného télesa. Tato funkce zajiStuje tepelnou Upravu

b4 pokrmu z obou stran. Tato funkce je vhodna k peceni kolacl, buchet

'T nebo dortd a k duseni. Pecte, prosim, na jednom pekaci.

o

n
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Spodni ohrev + ventilator (spodni horkovzdusné peceni): Je

4 zapnuto spodni topné téleso a ventilator. Teplo ze spodniho topného
+ § télesa je Sifeno rovnomeérné a rychle diky vykonu ventilatoru.
—_— 1
2
o Horni ohrev + ventilator (horni horkovzdusné peceni): Je zapnuto
o horni topné téleso a ventilator. Teplo z horniho topného télesa je Sifeno
+ § rovnomérné a rychle diky vykonu ventilatoru.
1
2
o Horni a dolni ohifev + ventilator (konvekce): Dojde k souasnému
o zapnuti dolniho a horniho topného télesa a turbo ventilatoru. Horky
v 8 | vzduch, ktery je ohfivan hornim a dolnim topnym télesem a pomoci
+ T ventilatoru je rovnomeérné a rychle rozptylovan uvnitf trouby. Tato funkce
—— o je vhodna pro ohfivani a vareni pfi stejnomérné teploté a pokrm je
in zapékan smérem shora. Pecte, prosim, na jednom pekadi.
Gril: Je aktivovano pouze topné téleso grilu. Tato funkce je vhodna pro
I3) grilovani pokrmda, jako napfiklad velkych a stfednich porci masa a ryb,
vy y % | Které jsou umisténé v horni rovni. Viozte plech do doini polohy pod
© mfizku a do néj nalijte 1 - 2 Salky vody, aby do n&j mohl odkapavat tuk z
E pokrmu.
Gril + ventilator (horkovzdusny gril): Je zapnuto topné téleso grilu a
3) ventilator. Teplo uvolnéné z grilovaciho topného télesa je Sifeno
vy ° rovnomérné a rychle diky vykonu ventilatoru. Vhodné pro grilované
X h SR A . .
+ L] pokrmy, jako napf. vétSi nebo stfedné velké kusy masa a ryb. Do spodni
E polohy také vliozte plech a do néj nalijte 1 — 2 hrnky vody, abyste
zabranili rozstfiku mastnoty.
Dvojity gril: Je zapnuto horni topné téleso a grilovaci topné téleso.
[9) Rezim vhodny pro intenzivni grilovani stfedné velkych kust masa nebo
evy ‘;< ryb. Do spodni polohy také vlozte plech a do néj nalijte 1 — 2 hrnky vody,
E abyste zabranili rozstfiku mastnoty.
Dvojity gril + ventilator (dvojity horkovzdusny gril): Horni topné
téleso a grilovaci téleso jsou zapnuty spolu s ventilatorem. Teplo
Y g uvolnéné z horniho topného télesa a grilovaciho topného télesa je
+ ﬁ Sifeno rovnomérné a rychle diky vykonu ventilatoru. Rezim vhodny pro
£ intenzivni grilovani stfedné velkych kusu masa nebo ryb. Do spodni
polohy také vliozte plech a do néj nalijte 1 — 2 hrnky vody, abyste
zabranili rozstfiku mastnoty.
Gril + rozen: Je zapnuto grilovaci topné téleso spolu s ota¢enim rozné.
3) Rezim vhodny pro grilovani pokrmd (maso, kufe, atd.) na rozni. Do
‘;< spodni polohy také vlozte plech a do né&j nalijte 1 — 2 hrnky vody, abyste
E zabranili rozstfiku mastnoty.
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Dvojity gril + rozen: Je zapnuto horni topné téleso a grilovaci topné
téleso spolu s ota€enim rozné. Rezim vhodny pro intenzivni grilovani

— (8}
vy ‘; pokrm0 (maso, ryby, kure, atd.) na rozni. Do spodni polohy také vlozte
L g plech a do néj nalijte 1 — 2 hrnky vody, abyste zabranili rozstfiku

mastnoty.

Dvojity gril + rozen + ventilator: Je zapnuto horni topné téleso a
grilovaci topné téleso spolu s ventilatorem a otaenim rozné. Teplo
uvolnéné z horniho topného télesa a grilovaciho topného télesa je
Sifeno rovnomérné a rychle diky vykonu ventilatoru. Rezim vhodny pro
intenzivni grilovani pokrmd (maso, ryby, kufe, atd.) na rozni. Do spodni
polohy také vlozte plech a do néj nalijte 1 — 2 hrnky vody, abyste
zabranili rozstfiku mastnoty.

'_L|
+]

LJ_I
max °C

Kruhové topné téleso + ventilator (rychlé peceni): Je zapnuto
kruhové topné téleso a ventilator. Teplo uvolnéné z kruhového topného
télesa je Sifeno rovnomérné a rychle diky vykonu ventilatoru. Rezim
vhodny pro pec€eni v rdznych urovnich trouby a pfipravu rGznych
pokrm0 (maso, ryby) najednou, aniz by dochazelo k miseni pacht a
chuti.

50 - 200 °C

Kruhové a spodni topné téleso + ventilator (pfiprava pizzy): Je
zapnuto kruhové a spodni topné téleso spolu s ventilatorem. Teplo
uvolnéné z kruhového topného télesa je Sifeno rovhomérné a rychle
diky vykonu ventilatoru. Spodni topné téleso pfispiva k vyraznéjSimu
spodnimu propeceni. Tento rezim je vhodny pro pfipravu pizzy a jinych
pokrm(, kdy chcete dosahnout kiupavého povrchu.

50 - 200 °C

*

Udrzovani teploty: Je zapnuté spodni a horni topné téleso nebo
spodni topné téleso a ventilator. Rozsah teploty Ize upravit termostatem.
Rezim vhodny pro uchovani teplého jidla, které je pfipraveno
k podavani.

60 —90 °C
40 - 60 °C

* K dispozici pouze u nékterych modeld.

* Rozei: Funkci otaceni rozné nastavite pomoci téchto kroku. (viz obr. 9)

1-  Umistéte jidlo, které chcete roznit, na rozen pomoci sady nastroji (rozen, vidlice,
drzadlo).

2-  Vlozte podpérny ram rozneéni.

3- Rozen vlozte do otvoru na zadni strané trouby pomoci drzadla.

4-  Vlozte rozef do nosného prvku.

5-  Zrozné sejméte madlo.

6- Do spodni polohy také vlozte plech a do né&j nalijte 1 — 2 hrnky vody, abyste

zabranili rozstfiku mastnoty.

* Volitelny prvek.
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CASOMERICE

Casomaéfice se lisi v zavislosti na prislusném zvoleném modelu. NiZze naleznete rizné typy
Gasomérich:

1) MECHANICKY CASOMERIC:

Casoméfi¢ mlzete nastavit az na 90 minut jeho mechanickym otodenim ve sméru
hodinovych rugiek (viz obrazek 9). Casomé&fic spusti troubu okamZité po jeho nastaveni a
vypne ji automaticky po vyprSeni ¢asu. Jakmile vlozite pokrm do trouby, nastavte pomoci
ovladacich tlaCitek pfisluSnou funkci a teplotu a otote mechanickym casoméficem do
pozice podle pozadovaného ¢asu. Jakmile €as vyprsi, CasoméFi€ zazvoni a trouba se sama
vypne. Provozni ¢as se da nastavit maximalné na 90 minut a po tomto Case se trouba
vypne. Pokud €asoméfi¢ prekroCi 90 minut, mizete Cas nastavit manualné. Ovladaci
tlaCitko Casoméfice nastavte na znacku @ proti sméru hodinovych ruci¢ek. Aby se pfiprava
pokrmu dokoncila tehdy, kdy chcete, mGzete manualni nastaveni provést tak, Ze pretocite

{

tlaCitko ve sméru hodinovych rucic¢ek ze znacky do pozice '0'.

"™ Y 4
o o
m"'m\w_ /SD w m\ /; .

Obrazek 9
2) ELEKTRONICKY CASOMERIC

Elektronické ¢asoméfice umozriuji nastavit ¢as dokonceni pfipravy pokrmu. Jediné, co
musite udélat, je naprogramovat dobu varfeni a ¢as dokon€eni pokrmu. Tento Casoméfi€ se
také pouziva jako budik, na kterém nastavite ¢as, po jehoz uplynuti Vas Casomérfic¢

zazvonénim upozorni.
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CELKOVY PREHLED
ON / STANDBY (OFF) PLUS / UP

BACK / CANCEL MINUS / DOWN

MENU ENTER / SELECT

DOTYKOVA TLACITKA:

u-—“'-'—‘B Po zapnuti napéjeni (po dlouhém pferuseni napajeni ze sité) bude obrazovka v pohotovostnim
rezimu s velmi nizkym jasem. Aby doslo k obnové Cinnosti/aktivaci ¢asového spinaCe (Timer), je tfeba
stisknout toto tlacitko. PridrZeni tohoto tlacitka ve stisknutém stavu po dobu 2 sekund, kdyZ soucasné
bude aktivni Casovy spinad, ale nebude probihat zadny program vafeni, bude mit za nasledek
opétovny prechod do pohotovostniho rezimu.

Toto tlacitko ma vyznam zadani manualniho rezimu, jestlize ¢asovy spina¢ bude necinny
a trouba bude deaktivovana (| na obrazovce). Po stisknuti tohoto tlacitka se zobrazi

- a trouba bude uvedena do provozu pro manualni vafeni. Pfi prochdzeni menu ma toto tlacitko
funkci ndvratu na predchozi krok nebo do predchoziho menu, postupna aktivace bude ukoncena
obrazovkou klidového rezimu. V pfipadé provadéni programu vareni se stisknuti tohoto tlacitka
pouziva pro pozastaveni a/nebo zruseni programu.

m Toto tladitko se pouziva pro vstup na obrazovku hlavniho menu. V nékterych pfipadech
poskytne pfimé spojeni pouze s povolenym(i) menu; pfi stisknuti béhem provadéni
programu vareni, menu nastavovani vystrahy, pfi stisknuti po pozastaveni programu vareni pomoci

do menu Upravy vareni.

.I Pouziva se pro listovani polozkami menu smérem nahoru nebo béhem jakéhokoliv rezimu
sefizovani pro zvySovani jakéhokoliv parametru Casovani.

= Pouziva se pro listovani polozkami menu smérem dol nebo béhem jakéhokoliv rezimu
sefizovani pro snizovani jakéhokoliv parametru ¢asovani.

e

Pro volbu zvyraznéné poloZzky menu nebo pfijeti jakéhokoliv (nastaveného) parametru
viditelného na obrazovce.
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SYMBOLY NA OBRAZOVCE:

UZivatel mlze provadét zadavéni pomoci 6 dotykovych tlaitek na obou stranach. Pozadi mé
Cernou barvu. Symboly souwse;uq se stavem trouby jsou CERVENE, aktivni stav a parametry
pfipravené k volbé jsou BILE, ostatni symboly maji MODROU barvu, kromé toho se pouZivaji také
dalsi barvy pro zvIastni stavy.

Trouba je aktivni a vafeni je

. mozné podle nastaveni . Menu nastaveni
prepinaCe funkci a ovladace

teploty.

Trouba neni aktivni.
Tento symbol bude blikat pfi zapnuti v .

- napdjeni  nebo  po dokonceni - Menu vareni

automatického programu  vareni, V

pripadé odloZeného vareni bude béhem
Cekani na dobu spusténi svitit stdle.

Kli¢ - Menu priivodce varenim

Vystraha

Menu  zobrazeni  hodin na
obrazovce

Trvale sviti, kdyZ bude signalizovéna
nebo naprogramovéna Jjakakoliv
vystraha; kdyZ naprogramovand doba
vystrahy/trvani uplyne, bude blikat.

Automatické vareni
Menu volby jazyka

Béhem automatického vareni sviti trvale
a po jeho dokonceni blika.

Zacatek vareni Menu nastavovani denni doby /

hodin

Trvani vareni Menu nastavovani data

Konec vareni Menu zvuku (symbol vievo znamena, e

vSechny zvukové efekty jsou zapnuté)

DoporuCeni  funkce vareni
(pfiklad vlevo ukazuje horni + spodni +
ventilator)

Doporuceni polohy talife (pkikiad vievo
ukazuje stfedni polohu)

Hodiny vystrahy
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KLIDOVA OBRAZOVKA:

T, Klidova obrazovka se zobrazuje, kdyZ neni
y Z4dné vareni naprogramovano. Na této
'I O e 30 obrazovce se bude zobrazovat denni doba,
. datum a stav pece (. nebo -). Kromé
téchto zakladnich udajd se mize zobrazovat
také symbol klice i, pokud bude aktivni, a

symbol M rebo -, kdyZ bude nastavena
vystraha.

Obrazovka digitalnich hodin Obrazovka analogovych hodin

OBRAZOVKA HLAVNIHO MENU:

K dispozici jsou 4 polozky hlavniho menu: SETTINGS (nastaveni),
ALARM (vystraha), COOKING (vafeni) a COOKING GUIDE (prévodce
vafenim). Pistup na obrazovku HLAVNIHO MENU lIze ziskat

stisknutim tlacitka n jestlize nebude probihat Zadny proira

vareni, a mezi jeho polozkami Ize prepinat pomoci tladitek +
Polozku menu, ktera se zobrazi na obrazovce, Ize zvolit stisknutim

tlacitka . Podrobnosti budou vysvétleny nize v odstavci

POLOZKY HLAVNIHO MENU. Stisknuti H a ﬂ bude mit za
nasledek navrat na klidovou obrazovku.

ZAPNUTI NAPAJENI (OBNOVENI NAPAJENI ZE SITE):

Po zapnuti napdjeni bude casovy spina¢ v pohotovostnim reiiminizk)’l jas). Trouba bude
zablokovana (neaktivni), coz bude signalizovano blikajicim symbolem na obrazovce. Aby bylo
mozné Casovy spinaC a/nebo troubu vyuZivat, jsou vyZzadovany nasledujici kroky: Nejprve aktivujte
Casovy spinac stisknutim tlacitka , ¢imZ se rozjasni obrazovka, a potom prejdéte do manuainiho

provozniho rezimu stisknutim tlaitka - Symbol B8 vude nahrazen symbolem , coz bude
signalizovat, Ze trouba je nyni aktivni a Ize provadét manudlni vareni podle nastaveni prepinace funkci
a ovladace teploty.

INFO! Po zapnuti napdjen{ ¢asovy spina¢ z bezpe¢nostnich diivodl provede
deaktivaci pfepinace funkci trouby a trouba bude nefunkéni. Aby bylo mozné troubu

pouZivat, stisknéte tlacitko m, aby se aktivoval ¢asovy spinac, a potom aktivujte

troubu stisknutim tlacitka

INFO! Po prvni aktivaci nebo po pferuseni napdjeni ze sit¢ del$im neZz 48 hodin
nemusi byt informace o denni dobé a datu zobrazené na obrazovce spravné. Prejdéte
do menu nastaveni a tyto idaje opravte.
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VYPNUTI NAPAJENI:

Pferuseni napdjeni trvajici déle nez 2 minuty bude mit za nasledek zruseni dfive nastaveného
vareni a nastaveni vystrahy a trouba bude nefunkcni. Po obnovenl napa]enl bude Cinnost zafizeni
probihat podle popisu uvedeného v piedchazejicim odstavci ZAPNUTE NAPAJENT.

POLOZKY HLAVNIHO MENU:
VARENI:

Jestlize chcete naprogramovat vareni, zvolte ( =) potvrdte (.) polozku
hlavniho menu COOKING (vafeni). V tomto menu lze nastavit pozadovanou dobu
trvani vareni (maximalné 10 hodin) a vareni Ize odloZit (maximalné 1 den) tak, aby
jidlo bylo pripraveno v poZzadovanou / nastavenou denni dobu.

a) OKAMZITE VARENI:

NiZe je znazornén priklad programu vareni s dobou trvani 1 hodina a 15 minut. Po nastaveni a
potvrzeni doby trvani a volbé moznosti spusténi vafeni bude okamZité zahajeno vareni.

INFO! Pfed zobrazenim nebo tésné po zobrazeni hldSeni ,,program in progress®
(probihd program) je tfeba nastavit pfepina¢ funkci vafeni a ovlada¢ teploty do
pozadovanych poloh. V opaéném piipadé ke spusténi vafeni nedojde.

b) ODLOZENE VARENI:

Pfistroj m{izete naprogramovat tak, aby vareni probihalo po stanovenou dobu trvani, ale az po
Casové prodlevé. Tato prodleva se vypocitda automaticky podle vami zadaného nastaveni koncové
doby. Jinymi slovy, dobu trvani vareni a dobu konce vareni je tfeba nastavit a pfistroj podle toho
vypocita, kdy ma vafeni zacit. Doba konce (doba, kdy bude jidlo pfipraveno) nemize prekroCit
aktualni denni dobu + 23 hodin 59 minut. OdloZeni vafeni je velmi jednoduché, staci pouze nastavit
dobu vareni podle vysvétleni v odstavci vySe a provést volbu odloZzeného vareni.

Na pfikladu nize je vysvétleno, jak odlozit vyse popsany program vafeni (doba trvani 1 hodina 15
minut) tak, aby jidlo bylo hotové (vafeni skonci) ve 12:50. V pfipadé tohoto programu (protoZe
aktualni denni doba je 10:30) bude pfistroj Cekat do 11:35, v tomto okamziku zahaji vaFeni, bude
varit po dobu 1 hodiny a 15 minut a ukonéi vafeni ve 12:50.
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Po spusténi programu bude symbol . nahrazen symbolem -, coz signalizuje, Ze trouba
momentalné neni aktivni (protoZe vareni je odloZeno) a ¢eka na dobu spusténi.

INFO: Pied zobrazenim nebo tésné po zobrazeni hldSeni ,pprogram in progress®
(probihd program) je tfeba nastavit pfepina¢ funkci vafeni a ovladal teploty do
pozadovanych poloh. V opaéném piipadé ke spusténi vafeni nedojde.

Béhem probihajiciho programu vareni se spodni Casti obrazovky budou zobrazovat takové
informace jako doba zalatku vareni, zbyvajici doba vareni a doba konce vareni, pfiCemz aktivni
polozka bude bila.

INFO: Pii postupu programu vafeni mizete stisknutim tlacitka n vstoupit do menu

vystrahy a nastavit vystrahu nezdvisle na postupu vaieni. Podrobn&;jsi informace jsou k
dispozici v odstavei VYSTRAHA.

UPRAVA nebo ZRUSENI PROGRAMU VARENTI:

Jestlize chcete probihajici program vareni v jakékoliv fazi upravit nebo zrusit, je tfeba nejprve

program pozastavit stisknutim tlacitka B8, a potom Ize zvolit kteroukoliv z moZnosti - pokracovani,
konec nebo Uprava.

Program in progress..

&4 = Cont. Program

Esc = End Program

M - Edit Program

Tyto moznosti budou zobrazeny 10 sekund, a pokud nebude zvolena zadna z nich, program bude
pokracovat. Jestlize béhem téchto 10 sekund stisknete ., vysledkem bude pokraCovani programu,
stisknutim &l se program zrusi nebo pomoci tlacitka B mosete vstoupit do menu Gpravy.
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Jestlize chcete v programu pokraCovat: /fir"\ usit:
| |

\
L/

Nebo po 10
e sekunddch
N omizi.

INFO: Aby bylo mozné bézici program vafeni upravovat, nejprve jej pozastavte

stisknutim a potom vstupte do menu tpravy stisknutim .

Po (pravé bude program vareni povaZovan za novy program vareni a bude takto zobrazen. Tomu
budou odpovidat i vSechny informace ve spodni ¢asti obrazovky.

AUTOMATICKE UKONCENI PROGRAMU VARENI:

Po dokonceni programu vareni (uplynuti doby trvani vareni) se zobrazi obrazovka znazornéna nize
vlevo. Oba symboly a I vudou blikat a bude vydavan vystrazny zvukovy signal. Stisknuti

jakéhokoliv tlacitka zvukovy vystrazny signal zastavi, ale abyste resetovali (:asoa/ spina¢ a aktivovali

troubu (v manudlnim rezimu), musite stisknout tlacitko ' Potom se zobrazi a trouba se prepne
do aktivniho stavu podle nastaveni prepinace funkci vareni a ovladace teploty. Jestlize chcete troubu
vypnout, musite nastavit prepina¢ funkci do polohy 0 (OFF - vypnuto).

Exr oo Nebo hldseni z obrazovky po
10 sekundach zmizi.
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INFO! Kdyz na obrazovce bude symbol -, trouba se muZe zahiivat podle
nastaveni prepinace funkci. Jestlize chcete troubu vypnout, nastavte tento piepinac
do polohy OFF (vypnuto).

PROVODCE VARENIM:
Pomoci priivodce varenim (Cooking Guide) miZete prijimat doporuceni (napfiklad
.. kterou funkci vareni zvolit, nastaveni teploty, poloha talife) podle jidla, které hodlate

pripravovat. Tohoto mizete dosahnout volbou menu priivodce vafenim na obrazovce

hlavniho menu a listovanim v menu jidle, ktera jsou k dispozici, pomoci tladitek

Predpokladejme, Ze na obrazovce je menu pro jidlo z tmavého masa:

Na levé strané obrazovky se zobrazuje doporucena funkce vareni (je vdm doporuceno nastavit vas
prepinac funkci vareni do této polohy) a doporucené nastaveni teploty (je vdm doporuceno nastavit
ovladac teploty polohy do pfislusné teploty), zatimco na pravé strané se zobrazuje doporucend
poloha talife.

Stisknutim tlacitka n mdZete ziskat pristup pfimo do menu COOKING (vareni), kde mizete podle
popisu vySe v tomto navodu nastavit dobu trvani vareni.
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NEBO:

Po stisknuti tlacitka a zodpovézeni vSech nasledujicich dotazd se zobrazi doporuceni, pokud
se tyka doby trvani vareni.

of o of

Pristroj se vas zepta (pokud to bude vyZadovano), zda jidlo predstavuje jeden kus, nebo zda se
sklada z nékolika kusl (pouze v pfipadé stejného jidla) a na celkovou hmotnost jidla (pouze v pfipadé
stejného jidla) a po zadani vsech poZadovanych informaci vam bude doporucena nejlepsi doba trvani
vareni.

V tomto stupni mdZete tuto dobu trvani vareni zménit (podle vasich vlastnich chutovych
preferenci) stisknutim tlacitka n a pfimym vstupem do menu COOKING (vareni).

NEBO miZete doporucenou dobu trvani vareni pfijmout a potvrdit ji stisknutim , abyste mohli
pokracovat krokem vafeni.

o o

Pamatujte na to, Ze ve druhém kroku podle obrazku vySe bylo zvoleno okamzité vafeni, aviak
také je mozné proces vareni odlozit podle popisu vySe v tomto navodu (ODLOZENE VARENI).
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VYSTRAHA:

Tento pristroj je vybaven vystraznou funkci, ktera je nezavisla na funkcich vareni
a programu. Dobu, po které by mél zaznit vystrazny signal, Ize aprogramovat v
hodinach, minutach a sekundach v nasobcich 5 sekund. Pfiklad nize ukazuje, jak
nastavit vystraznou signalizaci tak, aby signal zaznél po 5 minutach a 15 sekundach.

Béhem nastavovani se ve spodni pravé Casti obrazovky zobrazuje denni doba, kdy dojde ke
spusténi vystrazného signalu.

NiZe je znazornén dalsi priklad, ktery ukazuje naprogramovani vystrahy tak, aby zaznéla po vice
nez 10 minutach:

i,
4
i
K,

Pamatujte na to, Ze kdyZ doba zbyvajici do vystrahy bude kratSi nez 10 minut, bude se tato
zbyvajici doba zobrazovat v horni ¢asti displeje (pfed ni symbol E), zatimco kdyZz bude delsi nez 10
minut, bude se zde zobrazovat denni doba vystrahy (pfed ni bude symbol -).

INFO: Tato vystraznd funkce je nezdvild na jakémkoliv dal$im nastaveni na zdkladé
Casu. Proto 1ze programovat program vareni, kdyZ je tato funkce aktivni, nebo naopak.
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ZRUSENI VYSTRAHY:

Drive nastavenou vystrahu, doba pro jejiz vydani dosud nevyprsela, Ize zrusit vstupem do menu
nastavovani vystrahy vysvétleného v predchdzejicim odstavci a nastavenim vSech Casovych
parametrd na nulovou hodnotu.

Kterykoliv spustény vystrazny signal (konec vareni nebo konec doby vystrahy) Ize zrusit stisknutim
jakéhokoliv tlacitka. Pokud ke zruSeni nedojde, vystrazny signal bude trvat 7 minut.

V pripadé, Ze pfi prochazeni dalSich menu vyprsi doba pro vydani vystrazného signalu, zobrazi se
obrazovka znazornénd nize doprovazend vystraznym zvukovym signalem. Lze jej zrusit stisknutim
jakéhokoliv tlacitka.

NASTAVENI:

Toto menu slouZi pro nastavovani denni doby, data, jazyka, vzhledu hodin na
obrazovce a preferenci zvuku. Nastaveni Ize provést volbou menu nastaveni na obrazovce hlavniho

menu, potom nalistovanim pfislusné polozky pomoci + a jejim potvrzenim. Po dokonceni
budou tato nastaveni zaznamenana a Zadny vypadek napdjeni na né nebude mit vliv.

INFO: Béhem jakéhokoliv probihajiciho programu vafeni nebude menu nastaveni k
dispozici a nebude mozné provadét ani zadné volby.
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a) HODINY NA OBRAZOVCE

Zobrazeni denni doby v klidovém rezimu mdze byt podle vasi volby analogové nebo digitalni.

b) JAZYK

K dispozici je moznost volby z nékolika jazykd.

c) DENNi DOBA

INFO: V piipadé dfive nastavené a bézici vystrahy nebude toto nastaveni k dispozici.

d) DATUM
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e) ZVUK

Jakykoliv vystrazny zvukovy signal s vyjimkou zvuku vystrahy vydavaného na konci vafeni nebo
na konci vystrazného signdlu lze vypnout. Potvrzenim pomoci moznosti se vypnou vsechny
vystrazné tony s vyjimkou téchto, zatimco volba vSechny dostupné tony aktivuje.

10:30

&
| >
&

FUNKCE KLICE

Jestlize chcete aktivovat zamek s klicem, je vyZadovano spolecné stisknuti =, kdyz pfistroj

ebude v Zadném sefizovac ezimu.

[

M

Kdykoliv bude funkce klice aktivni, vysledkem stisknuti jakéhokoliv tlaCitka bude nasledujici
obrazovka: Jestlize chcete klavesy odblokovat, stisknéte spolecné a pridrzte je po dobu 3

sekund.

V pfipadé, Ze nedojde ke

b stisknuti Zadného tladitka,

< \‘ \ hlaSeni z obrazovky po 10
S WV sekundédch zmizi.
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CHYBOVA HLASENI:

Tento pfistroj dokaze na svém panelu detekovat 5 typl chyb hardwaru. V pfipadé chyby se na
obrazovce zobrazi kratké vystrazné hlaseni.

Chyba 1: chyba RTC; znamena problém s komunikaci s ¢ipem hodin v rediném Case. Zkuste
vypnout a zapnout napéjeni a proved'te novy test nebo pfivolejte servis.

Chyba 2: chyba EPROM; pfistroj ma na Cipu maly prostor pro zaznam dat. Tato chyba ukazuje na
to, ze existuji chyby ¢teni/zapisu do téchto zdznam@. Zkuste chybu odstranit vypnutim a zapnutim
napajeni nebo privolejte servis.

Chyba 3: nadmérnd teplota: zafizeni ma na desce obvod pro ochranu proti nadmérné teploté.
Jestlize teplota desky bude vyssi neZz 85°C nebo nizsi nez 0°C, potom se zobrazi toto vystrazné
hlaSeni. Tato chyba zrusi také aktudini program vareni, aby byla chranéna trouba a elektronick
deska.

Chyba 4: chyba ADC; chyba snimace teploty.
Chyba 5: chyba kmitoCtu; znamena nespravny provozni kmitocet na strané RTC nebo to, Ze doslo

k nespravnému odecteni kmitoctu. Toto je automaticka chyba a vymaZe se sama. Jestlize se chyba
opakuje pravidelng, potom se musi jednat o chybu RTC.
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CELKOVY PREHLED

Vseobecné informace

UZivatelska nastaveni se provadé&ji pomoci dvou ovlada&d umisténych vpravo a vlevo, pfepinace
funkci a ovladace pro nastavovani teploty a Casu.

PREPINAC FUNKCi VARENi

Prepinac funkci slouZi pro volbu funkci vafeni. S pfepinacem funkci vareni je spojen snimac, ktery
vysila (daje o poloze do ovladaci desky a zvolena funkce je na displeji funkci vafeni znazornéna
symbolem.

NASTAVENI TEPLOTY A CASU (NAVIGATOR)

Teplotu Ize nastavovat otaenim ovladade navigatoru bez stisknuti. Cas Ize nastavovat otacenim
ovladace navigatoru se soucasnym jeho stisknutim.

DISPLEJ FUNKCI VARENI

Poznamka: Uvedené funkce vareni jsou navrZzeny a realizovany na prepinaci funkci ENC-F00, avSak
je mozZna zakdzkova Uprava objednanim specidlniho prepinace funkci - odpovidajiciho softwaru a
odpovidajici Gpravou potisku skla ¢elniho panelu.

Symboly na displeji funkci:

Horni topné téleso Otocny talif

Topné téleso grilu Svétlo

- Prstencové (kruhové)

L ox Rozmrazovani
topné téleso

Konvekéni ventilator Spodni topné téleso

- Volitelny prvek.
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DISPLEJ CASOVEHO SPINACE

Symboly na displeji ¢asového spinace:

Stav vareni

Nadoba g = Sviti - probiha vareni

Stav automatického vareni

Auto | AuTD| = Sviti - probihd automatické vareni
< Bliké = konec vareni

*Sonda teploty Stav pripojeni sondy teploty masa

masa

< Sviti = sonda teploty masa je pfipojena
= BIlikd = nastavovani sondy teploty masa je aktivni

K

* Volitelny prvek.

Stav nastaveni minutového hlidace

= Sviti = je signalizovana vystraha minutového hlidace
- Blikd = nastavovani minutového hlidace je aktivni nebo
doba minutového hlidace vyprsela

Zvonek

ReZim nastavovani poloautomatického vareni

v/

= Blikd = menu nastavovani doby trvani vafeni je
momentalné aktivni

Trvani vafFeni

Rezim nastavovani automatického vareni

5:;;:; doby - Blikd = konec aktivniho menu nastavovani doby trvani
vareni
Kontrolka stisknuti ovladaCe navigatoru
Stisknuti

N4

navigatoru < Sviti = ovladac navigatoru je stisknuty

283



DISPLEJ TEPLOTY

Carky pro zobrazovani teploty

Probiha vareni

Vareni neprobiha

Teplota vnitrku trouby < 1/6 nastavené
hodnoty

Teplota vnittku trouby < 60 °C

Teplota vnitfku trouby mezi 1/6 a 2/6
nastavené hodnoty

Teplota vnitfku trouby mezi 60 °C a 100
°C

Teplota vnitfku trouby mezi 2/6 a 3/6
nastavené hodnoty

Teplota vnitfku trouby mezi 100 °C a
150 °C

Teplota vnitfku trouby mezi 3/6 a 4/6
nastavené hodnoty

Teplota vnitfku trouby mezi 150 °C a
200 °C

Teplota vnitfku trouby mezi 4/6 a 5/6
nastavené hodnoty

Teplota vnitfku trouby mezi 200 °C a
250 °C

Teplota vnitfku trouby > 5/6 nastavené
hodnoty

Teplota vnittku trouby > 250 °C

Symboly na displeji teploty:

= Sviti = topné prvky aktivni

Stav termostatické regulace (topnych prvk&)

= Nesviti = topné prvky nejsou aktivni

Stav nastavené hodnoty teploty

dosud dosazena

4+

dosazena

- Sviti = nastavena hodnota teploty neni

= Nesviti = nastavend hodnota teploty je jiz

POUZIVANI ELEKTRONICKEHO CASOVEHO SPINACE:

ZAPNUTI NAPAJENI

Po zapnuti napajeni budou Cislice na displeji ¢asu blikat, trouba nebude v provozu. Zvolena funkce
vareni (pokud je nastavena) se zobrazuje na displeji funkci vafeni (viz Volba funkce vareni). Displej
teploty ukazuje vychozi teplotu pfifazenou této funkci. Jestlize se chcete vratit do manualniho rezimu
a aktivovat troubu, otoCte ovladaéem navigatoru v jakémkoliv sméru. Pomoci navigatoru nastavte
denni dobu (viz Nastavovani denni doby).

Poznamka: V pfipadé vypadku napdjeni pfi probihajicim vareni trvajiciho déle nez 10 sekund se
trouba vypne a jakkoliv naprogramovany Casovy spinac a teplota se vymaZzou. Jestlize se chcete vratit

do manuéliniho rezimu a aktivovat troubu, otocte ovladatem navigatoru v jakémkoliv sméru.
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VOLBA FUNKCE VARENI

Otocte prepinacem funkci vafeni do takové polohy, aby se na displeji funkci vareni zobrazila
pozadovana funkce.

o

- #“‘ vww,
te e 3| 2
— Volitelny prvek této funkce.

Displej teploty ukazuje vychozi teplotu vareni pfifazenou zvolené funkci (pozndmka: u nékterych
funkci jako je svétlo a rozmrazovani, kde regulace teploty neni mozna, je displej teploty prazdny. Na

displeji Casového spinace stéle s vyjimkou polohy 0 (vypnuto) zlstava symbol .

NASTAVOVANI DENNi DOBY

Denni dobu Ize nastavovat, kdyz neprobiha automatické vareni. Stisknéte ovladac navigatoru a
pridrzte jej po dobu 3 sekund tak dlouho, dokud neza.éne symbol blikat. Ovladac navigatoru
stisknéte a uvolnéte tfikrat tak, aby zacal blikat symbol @ a nastavte spravny ¢as otacenim ovladace

vlevo, jestlize jej chcete zkratit, nebo vpravo, jestlize jej chcete prodlouzit. Po nékolika sekundach se
obrazovka stabilizuje, blikani se zastavi a nastavovani tak bude dokonceno.

MINUTOVY HLIDAC (VYSTRAHA)

Tato funkce je vystrahou minutového hlidae nezavislou na ovladani trouby. Stisknéte ovladac
navigatoru a pridrzte jej po dobu 3 sekund tak dlouho, dokud nezatne symbol blikat. Ovladac

navigatoru stisknéte a uvolnéte dvakrat tak, aby zacal blikat symbol a nastavte poZadovany cas
trvani minutového hlidace otacenim ovladace vlevo, jestlize jej chcete zkratit, nebo vpravo, jestlize jej
chcete prodlouzit. Maximalni dovolené nastaveni je 23 hodin 59 minut. Po nékolika sekundach se
obrazovka stabilizuje, blikdni se zastavi a nastavovani tak bude dokonCeno. Po uplynuti

naprogramovaného trvani zazni zvukovy signal, symbol E bude blikat a Ize jej resetovat stisknutim
nebo otocenim navigatoru. Pokud nedojde ke stisknuti nebo pootoceni ovladaCe navigatoru, zvuk

vystrahy se po 7 minutach zastavi, ale blikajici symbol bude zobrazen tak dlouho, dokud nedojde
k otoCeni nebo stisknuti ovladace navigatoru.
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NASTAVOVANI TEPLOTY VARENi

Teplotu Ize nastavovat pfi jakékoliv funkci s vyjimkou svétla a rozmrazovani (na displeji teploty
bude zobrazena vychozi teplota). Jestlize ovladaC navigatoru neni v zadném sefizovacim rezimu,
funguje jako ovlada¢ pro nastavovani teploty. Otacenim ovladace vlevo, jestlize chcete teplotu snizit,
a vpravo, jestlize ji chcete zvysit, nastavte teplotu na hodnotu mezi 40-250°C. Nastavena hodnota se
zobrazi na displeji teploty. V pfipadé zmény funkce vareni (otaCenim prepinaCe funkci vafeni) se
nastaveni zrusi a na displeji se zobrazi vychozi teplota nové funkce.

MANUALNI VARENI

Jakmile bude funkce zvolena, okamZité se spusti vafeni a vychozi teplota pfifazena této funkci
(pokud existuje) - zobrazena na displeji teploty - bude platnym nastavenim na displeji teploty (pokud
existuje). Vareni bude pokraCovat tak dlouho, dokud nedojde k nastaveni prepinace funkce vareni do
kterékoliv z poloh 0 (vypnuto), 1 (svétlo) nebo 2 (rozmrazovani). Maximalni dovolena doba trvani
vareni je 10 hodin. Pfekroceni této doby bude mit za nasledek signalizaci poruchy (viz odstavec
Signalizace poruch).

AUTOMATICKE VARENI

Automatické vareni znamena, Ze vafeni skonci automaticky podle nastavenych parametrd.
POLOAUTOMATICKE VARENI

Vareni se spusti automaticky a bude probihat po nastavenou dobu trvani.

1. Zvolte pozadovanou funkci vareni a nastavte teplotu (pokud je to tfeba a je to dovoleno)
podle popisu vySe v tomto navodu.
2. Stisknéte ovlada navigatoru a pridrzte jej po dobu 3 sekund tak dlouho, dokud nezacne
symbol blikat.
3. Otacenim ovladaCe vlevo, jestlize chcete dobu zkrdtit, a vpravo, jestlize ji chcete
rodlouZit, nastavte poZadovanou dobu trvani vareni. Vysledkem bude zobrazeni symbolu
E!mﬂ na displeji Casového spinace.

4. Po nékolika sekundach blikajici symbol I) | zmizi a nastavovani tak bude dokonceno.

PLNE AUTOMATICKE VARENI

Tento zplsob se pouziva, kdyz chcete mit jidlo hotové v urcité dobé v budoucnu za
predpokladu, Ze doba trvani vafeni bude naprogramovéana pfedem. Proto se tento zplisob nazyva
také ,odlozené vareni®.

1. Provedte kroky 1 az 3 poloautomatického vareni (nastaveni doby trvani vareni).

2. Stisknéte ovlada navigatoru a uvolnéte jej, symbol zacne blikat.
3. Otacenim ovladaCe navigatoru vlevo, jestlize chcete dobu zkrdtit, a vpravo, jestlize ji

chcete prodlouZit, nastavte poZzadovanou dobu ukonceni vafeni. Symbol zmizi, zatimco
symbol bude stale pfitomen, coz signalizuje, Ze je naprogramovano odloZené vareni
a vareni dosud nebylo zahdjeno.

4. Po nékolika sekundach se obrazovka stabilizuje, blikani se zastavi a nastavovani tak bude
dokonceno.

Poznamka: Pokud neni pfipojena zZadna sonda teploty masa, je mozné pouze poloautomatické a
pIné automatické vareni.
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*VARENI SE SONDOU TEPLOTY MASA

Sonda teploty masa je snimac, ktery se pfipojuje do své vnitfni zasuvky uvnitf trouby (v
pripadé, Ze zasuvka je pfitomna a pfipojena k elektronické desce, viz schéma zapojeni) a zapichuje se
do masa, které se ma pripravovat. Kdykoliv bude sonda teploty masa pfipojena, na displeji asového

spinace bude viditelny symbol . Kdyz maso dosahne pozadované teploty, jeho priprava bude
automaticky ukoncena.

1. Zvolte poZadovanou funkci vafeni a nastavte teplotu (pokud je to tfeba) (viz odstavec
Zména prifazené vychozi teploty trouby).
2. Stisknéte ovladac navigatoru a pridrzte jej po dobu 3 sekund tak dlouho, dokud nezacne

symbol N blikat a na obrazovce se nezobrazi symbol ETIE. Cislice na displeji ¢asového
spinaCe vlevo budou ukazovat skute¢nou teplotu masa méfenou aktualné sondou, zatimco
Cislice vpravo budou ukazovat vychozi nastavenou hodnotu teploty (teplotu, pfi které bude
pfiprava ukoncena pfi jejim dosazeni).

3. Otacenim ovladale navigatoru vlevo, jestlize chcete teplotu sniZit, a vpravo, jestlize ji
chcete zvysit, nastavte pozadovanou teplotu masa. Jsou dovoleny hodnoty od 2 stupiid +
aktualné naméfena hodnota (minimalné 20°C) az 99°C.

4. Skutecna teplota masa se zobrazuje vlevo, zatimco nastavena teplota sondy masa, pfi
které ma jeho priprava skondit, vpravo.

* Volitelny prvek.
SIGNALIZACE TEPLOTY BEHEM VARENI

Informace o skutené teploté trouby udava 5 Carek na displeji teploty. Kazda carka
predstavuje 1/6 nastavené hodnoty (viz Displej teploty). BEhem UGvodniho zahfivani trouby, kdyZ se

trouba snaZi dosadhnout nastavené teploty svého vnittku, bude na obrazovce zobrazen symbol ’,

ktery po dosaZeni této teploty zmizi. Tento Ed symbol signalizuje, Ze topnd télesa trouby jsou
momentalné aktivni. BEhem vareni se budou topné prvky trouby zapinat a vypinat, aby tak regulovaly
nastavenou teplotu a tento symbol bude signalizovat aktualni stav topnych prvkd.

AUTOMATICKY KONEC VARENI

Po automatickém ukonceni vareni bude na displeji ¢asového spinace blikat symbol m,
topné prvky budou vypnuté a bude aktivovan zvukovy signal. Jestlize chcete vystrazny signal vypnout
a uvést troubu do aktivniho stavu (aktivovat topné prvky), stisknéte ovlada¢ navigatoru nebo jim
pootocte, v tomto pfipadé symbol zmizi a vareni bude pokraCovat (coz bude signalizovéno

symbolem na displeji). Jestlize chcete troubu vypnout, musite nastavit prepina¢ funkci
do polohy 0 (vypnuto) (symbol zmizi).

Pokud nedojde ke stisknuti nebo pootoleni ovladace navigatoru, zvuk vystrahy se po 7
minutéch zastavi, ale blikajici symbol EMEZ] bude zobrazen tak dlouho, dokud nedojde k otoceni nebo

stisknuti ovladaCe navigatoru, a bude tak signalizovat, Ze trouba je mimo provoz (topnad télesa
odpojena).

SIGNALIZACE ZBYTKOVEHO TEPLA
Jestlize po skonceni vafeni je vnitfni teplota trouby vyssi nez 50 °C, na displeji teploty bude

zobrazena vystraha “hot” (horky povrch) a skutecna teplota vnitfku trouby bude signalizovana pomoci
Carek na displeji teploty (viz odstavec Displej teploty).
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SIGNALIZACE PORUCH

KdyZ dojde k situacim, které brani v normalnim provozu ovladani, zafizeni pfejde do chybového
rezimu. Jakékoliv aktivni vafeni bude ukonceno a na displeji teploty se zobrazi chybovy kdd. 1 kdyz
bude zavada odstranéna, tento kdéd zdstane na displeji tak dlouho, dokud nedojde ke stisknuti
ovladace navigatoru a jeho pfidrzeni po dobu 3 sekund.

Urcovani chyb a jejich moznych pFi¢in Chybovy
kéd
Rozpojeny obvod snimace teploty vnitfku trouby nebo jeho poskozeni Erl

Konektor snimace PT-1000-MX-XXX miZe byt v obvodu uvolnény
Snimac PT-1000-MX-XXX miiZe mit zavadu
Elektronicka deska miiZze mit zévadu

Vyhrazeno Er2

Zkrat sondy teploty masa Er3
Snimac sondy teploty masa miize mit zévadu
Elektronickd deska miiZze mit zévadu

Hodnota udavana snimacem teploty presahuje 400 °C Er4
Snimac PT-1000-MX-XXX miiZe mit zavadu
Elektronicka deska miZe mit zdvadu

V manualnim reZimu nebo pfi vareni se sondou teploty masa doslo k prekroceni Er5
maximalniho limitu pracovniho ¢asu (10 hodin).

Zadny problém (ochrana proti nekonecnému vareni)
Elektronicka deska miZe mit zdvadu
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SCHEMA ELEKTRICKEHO ZAPOJENI:
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MEAT PROBE SONDA TEPLOTY MASA
Meat probe connection Pfipojeni sondy teploty masa
Receptacle Zasuvka

Receptacle terminal marking

Oznaceni pdl& zasuvky

Date cable for receptacle

Datovy kabel zasuvky

OPTIONAL VOLITELNE
Meat'’s Probes body must be connected to Téleso sondy teploty masa musi byt pfipojeno
Safety Earth k bezpe€nostnimu uzemnéni

Optional relay

Volitelné relé

Cooling Fan Relay

Relé chladiciho ventilétoru

4 wire data cable with card edge connector

Datovy kabel se 4 vodiéi s konektorem pro pripojeni

k okraji karty
Pt1000 Temperature Sensor Snimac teploty PT1000
NAVIGATOR NAVIGATOR
EARTH ZEME
230Vac 230 VAC
3 wire data cable with card edge connector Datovy kabel se 3 vodici s konektorem pro pfipojeni
k okraji karty
LAMP KONTROLKA
CONNECTION FAN PRIPOJENI VENTILATORU
TURNSPIT OTOCNY TALIR
GRILL HEATER TOPNE TELESO GRILU
TOP HEATER HORNI TOPNE TELESO

BOTTOM HEATER

SPODNI TOPNE TELESO

RING (CIRCULAR) HEATER

PRSTENCOVE (KRUHOVE) TOPNE TELESO

Terminal Sequence

Poradi svorek

COOKING FUNCTION SELECTOR

PREPINAC FUNKCI VARENI

ELEKTRICKA PRIPOJENI A HODNOTY

Oznaceni Funkce Hodnota
Vstupy fazi a nulového 100
J9, J10 vedeni 230V +/-10%
Relé ¢asového spinace -
1-1A NO (norméliné otevieny) | 16A/250Vac
kontakt
Termostatické regulacni
4- 4A relé. 16A/250Vac
NO kontakt.
Relé ovladani chladiciho
2-2A ventilatoru. 7A/250Vac
NO kontakt.
: Vystup volitelného relé
3-3A NO kontakt. 7A/250Vac
1 Snimat teploty PT1000 | NiZkonapetovy
vstup
J27 Sonda teploty masa Nizkonap€tovy
vstup
oy ;| Nizkonapétovy
J3 Snimac prepinace funkci vstup
2 Snimat Nizkonapétovy
vstup

(Pokud se tyka umisténi uvedenych pripojek, viz schéma elektrického zapojeni.)
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FUNKCE CHLADICIHO VENTILATORU

Systém chlazeni zajiStuje chladici ventilator, ktery zabranuje, aby nedoslo k prehfivani
vnéjSiho povrchu trouby a nedo$lo tak k poSkozeni okolnich pfedmétd. Tento ventilator
vytvafi proud vzduchu, ktery odsava horky vzduch (ventilace). Ventilace zaroven vytvari
vzduchovou clonu mezi ovladacim panelem a krytem a tak chrani pfed prehfatim téchto
dvou ¢asti a nahofe umisténych komponent. Cirkulace vzduchu zplsobena chladicim
ventilatorem zabrafiuje kondenzaci zpusobované horkem a vilhkem, kterd ohroZuje
elektrické a mechanické komponenty a zajiStuje jejich bezpecny chod a dlouhou Zivotnost
(viz obrazek 11).

Princip chladiciho ventilatoru se li§i podle pfislusného modelu spotfebice. Vas spotfebi¢ ma
nasledujici principy fungovani:

. Chladici ventilator se spousti automaticky, jakmile se trouba zapne. Automaticky
se takeé vypina, jakmile se trouba vypne.

. Chladici ventilator se automaticky vypne, jakmile dojde k vypnuti trouby. Chladici
ventilator se zapina a vypina podle termostatu na povrchu trouby. Chladici
ventilator funguje v zavislosti na ném a vypina se, jakmile se vypne trouba.

SIS |

— |

= |!
I |

(O e - —I =
i ?
|
!

Obréazek 11

TIPY PRO PRIPRAVU POKRMU

PFi otevirani dvifek trouby davejte pozor na vystupujici horkou paru. Unikajici para mlze
zpUsobit zranéni rukou, obli¢eje a/nebo oé&i.

Tipy pro peceni

e  Pouzivejte vhodné kovové plechy s nepfilnavym povrchem nebo hlinikové nadoby
nebo zaruvzdorné silikonové formy.

e Vyuzivejte prostor pfihradek co nejlépe.

. Doporuc€ujeme ukladat formy na peceni doprostied pfihradky.

e  Troubu zbyte€né neotvirejte.
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Tipy pro grilovani

. Pokud pfipravujete celé kufe, krocana nebo velky kus masa, je vhodné pouzivat
jako dochucovaci prostfedek citronovou Stavu a cerny pepr.

. Jakmile se maso dopece, nechte jej jeSté dalSich 10 minut odpocivat v troubé.
Takto se Stava lépe rozprostie celou peceni a nevytéka pfi krajeni masa.

e Rybu v Zaruvzdorné nadobé je tfeba umistit ve stfedni nebo dolni trovni.

. Kousky, které se chystate grilovat, rovnomérné rozlozte na draténé mfizce.

. Pokud grilujete na draténé mfizce, umistéte pod ni pekac na odkapavani, kde se
bude shromazdovat tuk. Aby se pekac, do kterého odkapava Stava, Iépe Cistil,
pfidejte do néj trochu vody.

RUZNE PRIPOMINKY

Hodnoty specifikované v nize uvedené tabulce jsou orientaéni. Mohou se lisit podle
pFislusného typu pokrmu, jakoz i podle zplsobu jeho pfipravy.

POLOHA o CAS (min.)
POKRM FUNKCE PRIHRADKY TEPLOTA (°C) (cca)
Kolaé na 3 175 25-30
plechu
Kolac ve 2 175 40-50
formé
Kolaé¢ na
pecicim 3 175 25-30
papiru —
Piskotova
buchta 3 200 5-10
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Peéivo 3 175 20-30
Kynuté tésto 2 190 30-40
PInéné
pikantni 2 180 25-35
pecivo
Kynuté tésto 2 180 35-45
Lasagne 2-3 190 30-40
Téstovinovy 2 180-200 30-45
nakyp
25 sek. na max.
Steak .-I- 3 250, pak 190 100-120
Ryba .-I- 3 200 20-30
3 vy
Platek 3 190-200 6-8
hovéziho
Grilované i
masové 3 190-200 8-10
kulicky
Listové
podivo -I- 1-3 170-190 20-30
—
Kufe 1000 g é 3 60-90
U
3 60-90

Maso 500 g é

i
\

Pri pfipravé pokrmu na 2 pekacich zaroven umistéte plech do horni pfihradky a pekaé

do dolni.
Vzdy troubu predehfivejte.




ZAVADY PRICINY NAPRAVA

Horni karka je tmava, Nedostate¢ny vykon Pravdépodobné nespravna pfihradka.
ale dolni ¢ast je pfilis dolniho ohfevu. Umistéte pokrm do dolni pfihradky.
svétla.

Dolni ¢ast je tmava a Nadmérny vykon Pravdépodobné nespravna pfihradka.
horni kdrka je pfili$ dolniho ohfevu. Umistéte pokrm do vyssi pfihradky.
svétla.

Povrch je prilis PFili§ vysoka teplota. Nespravna teplota peceni. Snizte
upeceny, zatimco uvnitf teplotu.

je pokrm nedopeceny.

Povrchova €ast pokrmu | P¥ili§ nizka teplota. Nespravna teplota peceni. Zvyste
je pfili§ vyschla. teplotu.

TIPY PRO PRIPRAVU POKRMU
Tipy pro peceni kolacu

. Pokud je pecivo pfrili§ suché, zvyste teplotu o 10 °C a snizte teplotu peceni.

. Pokud kynuté tésto klesne, je tfeba pouzivat méné tekutin nebo snizit teplotu o 10
°C.
teplotu a prodluzte dobu peceni.

. Pokud je pecivo uvnitf dobfe upecené, ale na povrchu je lepkavé, je tfeba
pouzivat méné tekutin, snizit teplotu a prodlouzit dobu peceni.

Tipy pro peceni peciva

. Pokud je pecivo prili§ suché, zvyste teplotu asi o 10 °C a zkratte dobu peceni.
Navlh&ete vrstvy tésta polevou z mléka, oleje, vajec a jogurtu.

. Pokud trva peceni pfili§ dlouho, zkontrolujte, zda neni pecivo pfilis silné a
nepresahuje hloubku pekace a zlistava v trovni jeho okraje.

. Pokud je povrch peciva pfili§ tmavy, ale dolni ¢ast je nedopecena, zkontrolujte,
zda neni v dolni &asti peciva pfilis mnoho polevy, kterou jste na pecivo pouzili.

Tipy pro pfipravu zeleniny

. Pokud se ze zeleniny vypafuje Stava a zelenina se vysusuje, pouzivejte pfi
duseni pokli¢ku, ktera Stavu udrzi v pokrmu.
BEZNE CISTENi A UDRZBA

Vytfete troubu po kazdém pouziti hadfikem namofenym v teplém roztoku s mycim
prostfedkem, aby v ni nezlstaly zbytky pokrmu a tuku, které zpUsobuji korozi vnitfnich nebo
vnéjSich Casti trouby, a pak ji vytfete do sucha.

« Pred kazdym ciSténim odpojte troubu od sité nebo ji vypnéte tlaCitkem ON-OFF,

kterym se trouba odpoji od pfivodu elektrické energie.
« Nez zacnete spotfebi€ Cistit, nechte jej nejprve dostate¢né ochladit.
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%  Povrchy z nerezové oceli Cistéte specialnimi Cistici uréenymi pro tyto povrchy ve formé
kapaliny nebo spreje, které jsou na trhu k dispozici.

%  Cistici prostfedky, které pouZivate k &idténi pfistroje, nesmi obsahovat drobné
Castecky, které by mohly poskrabat smaltovany nebo lakovany povrch.

« P Cisténi tlacitek a oznaCeni na ovladacim panelu, nepouzivejte draténku ani Cistici
prostfedky s abrazivy, které by mohly smazat tiSténé popisky.

< K ¢isténi sklenénych dvifek trouby nepouzivejte Cistici prostfedky s brusnymi slozkami
ani ostré kovové skrabky, protoze by mohly poskrabat jejich povrch a narusit sklo.

% Na smaltovanych, lakovanych a nerezovych povrSich mohou zudstavat skvrny po
abrazivech a kyselinach (po citronové stavé, octu apod.). Nenechavejte je na povrch
pusobit.

< K béznému Cisténi spotfebice nepouzivejte parni Cistice.

SKLENENA DVIRKA TROUBY

«  Sklo dvifek trouby cistéte pouze teplou vodou a jemnym hadfikem a pak je otfete do
sucha.

« Nikdy nepouzivejte ostra abraziva, ocelové nastroje, ani Cistice s odbarvovacem,
protoze by mohly ponicit povrch skla.

VNITRNI SKLO DVIREK

< Vnitrni sklo dvifek trouby Cistéte pouze teplou vodou a jemnym hadfikem a pak je do
sucha vytrete.

« Nikdy nepouzivejte ostra abraziva, ocelové nastroje, ani Cistice s odbarvovacem,
protoze by mohly ponicit povrch skla.

Dvirka s celosklenénou vnitini ¢asti
Dvifka s celosklenénou vnitfni ¢asti s plochym povrchem Cistéte vihkou houbou a nasledné
suchym hadfikem (viz obrazek 12).

Otevrete dvirka a postupujte podle nize uvedeného obrazku:

1. Posurite, prosim, sklo smérem od trouby.
2. Po odstranéni dolnich upinacich svorek, vysunte sklo smérem nahoru.
3. Sklo vyjméte.

Jakmile ¢isténi dokongite, postupujte obracenym zplsobem podle vy$e uvedenych pokynt
a sklo umistéte zpét. Nasledné zatlacte sklo na misto. Po umisténi skla zpatky na misto jej
zajistéte svorkami.

Obrazek 12
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TESNENi TROUBY

Okolo vnitfnich hran trouby je umisténo tésnéni, které zajistuje spravné fungovani trouby.

« Pravidelné kontrolujte stav tohoto tésnéni. Pokud je nutné tésnéni vydistit,
nepouzivejte abrazivni Gistici prostfedky, ani prostfedky zpusobujici korozi, bélici
prostfedky ani kyseliny.

« Pokud dojde k poskozeni tésnéni, obratte se na nejblizsi autorizovany servis. Troubu

nepouzivejte, dokud nebude opravena.

Postup vymény tésnéni trouby je nasledujici:

1. Otevrete dvirka trouby.

2. Za staré tésnéni zatahnéte a vyjméte je z roh( jedno po druhém, tak jak je nize

X

*

zobrazeno (viz obrazek 13).
3. Tésnéni je pfipevnéno Ctyfmi hacky. Tyto hacky pouzijte k zachyceni a zajisténi
nového tésnéni.

Obrazek 13
BOCNIi PRIHRADKY *

Draténé prihradky, do kterych se zaklada draténa mfizka a plech, je mozné jednoduse
vyjmout a vycistit. Draténé pfihradky muzete vytdhnout z nasroubované drazky zatazenim
specialni zastrcky smérem dold, tak jak je uvedeno nize. Pak je vytahnete zatazenim
smérem ven a vytazenim z hornich svorek. Po vyCiSténi je znovu vloZte na misto.
Postupujte opaénym zplsobem. Nejprve nastavte horni svorky na pfihradce, poté viozte
nasroubovanou drazku a natahnéte specialni bo¢ni ¢asti (viz obrazek 14).

Obrazek 14
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* Dostupny pouze u nékterych modeld.

VYMENA ZAROVKY V TROUBE

X3

*

Nez zaCnete Zarovku vyménovat, je tfeba, aby byl spotiebi¢ odpojen od elektricke sité.
Zarovka v troubé musi splfiovat nasledujici parametry:

1. Zaruvzdorna;

2. Napéti: 220-240V AC 50Hz;

3. Prikon: 25W;,

Zarovku vyméfite postupem uvedenym nize (viz obrazek 15);

. Sklo, které tvofi vnéjsi kryt (A), vyjméte otoenim proti sméru hodinovych rucicek;
. Vyjméte zarovku oto€enim proti sméru hodinovych rugicek;

. Zarovku vymeérite za novou;

. Nainstalujte sklenény kryt zpét na misto;

. Zapojte spotfebi¢ do sité.

X3

*

K3
<

A WN -

VAROVANI: Pfed vyménou zarovky je nutné spotiebié odpojit od sité, aby nedoslo k
zasahu elektrickym proudem.

A

i)
@TSDU’C
-

Obrazek 15

Poznamka: Umisténi zarovky a jeji typ mohou byt odliSné.
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INFORMACE PRO MANIPULACI SE SPOTREBICEM

eV prlibéhu manipulace se spotiebicem jej prenasejte/pokladejte vzdy ve vertikalni
poloze vici podlaze.

. Dovnitf dvifek trouby vlozte karton srovnany podle pekace, ktery zabrani, aby
nedoslo k poSkozeni sklenénych dvifek trouby mfizkou nebo pekacem.
Pfipevnéte jej (lepici paskou) k bo&nim sténam dvifek trouby.

. K manipulaci se spotfebi¢em nepouzivejte madlo dvifek, napfiklad kdyz troubu
vyjimate z obalu (viz obrazek 16).

Obrazek 16

RESENi ZAVAD NEZ ZAVOLATE SERVIS

Za zadnych okolnosti se nepokousSejte spotfebi€ sami opravovat. Jakékoli zasahy do
spotiebi¢e muze provadét pouze autorizovany servisni technik.

Nez zavolate do servisu, postupujte nasledujicim zplsobem:

Trouba nehfeje.

- Nenastavili jste tlacitko pro volbu funkce a tlagitko termostatu. Nastavte tlacitko pro volbu
funkce a tlacitko termostatu.

- Neni nastaven ¢asoméri¢, pokud je jim spotfebi¢ vybaven. Nastavte ¢as.

- Do pristroje nejde proud. Zkontrolujte pfipojeni k siti a pojistky.

Spotiebi¢ nefunguje.

- Hlavni pojistka je vadna nebo odpojena. Zkontrolujte pojistky ve skfifice s pojistkami. V
pfipadé potfeby je vymérite, nebo nahodte.

- Zastréku spotfebiCe nelze pfipojit k uzemnéné zasuvce. Zkontrolujte kontakty zastréky.

- Nenastavili jste tlacitko pro volbu funkce a tlacitko termostatu. Nastavte tla€itko pro volbu
funkce a tlacitko termostatu.

- Neni nastaven ¢asoméri¢, pokud je jim spotfebi¢ vybaven. Nastavte ¢as.

Problémy pfi peceni (dolni / horni strana pokrmu se nepece rovhomérné)

- Umistéte mfizku do pozice podle manualu a zkontrolujte dobu pfipravy pokrmu a teplotu.

298



Svétlo v troubé nefunguje.

- Zarovka trouby je vadna. Vyméiite ji.

P¥i provozu trouby z ni unika para.

- Je bézné, ze ze spotrebice, ktery je v provozu, vychazi para.

Kdyz se spotrebic¢ zahtiva nebo ochlazuje, vychazi z néj slysitelny kovovy zvuk.

- Pfi zahfivani kovovych ¢asti dochazi k jejich roztahovani, které zplsobuje hluk. Nejde o
vadu.

Ackoli pokyny uvedené v této ¢asti vyresi nékteré problémy, kontaktujte autorizovany servis.

Tento spotiebi¢ vyhovuje v Evropé direktivé 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich (WEEE). Toto zafizeni musi byt pfed likvidaci - odstranénim do
odpadll - zajisténo pred potencialnimi negativnimi dopady na lidské zdravi a Zivotni
prostfedi. V opacném pfipadé by toto zafizeni pfedstavovalo nevhodny odpad. Tento
symbol uvedeny na spotfebi€i oznaCuje, Ze se spotfebiCem se nesmi nakladat jako s
domovnim odpadem, ale jako s elektrickym Ci elektronickym odpadem, ktery je nutno
zlikvidovat odvozem do sbérného dvora. Proces destrukce produktu musi byt provadén v
souladu s mistnimi predpisy pro ochranu Zzivotniho prostfedi. Podrobné informace o
postupu, jak pfistroj zlikvidovat, nebo jak jej znovu pouzit &i recyklovat, ziskate u
prislusného oddéleni.
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Geehrter Kunde,

Zunachst méchten wir uns bei lhnen fir den Kauf unseres Produktes bedanken.

Lesen Sie alle Anleitungen und Warnhinweise dieser Bedienungsanleitung sorgféltig
durch. Diese Anleitung beinhaltet wichtige Informationen Uiber die sichere Inbetriebnahme,
Bedienung, Wartung lhres Produktes und gibt Warnhinwiese um den besten Nutzen aus
dem Gebrauch des Produktes zu ziehen.

Heben Sie diese Anleitung an einem sichern und gut zuganglichen Platz auf, damit Sie sie
bei Bedarf leicht finden kénnen.

Sollten durch die Ubersetzung dieses Heftes und eine eventuell daraus resultierende
fehlerhafte Nutzung des Gerates Schaden am Geréat, an Menschen, an der Umwelt oder
anderen Materialien entstehen, kann der Hersteller nicht dafiir haftbar gemacht werden.
Diese Bedienungsanleitung ist fiir verschiedene Modelle giiltig. Unterschiede zwischen
den Modellen werden in der Anleitung hervorgehoben.

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Diese Backdfen sind dafiir vorgesehen mit einphasigem Wechselstrom von 220-240V AC 50 Hz
betrieben zu werden. Uberpriifen Sie trotzdem auf jeden Fall vor der Inbetriebnahme des Gerétes die
Spezifikationen auf dem Typenschild, welches unten an der Vorderseite des Backofens angebracht ist.

AulRenabmessungen (Hohe / Breite / Tiefe) 595mm / 595mm / 570 mm
Einbaumafle (Hohe / Breite / Tiefe) *580 or 590 mm / 560mm / min.550 mm
Spannung / Frequenz 220-240V AC 50Hz

Stromstérke min. 16 A

* Siehe Einbauanleitung.
Die Werte variieren je nach Produktmodell unten. Nicht alle Teile sind bei jedem Produkt vorhanden.

Heizelement Oberhitze 900 W
Heizelement Unterhitze 1100 W
Ringheizkdrper 2000 W
Heizelement 1800 W /2000 W
Turbo Liftermotor 22-30W

Motor fiir Drehspie® 6w
Querstromliifter 18-22 W
Garraumbeleuchtung 25 W
Energieeffizienzklasse # A

#Grundlagen: Bei Elektro-Backéfen sind die Daten auf dem Energielabel in Ubereinstimmung
mit EN 60350-1. Die Werte wurden mit standardisierter Beschickung und bei Umluft /
HeiBluft (wenn vorhanden) ermittelt.

< DerHersteller bewahrt sich das Recht aufi-'\nderungen der technischen Spezifikationen,
um die Qualitat des Gerates zu verbessern, ohne vorher darlber zu informieren.

< Die Zeichnungen in der Anleitung sind schematisch zu verstehen; lhr Produkt wird
evtl. nicht genau damit tbereinstimmen.

<  Die Werte, die auf den Typenschildern des Gerates oder in den anderen gedruckten
Unterlagen angegeben sind, wurden unter Laborbedingungen ermittelt gemar den
glltigen Standards. Diese Werte kdnnen je nach Nutzung des Gerates oder den
Umgebungsbedingungen abweichen.
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ZUBEHOR

Welche Zubehdrteile im Lieferumfang enthalten sind, kann je nach Backofenmodell
variieren. Deshalb kann es sein, dass nicht alle beschriebenen Zubehoérteile bei Ihrem

Produkt verfuigbar sind.

Backblech

Kann fir Kuchen, groRe Fleischstlcke,
Speisen mit Flussigkeit genutzt werden und
wahrend des Grillens als Auffangschale.

Tiefe Backschale

Kann fir Kuchen, groRe Fleischstlcke,
Speisen mit Flussigkeit genutzt werden und
wahrend des Grillens als Auffangschale.

WICHTIGE SICHERHEITS-HINWEISE

Rost

Kann zum Grillen, Aufwdrmen und zum
Garen genutzt werden, sowie um Speisen die
gebacken werden sollen in die gewiinschte
Aufnahmeschiene zu platzieren.

Rost fiir Backschale

Wird genutzt zum Grillen und um die
austretenden  Flussigkeiten  in  der
Backschale zu sammeln.

Dieser Bereich mit Sicherheits-Hinweisen soll dabei helfen, die Gefahren fir Verletzungen
von Personen oder Schaden am Eigentum zu vermeiden. Gegensétzliches Verhalten
zu diesen Anleitungen kann die Garantie auer Kraft setzen und unsere Firma von der
Verantwortung fiir entstandene Schaden befreien.

Allgemeine Sicherheit

< Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, von Personen (inklusive Kindern) genutzt zu
werden, die Uber eingeschrankte physische, sensorische oder geistige Fahigkeiten
verfugen, oder denen die Erfahrung und das Wissen dazu fehlen, falls sie nicht unter
Aufsicht handeln und durch eine Person, die fiir inre Sicherheit verantwortlich ist, zur
Benutzung des Gerates angeleitet wurden.
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Kinder mlssen beaufsichtigt werden um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Geréat spielen
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Das Gerat wurde ausschliellich fir den Hausgebrauch konzipiert. Gewerbliche
Nutzung ist nicht zuldssig. Es darf fiir keinen anderen Zweck eingesetzt werden, als
zum Kochen und Garen. Jegliche Andere Benutzung (zum Beispiel um den Raum zu
heizen, Kleidung zu trocknen oder ein Handtuch am Turgriff aufzuhangen), ist geféhrlich
und unsachgemaR. Sollte infolge unangemessener, falscher, oder unsachgemaler
Benutzung das Gerat Schaden an Personen, Gegenstanden oder der Umgebung
verursachen, kann unser Unternehmen nicht fir die Schaden haftbar gemacht werden.
Stellen Sie sicher, alle Verpackungsmaterialien zu entfernen, bevor Sie das Produkt
in Gebrauch nehmen.

Beim ersten Aufheizen koénnen der Garraum, die Backofenisolierung und
die Heizelemente einen strengen Geruch abgeben. Deshalb muss der erste
Aufheizvorgang ohne Nahrungsmittel erfolgen, und eine ausreichende Raumliftung
sichergestellt werden. Lassen Sie das Gerat aufheizen, warten Sie solange keine
neuen Gerliche mehr entstehen, und verwenden sie es erst dann zum Garen. Den
Garraum mit einem feuchten weichen Tuch reinigen.

Das Gerat kann heil3 werden, wenn es in Gebrauch ist. Bitte berlihren Sie niemals die
Innenseite des Ofens, Metallteile oder Heizelemente. Halten Sie Kinder in sicherem Abstand!
Die Oberflache der Grill-Heizkorper kann sehr weil® werden. Bitte seien Sie vorsichtig!
Benutzen Sie immer hitzebestédndige Handschuhe, wenn Sie Speisen in den
Backofen geben oder aus ihm herausholen.

Bereiten Sie keine Speisen direkt auf dem unteren Boden des Backofens zu.

Stellen Sie keine Backbleche, Teller oder in Aluminiumfolie eingepackte Speisen
direkt auf den Backofenboden. Die gestaute Hitze kann den Boden des Garraumes
beschéadigen und es besteht Brandgefahr.

Wenn Sie das Gerat bewegen, bei der Reinigung oder Wartung soll die Stromzufuhr
abgeschaltet werden.

Versuchen Sie nie, den Stecker durch ziehen am Kabel aus der Steckdose zu ziehen.
Beriihren Sie nicht das Gerat mit feuchten oder nassen Handen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker heraus, wenn der Backofen
nicht ordnungsgemaf arbeitet oder defekt ist.

Flhren Sie nicht selbst irgendwelche Reparaturen am Gerat aus. Jedoch kénnten Sie
bestimmte Fehlfunktionen selbst abstellen (siehe Kapitel ,,Fehlersuche®).

Alle Wartungen und Reparaturen missen ausschlieflich durch autorisierte
Kundendienst-Techniker durchgefiihrt werden, und es dirfen nur Original-Ersatzteile
verwendet werden.

Wenn Sie den Backofen nicht benutzen, schalten Sie alle Funktionen auf ,OFF / AUS*.
Nach Benutzung sollte der Backofen und Garraum aus Sicherheitsgriinden sauber
gehalten werden. Speisenreste, die im Backofen bleiben, kénnen lber die Zeit
hinweg Schaden an der Backofenoberflache verursachen.

Halten Sie alle Beluftungs-Auslasse offen.

Nutzen Sie den Backofen nicht mit herausgenommener oder zerbrochener Fronttiir bzw. -scheibe.
Die Riuckwand des Backofens kann wahrend der Benutzung hei} werden. Gas-
oder Elektroanschliisse dirfen nicht mit der Riickwand in Berlihrung kommen, weil
ansonsten die Kabel und Leitungen beschadigt werden kénnen.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn lhre Wahrnehmung durch den Genuss von
Alkohol oder Drogen beeintrachtigt sein kann.

Seien Sie vorsichtig bei der Verwendung von Alkohol in den Speisen. Alkohol
verfliichtigt sich bei hohen Temperaturen und kénnte Feuer verursachen, wenn er in
Kontakt mit heiRen Oberflachen kommit.
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WARNHINWEIS: Das Gerat darf nur zur Zubereitung von Speisen genutzt werden. Es
darf nicht zu anderen Zwecken, wie der Raumheizung genutzt werden.
Kindersicherheit

K3

« Dieses Gerat wurde konzipiert um durch Erwachsene oder Kinder unter
Beaufsichtigung bedient zu werden. Kleine Kindern darf nicht erlaubt werden, die
Bedienelemente zu verstellen oder in der Nahe oder mit dem Backofen zu spielen.

< Zugangliche Teile dieses Gerates kdnnen wahrend der Benutzung heil® werden.
Kinder missen davon ferngehalten werden, bis es abgekihlt hat.

<  Stellen Sie sicher, dass keine Verpackungsmaterialien (Plastifolie, Styroporteile etc.)
fur Kinder zuganglich liegen bleiben, weil diese gefahrlich sein kénnen.

< Wenn die Tur geodffnet ist, stellen Sie keine schweren Gegenstande darauf und lassen
Sie Kinder nicht darauf stehen. Das Gerat kdnnte umkippen, oder die Turangeln
kénnten beschadigt werden.

WARNHINWEIS: Zugédngliche Teile konnten hei werden, wenn der Grill in Betrieb.

Kleine Kinder miissen davon ferngehalten werden.

WICHTIG: Sollten Sie sich entscheiden, den Backofen nicht mehr nutzen zu wollen,
sollte es dadurch stillgelegt werden, indem Sie den Stecker vom Kabel abtrennen,
nachdem Sie dieses von der Stromzufuhr getrennt haben. Ungenutzte Geréte
kénnen ein Sicherheitsrisiko darstellen, weil Kinder des Ofteren damit spielen. Aus
diesem Grund ist es ratsam, das Gerat zu sichern.

Sicheres Arbeiten am elektrischen Gerat

K3

<  Jegliche Arbeiten an elektrischem Gerat und Verdrahtungen muss durch geschultes
und qualifiziertes Fachpersonal durchgefiihrt werden.

K3

« Im Falle einer Beschédigung muss das Gerat ausgeschaltet und von der Stromzufuhr
getrennt werden. Unter Umstéanden muss die hausinterne Sicherung abgeschaltet werden.

K3

«  Stellen Sie sicher, dass die Anschlussdose entsprechend abgesichert ist und die
korrekte Spannung hat.

INSTALLATION

Die Installation sollte gemafly der Bedienungsanleitung durch entsprechend geschultes
Fachpersonal ausgefiihrt werden. Der Hersteller Ubernimmt keine Verantwortung fur
jeglichen Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden, die durch unsachgemaRe
Installation verursacht werden.

UMWELTSCHUTZ HINWEIS: Bitte beachten Sie nach dem Einbau des Produktes die
gesetzlichen Hinweise zur sachgerechten Entsorgung von Verpackungsmaterialien
(Folie, Kartonage, Styropor etc.) und nutzen Sie entsprechende Entsorgungssysteme.
Die Entsorgung des Gerates am Ende der Nutzungsdauer muss gemaf den Regeln des
Elektro-Gesetzes liber zugelassene Sammelstellen erfolgen.

Einbauhinweise

K3

%  Der Einbau und Anschluss des Gerétes muss in Ubereinstimmung mit allen lokalen
Normen und Vorschriften fiir Elektrogerate erfolgen.

K3

< DerBackofen wurde so konzipiert, dass er in einen Kiichenschrank passt. Dabei kann er
entweder in einen Unterschrank unterhalb der Arbeitsplatte oder in einen Hochschrank
auf Augenhéhe eingebaut werden. Stellen Sie eine Offnung im Kiichenschrank her wie
in der Abbildung gezeigt (siehe Abbildung 1 und Abbildung 2).

<  Stellen Sie sicher, dass die Unterkonstruktion in der Lage ist, das Gewicht des
Backofens zu tragen.
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Die Schrankseiten in die der Backofen eingebaut wird miissen hitzebesténdig sein.
Besonders wenn die Seitenwénde aus Holzfaserplatten hergestellt sind, sollte eine
Beschichtung darauf sein, die bis zu 100°C hitzebestandig ist. Nicht hitzebestandige
synthetische Beschichtungen und Aufkleber, Kunststoffe und Laminate kdnnen
beschéadigt werden. Dies ist nur ein allgemeiner Hinweis, da die tatséchliche
Widerstandsfahigkeit gegen héhere Temperaturen abhéngig ist vom Zustand der
Kiichenschrénke und deren Oberflachenbeschaffenheit.

Einige Kiichenschréanke mit speziellen polierten Oberflachen (zum Beispiel Vinyl)
sind besonders empfindlich schon ab niedrigeren Temperaturen und kénnen dariiber
hinaus Beschéadigungen der Farboberflachen erleiden.

Sollte der Einbau des Gerates im Gegensatz zu den Angaben der Anleitung erfolgen,
so dass die Abstédnde zum Gerat weniger als 5 mm betragen, geht dies zulasten der
Verantwortung des Eigentimers.

Das Stromkabel darf nicht gequetscht, gefaltet oder eingeklemmt werden und darf
nicht mit den heilRen Teile des Gerates in Kontakt kommen. Nach erfolgtem Einbau
muss der Stecker leicht zugénglich sein.

Sicherheitsabstédnde zum Kiichenmébel und der Wand missen eingehalten werden.

Eine vorschriftsgemale Installation muss sicherstellen, dass der Kontakt zu
elektrischen Teilen oder nur funktionsmaRig isolierten Teilen ausgeschlossen ist.

Alle Komponenten die den Schutz sicherstellen sollen miissen so eingebaut sein,
dass sie nicht ohneentsprechendes Werkzeug abgenommen werden kénnen.

Um die bestmdgliche Luftzirkulation zu gewahrleisten sollte der Backofen gemafR den
in den Abbildungen gezeigten Malien eingebaut werden. (siehe Abbildung 1 und
Abbildung 2)

Wenn der Einbau-Backofen unterhalb des Kochfeldes eingebaut ist, muss ein
Abstand von mindestens 50 mm eingehalten werden.

Die Riickwand des Schrankes muss entfernt werden, damit die Lift frei zirkulieren
kann. Das Brett auf welches der Backofen montiert ist, muss hinten eine Offnung von
mindestens 75 mm haben. (siehe Abbildung 3)

Wir empfehlen, den Backofen nicht direkt neben einem Kuihl- oder Tiefkiihlschrank
einzubauen, da die Warme die Leistung dieser Geréate beeinflussen konnte.
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Abbildung 1
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Abbildung 3

MONTAGE DES BACKOFENS IM SCHRANK
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Das Gerat ausgerichtet und zentriert im Schrank platzieren.
Der Backofen kann je nach Wunsch hoch eingebaut werden oder auch unterhalb des Kochfeldes.

Offnen Sie die Tir und sichern Sie den Backofen an den Kiichenschrank mit vier
Holzschrauben, welche in die Loécher passen, die an beiden Seiten des Ofen-
Rahmens vorhanden sind (A). (siehe Abbildung 4)

Wenn der Backofen installiert ist, muss er separat mithilfe der elektrischen Kabel
angeschlossen werden. Bitte sicherstellen, dass die Kabel nicht eingeklemmt werden.

T
14

Abbildung 4

ELEKTROANSCHLUSS

Alle Elektroanschliisse miissen in Ubereinstimmung mit den relevanten nationalen Gesetzen
und Regeln stehen und sollten nur durch qualifizierte Elektriker ausgefiihrt werden.

Vor dem Elektroanschluss bitte sicherstellen:

3
3

3
3

Dass der Stromanschluss an den das Gerat angeschlossen wird, mit den auf dem
Typenschild angegebenen Werten Gbereinstimmt.

Das Gerdt muss in Ubereinstimmung mit den giiltigen Regeln angeschlossen
werden, und nur durch einen autorisierten Techniker. Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortung fir jeglichen Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden, die
durch unsachgemane Installation verursacht werden.

Die Absicherung der Stromstérke fiir das Gerat muss mindestens 16A betragen.
Wenn die Sicherung fiir eine Stromstarke von unter 16 Ampere ausgelegt ist, muss
ein qualifizierter Elektriker die Sicherung entsprechend austauschen.
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% Der Stromanschluss muss in Ubereinstimmung mit den nationalen Regulierungen stehen.

« Die Erdung des Gerates ist an das Stromzufuhr-Kabel angeschlossen. Fir dieses
muss eine geerdete Steckdose verwendet werden. Stellen Sie eine qualifizierte
Installation der Erdung sicher.

WARNHINWEIS: Dieses Gerat muss geerdet werden.

Sollte Ihr Backofen nicht mit einem Stromanschlusskabel ausgestattet sein, lassen Sie

sich von einem qualifizierten Elektriker ein Anschlusskabel gemaR den nachfolgenden

Merkmalen zur Verfiigung stellen.

Stromspannung Kabelart Leitungsdurchmesser Stromstarke (Amp)
220-240V AC 50 Hz HO5 VV - F 3 x 1,5 mm? 16A
Tabelle 1

Eingehende Stromkabel
Gelb / griin - das Erdungskabel muss mit dem Schutzleiter verbunden werden.
Der blaue Neutralleiter wird an den Kontakt angeschlossen, der mit “N” markiert ist.

Das schwarze, braune oder rote Kabel wird an den Kontakt angeschlossen, der mit “L”
markiert ist. (Siehe Abbildung 5)

I-_:

Abbildung 5
<  Die Verbindung muss in Ubereinstimmung mit nationalen Regulierungen stehen.
«  Der Backofen muss so eingebaut werden, dass es einen einfachen Zugang zur
Steckdose geben, oder es muss einen Ausschalter geben.
% Halten Sie das Stromkabel von heiRen Oberflachen entfernt.

% Wenn das Stromkabel beschadigt ist, konsultieren Sie lhren nachstgelegenen
autorisierten Servicebetrieb und stellen Sie sicher dass das Kabel gemaR den
Spezifikationen aus Tabelle 1 ausgetauscht wird.

< Wenn das Gerat direkt mit dem elektrischen Stromkreislauf verbunden ist, muss
es zwischen den zwei Polen eines Stromkreisunterbrechers installiert sein und das
Erdungskabel darf nicht durch einen zwei-poligen Schutzschalter unterbrochen werden.

« Die Nutzung von Adaptern, Mehrfach-Steckdosen oder Verldngerungskabeln
wird nicht empfohlen. Wenn diese dennoch notwendig sein sollten, miissen sie in
Ubereinstimmung mit den Regulierungen stehen. Auf jeden Fall dirfen die fiir den
Adapter und Stromkabel zulassigen Stromstarken nicht Gberschritten werden.

< Nachdem der Anschluss fertiggestellt ist, sollte ein Test mit Aufheizen der
Heizelemente von 3 Minuten durchgefihrt werden.

«  Die elektrische Sicherheit des Gerétes kann nur garantiert werden, wenn es korrekt an eine

ausreichend geerdete Stromzufuhr angeschlossen wird, so wie dies in den Regeln fiir elektrische

Sicherheit festgelegt ist. Der Hersteller kann nicht verantwortlich gemacht werden fiir jegliche

Schéden an Personen, Tieren oder Gegenstanden, die von dem Fehlen der Erdung herrihren.
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ERSTINBETRIEBNAHME DES BACKOFENS

Entfernen Sie alle Backbleche und Roste.
Stellen Sie die , Temperatureinstellung” auf die maximale Einstellung.

Stellen Sie den Funktions-Wahlschalter auf Ober- und Unterhitze (oder wéhlen Sie
Umluft, wenn vorhanden).

Lassen Sie den Backofen 30 Minuten in dieser Einstellung an.

Wahrend dieser Zeit kénnen Bauteile des Backofens und der Isolierung einmalig Geruch
oder Rauch abgeben. Wenn dies eintreten sollte, warten Sie bitte mit dem Einstellen
von Nahrungsmitteln in den Backofen bis keine Geriiche oder Rauch mehr auftreten.
Wiederholen Sie diesen Vorgang mit dem Grill-Element.

Nach diesem Prozess wischen Sie bitte den Backofen mit einem leicht angefeuchteten
Tuch aus und mit einem weichen Tuch trocken.

WARNHINWEIS: Vor dem ersten Gebrauch reinigen Sie bitte die Zubehorteile des
Backofens wie Backbleche und Roste griindlich.

WICHTIG: Um die Tiir zu 6ffnen bitte immer den Griff in der Mitte anfassen. (Siehe Abbildung 6)

Abbildung 6

TIPPS ZUM ENERGIESPAREN

Die nachfolgenden Tipps kénnen lhnen dabei helfen, Ihr Gerat auf 6kologische Weise zu
nutzen und Energie zu sparen.

1.

o ok w

Im Backofen wird die Warme besser tibertragen, wenn man dunkles oder emailliertes
Kochgeschirr benutzt.

Wenn man die Backofentir wahrend des Garvorgangs o6ffnet, wird die heilRe Luft
austreten und viel Energie verloren gehen. Aus diesem Grund sollte man die
Backofentur nicht zu oft 6ffnen.

Restwarme im Backofen nach dem Garprozess nutzen um die nachste Speise zuzubereiten.
Fir alle Garvorgange sollte man mindestens 10 Minuten lang vorheizen.
Gefrorene Lebensmittel sollte aufgetaut werden bevor man sie gart.

Schalten Sie den Backofen schon einige Minuten vor dem Ende der Garzeit aus.
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BESCHREIBUNG DES BACKOFENS

Backofen mit Zeitschaltuhr
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Funktionsanzeige
Funktionswahlschalter
Zeitschaltuhr®
Temperaturwahlschalter
Temperaturkontrollleuchte
Bedienpanel
Heizelemente
Backofenbeleuchtung
9.  Typenschild

10. Glastir Innenseite

11. Backofentlr

12. Backofenlufter*
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* Nur bei manchen Modellen beinhaltet.
Hinweis: Die Positionierung der Zeitschaltuhr kann von der Skizze abweichen.
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Backofen mit elektronischem Timer
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Funktionsanzeige
Funktionswahlschalter
Elektronische Uhr
Temperaturwahlschalter
Temperaturkontrollleuchte
Bedienpanel
Heizelemente
Backofenbeleuchtung
9. Typenschild

10. Glastir Innenseite

11.  Backofentir

12. Backofenlufter®

13. Ringheizkorper*
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* Nur bei manchen Modellen beinhaltet.
Hinweis: Die Positionierung der Zeitschaltuhr kann von der Skizze abweichen.
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BEDIENUNG DES BACKOFENS

Elektronische oder mechanische Zeitschaltuhren missen vor Benutzung des Backofens
eingestellt, sonst wird der Backofen nicht arbeiten.

TEMPERATURWAHLSCHALTER

Wird genutzt zur Einstellung der Gartemperatur zwischen 50° C bis zur maximalen
Temperatur wahrend der Backofen in Betrieb ist. Die maximale Temperatur wird nur bei der
Grillfunktion erreicht. Die Maximaltemperatur betragt 285 + 15 ° C. (Siehe Abbildung 7)

Die Ausfiihrung und die Art der Bedienung kann je nach gewahltem Produkt variieren.
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Abbildung 7

TEMPERATURKONTROLLLEUCHTE

Die Temperatur im Innenraum des Backofens wird gemessen und wahrend nach
Einstellung der gewlinschten Temperatur aufgeheizt wird, leuchtet die Kontrollleuchte auf.

Die Temperaturkontrollleuchte schaltet aus, sobald die gewtinschte Temperatur erreicht wird.

Sollte die Warme abnehmen, geht die Kontrollleuchte wieder an, bis die vorherige
gewunschte Temperatur wieder erreicht wird.

Diese Merkmale und die Art der Funktion kann je nach gewahltem Produkt variieren.

FUNKTIONSWAHLSCHALTER

Zum Einstellen der Funktionsart des Backofens. Die Backofenfunktionen und die Art der
Bedienung kénnen je nach gewahltem Modell variieren. (Siehe Abbildung 8)

=

Abbildung 8

313



FUNKTIONSANZEIGE

Die Kontrollleuchte ist eingeschaltet wenn eine der Backofenfunktionen mittels des
Funktionswahlschalters gewahlit wurde. Das Licht geht aus, wenn der Wahlschalter auf “0” steht.
Dieses Ausstattungsmerkmal und die Art der Bedienung kann je nach gewahlten Gerate variieren.
Funktionsiibersicht: Fir alle Backofenfunktionen werden die einstellbaren Minimum- und
Maximumtemperaturen angegeben.

WARNHINWEIS: Alle Funktionen werden gestartet durch die Einstellung der
Backofentemperatur liber den Temperaturwahlschalter.

AUS: In dieser Position arbeitet der Backofen nicht. Dies ist die Einstellung fiir alle
Wahlschalter, um den Backofen auszuschalten.

Beleuchtung: Die innere Backofenbeleuchtung wird eingeschaltet.

o =

Liifter: Nur der hintere Lifter ist eingeschaltet. Diese Funktion zirkuliert
die Luft mit Raumtemperatur um die gefrorenen Speisen, die so schonend
auftauen kdnnen, ohne ihre Nahrwerte zu verlieren. Auf diese Weise kdnnen
auch gegarte Speisen abgekiihlt werden.

Unterhitze: Nur der untere Heizkorper ist aktiviert. Diese Funktion ist
passend, um die Gargiiter von unten zu garen oder aufzuheizen, so wie bei
einer Kasserolle mit Speisen die Uber Iangere Zeit gekocht werden und deren
Unterseite gebraunt werden soll.

Oberhitze: Nur der obere Heizkdrper ist aktiviert. Diese Funktion kann
verwendet werden, um Gerichte vorzuwdrmen, oder wenn eine gebraunte
Oberflache fiir die gewahlten Speisen gewiinscht ist.

Ober- und Unterhitze (Stille Hitze): Obere und untere Heizelemente
sind gleichzeitig eingeschaltet. Dadurch werden die Speisen auf beiden
Seiten gegart. Diese Funktion ist passend fiir Kuchen, Platzchen, Aufléufe
oder Pizza. Bitte den Backofen mit nur einem Blech beschicken.

Unterhitze + Umluft (Unteres Umluft-Garen): Die untere Heizspirale
und der Garraumliifter sind gleichzeitig aktiviert. Hitze, die von dem unteren
Heizelement abgestrahlt wird, verteilt sich gleichmaBig und schnell mithilfe
des Liifters.

]| [+ |[_]

50 - 200 °C | 50 - 200 °C | 50 - 200 °C | 50 - 200 °C | 50 - 200 °C

Oberhitze + Umluft (Oberes Umluft-Garen): Die obere Heizspirale und der
Garraumliifter sind gleichzeitig aktiviert. Hitze, die von dem oberen Heizelement
abgestrahlt wird, verteilt sich gleichmaBig und schnell mithilfe des Liifters.

Ober- und Unterhitze + Liifter (Umluftgaren): Die oberen und unteren
Heizelemente sind eingeschaltet sowie ebenso das hintere Liifterrad. Die

— z durch die oberen und unteren Heizelemente erzeugte heiBe Luft wird mithilfe
i-I-l & |des Lifters gleichmaBig und schnell im Garraum verteilt. Diese Funktion
[ o |ist passend zum Aufheizen und Garen von Speisen, die gleichmaBige
| Temperaturverteilung benétigen und Hitze von oben. Bitte den Backofen mit

nur einem Blech beschicken.
Grill: Nur der Grillheizkorper ist aktiviert. Diese Funktion ist passend um
Yy © | Speisen zu Grillen wie groBe oder mittelgroBe Fleischstiicke oder Fische,
% | die auf einen Rost im obersten Einschub gelegt werden. In den Einschub

£

darunter kann man eine Backpfanne positionieren, und 1-2 Tassen Wasser
dazu geben, so dass der Garraum nicht durch Fetttropfen verunreinigt wird.
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max °C

Grill + Umluft (Umluft-Grillen): Die Grill-Heizelemente und der
Garraumlifter sind gleichzeitig aktiviert. Hitze, die von dem Grill-Heizelement
abgestrahlt wird, verteilt sich gleichmaBig und schnell mithilfe des Lifters.
Passend fiir gegrillte Gargiiter wie zum Beispiel groBe oder mittelgroBe Stiicke
Fleisch oder Fisch. Ein Backblech in eine untere Einschubebene positionieren
und 1-2 Tassen Wasser hinzugeben, um Fettspritzer zu vermeiden.

max °C

Maxi-Grill: Oberhitze und Grill-Heizelemente sind gleichzeitig aktiviert.
Passend fiir intensive Grillvorgange von mittelgroBen Stiicken Fleisch oder
Fisch. Ein Backblech in eine untere Einschubebene positionieren und 1-2
Tassen Wasser hinzugeben, um Fettspritzer zu vermeiden.

max °C

Maxi Grill + Umluft (Doppeltes Umluft-Grillen): Oberhitze, Grill-Heizkdrper
und der Garraumliifter sind gleichzeitig aktiviert. Hitze, die von dem oberen
Heizelement und vom Grill abgestrahlt wird, verteilt sich gleichméBig und schnell
mithilfe des Liifters. Passend fiir intensive Grillvorgéange von mittelgroBen Stiicken
Fleisch oder Fisch. Ein Backblech in eine untere Einschubebene positionieren und
1-2 Tassen Wasser hinzugeben, um Fettspritzer zu vermeiden.

I

max °C

Grill + DrehspieB: Grill-Heizkdrper und DrehspieB sind gleichzeitig aktiviert.
Passend um gegrillte Gargiiter (Fleisch, Fisch, Geflligel etc.) am Drehspie
zu garen. Ein Backblech in eine untere Einschubebene positionieren und 1-2
Tassen Wasser hinzugeben, um Fettspritzer zu vermeiden.

B

1
]

max °C

|l

Maxi Grill + Turnspit: Oberes Heizelement, Grill-Heizkérper und
DrehspieB sind gleichzeitig aktiviert. Passend um gegrillte Gargiter (Fleisch,
Fisch, Geflligel etc.) am Drehspie zu garen. Ein Backblech in eine untere
Einschubebene positionieren und 1-2 Tassen Wasser hinzugeben, um
Fettspritzer zu vermeiden.

- 3'
L'J
max °C

Maxi Grill, DrehspieB + Umluft: Oberes Heizelement, Grill-Heizkorper,
DrehspieB und Garraumliifter sind gleichzeitig aktiviert. Hitze, die von dem oberen
Heizelement und vom Grill abgestrahlt wird, verteilt sich gleichmaBig und schnell
mithilfe des Liifters. Passend um stark zu grillende Gargiiter (Fleisch, Fisch,
Gefliigel etc.) am DrehspieB zu garen. Ein Backblech in eine untere Einschubebene
positionieren und 1-2 Tassen Wasser hinzugeben, um Fettspritzer zu vermeiden.

50 -200 °C

B

Ringheizkérper + Umluft (HeiBluft-Garen): Ringheizkdrper und
Garraumliifter sind gleichzeitig aktiviert. Hitze, die vom Ringheizkdrper
abstrahlt, wird gleichmaBig und schnell mithilfe des Lifters verteilt. Geeignet um
auf verschiedenen Einschubenenen oder verschiede Gargiiter (Fleisch, Fisch)
gleichzeitig zu garen, ohne dass sich Geriiche oder Geschmack iibertragen.

50 -200 °C

Ringheizkérper, Unterhitze + Umluft (Pizza Programm):
Ringheizkorper, unteres Heizelement und Garraumliifter sind gleichzeitig
aktiviert. Hitze, die vom Ringheizkérper abstrahlt, wird gleichmaBig
und schnell mithilfe des Lifters verteilt. Die Unterhitze unterstiitzt den
Garprozess vom Boden her. Diese Funktion ist geeignet fiir Pizza und im
Allgemeinen knusprige Garergebnisse.

60-90°C
40-60 °C

Warmhaltefunktion: Unteres und oberes Heizelement oder * Unteres
Heizelement und Garraumlifter sind aktiviert. Der Temperaturbereich kann
per Thermostat eingestellt werden. Geeignet um Gargiiter warmzuhalten bis
sie serviert werden.

* Nur in manchen Modellen verfiigbar.

* DrehspieR: Die Drehfunktion des Spiefes wird mithilfe folgender Schritte (Siehe Abbildung 9)
Platzieren Sie das Gargut welches gekocht oder gerillt werden soll auf dem Rotisserie Kit (Spie, Gabel, Griff).
Platzieren Sie die Grill-Haltevorrichtung. Stecken Sie den Spiefl in das hintere Halteloch mithilfe des
mitgelieferten Griffs. Platzieren Sie den Spief in die SpieRhalterung. Nehmen Sie den Friff vom SpieR ab. Ein
Backblech in die untere Einschubebene positionieren und 1-2 Tassen Wasser hinzugeben, um Fettspritzer zu
vermeiden. * Optionale Ausstattung.
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ZEITSCHALTUHREN

Die Zeitschaltuhren der Backdfen unterscheiden sich je nach bevorzugtem Modelle. Die
unterschiedlichen Typen sind wie folgt:

1) MECHANISCHE ZEITSCHALTUHREN

Sie kénnen die Zeitschaltuhr auf bis zu 90 Minuten einstellen, indem Sie den mechanischen
Minuten-Knebel im Uhrzeigersinn drehen. (Siehe Abbildung 9) Die Zeitschaltuhr lasst
den Backofen starten, sobald sie eingestellt ist, und schaltet ihn ab wenn die Zeit um ist.
Nachdem Sie die Garguter in den Backofen gestellt haben, stellen Sie die Backofenfunktion
und die Temperatur mit den entsprechenden Bedienkndpfen ein, und stellen dann die
Zeitschaltuhr in die gewlinschte Position. Wenn die Zeit abgelaufen ist ertdnt ein Signalton
und der Backofen schaltet sich selbststatig ab. Die Backofen-Betriebszeit ist durch einen
Leistungs-Unterbrecher auf 90 Minuten begrenzt. Fiir mehr als 90 Minuten mussen Sie das
Gerat manuell bedienen. Zur manuellen Bedienung drehen Sie die Zeitschaltuhr entgegen

dem Uhrzeigersinn auf das Zeichen. Um den Garvorgang im manuellen Betrieb zu
beenden, stellen Sie die ,0" Position im Uhrzeigersinn ein.
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Abbildung 9

2) ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHREN

Elektronische Zeitschaltuhren ermdéglichen Ihnen die Garguter so fertigzustellen, dass sie
zum gewiinschten Zeitpunkt serviert werden kénnen. Man muss nur die Garzeit und die
Endzeit einstellen. Sie kénnen auch zur Alarmfunktion genutzt werden, indem man einfach
die Zeitdauer eingibt, nach der die Uhr Uber einen Signalton erinnern soll.

ALLGEMEINER UBERBLICK

{  Symeol Isitchattube

% Symbol Gaprozess !E 85\ 'Sl TR T —

i Syminol Atomateches Garn 2 MirnsTaste
Punki-fiymbs “ MEML - : prs-Tsie
Byl Knderei Sl Lung 2 und 3 Marmell
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Abbildung 10
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EINSTELLUNG DER UHRZEIT

Nach der ersten Stromanschluss oder der wiederhergestellten Stromverbindung nach
einem Stromausfall blinken “0.00” und “AUTO” auf.

< Dricken Sie den Knopf 1 fiir circa 2 Sek, dann leuchtet das Punkt-Zeichen auf.
Stellen Sie die aktuelle Zeit ein durch Driicken der Kndpfe 2 und 3. Ungefahr 7
Sekunden nachdem die Zeit eingestellt wurde sind die neuen Werte gespeichert.

Die Zeit kann spater wie folgt korrigiert werden:

< Dricken Sie die Knoépfe 2 und 3 fir ca. 2 Sekunden bis das Punkt-Zeichen
aufblinkt. Dann kénnen Sie die aktuelle Zeit einstellen.

Hinweis! Wenn nicht die korrekte Zeit eingestellt ist, wird eine akkurate
Programmierung des Backofens nicht moglich sein.

MANUELLES GAREN

Ohne jegliches Garprogramm wird die Speisenzubereitung durch Einstellen der
Temperaturen und der Backofenfunktion eingestellt.

EINSTELLUNG DER ZEITSCHALTUHR

Sie kénnen die Zeitschaltuhr jederzeit einstellen, unabhangig davon ob andere
Programmfunktionen aktiv sind.

< Dricken Sie Knopf 1 bis das Symbol Zeitschaltuhr anfangt zu blinken und das
Display “0.00” anzeigt.

«  Stellen Sie die gewiinschte Zeit durch Driicken der Knépfe 3 und 2 ein. Das
Symbol der Zeitschaltuhr verbleibt auf dem Display. Nachdem die eingestellte
Zeit um ist, ertdnt fur ca. 7 Minuten ein akustisches Signal und das Symbol
Zeitschaltuhr leuchtet wieder auf.

< Dricken Sie die Knoépfe 1, 2 oder 3 um das Signal auszustellen; das Symbol
der Zeitschaltuhr erlischt und das Display zeigt wieder die aktuelle Uhrzeit an.

ANDERUNG DER TIMER-SIGNALTONE
Der Ton der Timer-Signalténe kann wie folgt gedndert werden:
Driicken Sie die Kndpfe 2 und 3 gleichzeitig,

< Dricken Sie Knopf 1 um den aktuellen Ton zu sehen, “ton.1” ist auf dem Display
zu sehen.

< Dricken Sie den Knopf 2, um einen der Téne von 1 bis 3 auszuwahlen.

EINSTELLUNGEN ABBRECHEN

Abbrechen der automatischen Funktions-Einstellungen:
< Dricken Sie Kndpfe 2 und 3 gleichzeitig.

Abbrechen der Zeitschaltuhr-Einstellungen:
< Dricken Sie Knopf 1, um die Einstellungen der Zeitschaltuhr auszuwahlen,
< Drlcken Sie Knopf 2 und 3.
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EINSTELLUNG DER GARZEIT

Wenn der Backofen zu einem bestimmten Zeitpunkt anschalten soll, kann die Garzeit
eingestellt werden. Es handelt sich um eine halb-automatische Einstellung.

«  Drlcken Sie Knopf 1 bis “dur” und “0.00” auf dem Display aufleuchten, daneben
leuchtet das Symbol fir automatisches Garen auf.

<  Stellen Sie die Gardauer durch Driicken der Knoépfe 3 und 2 ein, wobei Sie
zwischen einer Dauer von 1 Minute und 10 Stunden wahlen kénnen.

Die eingestellte Zeit wird nach 7 Sekunden gespeichert; die aktuelle Zeit wird wieder
angezeigt. Das Symbol fiir automatische Garzeit bleibt auf dem Display.

Wabhlen Sie die bendtigte Temperatur und die Backofenfunktion aus.

Wenn der Garvorgang beendet ist, ertdnt ein akustisches Signal fiir ca. 7 Minuten und das
Symbol flir automatisches Garen blinkt wieder auf. Bringen Sie die Kontrollknépfe und
Temperatureinstellung zur OFF Position zurlick. Driicken Sie die Kndpfe 1, 2 oder 3 um
das Signal abzustellen und zur manuellen Bedienung zurlickzukehren.

ZEITVERZOGERTES GAREN

Wenn der Backofen sich fiir eine bestimmte Gardauer einschalten und zu einer bestimmten
Zeit ausschalten soll, kdnne Garzeit und Garzeitende eingestellt werden.

«  Drlcken Sie den Knop 1 is “dur” und “0.00” auf dem Display aufleuchten,
daneben leuchtet das Symbol fiir automatisches Garen auf. (zum Beispiel ist
die Zeit nun 17.30 Uhr)

«  Stellen Sie die Garzeit iber die Kndpfe 3 und 2 ein, wobei Sie zwischen einer
Dauer von 1 Minute und 10 Stunden wahlen kénnen. (zum Beispiel 1 Stunde)

«  Dricken Sie Knopf 1 bis “End” und “18.30” (Endzeit) auf den Display aufleuchten.

< Stellen Sie die Abschaltzeit (Ende des Garvorgangs) ein Uiber die Knépfe 3 und
2 ein, welche begrenzt ist auf 23 Stunden und 59 Minuten. (zum Beispiel 19.30)

< Drehen Sie den Thermostat und den Funktionswahlknopf auf die gewlinschten
Einstellungen. Das Gare-Symbol verschwindet vom Display. Der Backofen wird
sich nicht vor der eingestellten Startzeit einschalten (im Beispiel 18.30 Uhr),
welche sich aus der Differenz zwischen dem Garzeitende und der Garzeit
ergibt. Wenn der Garvorgang beendet ist (19.30), ertdnt ein akustisches Signal
fiir circa 7 Minuten und das Symbol fiir automatisches Garen blinkt wieder auf.
Bringen Sie die Kontrollkndpfe und Temperatureinstellung zur OFF Position
zurlick.

«  Drlcken Sie die Knépfe 1, 2 oder 3 um das Signal abzustellen und zur manuellen
Bedienung zurtickzukehren.

SCHLUSSEL / BACKOFENVERRIEGELUNG

Drucken Sie Knopf 3 fir 3 Sekunden um die Backofen-Verriegelung zu aktivieren oder zu
deaktivieren. Wenn die Verrieglung aktiviert ist wahrend automatische Programme starten,
sind nur die Tasten verriegelt. Ist sie aktiviert ohne automatische Programme, sind neben
den Tasten auch die Backofen-Widerstande verriegelt.
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UBERBLICK

ON/STANDBY (AUS) PLUS / AUFWARTS
ZURUCK / ABBRECHEN MINUS / ABWARTS
MENU EINGABE / AUSWAHL
SENSORTASTEN:

Bei Einschalten (nachdem das Gerédt lange Zeit ohne Strom geblieben ist), befindet sich die
Anzeige im Standby mit sehr geringer Helligkeit. Um es “aufzuwecken” / den Timer zu aktivieren,
muss diese Taste gedriickt werden. Wenn die Taste 2 Sekunden lang gedriickt wird, wahrend der
Timer aktiv ist, aber kein Garprogramm ablauft, wird das Gerat wieder in den Standby zuriickkehren.

Diese Taste bedeutet “Beginn des Handbetriebs”, wenn der Timer inaktiv ist und der
Backofen ausgeschaltet ist ( auf der Anzeige). Nach Driicken dieser Taste erscheint

und der Backofen wird fiir den Handbetrieb aktiviert. Wenn Sie durch Meniis bléttern, hat diese
Taste die Funktion, zum vorherigen Schritt oder Meni zuriickzukehren, und ein wiederholtes Driicken
resultiert im Standby. Falls ein Garprogramm ablauft, wird diese Taste verwendet, um das Programm
zu stoppen oder zu annullieren.

m Diese Taste wird verwendet, um in das Hauptmenii zu gelangen. In einigen Féllen wird
sie direkt zur einzigen erlaubten Menuoption filhren: wenn sie wédhrend eines laufenden
Garprogramms gedriickt wird, zum Meni der Alarmeinstellung, und wenn sie nach dem Stoppen

eines Garprogramms mit gedriickt wird, zum Bearbeitungsmeni des Garprogramms.

.I Diese Tasten werden verwendet, um innerhalb von Meniis nach oben zu bldttern, oder um
beliebige Zeitparameter wahrend Einstellungsprogrammen zu erhéhen.

= Diese Taste wird verwendet, um innerhalb von Menls nach unten zu blattern, oder um
beliebige Zeitparameter wahrend Einstellungsprogrammen zu verringern.

X

Um einen hervorgehobenen Meniipunkt zu wahlen oder einen auf der Anzeige sichtbaren
(eingestellten) Parameter zu bestatigen.
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DIE ANZEIGESYMBOLE:

Der Benutzer macht seine Eingaben {iber Sensortasten auf beiden Seiten. Die Hintergrundfarbe ist
schwarz. Symbole, welche den Status des Backofens betreffen, sind ROT, der aktive Status und die
auswdhlbaren Parameter sind WEISS, andere sind BLAU, und es gibt noch weitere Farben fir

spezielle Anzeigen.

Der Backofen ist aktiviert, das
Garen ist in Abhangigkeit von
den Einstellungen des
Funktionswahlers und
Temperaturreglers méglich.

Einstellungsmeni

Der Backofen ist deaktiviert.

Dieses Symbol blinkt, wenn der Backofen
eingeschaltet  ist oder wenn  ein
automatisches ~ Garprogramm  beendet
wurde. Bei Garen mit Zeitverzégerung
leuchtet es, wéhrend der Backofen auf die
Startzeit wartet.

Garmenu

Schliisselsperre

Kochbuchmenii

Alarm

Leuchtet, wenn ein Alarm einprogrammiert
wurde oder gerade programmiert wird, und
blinkt, wenn die einprogrammierte Alarmzeit
/ Dauer abgelaufen ist.

Meni fiir das Aussehen der Uhr in
der Anzeige

Automatisches Garen

Leuchtet
Garens, blinkt nach Beendigung.

wéhrend des automatischen

Sprachwahlmenii

Beispiel links ist fur Oberhitze + Unterhitze

Beispiel links ist fur die Mittelposition)

Garbeginn - Einstellungsmend fiir Uhrzeit / Uhr
Garzeit . Einstellungsmenti fiir das Datum
Garende Soundmenii (das Symbol links bedeutet,
- dass alle Soundeffekte eingeschaltet sind)
Empfohlene  Garfunktion  (das . Empfohlene Backblechposition (das

+ Umluft)

Alarmuhr
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DIE INAKTIVE ANZEIGE:

Die inaktive Anzeige ist sichtbar, wenn kein
Garvorgang programmiert worden ist. Die
'I O é 30 ! Anzeige zeigt Uhrzeit, Datum und Status des
. ‘ Backofens ( M oo B ) Neben diesen
Hauptangaben kdnnen auch die Symbole
Schliisselsperre == , wenn aktiviert, und |

oder , wenn ein Alarm einprogrammiert
wurde, erscheinen.

Digitale Uhranzeige Analoge Uhranzeige

DIE ANZEIGE DES HAUPTMENUS:

Es gibt 4 Punkte im Hauptmeni: ,EINSTELLUNGEN” (SETTINGS),
LALARM", ,GAREN" (COOKING) und ,KOCHBUCH" (COOKING
GUIDE). Die Anzeige des HAUPTMENUS (MAIN MENU) wird durch

Driicken auf die Taste gedffnet, wenn kein Ga Erogramm

ablduft, und das Bldttern erfolgt durch die Tasten . Der in
der Anzeige erscheinende Meniipunkt kann durch Driicken der Taste

ausgewahlt werden. Details werden weiter unten im Abschnitt

HAUPTMENUPUNKTE erldutert. Durch Driicken der Tasten H und

erfolgt die Riickkehr in die inaktive Anzeige.

EINSCHALTEN (RUCKKEHR DER STROMVERSORGUNG):

Beim Einschalten befindet sich der Timer im Standby (geringe Helligkeit). Der Backofen ist
blockiert (inaktiv), was durch das blinkende Symbol auf der Anzeige dargestellt wird. Um den
Timer und/oder den Backofen zu verwenden, sind folgende Schritte nétig: Driicken Sie zuerst die
Taste , um den Timer zu aktivieren, die Anzeige wird hell. Dann driicken Sie ﬂ , um in den

Handbetrieb zu gelangen. Das Symbol B wird durch das Symbol - ersetzt und zeigt an, dass der
Backofen jetzt aktiviert ist und Garen im Handbetrieb in Abhdngigkeit von den Einstellungen des
Backofens mittels Funktionswahler und Temperaturregler ausgefiihrt werden kann.

INFO: Beim Einschalten deaktiviert der Timer den Funktionswihler des Backofens aus

Sicherheitsgriinden, und der Backofen kann nicht betrieben werden. Um ihn zu verwenden,

driicken Sie bitte die Taste ,um den Timer zu aktivieren, und dann ' ,um den
Backofen zu aktivieren.

INFO: Beim ersten Einschalten oder nachdem die Stromversorgung linger als 48 Stunden
unterbrochen gewesen war, sind Uhrzeit und Datum auf der Anzeige eventuell nicht korrekt.
Bitte gehen Sie in das Einstellungsmenii, um sie zu korrigieren.
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AUSSCHALTEN:

Wenn der Strom lénger als 2 Minuten ausféllt, werden die vorherigen Einstellungen von Garen
und Alarm geldscht, und der Backofen kann nicht betrieben werden. Wenn die Stromversorgung
wiederhergestellt ist, reagiert das Gerat wie oben unter ,,EINSCHALTEN" beschrieben wurde.

HAUPTMENUPUNKTE:
GAREN:

Um einen Garvorgang zu programmieren, wéahlen Sie ( = ) und bestatigen

Sie mit ( ) den Hauptmenipunkt GAREN (COOKING). Innerhalb dieses Meniis

kann die gewiinschte Garzeit (max. 10 Stunden) eingegeben werden und Beginn des
Garvorgangs kann verzigert werden (max. 1 Tag), damit das Gericht zur gewiinschten /
eingegebenen Tageszeit fertig sein wird.

a) SOFORTIGES GAREN:

Nachstehend finden Sie ein Beispiel fiir ein Garprogramm mit einer Dauer von 1 Stunde 15
Minuten. Nach Eingabe und Bestdtigung der Dauer (,Cooking Duration") und Auswahl der Option
Garbeginn (,,Start Cooking™) beginnt sofort der Garvorgang.

INFO: Vor oder unmittelbar nach der Anzeige “Programm lduft” (“program in
progress”) miissen der Funktionswihler und der Temperaturwihler in die gewiinschten
Positionen gebracht werden. Anderenfalls wird das Garen nicht ausgefiihrt.

b) VERZOGERTES GAREN:

Sie kdnnen das Gerdt so programmieren, dass es den Garvorgang fiir eine bestimmte Dauer nach
einer Zeitverzégerung ausfiihrt. Diese Verzégerung wird entsprechend dem eingegebenen Garende
automatisch berechnet. Mit anderen Worten miissen Sie die Garzeit und das Garende eingeben, und
das Gerat berechnet den richtigen Garbeginn. Das Garende (der Zeitpunkt, zu dem das Gericht fertig
sein soll) darf nicht die aktuelle Tageszeit + 23 Stunden 59 Minuten (ibersteigen. Das verzdgerte
Garen ist sehr einfach, Sie geben einfach die Garzeit ein, wie oben erldutert wurde, und wahlen dann
,Verzogertes Garen" (,Delay Cooking™).

Das folgende Beispiel erklart, wie das obige Garprogramm (Dauer 1 Stunde 15 Minuten) verzdgert
werden kann, damit das Essen um 12:50 Uhr fertig ist (Garende ,End Time"). Wenn die aktuelle
Tageszeit 10:30 Uhr betragt, dann wartet dieses Programm bis 11:35 Uhr, beginnt zu diesem
Zeitpunkt den Garvorgang, gart 1 Stunde 15 Minuten und wird das Garen um 12:50 Uhr abschlieBen.
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Bei Programmstart wird das Symbol - durch - ersetzt, um zu zeigen, dass der Backofen
gegenwartig nicht aktiv ist (da der Garvorgang verzdgert wird), und er wartet auf den Startzeitpunkt.

INFO: Vor oder unmittelbar nach der Anzeige “Programm lauft” (“program in
progress”) miissen der Funktionswihler und der Temperaturwihler in die gewiinschten
Positionen gebracht werden. Anderenfalls wird das Garen nicht ausgefiihrt.

Wahrend das Garprogramm lauft, erscheinen Informationen wie Garbeginn, restliche Garzeit und
Garende unten in der Anzeige, wobei die gegenwartig aktive Information weiB ist.

INFO: Wihrend ein Garprogramm ablduft, konnen Sie auf das Alarmmenii durch

Driicken der Taste zuriickgreifen, um einen Alarm unabhingig vom Garvorgang
einzustellen. Sie finden mehr Details dazu im Abschnitt ALARM.

BEARBEITEN oder ABBRECHEN EINES GARPROGRAMMS:

Um ein laufendes Garprogramm zu einem beliebigen Zeitpunkt zu bearbeiten oder abzubrechen,

driicken Sie zuerst , um es zu stoppen, und dann wird eine der Optionen — Fortsetzen (,Continue
Program"), Beenden (,End program") oder Bearbeiten (,Edit Program") — ausgewahlt.

Program in progress..

Diese Optionen werden 10 Sekunden lang angezeigt, und das Programm lauft weiter, wenn keine
Option ausgewdhlt wird. Wenn Sie wahrend dieser 10 Sekunden driicken, wird das Programm

fortgesetzt, wenn Sie driicken, wird das Programm abgebrochen, und wenn Sie ﬂ driicken,
gelangen Sie in das Bearbeitungsmen.
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Um das Programm fortzusetzen: Um das Programm 0 <
abzubrechen: /TT\
{ |

U J/

Oder es
verschwindet
Can nach 10 Sekunden.

Ean,

v

Um es zu bearbeiten:

INFO: Um ein laufendes Garprogramm zu bearbeiten, miissen Sie es zuerst durch
Driicken von n stoppen, danach driicken Sie ﬂ ,um Zugang zum Menii zu erhalten.

Nach einer Bearbeitung wird das Garprogramm als neues Programm angesehen und als solches
angezeigt. Alle Informationen unten auf der Anzeige werden entsprechend angepasst.

AUTOMATISCHES BEENDEN EINES GARPROGRAMMS:

Nachdem ein Garprogramm abgeschlossen wurde (die Garzeit ist abgelaufen), erscheint der links
gezeigte Text in der Anzeige. Die Symbole - und I biinken beide und es ertsnt ein Signal.
Durch Driicken einer beliebigen Taste wird der Signalton ausgeschaltet, aber um den Timer
zuriickzusetzen und den Backofen zu aktivieren (Handbetrieb), muss die Taste ' gedriickt werden.
Danach erscheint in der Anzeige, und der Backofen wird in Abhdngigkeit von den Einstellungen

des Funktionswahlers und Temperaturreglers aktiv. Um den Backofen auszuschalten, muss der
Funktionswahler in die Position ,0" (AUS) gebracht werden.

Oder die Anzeige
Esp 8 verschwindet nach 10
Sekunden.

Can
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INFO: Wenn das Symbol - auf der Anzeige erscheint, kann der Backofen in
Abhingigkeit von der Einstellung des Funktionswihlers heizen. Um den Backofen
auszuschalten. drehen Sie diesen Wiihler in die Position OFF (AUS).

KOCHBUCH:
.. Wenn Sie das Kochbuch (“Cooking Guide”) verwenden, erhalten Sie
- Empfehlungen (z.B. welche Garfunktion und welche Temperatureinstellung gewahit

werden sollten, die Position des Backblechs) beziiglich des Gerichts, das Sie
zubereiten mochten. Wéhlen Sie das Kochbuchmenii (“Cooking Guide”) in der

Anzeige des Hauptmenis und blattern Sie durch die verfiigbaren Gerichte mit den Tasten .

Kochbuch rotes Fleisch Geflugel Fisch
Trocknen

Kuchen Obstkuchen Pasteten Teigwaren

Angenommen, das Menii fiir rotes Fleisch befindet sich auf der Anzeige:

Links auf der Anzeige werden die empfohlene Garfunktion (Sie sollten Ihren Funktionswahler in
diese Position bringen) und die empfohlene Temperatureinstellung (Sie sollten den Temperaturregler
entsprechend einstellen) dargestellt, und rechts die empfohlene Position des Backblechs.

Wenn Sie die Taste n driicken, haben Sie sofort Zugang zum Meni GAREN (“COOKING"), wo
Sie wie oben beschrieben eine Garzeit einstellen kénnen.
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ODER:

Driicken Sie . und beantworten Sie alle gestellten Fragen, damit Sie eine Empfehlung fiir die
Garzeit erhalten.

Das Gerét fragt Sie (wo erforderlich), ob das Gericht aus einem ganzen Stiick (“one piece”) oder
mehreren Stlicken (“multi piece”) besteht (nur fiir gleichartige Speisen), sowie das Gesamtgewicht
der Speise (nur fiir gleichartige Speisen). Nach Eingabe der geforderten Informationen wird das Gerat
Thnen die beste Garzeit empfehlen.

In dieser Phase kdnnen Sie nach Ihrem eigenen Geschmack diese Garzeit &ndern, indem Sie die
Taste - driicken und direkt zum Meni GAREN ("COOKING") gelangen.

ODER Sie konnen sie empfohlene Garzeit annehmen und durch Driicken der Taste
bestatigen, und dann zum Schritt Garen weitergehen.

Bitte beachten Sie, dass beim zweiten Schritt der obigen Abbildung das sofortige Garen
ausgewdhlt wurde, aber es nattirlich auch mdglich ist, den Garvorgang wie oben beschrieben zu
verzogern (VERZOGERTES GAREN).
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ALARM:

Das Gerdt besitzt eine Alarmfunktion, die unabhéngig von den Garfunktionen und
Programmen ist. Die Zeit, nach deren Ablauf der Alarm ertdnen soll, kann in
Stunden, Minuten und Sekunden in Schritten von 5 Sekunden eingegeben werden.
Das unten dargestellte Beispiel zeigt, wie der Alarm fiir 5 Minuten und 15 Sekunden
spater eingestellt wird.

Wahrend der Einstellung erscheint die Tageszeit, zu welcher der Alarm beginnen wird, unten
rechts in der Anzeige.

Ein anderes Beispiel zeigt ein Alarmprogramm, das spéter als nach 10 Minuten ert6nen soll:

oL o s o M| | o

Bitte beachten Sie: Wenn die (ibrige Zeit bis zum Alarm weniger als 10 Minuten betragt, erscheint
die verbleibende Zeit oben auf der Anzeige (nach dem Symbol .), wahrend wenn sie langer als 10
Minuten ist, erscheint die Tageszeit fiir den Alarm an derselben Stelle (nach dem Symbol ).

INFO: Die Alarmfunktion ist unabhingig von jeder anderen zeitgebundenen
Einstellung. Somit kann ein Garprogramm eingegeben werden, wihrend die
Alarmfunktion aktiv ist, oder umgekehrt.

EINEN ALARM ABBRECHEN:

Ein vorher eingegebener Alarm, der noch nicht abgelaufen ist, kann abgebrochen werden, indem
Sie die im vorherigen Abschnitt erlduterte Alarmeinstellung 6ffnen und alle Zeitwerte auf null setzen.

Jedes ertdnende Alarmsignal (Garende oder Ablauf der Alarmzeit) kann durch Driicken einer
beliebigen Taste abgebrochen werden. Anderenfalls ertént es 7 Minuten lang.
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Falls Sie gerade durch andere Menis blattern, wahrend die Alarmzeit ablauft, erscheint das
folgende Bild in Begleitung des Alarmsignals. Durch Driicken einer beliebigen Taste wird es
abgebrochen.

EINSTELLUNGEN (SETTINGS):

Dieses Menii dient zur Einstellung von Uhrzeit, Datum, Sprache, Aussehen der Uhr in
der Anzeige und Signaltonoptionen. Wahlen Sie das Meni Einstellungen (,Settings") im Hauptmen,

blattern Sie mit + und bestdtigen Sie den einzustellenden Punkt. Sobald diese Einstellungen
eingegeben worden sind, werden sie abgespeichert und werden auch von einem Stromausfall nicht
beeinflusst.

INFO: Das Menii Einstellungen steht nicht zur Verfiigung und kann nicht ausgewihlt
werden, wenn ein Garprogramm lauft.

a) UHR IN DER ANZEIGE (,SCREEN CLOCK")

Die Darstellung der Uhrzeit im inaktiven Zustand kann je nach Ihrer Wahl analog oder digital sein.
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b) SPRACHE (,LANGUAGE")

Es stehen mehrere Sprachen zur Verfiigung.

10:30

10:30

INFO: Diese Einstellung steht nicht zur Verfiigung, wenn ein Alarm eingegeben
wurde und lduft.

d) DATUM (,DATE")

Jahr Monat
o/c

10:30
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e) SIGNALTON (“SOUND")

Jedes Warnsignal auBer dem Signal, das am Ende des Garvorgangs ertont, oder dem Alarm kann
ausgeschaltet werden. Durch Bestdtigung der Option - werden alle Warnsignale auBer diesen
ausgeschaltet, wahrend alle verfiigbaren Téne durch Auswahl von - eingeschaltet werden.

10:30

oL M |

SCHLUSSELSPERRE (,,KEY LOCK FUNCTION"):

Um die Schliisselsperre zu aktivieren, driicken Sie die Tasten = gleichzeitig, wenn es nicht in
einem Einstellungsmenii verlangt wird.

L 10:30

[

Wenn die Schllsselsperre aktiviert ist und eine beliebige Tastet gedriickt wird, erscheint die folgende

Anzeige: Um die Schllsselsperre zu o&ffnen, driicken Sie die Tasten gleichzeitig fir 3
Sekunden.

10:30

’ /\‘ ] Falls keine Taste gedriickt
o ) wird, verschwindet die
[ \ V' ] \ Anzeige nach 10 Sekunden.
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FEHLERMELDUNGEN:

Das Gerédt ist in der Lage, 5 Arten von Hardware-Fehlern festzustellen. Wenn ein Fehler
eintritt, erscheint eine kurze Fehlermeldung auf der Anzeige.

Fehler 1: RTC error: Bedeutet ein Kommunikationsproblem mit dem integrierten Echtzeitchip.
Schalten Sie das Gerdt aus und wieder an, und probieren Sie erneut. Bei erneuter Fehlermeldung
rufen Sie den Service an.

Fehler 2: EPROM error: Das Gerdt enthdlt einen kleinen Speicherbaustein. Diese Fehlermeldung
weist auf einen Lese-/Schreibfehler auf dem Datenspeicher hin. Schalten Sie das Gerat aus und
wieder an, um den Fehler zu beseitigen. Bei erneuter Fehlermeldung rufen Sie den Service an.

Fehler 3: Temperaturgrenze Uberschritten (Over temperature): Das Gerdt hat einen integrierten
Temperaturschutzschaltkreis. Falls die Temperatur der Platine hoher als 85°C oder niedriger als 0°C
ist, erscheint diese Warnmeldung. Dieser Fehler bricht das laufende Garprogramm ab, um den
Backofen und die Elektronik zu schiitzen.

Fehler 4: ADC error: Fehler des Temperatursensors.
Fehler 5: Frequenzfehler (Frequency Error): Bedeutet eine fehlerhafte Arbeitsfrequenz der
Echtzeituhr, oder es passierte eine falsche Lesung der Frequenz. Das ist ein automatischer Fehler,

der sich von selbst behebt. Falls der Fehler gehduft auftritt, handelt es sich um einen Fehler des
Echtzeitchips.
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UBERBLICK
o E emEeEm

Allgemeine Informationen

Die Bedienung erfolgt (ber zwei Drehkndpfe rechts und links, den Funktionswdhler und den
Temperatur- und Zeitwahler.

FUNKTIONSWAHLER

Mit dem Funktionswahler werden Garfunktionen ausgewdhlt. Ein Kodierer ist mit dem
Funktionswéhler verbunden und sendet Positionsdaten an die Elektroniksteuerung, und die
ausgewahlte Funktion wird in der Funktionsanzeige dargestellt.

TEMPERATUR- UND ZEITEINSTELLUNG (NAVIGATOR)

Die Temperatur wird durch Drehen des Navigationsknopfes eingestellt, ohne ihn hineinzudriicken. Die
Zeit wird durch Drehen des Navigationsknopfes, wdhrend er hineingedriickt ist, eingestellt.

FUNKTIONSANZEIGE

Anmerkung: Die erwdhnten Garfunktionen werden vorgeschlagen und sind im Funktionswahler
ENC-FO0 installiert, jedoch kann eine Anpassung an die Kundenwiinsche durch Bestellen einer
Spezialsoftware fiir den Funktionswahler und eine entsprechende Modifikation der Aufdrucke auf der
Frontglasscheibe ermdglicht werden.

Symbole der Funktionsanzeige:

- Oberhitze - Bratenwender
- Grillen - Beleuchtung
- Rundumhitze - Auftauen
- Umluft - Unterhitze

- Wahlweise Ausstattung.
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ZEITANZEIGE

Symbole der Zeitanzeige:

Kochstatus
Topf g  Leuchtet = Kochvorgang ist aktiviert
Automatischer Kochstatus
Auto | AuTO| - Leuchtet = Automatischer Kochvorgang ist aktiviert
- Blinkt = Kochen beendet
*Fleischsonde Anschlussstatus der Fleischsonde
« .
Auvslftg ZV;:ISE - Leuchtet = Fleischsonde ist angeschlossen
9. - Blinkt = Fleischsondeneinstellung aktiviert
Einstellungsstatus des Kurzzeitalarms
Glocke m = Leuchtet = Kurzzeitalarm lauft
- Blinkt = Kurzzeitalarm ist aktiviert oder Ende der
Kurzzeit
Halbautomatische Einstellung der Garzeit
Garzeit I )I

- Blinkt = Einstellungsmenii der Garzeit ist aktiviert

Ende der Garzeit

4

Automatische Gareinstellung

< Blinkt = Einstellungsmenii fiir das Ende der Garzeit ist
aktiviert

Navigator
gedriickt

4

Anzeige fiir gedriickten Navigationsknopf

- Leuchtet = Navigationsknopf ist gedriickt
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TEMPERATURANZEIGE

Balken der Temperaturanzeige:

Garvorgang lauft Kein Garvorgang

Backofentemperatur < 1/6 der

]
eingestellten Temperatur Backofentemperatur < 60 °C

Backofentemperatur zwischen 1/6 und Backofentemperatur zwischen 60 °C

2/6 der eingestellten Temperatur und 100 °C
Backofentemperatur zwischen 2/6 und Backofentemperatur zwischen 100 °C
3/6 der eingestellten Temperatur und 150 °C
Backofentemperatur zwischen 3/6 und Backofentemperatur zwischen 150 °C
4/6 der eingestellten Temperatur und 200 °C
Backofentemperatur zwischen 4/6 und Backofentemperatur zwischen 200 °C
5/6 der eingestellten Temperatur und 250 °C

Backofentemperatur > 5/6 der

(o]
eingestellten Temperatur Backofentemperatur > 250 °C

Symbole der Temperaturanzeige:
ﬂ Thermostatischer Kontrollstatus (Heizelemente)

- Leuchtet = Heizelemente eingeschaltet
— Aus = Heizelemente ausgeschaltet
Status der eingestellten Temperatur
- Leuchtet = die eingestellte Temperatur ist
f noch nicht erreicht
- Aus = die eingestellte Temperatur wurde
erreicht

VERWENDUNG DES ELEKTRONISCHEN TIMERS:

EINSCHALTEN

Beim Einschalten blinken die Ziffern der Zeitanzeige, der Backofen ist ausgeschaltet. Die gewahite

Garfunktion (falls eine gewahlt wurde) wird in der Funktionsanzeige dargestellt (Siehe: Auswéhlen
einer Garfunktion). Die Temperaturanzeige zeigt die fiir diese Funktion voreingestellte Temperatur.
Drehen Sie den Navigationsknopf in irgendeine Richtung, um zum Handbetrieb zuriickzusetzen und
den Backofen zu aktivieren. Unter Verwendung des Navigators stellen Sie die Tageszeit ein (Siehe:
Einstellen der Tageszeit).

Anmerkung: Falls der Strom fiir mehr als 10 Sekunden ausféllt, wahrend ein Garvorgang lauft, wird
der Backofen ausgeschaltet und jegliche vorprogrammierte Zeit und Temperatur geléscht. Drehen Sie
den Navigationsknopf in irgendeine Richtung, um zum Handbetrieb zuriickzusetzen und den Backofen
zu aktivieren.
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AUSWAHL EINER GARFUNKTION

Drehen Sie den Funktionswahler, bis die gewiinschte Garfunktion in der Funktionsanzeige
dargestellt ist.

e |15aail Raad

()
e & 3 |F

Wahlweise Ausstattung mit diesen Funktionen.

Die fiir die gewahlte Funktion voreingestellte Gartemperatur erscheint in der Temperaturanzeige
(Anmerkung: Bei einigen Funktionen wie Beleuchtung und Auftauen, wo eine Temperaturreglung
nicht moglich ist, bleibt die Temperaturanzeige leer). Das Symbol ist standig in der Zeitanzeige
vorhanden, auBer bei Position 0 (Aus).

EINSTELLEN DER TAGESZEIT Die Tageszeit kann eingestellt werden, wenn kein automatischer

Garvorgang lauft. Halten Sie den Navigationsknopf fiir 3 Sekunden gedriickt, bis das Symbol zu
blinken anf'arg;t. Driicken Sie den Navigationsknopf dreimal und lassen Sie ihn jeweils wieder los, bis

das Symbol @ zu blinken anfangt. Stellen Sie die richtige Zeit ein, indem Sie den Knopf nach links
drehen, um den Wert zu vermindern, oder nach rechts, um ihn zu erhéhen. Nach einigen Sekunden
wird die Anzeige stabil bleiben, das Blinken hért auf und die Einstellung ist abgeschlossen.

KURZZEIT (ALARM) Diese Funktion ist ein Kurzzeitalarm unabhangig von der Backofensteuerung.
Halten Sie den Navigationsknopf fiir 3 Sekunden gedriickt, bis das Symbol zu blinken anféngt.
Driicken Sie den Navigationsknopf zweimal und lassen Sie ihn jeweils wieder los, bis das Symbol i
zu blinken anfangt. Stellen Sie die gewlinschte Kurzzeitdauer ein, indem Sie den Knopf nach links
drehen, um den Wert zu vermindern, oder nach rechts, um ihn zu erhéhen. Die maximal zuldssige
Einstellung betragt 23 Stunden 59 Minuten. Nach einigen Sekunden wird die Anzeige stabil bleiben,
das Blinken hort auf und die Einstellung ist abgeschlossen. Nachdem die programmierte Zeitdauer

abgelaufen ist, wird das Signal erténen, wird blinken und kann durch Driicken oder Drehen des
Navigators zuriickgesetzt werden. Das Alarmsignal wird nach 7 Minuten aufhéren, wenn der

Navigationsknopf nicht gedriickt oder gedreht wird, wahrend dagegen das blinkende Symbol
erscheint, bis der Navigationsknopf gedriickt oder gedreht wird.
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EINSTELLUNG DER GARTEMPERATUR Die Temperatur kann bei jeder Funktion auBer
Beleuchtung und Auftauen eingestellt werden (Die voreingestellte Temperatur wird in der
Temperaturanzeige angezeigt). Wenn sich der Navigationsknopf nicht in irgendeinem
Einstellungsmodus befindet, dient er als Temperaturregler. Drehen Sie den Knopf nach links, um den
Wert zu vermindern, oder nach rechts, um ihn zu erhohen. Die Temperatur ist zwischen 40-250°C
einstellbar. Der eingestellte Wert wird in der Temperaturanzeige angezeigt. Wenn die Garfunktion
gedndert wird (durch Drehen des Funktionswahlers), wird die Einstellung geldéscht und die
voreingestellte Temperatur der neuen Funktion erscheint in der Anzeige.

HANDGESTEUERTES GAREN Wenn eine Funktion ausgewdhlt wurde, beginnt sofort der
Garvorgang, und die fiir diese Funktion voreingestellte Temperatur (falls vorhanden) wird in der
Temperaturanzeige als giltiger Wert angezeigt. Der Garvorgang wird fortgesetzt, bis der
Funktionswabhler in eine der Positionen 0 (Aus), 1 (Beleuchtung) oder 2 (Auftauen) gedreht wird. Die
maximal zuldssige Garzeit betrdgt 10 Stunden, ein Uberschreiten dieser Dauer wird eine
Fehlermeldung hervorrufen (Siehe: Fehlermeldungen).

AUTOMATISCHES GAREN Automatisches Garen bedeutet, dass der Garvorgang gemdB den
eingestellten Parametern automatisch beendet werden wird.

HALBAUTOMATISCHES GAREN
Der Garvorgang beginnt sofort und dauert fiir die eingegebene Zeit.
1. Wahlen Sie die gewiinschte Garfunktion und stellen Sie die Temperatur ein (falls
notwendig und zuldssig), wie bereits oben beschrieben wurde.

2. Halten Sie den Navigationsknopf fiir 3 Sekunden gedriickt, bis das Symbol zu blinken
anfangt.

3. Stellen Sie die gewiinschte Garzeit durch Drehen des Navigationsknopfs nach links, um
den Wert zu vermindern, oder rechts, um ihn zu erhéhen. Das Symbol o erscheint in
der Zeitanzeige.

4. Nach einigen Sekunden verschwindet das blinkende Symbol und die Einstellung ist
abgeschlossen.

VOLLAUTOMATISCHES GAREN

Diese Methode wird angewendet, wenn Sie das Gericht zu einem bestimmten zukiinftigen
Zeitpunkt fertig haben mdchten, indem die Garzeit im Voraus eingegeben wird. Deswegen wird diese
Methode auch ,zeitverzdgertes Garen™ genannt.

1. Fihren Sie die Schritte 1 bis 3 des halbautomatischen Garens aus (Einstellung der Garzeit).

2. Driicken Sie den Navigationsknopf und lassen Sie ihn wieder los, das Symbol >| beginnt
zu blinken.

3. Stellen Sie den gewiinschten Endzeitpunkt durch Drehen des Navigationsknopfes nach
links zum Vermindern des Wertes oder nach recht, um ihn zu erhéhen, ein. Das Symbol

wird verschwinden, wahrend das Symbol BT noch vorhanden ist und anzeigt, dass
ein zeitverzogertes Garen eingegeben worden ist und der Garvorgang noch nicht
begonnen hat.
4. Nach einigen Sekunden wird die Anzeige stabil bleiben, das Blinken hért auf und die
Einstellung ist abgeschlossen.

Anmerkung: Halb- und vollautomatisches Garen ist nur mdglich, wenn keine Fleischsonde
angeschlossen ist.
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* GAREN MIT DER FLEISCHSONDE

Die Fleischsonde ist ein Sensor, der in die Anschlussbuchse im Backofen angeschlossen wird
(falls die Anschlussbuchse vorhanden und mit der Elektroniksteuerung gekoppelt ist, Siehe:
Schaltplan) und in das zu garende Fleisch gestochen wird. Wenn die Fleischsonde angeschlossen ist,

erscheint das Symbol 'S\ in der Zeitanzeige. Der Garvorgang wird automatisch beendet, wenn das
Fleisch die gewiinschte Temperatur erreicht hat.

1. Wahlen Sie die gewtnschte Garfunktion und regulieren Sie die Temperatur (falls
gewdinscht) (Siehe: Andern der voreingestellten Backofentemperatur).

2. Halten Sie den Navigationsknopf fiir 3 Sekunden gedriickt, bis das Symbol zu blinken
beginnt und das Symbol auf der Anzeige erscheint. Die Ziffern links auf der
Zeitanzeige zeigen die derzeitige Fleischtemperatur, welche die Sonde aktuell misst,
wahrend die Ziffern rechts die voreingestellte Temperatur angeben (die Temperatur, bei
deren Erreichen der Garvorgang beendet wird).

3. Stellen Sie die gewiinschte Fleischtemperatur am Ende des Garvorgangs ein, indem Sie
den Navigationsknopf nach links zum Vermindern oder nach rechts zum Erhdhen des
Wertes drehen. Werte von 2 Grad + der aktuelle gemessene Wert (mindestens 20°C) bis
99°C sind zulassig.

4. Die tatsachliche Fleischtemperatur wird links angezeigt, die eingestellte Temperatur der
Fleischsonde am Ende des Garvorgangs rechts.

* Wahlweise Ausstattung.
TEMPERATURANZEIGE WAHREND DES GARENS

Die 5 Balken auf der Temperaturanzeige deuten die tatsachliche Backofentemperatur an. Jeder
Balken entspricht 1/6 des eingestellten Wertes (Siehe: Temperaturanzeige). Wahrend des
anfanglichen Aufheizens des Backofens, wenn der Ofen versucht, die -eingestellte

Backofentemperatur zu erreichen, ist das Symbol + auf der Anzeige sichtbar und verschwindet,

wenn sie erreicht ist. Das Symbol i zeigt an, dass die Heizelemente derzeit aktiviert sind. Wahrend
des Garvorgangs werden sich die Heizelemente an- und ausschalten, um die eingestellte Temperatur
zu regulieren, und dieses Symbol zeigt den aktuellen Status der Heizelemente an.

AUTOMATISCHES ENDE DES GARVORGANGS

Wenn der Garvorgang automatisch endet, blinkt das Symbol BT auf der Zeitanzeige, die
Heizelemente sind ausgeschaltet, das Alarmsignal ertont. Um das Alarmsignal zu beenden und den
Backofen zu aktivieren (die Heizelemente anzuschalten), driicken oder drehen Sie den
Navigationsknopf. Das Symbol EWE wird verschwinden und der Garvorgang wird fortgesetzt

(symbolisiert durch in der Anzeige). Um den Backofen auszuschalten, muss der

Funktionswahler auf die Position 0 (Aus) gedreht werden (g verschwindet).

Das Alarmsignal wird nach 7 Minuten aufhdren, wenn der Navigationsknopf nicht gedriickt
oder gedreht wird, wahrend dagegen das blinkende Symbol EITIE erscheint, bis der Navigationsknopf
gedriickt oder gedreht wird, um anzuzeigen, dass der Backofen ausgeschaltet ist (Heizelemente aus).
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ANZEIGE DER RESTWARME

Nachdem der Garvorgang beendet wurde, wird ,hot” auf der Temperaturanzeige angezeigt, wenn
die Backofentemperatur tber 50 °C ist, und die tatsdchliche Temperatur des Backofens wird durch
die Balken auf der Temperaturanzeige dargestellt (Siehe: Temperaturanzeige).

FEHLERMELDUNGEN

Wenn Umstande eintreten, welche die normale Funktion der Elektroniksteuerung verhindern,
schaltet das Gerét in den Fehlermodus. Alle aktiven Garvorgdnge werden beendet und ein Fehlercode
wird auf der Temperaturanzeige angegeben. Selbst wenn sich der Fehler von selbst beheben sollte,
bleibt dieser Code auf der Anzeige dargestellt, bis der Navigationsknopf fiir 3 Sekunden gedriickt
gehalten wurde.

Fehlerbeschreibung und mogliche Ursachen Fehlercode

Der Schaltkreis des Temperatursensors des Backofens wurde unterbrochen oder Erl
ist beschadigt

PT-1000-MX-XXX Der Sensoranschluss im Schaltkreis kann locker sein
PT-1000-MX-XXX Der Sensor kann defekt sein

Die Elektroniksteuerung kann defekt sein

Entfallt Er2

Kurzschluss der Fleischsonde Er3
Die Fleischsonde kann defekt sein

Die Elektroniksteuerung kann defekt sein
Der Messwert des Temperatursensors lbersteigt 400 °C Er4
PT-1000-MX-XXX Der Sensor kann defekt sein
Die Elektroniksteuerung kann defekt sein

Im handgesteuerten Betrieb oder Garen mit der Fleischsonde wurde die Er5
maximale Garzeitbegrenzung (10 Stunden) Uberschritten.

Kein Problem (ein ewiges Garen wird verhindert)
Die Elektroniksteuerung kann defekt sein

SCHALTPLAN:
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MEAT PROBE

Fleischsonde

Meat probe connection

Anschluss fiir Fleischsonde

receptacle

Anschlussbuchse

Receptacle terminal marking

Endmarkierung der Anschlussbuchse

Data cable for receptacle

Datenkabel fiir Anschlussbuchse

OPTIONAL

WAHLWEISE

Meat's Probes body must be connected to
Safety Earth

Die Fleischsonde muss geerdet werden

Optional Relay

Optionales Relais

Cooling Fan Relay

Ventilator-Relais

NO XQPIZ

4 wire data cable with card edge connector Vierfaches Datenkabel mit Kartenanschluss
Temperature sensor Temperatursensor

NAVIGATOR NAVIGATOR

EARTH Erdung

3 wire data cable with card edge connector Dreifaches Datenkabel mit Kartenanschluss
LAMP Beleuchtung

CONVECTION FAN Umluft

TURNSPIT Bratenwender

GRILL HEATER Grillen

TOP HEATER Oberhitze

BOTTOM HEATER Unterhitze

RING (CIRCULAR) HEATER Rundumbhitze

Terminal sequence Endsequenz

COOKING FUNCTION SELECTOR FUNKTIONSWAHLER

ELEKTRISCHE ANSCHLUSSE UND NENNWERTE

Zeichen Funktion Nennwerte
J9, J10 Eingénge von Phase und Neutral 230V +/-10%
1- 1A Zeitrelais - NO Kontakt 16A/250Vac
4- 4A Thermostatisches Kontrollrelais - NO Kontakt. | 16A/250Vac
Kontrollrelais des Ventilators
Z22A | \0 Kontakt, 7A/250Vac
3-3A Fakultativer Relaisausgang - NO Kontakt. 7A/250Vac
J1 PT1000 Temperatursensor Niedrige Eingangsspannung
J27 Fleischsonde Niedrige Eingangsspannung
13 Kodierer des Funktionswdhlers Niedrige Eingangsspannung
J2 Kodierer Niedrige Eingangsspannung

(Bitte konsultieren Sie den Schaltplan fiir die Positionen der erwédhnten Anschliisse)
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BETRIEB DES KUHLGEBLASES

Der Querstromliifter funktioniert als Kiihlsystem welches die Uberhitzung der Oberflache
des Backofens und Schaden an der Umgebung verhindern soll. Dieser Lifter erzeugt
einen Luftstrom um die Warme von den vorderen Grills abzuziehen (Beliftung). Zur selben
Zeit erzeugt er einen Luftvorhang zwischen dem Bedienpanel und der Abdeckung und
er verhindert eine Uberhitzung dieser zwei Bereiche und der oberen Komponenten. Die
Luftzirkulation durch den Querstromlifter verhindern Kondensation aufgrund von Hitze
und Feuchtigkeit an den elektrischen und mechanischen Komponenten und sind fiir deren
Sicherheit und Langlebigkeit zustandig. (siehe Abbildung 11)

Das Prinzip des Kihlungslifters variiert je nach Modell. lhr Produkt hat die folgenden
Bedien-Prinzipien.
«  Der Kihlungslifter beginnt automatisch zu laufen wenn der Backofen den
Betrieb aufnimmt.

«  Der Kihlungslufter wird bei manchen Modellen ein oder ausgeschaltet mit dem
Thermostat des Backofens. In diesem Fall 1&uft der Kihlungslifter zu bestimmten
Zeiten und wird automatisch abgeschaltet auch wenn der Backofen abgeschaltet
ist, weil der Betrieb des Kiihlungslifters von der Temperatur abhangt.

< Bei den Modellen mit Touch-Control wird der Kihlungslifter an und
ausgeschaltet durch eine elektronische Regelung. In diesem Fall 1auft der
Kuhlungslifter zu bestimmten Zeiten und wird automatisch abgeschaltet auch
wenn der Backofen abgeschaltet ist, weil der Betrieb des Kiihlungsliifters von
der Temperatur abhangt.

Abbildung 11
HINWEISE ZU DEN BETRIEBSARTEN

Seien Sie beim Offnen der Backofentiir vorsichtig, da heiRer Dampf austreten kénnte.
Austretender Wrasen kann Ihr Hand, Gesicht und/oder Augen verletzen.

Hinweise zum Backen

< Benutzen Sie nicht-haftendes beschichtetes Metallgeschirr oder Aluminium-
Behalter oder hitzebestandige Silikon-Formen.

< Nutzen Sie den Platz auf dem Gestell gut aus.

< Es wird empfohlen, die Backform in der Mitte des Gestells zu platzieren.

K3

< Halten Sie die Backofentir geschlossen.
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Hinweise zum Grillen

K3
o

Abschmecken mit Zitronensaft und schwarzem Pfeffer verbessert das Garergebnis
wenn ganze Hiihnchn, Truthahn oder groRe Fleischstiicke gegart werden.
Lassen Sie das Fleisch fir circa 10 Minuten nach der Garzeit im Backofen
ruhen. Der Saft wird besser im Bratenstiick verteilt und l&uft nicht aus wenn das
Fleisch geschnitten wird.

Fisch in einem hitzebestéandigem Geschirr sollte auf dem mittleren oder unteren
Einschub platziert werden.

Verteilen Sie Bratenstiicke um auf dem Rost gegrillt zu werden.

Wenn auf dem Rost gegrillt werden soll, platzieren Sie eine Backpfanne unter
ihm um das Fett aufzufangen. Geben Sie etwas Wasser in die Backpfanne fir
eine einfachere Reinigung.

VERSCHIEDENE VORSCHLAGE

Die in der Tabelle genannten Werte sind nur Hinweise. Je nach Art der Lebensmittel und
der den Vorlieben beim Kochen kann davon abgewichen werden.

EINSCHUB o ZEIT (min)
LEBENSMITTEL FUNKTION POSITION TEMPERATUR (°C) (ungefshr)
Blechkuchen 3 175 25-30
Kuchen in 2 175 40-50
Backform —
Kuchen in 3 175 25-30
Papierform
Biskuitkuchen 3 200 5-10
Platzchen 3 175 20-30
Teigpastete 2 190 30-40
Gefllllte Pastete 2 180 25-35
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Brotteig 2 180 35-45
Lasagne 2-3 190 30-40
Auflauf 2 180-200 30-45
25 sec. 250/max.
Steak + 3 o 200 100-120
Fisch + 3 200 20-30
vy
Rinderfilet 3 190-200 6-8
vy
Frikadellen 3 190-200 8-10
Blatterteig -{- 1-3 170-190 20-30
= %
Hahnchen 1000 gr * 3 60-90
\ G .
= %
Braten 500 gr * 3 60-90
L. _

Wenn auf 2 Ebenen gleichzeitig gegart werden soll, den Backrost im oberen Einschub und
das Backblech im unteren Einschub platzieren.
Fir alle Garguter vorheizen.

FEHLER

URSACHEN

LOSUNGEN

Die Oberseite ist
dunkel und die
Unterseite ist zu hell

Nicht genug Hitze
von unten

Evtl. falscher Einschub
Auf niedrigeren Einschub stellen

Die Unterseite ist
dunkel und die

UbermaRige Hitze

Evtl. falscher Einschub

Oberseite ist zu hell von unten Auf héheren Einschub stellen
sDt:arkAuEegfte:r? dlsl:"f:n Zu hohe Falsche Gartemperatur
9eg Temperatur Hitze herunterstellen

nicht genug gegart

Die AulRenseite der
Speisen ist trocken

Temperatur zu
niedrig

Falsche Gartemperatur
Hohere Temperatur wahlen
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TIPPS ZUM GAREN
Tipps um Kuchen zu backen

< Wenn der Kuchen zu trocken ist, die Temperatur um 10 °C erhéhen und die
Garzeit verkirzen.

< Wenn der Kuchen eingefallen ist, weniger Flissigkeit nehmen oder die
Temperatur um 10 °C reduzieren.

«  Wenn der Kuchen oben zu dunkel ist, auf einen niedrigeren Einschub stellen,
Temperatur reduzieren und die Garzeit verlangern.

< Wenn das Innere gut gegart ist aber die AuRenseite noch klebrig ist, weniger
Flussigkeit nehmen, die Temperatur reduzieren und die Garzeit verlangern.

Tipps um Aufldufe zu garen
< Wenn der Auflauf zu trocken ist, die Temperatur um 10 °C erhéhen und die

Garzeit verkiirzen. Feuchten Sie die Teiglagen mit einer SoRe aus Milch, O, Ei
und Joghurt an.

< Wenn der Auflauf zu lange bendtigt um zu garen, stellen Sie sicher dass die
Dicke des Auflaufes, den Sie vorbereitet haben, nicht die Hohe der Backpfanne
Ubersteigt und halten Sie die Hohe ein.

< Wenn die Oberseite des Auflaufes braun wird, der Unterteil aber nicht gegart ist,
stellen Sie sicher dass nicht die ganze SoRe, die Sie fir den Auflauf verwendet
haben, an der Unterseite konzentriert ist.

Tipps zum Gemiise garen

«  Wenn das Gemise-Gericht keinen Saft mehr hat und zu trocken wird, kann
das Benutzen eines Deckels beim Garen die Feuchtigkeit in der Pfanne halten.

«  Wenn das Gemise-Gericht nicht gegart wird, das Gemise vorher abkochen
oder einlegen und dann in den Backofen geben.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Backofen nach jeder Benutzung mit warmen, feuchtem Tuch mit Seife reinigen, so dass
keine Essensreste und Fett im Backofen verbleiben. Diese Riickstdnde kénnen Korrosion
an den Innen- und AuRenflachen verursachen.

< Vor jedem Reinigungsgang den Stecker des Gerates herausziehen, den
Ein-/Aus-Schalter des Gerates ausschalten damit die Sicherung das Gerat
ausschaltet.

«  Das Gerat vor dem Reinigen abkiihlen lassen.

<  Fur die Edelstahl-Oberflachen einen speziellen Edelstahlreiniger als Spray oder
Flussigkeit im Handel besorgen.

« Bitte stellen Sie sicher, das die Reinigungsmittel, die Sie zur Reinigung
verwenden, keine Partikel enthalten, die emaillierte oder lackierte Oberflachen
verkratzen.

< Beim Reinigen der Knépfe der Bedienelemente und Bezeichnungen
sicherstellen, dass die Reinigungsmittel keine abrasiven Partikel beinhalten, die
diese beschadigen kénnen, und keine Draht-Schwamme benutzen.

343



< Benutzen Sie keine starken abrasiven Reinigungsmittel oder scharfe
Metallschaber um das Glas der Backofentir zu reinigen, da diese die Oberflache
verkratzen kénnen, was in einer Beschadigung des Glases resultieren kann.

< Hinterlassen Sie auf emaillierten oder lackierten Oberflachen oder auf Edelstahl
keine Tropfen von atzender oder saurehaltiger Flissigkeit (Zitronensaft, Essig
usw.).

< Benutzen Sie keinen Dampfreiniger um das Gerat zu reinigen.

GLAS DER BACKOFENTUR

< Reinigen Sie das Glas der Backofentur nur mit warmen Wasser und einem
weichen Tuch, danach trocken wischen.

< Niemals starke abrasive Mittel, Stahlwolle oder Bleichmittel benutzen, da diese
das Glas beschadigen kénnten.

GLAS DER INNENTUR

< Reinigen Sie das Glas der Backofentir nur mit warmen Wasser und einem
weichen Tuch, danach trocken wischen.

< Niemals starke abrasive Mittel, Stahlwolle oder Bleichmittel benutzen, da diese
das Glas beschadigen kénnten.

Vollverglaste Innentiir
Die vollverglaste Innentir auf der flachen Oberflaiche mit einem feuchten Schwamm
reinigen und mit einem weichen Tuch trockenreiben. (siehe Abbildung 12)

1. Das Glas in Richtung Innentlr heraus schieben.

2. Danach die Glashalterungen am Boden entfernen um die Entnahme des

hochgeschobenen Glases zu ermdglichen.

3. Nehmen Sie die Glasscheibe heraus.
Nach der Reinigung in umgekehrter Reihenfolge zunéchst die Glasabdeckung von oben
in die Aufnahme einschieben. Danach die Scheibe durch Eindriicken der Klammern
befestigen. Nachdem die Halterungen am Glasboden installiert sind, das Glas in die
Halterung einschieben.

Abbildung 12

344



BACKOFEN-DICHTUNG

Ihr Backofen hat eine Dichtung die um den inneren Rand herumlduft um den Backofen
einwandfrei funktionieren zu lassen.

<  Prufen Sie den Zustand der Dichtung regelmaRig. Wenn es nétig ist, ihn reinigen
ohne abrasive Mittel, Rost-Reinigungsmittel, Bleichmittel oder Sauren zu verwenden.

<  Sollte die Dichtung beschadigt sein, konsultieren Sie den nachstgelegenen
Kundendienst. Benutzen Sie den Backofen nicht, bevor sie repariert worden ist.

< Der Austausch der Backofen-Dichtung funktioniert wie folgt:
1.  Offnen Sie die Backofentdir,
2. Entfernen Sie die alte Dichtung indem Sie sie an den Ecken nacheinander
loslésen wie in (siehe Abbildung 13) gezeigt.

3. Ander Dichtung sind vier Haken angebracht. Benutzen Sie diese Haken
um die neue Dichtung einzuhangen und pressen Sie sie dann an,

Abbildung 13

SEITLICHE AUFNAHMESCHIENEN *

Es ist moglich, die Drahtkonstruktion auf einfache Art zu entfernen und zu reinigen. Sie
kénnen die Drahtkonstruktion durch Lésen der Schraube entnehmen und dann die Ecke
des Spezial-Stopfens herauszuziehen. Sie kdnnen sie dann entnehmen indem Sie sie
nach auRen ziehen und nach oben ziehen. Nach der Reinigung kénnen Sie die Schienen
in umgekehrter Reihenfolge wieder einsetzen. Zunachst die oberen Laschen an die
Seitenwand setzen, dann mit Schraube fixieren. (Siehe Abbildung 14)

Abbildung 14
* Nur bei manchen Modellen erhéltlich.
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AUSTAUSCHEN DER BACKOFENLAMPE
Stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Stromanschluss getrennt wird, bevor Sie diese
Operation ausfiihren.
Die Backofenlampe muss die folgenden Anforderungen erfiillen:
< Widerstandsfahig gegen Hitze,
< Elektroanschluss: 220-240V AC 50Hz
< Elektrisce Leistung: 25 W
< Um die Lampe zu ersetzen, wie folgt vorgehen (siehe Abbildung 15):
1 AuRere Glasabdeckung (A) durch Drehung gegen den Uhrzeigersinn entfernen,
2 Die Glihbirne entfernen durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn,
3. Durch eine neue ersetzen,
4 Die auRere Glasabdeckung wieder einsetzen,
5. Den Elektro-Anschluss wieder einschalten.

WARNHINWEIS: Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgestellt ist, bevor Sie die
Lampe austauschen, um einen Elektro-Schock zu vermeiden.

i..,_.‘

\ = W
—’ aﬂ&‘r%\ R wosl |
Abbildung 15

Hinweis: Die Platzierung und die Art der Lampe kann von der in der Abbildung
gezeigten abweichen.

r

TRANSPORTHINWEISE

< Tragen und Stellen Sie lhr Produkt wahrend des Transportes immer parallel
zum Boden mit der Oberseite nach oben.

< Es sind Karton-Teile an der Innenseite der Backofenseite angebracht, um
den Kontakt der Roste und Backbleche mit der Tur zu vermeiden. Es sind
Klebebander an den Seitender Backofentiir angebracht.

< Benutzen Sie nicht den Griff der Backofentiir um das Gerat zu bewegen oder es
aus der Verpackung zu heben. (Siehe Abbildung 16)

Iy

Abbildung 16
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FEHLERSUCHE VOR DEM KONTAKTIEREN EINES KUNDENDIENSTES

Versuchen Sie auf keinen Fall das Elektrogerat selbst zu reparieren. Jegliche Eingriffe in
das Produkt miissen von einem autorisierten Kundendienst vorgenommen werden.

Bevor Sie den Kundendienst anrufen, sollten Sie Folgendes klaren.

Backofen heizt nicht auf.

*.

< Funktions-Wahlschalter und Temperatur-Wahlschalter sind nicht eingestellt.
Stellen Sie beide Wahlschalter ein.

< Wenn das Geréat eine Zeitschaltuhr hat, kdnnte diese nicht eingestellt sein.
Stellen Sie die Zeitschaltuhr ein.

« Keine Stromzufuhr. Kontrollieren Sie die Stromverbindung und den
Sicherungskasten.

Das Gerat funktioniert nicht.

«  Die Sicherungist kaputt oder ist ausgeschaltet. Kontrollieren Sie die Sicherungen
im Sicherungskasten. Wenn nétig, ersetzen Sie sie oder stellen Sie sie zurtick.

< Es konnte sein, dass der Geratestecker nicht mit der Steckdose verbunden ist.
Kontrollieren Sie die Verbindung.

< Funktions-Wahlschalter und Temperatur-Wahlischalter kénnten nicht eingestellt
sein. Stellen Sie beide Wahlschalter ein.

%  Wenn das Geréat eine Zeitschaltuhr hat, kdnnte diese nicht eingestellt sein.
Stellen Sie die Zeitschaltuhr ein.

Garen (Oberer / unterer Bereich ist nicht gleichmaRig gegart)
%  Uberpriifen Sie die empfohlenen Garzeiten und Temperaturen sowie die
empfohlenen Einschibe gemaR dieser Anleitung.

Backofenbeleuchtung funktioniert nicht
<  Die Backofenlampe ist kaputt. Ersetzen Sie die Backofenlampe.

Dampf tritt bei dem Betrieb des Backofens aus.
< Es ist normal, dass Dampf bei der Benutzung des Backofens entsteht und
austritt.

Ein metallisches Gerdusch ertont wenn das Gerét sich aufwarmt oder abkiihit.

3

< Wenn metallische Teile sich aufheizen, kdnnen diese sich ausdehnen und dabei
Gerausche verursachen. Dies ist kein Produktfehler.

Sollten die Hinweise in dieser Anleitung nicht dazu beitragen das Problem zu l6ésen,
wenden Sie sich bitte an einen autorisierten Kundendienst.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Dieses Gerat ist gemaf der Richtlinie tber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE 2012/19/EU) gekennzeichnet. Diese Richtlinie
legt den Rahmen fiir Riicknahme und Verwertung von Altgeraten europaweit fest.
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